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Nos formules Petit Déjeuner 

All Day Brunch

Le Spécial Petit Déjeuner

Benedict Eggs

Croissandwiches

French Toasts

Mon Pancake

Sweet Bowls

Les Omelettes

Soupes

Salades

Buddha Bowls

Menu Enfant

Snackings

Burgers & Clubs

Pastas

Nos Plats

Desserts

Nos Coupes de Glace

Boissons

Boulangerie - Pâtisserie -  C
hocolaterie - Salon de thé - Traiteur



Parisien
Assortiment de mini viennoiseries,
baguette de blé complet grillée,
beurre et confiture.

45,00 MAD

Fassi

Oeufs khlii, pain batbout, olives
noires, huile d’olive

65,00 MAD

Continental
Assortiment de mini viennoiseries,
baguette de blé complet grillée,
beurre et confiture, oeuf aux plats/
brouillés/ omelette nature

59,00 MAD

Nos formules Petit Déjeuner 

Toutes nos formules sont servies avec une boisson chaude au choix, jus d’orange & eau
minérale, jusqu’à 16h



Beldi
Batbout, msemen, harcha, baghrir, beurre,
olives noires, amlou maison, miel, fromage
jben, yaourt maison & compote de fruits
rouges à la fleur d'oranger.

75,00 MAD

Full English
Pain toasté, œuf au plat, merguez de
poulet, champignons sautés aux herbes,
tomate grillée, haricots blancs à la sauce
tomate, pudding de chia & fruits frais avec
une touche de vanille.

99,00 MAD

Healthy
Blanc d'œuf, pain complet grillé, beurre,
salade de fruits frais, tartine de saumon
fumé au fromage frais et avocat, yaourt
nature, granola

110,00 MAD

Néerlandais
Toast au fromage, jambon et œuf au
plat, servi avec une salade, pudding de
chia, fruits frais, avec une touche de
vanille.

89,00 MAD



All Day Brunch

Pudding de chia & fruit frais avec une touche de vanille, 
merguez de poulet, champignons sautés.

« Benedict eggs » ou « Croissandwiches » ou «French toasts » au
choix. 

Pancake « Incontournable » au choix.

190,00 MAD



Green Benedict
Brioche toastée, mousse de fromage frais aux
herbes, avocat, œufs pochés, épinards, éclats de
noix, miel, sauce hollandaise.

105,00 MAD

Florentins
Deux œufs au choix (pochés ou au plat),
pain brioché, avocat, baby épinards,
garnis de sauce hollandaise.

105,00 MAD

Boeuf Benedict

Deux œufs pochés servis avec une sauce
hollandaise. Brioche toastée, pastrami de
boeuf, oignons frits.

110,00 MAD

Saumon Benedict
Deux œufs pochés servis avec une sauce
hollandaise. Brioche toastée, avocat et saumon
fumé.

120,00 MAD

Le Spécial Petit Déjeuner 
Tous nos “spécial petit déjeuner” sont servis avec une salade d’accompagnement et des pommes de

terre grenailles à la provençale.

Benedict Eggs



Fromage de chèvre gratiné, pain de campagne,
cream cheese à la ciboulette, tomates séchées,
tomates cerises fraiches, graines de sésame, fruits
rouges, feuilles de roquette.

Croissant jambon fumé
Croissant frais farci au fromage emmental,
jambon de dinde fumé, salade laitue, fromage
frais à la sauce pesto.

75,00 MAD

Chèvre chaud sweet sauce 85,00 MAD

Croissant crevette, avocat

Croissant frais délicatement fourré de cream
cheese, roquette, crevettes, avocat frais,
rondelles de concombre.

Croissandwiches

95,00 MAD



Pink Toast
Pain de campagne, houmous de
betterave, avocat, oeuf poché,
feta, cumin pickles de chou
rouge, menthe, pois chiches au
paprika fumé et cumin.

Nordique Toast  

Tranche d’avocat, concombre, saumon
fumé, pickles de chou rouge,
condiment à la mangue, oeuf poché,
sauce teriyaki aux agrumes. Servi sur
du pain de campagne grillé. 

75,00 MAD

Rosbeef fait maison à la sauce
moutarde et miel, tartinade,
cornichons, tomates cerises
fraîches et tomate sèche, feuilles
de roquette, dans un pain
sandwich, champignons sautés. 

Pastrami de
Boeuf

105,00 MAD

French Toasts

110,00 MAD



2 toppings au choix 

Nutella / Confiture maison / Sirop de
dattes / Miel / Amlou maison / Caramel
beurre salé /
Grano-muesli/ Fruits de saison  

Fondue de chocolat noir “Callebaut”,
caramel beurre salé, bananes
caramélisées, grano-muesli.

Incontournable 55,00 MAD

Chocobanana 75,00 MAD

Mon Pancake

Sweet Red
Sirop d’érable aux fruits rouges, grano-muesli

65,00 MAD



Energetic
Fromage blanc, dattes, grano-
muesli, fruits frais de saison, graines
de chia, miel de l’Atlas

Exotique Sweet Bowl  

Purée de mangue, bananes, grano-
muesli, fruits de saison, coco râpée,
graines de chia, sirop de coco.

Purée de fruits rouges, bananes,
grano-muesli, fruits de saison,
coco râpée, graines de chia,
sirop d’érable.

55,00 MAD

Red power 65,00 MAD

Sweet Bowls

75,00 MAD



Tomates & oignons                                             

Fromage edam / Champignons sautés ou

Jambon de dinde fumé   

Chakchouka à l'œuf (poivron, tomate,

oignon, coriandre fraiche) 

Mixte trois garnitures au choix                      

Des oeufs à votre façon
Omelette nature, brouillés ou au plat 

25,00 MAD

Choisissez vos suppléments

Les omelettes
Servies de 16h à 18h

10,00 MAD

15,00 MAD

20,00 MAD

15,00 MAD

Omelette aux khliaa 40,00 MAD

Omelette aux graines de chia 45,00 MAD

Votre choix d'œufs entiers ou blancs, mélangés
avec des graines de chia, épinards frais et
parmesan. 

Omelette aux truffes noires 90,00 MAD



Soupe crémeuse aux champignons frais

Soupe Poulet Champignons 45,00 MAD

Les Soupes

La Soupe du Chef
Soupe du jour

45,00 MAD

Méli-mélo de salade, oeuf dur, anchois, pomme
de terre, thon, haricots verts, trois poivrons,
oignon, tomate fraiche, olive noire, concombre.

Nicoise 65,00 MAD

César
Laitue, poulet, romaine, tomate séchée parfumée
aux herbes.
Tomate cerise fraiche, anchois, œuf de caille,
croutons de pain à l’ail, servie avec une sauce césar.

75,00 MAD

Les Salades

Quinoa aux agrumes et feta
Quinoa mélangé au mesclun de salade, avocat et
mangue, segments d’oranges, infusés dans une
vinaigrette aux agrumes.

75,00 MAD



Riz, ananas, haricot vert, mesclun de salade,
oignon mariné, carotte râpée, grains de sésame.

Végétarien 
Quinoa, mangue, avocat, champignon de paris,
carotte, radis, crumble de fromage feta, tomate
cerise, maïs, mesclun de salade, oignon.

85,00 MAD

Chiken Teriyaki 95,00 MAD

Hawaïen
Saumon fumé, avocat, mangue, riz basmati,
concombre, betterave, grains de sesame noires,
carotte râpée.

Bouddha Bowls

120,00 MAD

Sauces aux choix : 
Vinaigrette citron & balsamique,

Sauce César, Teriyaki aux Agrumes, Mayonnaise Japonaise. 
Sauce Champignon, BBQ, Tartare.



Frites maison et boisson

Cheese Burger 
Steak de boeuf, frites maison et boisson

55,00 MAD

Poulet Croustillant 55,00 MAD

Spaghetti Bolognaise
Avec parmesan et boisson

Menu Enfant

55,00 MAD 



Pain sandwich au pavot, mayonnaise, salade
iceberg, oignon, olive, tranches de tomate
fraiche.

Sandwich de dinde fumée
Pain sandwich traditionnel, jambon de dinde
fumé, fromage edam, sauce pesto, concombre.

55,00 MAD

Fraicheur de thon 65,00 MAD

Croque Monsieur
Toast grillé, fromage emmental, jambon de
dinde fumé, sauce écrémée.

Snackings

65,00 MAD

Quesadillas Originales
Avec salsa de tomates et poivrons, cheddar, pain
tortilla.

90,00 MAD

A la Mexicaine,  avec salsa de tomates et
poivrons, cheddar, pain tortilla.

Chicken Quesadillas 80,00 MAD



Poulet pané, laitue iceberg, tranche de
tomate fraiche, oignons crispy, sauce
tartare.

Burger BBQ
Steak de bœuf, fromage cheddar,
laitue iceberg, tranche de tomate
fraiche, oignons caramélisés, sauce
BBQ.

75,00 MAD

Crispy Chicken
burger

80,00 MAD

Signature

Burger focaccia, steak de bœuf, laitue
iceberg, tranche de tomate fraiche,
cornichons, fromage mozzarella, roquette,
mayonnaise, sauce pesto.

Burgers & Clubs

85,00 MAD



Burgers & Clubs

Black burger
Steak de bœuf, fromage
cheddar, laitue iceberg, tranche
de tomate fraiche, oignons
caramélisés, sauce BBQ.

85,00 MAD

Pain de mie toast, saumon fumé,
tranches d’avocat et tomates, laitue,
sauce mayo-japonaise.

Club sandwich
saumon  

80,00 MAD

Club sandwich
savoureux

Poulet grillé aux herbes, pain de mie
toasté, cornichons, laitue, jambon fumé,
tomate fraiche, œuf au plat, sauce
mayonnaise moutarde.

90,00 MAD



Penne Al Pomodoro 55,00 MAD

Spaghetti Bolognaise 65,00 MAD

Ravioli aux Epinards
Parmesan, sauce crémeuse

80,00 MAD

Truffle Pasta 110,00 MAD

Pastas 

Linguine, crème de truffe

Risotto aux Champignons 125,00 MAD

A la crème de truffe



*Deux Garnitures au choix :
Gratin macaroni/ Purée de pomme de

terre/ Riz basmati/ Légumes de saison à
la provençale/ Frites/ Salade mesclun.  

Suprême de poulet
croustillant 
& sauce champignon
crémeuse *

85,00 MAD

Pavé de saumon au
four, sauce bisque*

130,00 MAD

Steak de filet mignon
grillé, sauce BBQ*

160,00 MAD

Gambas au curry
rouge, riz basmati

120,00 MAD

Nos Plats 



Pavlova aux fruits de saison 45,00 MAD

Tarte fine aux pommes 45,00 MAD

Profiteroles 45,00 MAD

Pain perdu de mon enfance 55,00 MAD

Nos Desserts 

Avec sa boule de glace vanille
bourbon

Glace vanille, ganache chocolat,
amandes  effilées

Marmelade aux fruits rouges,
boule de glace au choix

Nos pâtisseries traditionnelles françaises et marocaines 
sont disponibles à la demande auprès de notre équipe

55,00 MAD
Boule de glace à la vanille 

Moelleux au chocolat



Exotique 65,00 MAD

Nos coupes de glace 

Boule cheesecake orange, boule vanille, boule mangue,
orange confite, crumble, crème fouettée, topping au fruit,
biscuit tuile

Banana Split 65,00 MAD

Boule vanille, boule chocolat noir 66%, boule noisette pure,
crème fouettée, amandes caramélisées, topping caramel
salé, biscuit tuile, banane

Coupe Kids 45,00 MAD

Boule vanille, boule ferrero rocher, crème fouettée,
marshmallow, biscuit cigare

Fraicheur 65,00 MAD

Boule citron, boule fruits des bois, boule mangue, crème
fouettée, salade de fruits de saison, topping cerise, biscuit tuile

Coupe personnalisée
36,00 MAD2 boules de glaces        

3 boules de glaces   

Supplément chantilly  

45,00 MAD

10,00 MAD



Goûter Pâtissier 55,00 MAD

Nos Formules goûter 

Pâtisserie française (selon la disponibilité, 1 pièce)

Goûter Marrakchi 60,00 MAD

Assortiment de pâtisseries marocaines (6 pièces)

Goûter Prestige 65,00 MAD

Macaron, financier, diamonds, cookie, éponge (5 pièces)

Toutes nos formules sont servies avec une boisson chaude classique
ou un jus d’orange.



B O I S S O N S  C H A U D E S

Expresso

Doub le  Expresso

Café  Crème

Noss-Noss

Thé à  la  menthe

Verve ine  nature

Verve ine  au  la i t

Not re  sé lect ion  de thés  e t  in fus ions  Tchaba

20 MAD

30 MAD

25 MAD

25 MAD

25 MAD

25 MAD

25 MAD

35 MAD

B O I S S O N S  C H A U D E S  B Y  I L L Y

Expresso

Doub le  Expresso

Café  Crème

Noss-Noss

30 MAD

40 MAD

40 MAD

80 MAD

B O I S S O N S  C H A U D E S  B Y  N E S P R E S S O

Café  Nespresso

Lat te  Crème Bru lée

Lat te  Caramel  B i scu i t

25  MAD

45 MAD

45 MAD



C A F É  S O U S  I N F U S I O N  T R A D I T I O N N E L L E  B Y  I L L Y

Café  nature  

Café  aromat i sé  c i t ron

Café  aromat i sé  van i l le

Café aromat i sé  orange

40 MAD

60 MAD

60 MAD

60 MAD

L E S  G O U R M A N D S  

Cappucc ino

Café  v ienno i s

Mocacc ino

25  MAD

30 MAD

30 MAD

N O T R E  C H O C O L A T

45  MAD

45 MAD

A l ’anc ienne ,  accompagné de  nos  fameux chur ros .

V ienno i s  chaud à  l ’anc ienne nappé de crème chant i l l y

Café  c i t ron  bas i l ique

Café  an i s

Café  van i l le

Café  f ramboise  e t  rose

40 MAD

40 MAD

40 MAD

40 MAD

C A F É  F R A P P É



30 MAD

30 MAD

30 MAD

30 MAD

30 MAD

35 MAD

40 MAD

45 MAD

45 MAD

45 MAD

60 MAD

Jus  d ’orange  

Jus  de  c i t ron

Jus  de pamplemousse

Jus  de carot te

Jus  de banane

Jus  de f ra i se

Jus  de f ru i t  de  sa i son

Jus  de mangue  

Jus  d ’ananas

Jus  d ’avocat

Jus  d ’avocat  e t  f ru i t s  secs

J U S  D E  F R U I T S  F R A I S

Nespresso  Trop ica l

Nespresso  Smooth ie

45  MAD

45 MAD

C O C K T A I L  B Y  N E S P R E S S O

E A U X  P É T I L L A N T E S  E T  P L A T E S

15  MAD

15  MAD

25 MAD

25 MAD

25 MAD

25 MAD

S id i  A l i  50CL

Ou lmes  25CL

S id i  A l i  1 , 5L

Ou lmes  1L

Perr ier  33  CL

Ev ian  33  CL



S O D A

Coca-Co la  

Poms

Hawaï

Schweppes  (C i t ron/Ton ic )

Spr i te

Red Bu l l

B ière  sans  a lcoo l

Icetea c i t ron  /  pêche 

25  MAD

25 MAD

25 MAD

25 MAD

25 MAD

50 MAD

60 MAD

35 MAD

L I M O N A D E  M A I S O N  B I O

Frambo i se  G ingembre

Orange Canne l le

Class ique

30 MAD

30 MAD

30 MAD

M I L K S H A K E S  

65  MAD

65 MAD

65 MAD

65 MAD

65 MAD

65 MAD

65 MAD

65 MAD

Choco lat  

Van i l le

P i s tache

Oreo

C i t ron

Nougat

Fra i se

Caramel



C O C K T A I L S  

BOOST
Gingembre ,  thé  ver t ,  m ie l ,  f leur  d ’oranger

RED FLOWER
Pamplemousse  rose ,  f ru i t s  rouges ,  bet terave

MARRAKECH
Carot te ,  g ingembre ,  orange

GREEN DETOX
Céler i ,  j us  de  pomme

EXOTIQUE
Ananas ,  f ru i t  de  la  pass ion ,  mousse  de coco 

VIRGIN MOJITO
Ci t ron ,  menthe ,  cassonade ,  soda 

55 MAD 

55  MAD 

55  MAD 

45  MAD 

55  MAD 

55  MAD 

T H É  G L A C É S

Thé à  la  menthe  g lacé
Thé t rad i t ionne l ,  f leur  d ’oranger ,  feu i l l e  de  menthe

Thé g lacé  au  jasmin
Thé au  jasmin ,  mandar ine ,  feu i l l e  de  géran ium

Thé g lacé aux fru i ts  rouges
Thé aux  f ru i t s  rouges ,  jus  de  c i t ron

25  MAD 

30 MAD 

30 MAD 


