11. Kuhlunterbauten

WiHA

GrofRe Modellvielfalt!

20 Standardkorpusse mit verschiedenen Einbauten kurzfristig lieferbar

Rasterbreite 480 mm
<>

710 mm

465 mm
I|—

Auch mit schwarzer Front lieferbar.

Rasterbreite 555 mm
<>

710 mm

6 KorpusgroBen im GN-Breitenraster

Das schmalere Gastro-Norm-Raster (Breitenraster 480 mm,
Korpustiefe 600 mm) ist speziell fur Gastro-Norm-Behalter
(530 mm x 325 mm) ausgelegt.

Rasterbreite 550 mm

Rasterbreite 550 mm
<>

8 KorpusgroBen fiir Getranketheken
Durch die groRen Héhen von 810 mm bzw. 890 mm besonders
fur den Getrankebereich geeignet.

6 KorpusgroRen im EN-Breitenraster

Das breitere Euro-Norm-Raster (Breitenraster 555 mm,
Korpustiefe 680 mm) ist dann geeignet, wenn Euro-Norm-
Bleche (400 mm x 600 mm) zum Einsatz kommen oder
einfach gréRere Facher gewiinscht sind.

Vielfaltige Fachaufteilungen
Sie kdénnen zwischen einer Vielzahl von Facheinteilungen
wahlen.

Vorratskiihlung Tortenfreund 12
Kihlunterbau mit breiten Schubladenausziigen fir die
Bevorratung von Torten. Aufgrund der kompakten
Abmessungen ist diese Vorratskiihlung unterhalb von
Auslagenkuhlungen platzierbar.
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11. Kuhlunterbauten

Kuhlunterbauten KUB

Modernes ansprechendes Edelstahldesign

Edelstahldesign mit hochwertigen Griffschienen

Doppelwandiger Korpus, fugenlos FCKW-frei geschaumt

Innen und bedienseitig komplett aus Edelstahl

Luftumstromungsbereiche fiir gleichméaBige Temperaturverteilung

Hochwertiger beschichteter Umluftverdampfer im Edelstahlgehause
Systemgepriifte Kaltesatze, fiir die einfache Wartung auf Schienen herausziehen
K-uITIabtelle mit HohIk-ammer-M?gnet-Proflld|chtungen A TGIBICEHTEGH
Digitale Steuerung mit automatischer Abtauung optional lieferbar, mehr Infos
Steuerung mit Schnittstelle fiir die Temperaturaufzeichnung auf Seite 432.

und Temperaturkontrolle (HACCP)

ECO-Modus zur Senkung des Energieverbrauches

HACCP-Taste zur Abfrage der héchsten Temperatur Auch mit schwarzer Front lieferbar.
m Glastiirfronten mit LED-Beleuchtung lieferbar

= WIHA CLOUD CONTROL: Smarte Steuerung und

Uberwachung per WIHA-App

HACCP-Taste
Die HACCP-Taste speichert die wahrend
Kaltetrennung durch verdeckt Korpusfront komplett des Betriebes aufgezeichnete hochste

eingearbeitete Kunststoffprofile aus Edelstahl Temperatur.

ECO-Modus
In Phasen, in denen das Kiihimobel

Digitale Temperatur-

Drehtiirficher mit Hochwertig beschichteter wenig oder nie gedffnet wird, z.B. und Abtausteuerung
Auflageschienen Umluftverdampfer im bei Nacht oder an Ruhetagen, kann
(GN bzw EN) Edelstahlgehiuse durch Betétiﬂgung der Epergie-Spar-

oder Tzzfn’l’(fagr diir Energieverbrauch Kilteaggregat links oder
héhenverstellbarem K ’ rechts montierbar
Gitterrost

Hohe 465 mm
oder 710 mm
oder 810 mm
oder 890 mm

Auswechselbare
Magnetdichtungen

Vielféltige Unterteilungs-

maoglichkeiten durch:
- einstellbare Trennstabe

- stufenlos festschraubbare Trennstébe
- GN-AuﬂageschienenT

Robuste Edelstahlausziige .
Gastro-Norm: Edelstahlfronten mit T Abnehmbare Schutzblende

Herausnehmbare Tauwasser-
verdunstungsschale im Sockel

-— Sockelschienen

Teleskop-Vollausziige, Tragkraft 50 kg . A - .
Euro-Norm, KUB 810, KUB 890: hochwertiger integrierter vor dem Kalteaggregat

Rollenausziige, Tragkraft 100 kg Griffschiene

~—— " Runde FiiRe

Drehtiirfacheinbauten mit Glasfenster
und LED-Beleuchtung lieferbar.
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11. Kuhlunterbauten

Verflussiger und Verdunsterschale sind
zur Reinigung bequem zugéanglich

Komfortable Zuganglichkeit des
Kalteaggregates flr den Service

Ausziehbares
Kilteaggregat

Ausfiihrung Korpus

Innen ist der Korpus komplett aus Edelstahl gefertigt. Die Isolierung besteht aus
druckgeschaumtem Polyurethan (FCKW-frei) und ist kéltebriickenfrei gefertigt. Die
auBere Frontseite besteht aus Edelstahl, die anderen AuRenflachen bestehen aus
verzinktem Stahlblech.

Fir eine gleichméaRige Kalteverteilung ist der Korpus auf den Innenseiten mit
Luftfihrungsbereichen zur Umstrdomung der Facheinbauten ausgestattet.

Der Rickwandverdampfer ist eingeschaumt, ein Niederspannungs-Umluft-
ventilator (12 V DC) sorgt fiir eine gleichméaRige Kaltluftverteilung.

GIichméBige Temperaturverteilung durch grolS dimensionierten, zeiseitig
ausblasenden Lamellenverdampfer im Edelstahlgehause.

Die Anschlussleitungen fiir Kalte, Abwasser und Lufter werden bis nach auflen
gefiihrt. Das Expansionsventil ist bauseits vorzusehen.
Bitte beachten Sie, dass hier ein Saugdruck von -15°C erforderlich ist.

Die Anschlussleitungen fiir Kalte, Abwasser und Lufter werden bis nach auflen
geflihrt. Der Verdampfer ist fertig mit Expansionsventil fir R134a/R513A
ausgestattet.

Ausfiihrung Facheinbauten

Ausfiihrung Drehtiirfacher mit Tragrost:

Die Tiirblende besteht komplett aus Edelstahl mit eingearbeiteter Griffleiste und ist
mit robusten Edelstahl-Drehbeschlagen ausgestattet. Die &uRere Sichtseite ist mit
einem Feinschliff versehen. Eine robuste Magnetdichtung (auswechselbar) sorgt
fur eine einwandfreie SchlieBung auch bei hohen Benutzungsfrequenzen.
Innerhalb des Drehtiirfaches ist ein hdhenverstellbarer Tragrost vorhanden.

Ausfiihrung Drehtiirfach mit Auflageschienen:

Die Tiirblende besteht komplett aus Edelstahl mit eingearbeiteter Griffleiste und ist
mit robusten Edelstahl-Drehbeschlagen ausgestattet. Die &uRere Sichtseite ist mit
einem Feinschliff versehen.

Eine robuste Magnetdichtung (auswechselbar) sorgt fiir eine einwandfreie
SchlieRung auch bei hohen Benutzungsfrequenzen.

Ausfiihrung Gastro-Norm:
Das Drehtirfach ist mit 3 bzw. 5 Paar Auflageschienen fiir GN-Bleche (530 mm x
325 mm) ausgestattet.

Ausfiihrung Euro-Norm:
Das Drehtiirfach ist mit 3 bzw. 5 Paar Auflageschienen fiir EN-Bleche (400 mm x
600 mm) ausgestattet.

GN-Auflageschienen fir
Gastro-Norm-Behalter

Fachunterteilung fir Flaschen
Uiber einrastbare Trennstabe
(Kunststoffausfiihrung)

Optimale Ausnutzung fiir
Flaschen Uber stufenlos
festschraubbare Trennstébe
(Metallausfiihrung)

Ausfiihrung mit Sichtfenster:
Die Turblende enthalt ein Sichtfenster aus Isolierglas.

Ausfiihrung Edelstahl-Teleskopvollausziige:

Die Schubladen sind mit Edelstahl-Teleskopvollausziigen (Tragkraft 50 kg) ausge-
stattet. Sie kdnnen Uber Trennstabe bzw. GN-Auflageschienen unterteilt werden.
Eine robuste Magnetdichtung (auswechselbar) sorgt fiir eine einwandfreie
SchlieBung auch bei hohen Benutzungsfrequenzen. Die Frontblenden mit
integrierter Griffleiste sind komplett aus Edelstahl gefertigt, die AuRenflachen sind
mit einem Feinschliff versehen.

Ausfiihrung Edelstahl-Rollenausziige:

Die Schubladen sind mit robusten Edelstahl-Rollenausziigen mit Uberlange
(Tragkraft 100 kg) ausgestattet. Sie konnen Uber Trennstabe bzw.
GN-Auflageschienen unterteilt werden. Eine robuste Magnetdichtung (auswechsel-
bar) sorgt fiir eine einwandfreie SchlieRung auch bei hohen Benutzungsfrequenzen.
Die Frontblenden mit integrierter Griffleiste sind komplett aus Edelstahl gefertigt,
die AuRenflachen sind mit einem Feinschliff versehen.

Ausfiihrung ,fiir externes Kalteaggregat, mit
Steuerung“

Links bzw. rechts ist eine abnehmbare Blende mit der elektronischen Abtau- und
Temperatursteuerung TMP 610 montiert.

Die elektronische Abtau-und Temperatursteuerung TMP 610 enthalt eine HACCP-
Taste zur Abfrage der héchsten Temperatur und einen ECO-Modus zur
Energieeinsparung.

Ausfiihrung ,,inkl. Kilteaggregat*

Das Maschinengehduse enthalt ein robustes Kéalteaggregat (R290), welches zur
Reinigung und fiir den Service einfach nach vorne herausgezogen werden kann
und somit gut zuganglich ist. Ein abnehmbares Edelstahl-Schutzgitter schiitzt das
Kalteaggregat gegen mechanische Beschadigungen. Unterhalb des
Kalteaggregates befindet sich eine Verdunstungsschale fiir das anfallende
Kondenswasser. Zur Reinigung kann sie einfach nach vorne herausgezogen
werden.

Die elektronische Abtau- und Temperatursteuerung TMP 610 enthélt eine HACCP-
Taste zur Abfrage der hoéchsten Temperatur und einen ECO-Modus zur
Energieeinsparung.
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