9. Vitrinen — zum Warmhalten h.ﬂm

Snack-Counter STEAM 520 BE SLIDE OUT

Warmbhaltevitrine mit herausziehbaren Warenflachen und

. . . iHA
einstellbarer Feuchtigkeit ESG-Sicher-
heitsglas

Warmbhaltevitrine mit einer _

Warenflache |

m Einstellbare Feuchtigkeit (6 Stufen)
fiir eine optimale Produktqualitat

® Vollautomatischer Dampfgenerator mit
Tank/Pumpsystem fiir eine automatische
Wasserbefiillung

m Einfache Reinigung der herausnehmbaren
Befeuchterschale

B Gute Ausleuchtung des Warenraums durch eine
temperaturfeste LED-Beleuchtung

B Kein Wasseranschluss oder Abfluss erforderlich

B Grundwarme, Infrarotwdrme und Befeuchtung
jeweils in 6 Stufen einstellbar

B Auch mit Schneidbrett lieferbar
(Ausfiihrung: 1 Schneidbrett)

Abb.: Snack-Counter STEAM BE SLIDE OUT 1
mit einer Auslageflache

Warmhaltevitrine mit zwei

Warenflachen

m Einstellbare Feuchtigkeit (6 Stufen)
fiir eine optimale Produktqualitat

® Vollautomatischer Dampfgenerator mit
Tank/Pumpsystem fiir eine automatische
Wasserbefiillung

m Einfache Reinigung der herausnehmbaren
Befeuchterschale

B Gute Ausleuchtung des Warenraums durch eine
temperaturfeste Beleuchtung

m Bei Ausfiihrung mit Tank/Pumpsystem:
Kein Wasseranschluss oder Abfluss erforderlich

B Auch mit Festwasseranschluss lieferbar

B Temperatur einstellbar 40°C bis 75°C,
Befeuchtung in 6 Stufen einstellbar

B Auch mit Schneidbrettern lieferbar
(Ausfiihrung: 2 Schneidbretter)

Abb.: Snack-Counter STEAM BE SLIDE OUT 1.5
mit zwei Auslageflachen und Schneidbrettern
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9. Vitrinen — zum Warmbhalten

Snack-Counter STEAM 520 BE SLIDE OUT 1 Tank/Pumpsystem
mit einer Auslageflache
Bedienversion
Hohe Glasaufsatz 520 mm D Héhe
Breite Tiefe Aufsatz
eckig [mm] [mm] [mm] Anschluss
Snack-Counter STEAM 520 BE SLIDE OUT 1 33340 491 705 520 230V/1,9 kW []
Snack-Counter STEAM 520 BE SLIDE OUT 1
mit Schneidbrett (1 Schneidbrett) el 491 705 520 230V1,9 kW O
Snack-Counter STEAM 520 BE Tank/Pumpsystem | Festwasseranschluss
SLIDE OUT 1.5
mit zwei Auslageflachen
Bedienversion E E ) . Héhe
Héhe Glasaufsatz 520 mm Breite Tiefe Aufsatz
eckig eckig [mm] [mm] [mm] Anschluss
Snack-Counter STEAM 520 BE SLIDE OUT 1.5 33342 33351 587 705 520 230V/1,3 kW [ﬂ
Snack-Counter STEAM 520 BE SLIDE OUT 1.5
mit Schneidbrett (2 Schneidbretter) AR 23352 587 705 520 |2sovi3kw |0

Beschreibung

Warmhaltevitrine zum Warmhalten von Fleischprodukten.

Fir eine optimale Produktqualitat ist die Feuchtigkeit in 6 Stufen einstellbar.

Der Dampfgenerator arbeitet vollautomatisch und beinhaltet ein Tank/Pumpsystem
fiir eine automatische Wasserbefiillung.

Gute Ausleuchtung des Warenraumes durch eine temperaturfeste Beleuchtung
(warme Farbwiedergabe).

Einfacher Zugang zu allen Komponenten fiir die Wartung und Reinigung.

Gewerbliches Gerat zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausfiihrung

Innenseiten und AuRenseiten komplett aus Edelstahl mit hochtemperaturfester
Isolierung gefertigt.

Alle Sichtseiten haben eine geschliffene Oberflache.

Die Glaser bestehen aus Sicherheitsglas.

Der Dampfgenerator arbeitet vollautomatisch und ist mit einer automatischen
Wasserbefiillung Uber ein Tank/Pumpsystem ausgestattet. Der Wassertank ist
unterhalb des Gerates in dem Thekenmobel aufgestellt und kann zur taglichen
Befiillung einfach entnommen werden.

Zur Reinigung ist die Befeuchterschale des Dampfgenerators einfach heraus-
nehmbar. Sie kann in einer Geschirrspiilmaschine gereinigt werden.

Die servicefreundliche Steuerung ist nach unten hin aufklappbar, so dass alle
Testpunkte einfach zugénglich sind.

Ausfiihrung ,, Tank/Pumpsystem*

Die Wasserbefiillung des Dampfgenerators erfolgt automatisch Uber ein Tank/
Pumpsystem. Der Wassertank ist unterhalb des Gerates in dem Thekenmdbel
aufstellbar und kann zur taglichen Beflllung einfach entnommen werden.
Lieferung einschlieBlich Wassertank mit Pumpsystem.

Ausfiihrung ,Festwasseranschluss*

Das Gerat wird mit einem Ablauf (Anschluss 1 1/4" AG) und einem Magnetventil
(3/4" AG) versehen.

Lieferung einschlieRlich Wasser-Anschlussschlauch 1,5 m; 3/4" fiir den Anschluss
an einen bauseitigen Geréate-Anschlusshahn.

Der Abfluss ist bauseits liber Geruchsverschluss und Trichterablauf anzuschlieBen.

Ausfiithrung GroBe 1 (eine Auslage)

Die Beheizung erfolgt liber eine groRflachige Heizplatte und einen leistungs-
fahigen Quarz-Strahler mit mittel- und langwelliger Infrarotstrahlung. Die Heizplatte
kann zur Reinigung des Innenraumes einfach hochgeklappt werden und ist in der
gedffneten Stellung selbsthaltend. Gute Ausleuchtung durch eine temperaturfeste
LED-Beleuchtung.

Besonders einfache Reinigung der Komponenten in der Splilmaschine, da die
Flihrungsschienen und das Luftungsgitter entnehmbar sind. Der Auszug ist mit
einem groRen isolierten Griff und einer Sicherung gegen das Herausziehen
ausgestattet.

Die Drehtirr ist standardméRig links angeschlagen. Der Tiiranschlag ist wechselbar,
die bendtigten Scharniere sind im Lieferumfang enthalten.
Warmhaltetemperatur > 65°C (bei Raumtemperatur > 20°C).

Grundwarme, Infrarotwéarme und Befeuchtung in jeweils 6 Stufen einstellbar.

Ausfithrung GroBe 1.5 (zwei Auslagen)

Die Beheizung erfolgt (iber ein leistungsstarkes Umluftgeblase.

Die obere Abdeckplatte kann zur Reinigung des Innenraumes einfach hochgeklappt
werden und ist der gedffneten Stellung selbsthaltend.

Die Drehtirr ist standardméRig links angeschlagen. Der Tiiranschlag ist wechselbar.
Temperatur einstellbar von 40°C bis 75°C.

I
= )
[ 3a0xa83
12 X JE
BT
397 " 249
467 672

-
472X 677
7

703

O
Snack-C. STEAM 520 BE SLIDE OUT - 1

Art.-Nr. 33340

559

e

o

B

5

= — N [ ] 4sxars

g g
3 [ ] a36xa78

264 15
676

%
ﬁ 566 X 681

703

7 o
Snack-C. STEAM 520 BE SLIDE OUT - 1.5

Art.-Nr. 33351

Weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter ,Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.
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