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Salatbar 260 SB

Salate ansprechend prasentieren
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Salatbar 260 SB

m Hervorragende Warensicht mit vierseitigem ESG-Glasaufbau

m Beste Warenprasentation durch riickseitigen Spiegel
m Einfach zu 6ffnende Entnahmeklappe (Gasdruckfeder)

m Mit Hygieneschutz bei offener Entnahmeklappe

m Leuchtstarke und energiesparende LED-Beleuchtung

m Bis zu einer Lange von 2,7 m (GN 8) lieferbar
® Langanhaltende Frische mit Umluftkiihlung

m Einfaches Reinigen mit Liftverdampfertechnik, MOVE-DOWN und MOVE-AWAY

Salate ansprechend prasentieren!

Ob in der Salatabteilung des Supermarktes, dem Friihstiicks-
buffet im Hotel oder im Restaurant: in der Salatbar 260 SB
werden knackige Salate hygienisch frisch prasentiert.

Eine nachhaltige Produktwahrnehmung wird durch die
transparente Bauweise mit vierseitigem ESG-Glasaufbau,
riickseitig montiertem Spiegel und dem oberen leuchtstarken
LED-Lichtband unterstitzt.

Die Warenentnahme ist besonders einfach: die gasfeder-
unterstiitzten ESG-Entnahmeklappen mit stabilem Metallgriff
ermaoglichen die einfache Zuganglichkeit.

Mit Hygieneschutz ent-
sprechend DIN 18865-4 bei
Entnahmestellung der SB-
Klappen!

So ist die Ware selbst bei ge-
offneter Glasklappe wahrend
der Warenentnahme hygie-
nisch geschutzt.

Mit Hygieneschutzfunktion!

Das abgebildete Thekenmdbel
und das abgebildete Zubehodr
gehdren nicht zum Lieferumfang.

Die grundliche Reinigung der Umluftkiihlung ist mit der
Liftverdampfertechnik und den Funktionen MOVE-DOWN,
MOVE-AWAY einfach moglich.

Optional ist zusatzlich das WIHA-FRISCHE-SYSTEM lieferbar.
Dieses System beinhaltet eine hochwirksame Kombination
aus Umluftfilter und UVC-Entkeimungsvorrichtung.

Als weiteres Zubehor ist ein Saucenprasenter GN 2/4 mit drei
Edelstahlbehaltern, den Beschriftungstragern und passenden
Saucenkellen lieferbar. Der Saucenprasenter ist passend zu
den GN-Einsatzen beliebig in der Kuhlung positionierbar.

mit drei Edelstahlbehaltern.

Praktischer Saucenpra

Technische und preisliche Anderungen sowie Irrtiimer vorbehalten. Alle Preise zuziigl. gesetzl. MwSt. (Stand 05/2025) 22 1



SB-
Khlvitrinen

6. Vitrinen — gekuhlt fur Selbstbedienung

Salatbar 260 SB Fiir externes Mit Kalteaggregat | Mit Kalteaggregat
Kalteaggregat und Steuerung und Steuerung
SB-Version inkl. Steuerung (montiert im (liber Kupplungen Kilte-
Héhe Glasaufsatz 260 mm Unterbaugehduse) verbunden) Breite | leistung
extern uTB Kéltekupplung [mm] [-10°VT] | Anschluss
Salatbar 260 SB 2 12881 12887 12893 745 370 W 230v/285W |
Salatbar 260 SB 3 12880 12888 12894 1070 450 W 230V/340W  |[11]
Salatbar 260 SB 4 12882 12889 12895 1395 605 W 230v/425W |11
Salatbar 260 SB 5 12883 12890 12896 1720 825 W 230v/675W |1
Salatbar 260 SB 6 12884 12891 12897 2045 1060 W | 230v/1090wW |11
Salatbar 260 SB 7 12885 12892 12898 2375 1060 W | 230v/1090W |11
Salatbar 260 SB 8 12886 - 12899 2700 1260 W | 230v/1350W |
WIHA CLOUD CONTROL, Maschinenschutzblende und Kondenswasserschale/Geruchsverschluss sind als Zubehor lieferbar.
Sonderzubehor ArtoNr ArtoNe,
Saucenprasenter dreifach, GN 2/4 10364 Maschinenschutzblende Typ 370-825 fir Modell 2-5 33194
(inkl. drei Preisschildtrager, drei Salatsaucen- Maschinenschutzblende Typ 1060 fir Modell 6, 7 33195
behélter und drei passsende Kellen) Luftkiihler fur Betrieb mit Kéltemittel CO, 10197
Salatsaucenbehalter 1,3 | aus Edelstahl, einzeln 8033 (Preis je Luftkiihler, ab Modell 6 mit 2 Luftkihlern,
Saucenkelle, einzeln 12910 siehe Seite 404)
33577
Kondenswasserschale unterhalb montiert 33196 (nicht zusammen mit Option ,Lichtfarbe einstellbar* moglich)
Abflussverschraubung 1 1/4" fiir bauseitigen Abfluss 3815
Einlegeboden 1/1 GN, ungelocht (fiir Snacks etc.) 6218
Bis GroRe 7 GN ist als Zubehdr lieferbar: Einlegeboden 1/1 GN, gelocht 6217
Herausnehmbares Bedienteil (SPLIT-CONTROL) 12219 Zwischensteg GN 1/1 langs 530 mm 1025
(bei Grofe 8 GN ist SPLIT-CONTROL im Lieferumfang enthalten) Zwischensteg GN 1/1 quer 325 mm 3010
Zwischensteg GN 1/1 langs mit fixierter Position 6219

Patentiertes WIHA-FRISCHE-SYSTEM siehe Seite 124.

Beschreibung

Salatbar fiir die Selbstbedienung mit Schwingdffner aus Einscheibensicherheits-
glas zum Kiihlen von Salat und anderen Lebensmitteln in Gastro-Norm-Behaltern
(50—-150 mm tief) und auf optional lieferbaren Einlegebdden.
Temperatur < 7 °C bei 25°C/60 % rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).
Gewerbliches Gerat zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausfiihrung

im GN 1/1-Raster

Einfacher Einbau durch Einhdngerand. Unterhalb der Kiihlwanne ist eine digitale
Abtau- und Temperatursteuerung montiert. Fiir verschiedene Lebensmittel sind
zwei Luftgeschwindigkeiten wahlbar.

Bei externem Kélteaggregat
Lieferung einschlieRlich:
- Expansionsventil fir R134a/R513A
- Eingebautem Temperaturfiihler und Abtaubegrenzungsfiihler

Aufbau, Warenauslage und Innenwanne bestehen komplett aus Edelstahl,
Werkstoff 1.4301. Innenwanne mit blindig eingezogener Abflussverschraubung
(11/4") und reinigungsfreundlichen Hygieneecken gefertigt. Isolierung aus
Polyurethan druckgeschaumt, AuBenmantel aus verzinktem Stahlblech. Innerhalb
der Wanne befinden sich ein groRzlgig bemessener Umluftverdampfer mit
beschichteter Oberflache sowie leise laufende Niederspannungsventilatoren
(12 V DC) zur Luftumwalzung.

Die Langswande oberhalb des Verdampfers sind mit hohenverstellbaren
Bodentragern ausgestattet. Hier konnen GN-Behélter eingehdngt werden oder
Einlegeboden (als Zubehor erhaltlich) aufgelegt werden. Zur Reinigung des
Wannenbodens ist die Warenauslage mit Umluftverdampfer und Ventilatoren
hochschwenkbar und in der oberen Position (iber Gasdruckfedern selbsthaltend.
Zur Reinigung der Verdampferfliche kann der Verdampfer bei geéffnetem
Innenboden nach unten geklappt werden (MOVE-DOWN-TECHNIK). Zur
Reinigung des hinteren Wannenbereiches bzw. fir den Service kann der
Innenboden nach vorne hochgezogen werden (MOVE-AWAY-TECHNIK).

Der obere Glasaufbau beinhaltet eine verspiegelte Riickwand, die geneigt zwischen
seitlichen Konsolen montiert ist. Oberhalb der Riickwand ist eine Glasborte
montiert, an welcher eine zum Kunden pultférmig geneigte Offnungsebene aus
Einscheibensicherheitsglas anschlieRt. Ein leichtes Offnen und SchlieRen wird
durch seitlich montierte Gasdruckfedern erméglicht. In der oberen Offnungsstellung
mit Hustenschutzfunktion entsprechend DIN 18865-4. Fir eine gute Beleuchtung
ist eine geschiitzte LED-Beleuchtung (Lichtfarbe standardméafig wei) montiert.

Ausfiihrung Kilteaggregat

Ausfiihrung Kalteaggregat montiert im Unterbaugehause:
Das Kalteaggregat befindet sich in einem Edelstahlgehduse unterhalb der
Kihlwanne. Fir Servicezwecke ist es leicht herausziehbar. Rechts neben dem
Kalteaggregat ist eine digitale Abtau- und Temperatursteuerung montiert (bis
GroRe GN 7 Steuerung TMP 620, bei GroRe GN 8 Steuerung TMP 630 SPLIT).
Fur verschiedene Lebensmittel sind zwei Luftgeschwindigkeiten wahlbar.

Mit WIHA-LONG-LIFE fiir eine langere Lebensdauer des Kalteaggregates.

Ausfiihrung Salatbar liber Kéltekupplungen mit Kalteaggregat verbunden:
Das Kalteaggregat ist komplett vormontiert und wird Uber Kaltekupplungen
mit der Salatbar verbunden. Zur Steuerung wird eine digitale Abtau- und

Temperatursteuerung verwendet,

welche

tber

Steckverbinder mit

dem

Kalteaggregat und der Kihlwanne verbunden wird (bis GroRe GN 7 Steuerung
TMP 620, bei GroRe GN 8 Steuerung TMP 630 SPLIT). In der Thekenkonstruktion
ist ein gut beliufteter Aufstellboden unterhalb der Kiihiwanne vorzusehen.

Mit WIHA-LONG-LIFE fiir eine langere Lebensdauer des Kalteaggregates.
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Die Zeichnungen sind mit Sonderzubehdr dargestellt, welches nicht im Lieferumfang enthalten ist; weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter

»Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.
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