9. Vitrinen — zum Warmhalten

WiHA

Snack-Counter STEAM 430 KO-VT-RG

SB-Warmhaltevitrine mit Warmhalteplatte, Warmestrahler und
STEAM-Technologie — kundenseitig offen und ruckseitig geschlossen

ESG-Sicher-
heitsglas

Seitenscheiben und
obere Scheibe aus hoch-
belastbarem ESG-Glas

LED

i nd
energiespare
und wartungsarm

Tipp_'
Diese Warmp
perfekt komp;
Khlvitrin
430 KO-VT-R

Warmhaltevitrine fur eine langere
Frische

H |n 6 Stufen einstellbare Dampfzugabe fiir eine
optimale Produktqualitat

m Optische Warenvervielfaltigung durch
verspiegelte Riickwand

W Perfekte Ausleuchtung des Warenraums durch
eine temperaturfeste Beleuchtung (warme
Farbwiedergabe)

® Vollautomatischer Dampfgenerator mit
Tank/Pumpsystem fiir eine automatische
Wasserbefiillung

m Klimaschieberegler zur Einstellung der
Feuchtigkeitsverteilung

m Einfache Reinigung: hochklappbare Heizplatte,
herausnehmbare Befeuchterschale

® Bei Ausfiihrung mit Tank/Pumpsystem:
Kein Wasseranschluss oder Abfluss erforderlich!

B Auch ohne Warme als neutrale, beleuchtete
Vitrine nutzbar

Sonderzubehor finden Sie auf Seite 272.

Snack-Counter STEAM 430 KO-VT-RG| Tank/Pumpsystem Festwasseranschluss
SB-Version
Hoéhe Glasaufsatz 430 mm D u Héhe
Breite Tiefe Aufsatz

eckig eckig [mm] [mm] [mm] Anschluss
Snack-Counter STEAM 430 KO-VT-RG - 1.5 33215 --- 605 705 430 230V/2,05 kw |[]]
Snack-Counter STEAM 430 KO-VT-RG - 2 33216 33219 780 705 430 230v/2,65 kw |[]]
Snack-Counter STEAM 430 KO-VT-RG - 3 33217 33220 1120 705 430 400V/3,55 kW I:D:l
Snack-Counter STEAM 430 KO-VT-RG - 4 33218 33221 1460 705 430 400V/4,2 kW 110

Lieferung einschlieBlich Wassertank, entnehmbare GN-Rahmen, GN-Stege und Kellenhalter.
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9. Vitrinen — zum Warmbhalten

Beschreibung

SB-Warmbhaltevitrine mit vertiefter Wanne und geschlossener Riickwand mit
Spiegel zur Warenvervielfachung. Kundenseitig offen mit eckigem Glasaufbau aus
Sicherheitsglas. Geeignet fiir alle Speisen. Fir eine optimale Produktqualitat sind
die Grundwarme, die Infrarotwdrme und die Feuchtigkeit jeweils in 6 Stufen
einstellbar.

Durch die verspiegelte Rickwand ergibt sich fir den Kunden eine optische
Speisenvervielfachung. Der Dampfgenerator arbeitet vollautomatisch.

Perfekte Ausleuchtung des Warenraumes durch eine temperaturfeste LED-
Beleuchtung (warme Farbwiedergabe).

In den Aufnahmerahmen kénnen GN-Behalter und GN-Schalen mit einer Tiefe bis
100 mm eingehangt werden. Bei kleineren GN-Unterteilungen werden die
GN-Behalter durch fixierte Stege rutschsicher gehalten.

Einfacher Zugang zu allen Komponenten fiir die Wartung und die Reinigung.
Warmbhaltetemperatur > 65°C (bei Raumtemperatur > 20°C).
Gewerbliches Gerat zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausfiuhrung

Innenseiten und AuRenseiten komplett aus Edelstahl mit hochtemperatur-
bestandiger Isolierung gefertigt. Alle Sichtseiten habe eine geschliffene Oberflache.
Alle Glaser bestehen aus Sicherheitsglas. Fiir die Ablage von Léffeln und Kellen
wird ein Kellenhalter mitgeliefert, der vorne eingesteckt werden kann.

Die Beheizung erfolgt (iber eine leistungsstarke grokflachige Heizplatte und einen
leistungsfahigen Quarz-Strahler mit mittel- und langwelliger Infrarotstrahlung. Die
Heizplatte kann zur Reinigung des Innenraumes einfach hochgeklappt werden und
ist in der gedffneten Stellung selbsthaltend.

Der Dampfgenerator arbeitet vollautomatisch und ist mit einer automatischen
Wasserbefiillung ausgestattet. Zur Reinigung ist die Befeuchterschale des
Dampfgenerators einfach herausnehmbar. Sie kann in einer Geschirrsplilmaschine
gereinigt werden.

Die servicefreundliche Steuerung ist nach unten hin aufklappbar, so dass alle
Testpunkte einfach zugéanglich sind. Die Heizsysteme sind in Modulbauweise
gefertigt und kénnen einfach getauscht werden.

Ausfiihrung ,,Tank/Pumpsystem“

Die Waserbefiillung des Dampfgenerators erfolgt automatisch tber ein Tank/
Pumpsystsem. Der Wassertank ist unterhalb des Gerates in dem Thekenmdbel
aufstellbar und kann zur taglichen Befiillung einfach entnommen werden.
Lieferung einschlieflich Wassertank mit Pumpsystem.

Ausfiihrung , Festwasseranschluss*

Das Gerat wird mit einem Ablauf (Anschluss 1 1/4" AG) und einem Magnetventil
(3/4" AG) versehen.

Lieferung einschlieflich Wasser-Anschlussschlauch 1,5 m; 3/4" fir den Anschluss
an einen bauseitigen Gerate-Anschlusshahn.

Der Abfluss ist bauseits liber Geruchsverschluss und Trichterablauf anzuschlie3en.

Lieferung einschlieRlich:
- GN-Einhangerahmen mit Lochung fir 100 mm GN-Behalter
- Trennstege fir GN 2/4
- Klimaschieberegler zur Einstellung der Feuchtigkeitsverteilung
- Kundenseitige Kellenhalter
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Weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter ,Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.
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