2. Umluft-Einbaukuhlungen
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Kondito STANDARD
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WIHA Kondito STANDARD Fiir externes Mit Kélteaggregat | Kélteleistung | Anschluss
Kilteaggregat und Steuerung | [-10°VT] Kalteaggregat
Modell Art.-Nr. Art.Nr.
Kondito STANDARD 800 * 11020 20622 605 W 230V/450W [Tl
Kondito STANDARD 1200 ** 11021 20623 825 W 230V/600W 1T

Die Kihleinsatze fir externe Kalteaggregate werden einschlieBlich Expansionsventil fir R134a/R513A und eingebauten Temperaturfiihlern geliefert.
WIHA CLOUD CONTROL, Maschinenschutzblende und Kondenswasserschale/Geruchsverschluss sind als Zubehér lieferbar.

* Nutzbares Auslagenmal: Breite 814 mm, Tiefe 640 mm

Sonderzubehor ArtoNr,
Kondenswasserschale unterhalb
des Kalteaggregates montiert 33196

Abflussverschraubung 1 1/4" mit 1,5 m Schlauch 3830

Steuerung TMP 620 fir ext. Kélteaggregat 12201
33572

Steuerung TMP 630 anstatt TMP 620
mit 2 frei nutzbaren Ausgéangen 12210
33568

Herausnehmbares Bedienteil (SPLIT-CONTROL) 12219
Aufpreis fur Gerat mit Kalteaggregat im Unterbaugehéuse
Maschinenschutzblende Typ 605 33194
Maschinenschutzblende Typ 825 33195

Beschreibung

Umluft-Kiihlauszug zum Kiihlen von Kuchen und Torten mit einer Warenhdhe bis
zu ca. 18 cm. Zum Betrieb ist ein bauseitiger Glasaufsatz erforderlich, welcher nur
an der Luftausblasseite offen sein darf.

Temperatur: < 7°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).
Gewerbliches Gerat zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

** Nutzbares AuslagenmaR: Breite 1214 mm, Tiefe 640 mm

Ausfiihrung

Innenwanne komplett aus Edelstahl, Werkstoff 1.4301, mit bindig eingezogener
Abflussverschraubung (1 1/4") gefertigt. Isolierung FCKW-frei. Nach Herausziehen
des Auszuges kann der Verdampfer mit Luftleitolechen und Ventilatoren
hochgeschwenkt werden, so dass der glatte Wannenboden zur Reinigung gut
zugénglich ist. Leise laufende Niederspannungs-Ventilatoren (12 V DC).

Die Arbeitsflache wird bauseits auf dem Kiihlauszug montiert und mit dem Auszug
herausgezogen.

Bei externem Kalteaggregat
Lieferung einschlieBlich:
- Expansionsventil fur R134a/R513A
- Eingebautem Temperaturfiihler und Abtaubegrenzungsfiihler

Ausfiihrung Kilteaggregat

Das Kalteaggregat befindet sich in einem Edelstahlgehduse unterhalb der
Kihlwanne. Fir Servicezwecke ist es leicht herausziehbar.

Rechts neben dem Kalteaggregat ist die digitale Abtau- und Temperatursteuerung
TMP 620 montiert. Fiir verschiedene Lebensmittel sind zwei Luftgeschwindigkeiten
wahlbar. Fur die Thekenbeleuchtung ist ein frei nutzbarer Ausgang vorhanden.

Mit WIHA-LONG-LIFE fiir eine langere Lebensdauer des Kélteaggregates.
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Die Zeichnungen sind mit Sonderzubehor dargestellt, welches nicht im Lieferumfang enthalten ist; weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter

»Infothek/Kundenbereich* abrufbar.

80 Technische und preisliche Anderungen sowie Irrtiimer vorbehalten. Alle Preise zuziigl. gesetzl. MwSt. (Stand 05/2025)






