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Des fétes toujours plus savoureuses
avec les boucheries Lesage

Nous avons élaboré un catalogue spécial fétes avec passion en pensant & vous. Partage,
émotions, convivialité, générosité, gourmandise, famille, amis.. autant de mots qui
viennent 4 l'esprit quand approchent les fétes de fin d'année. Profitez en un maximum !

Toutes les équipes et la famille LESAGE vous souhaitent d'excellentes fétes de fin d'‘année.



ARTICLE ARTICLE COMMANDE TTC

DESIGNATION | CODE | UNITE DE | PRIX VENTE

Ardoise apéritif "CORSE" « 210 g 7012 piece 15,90 €/piéce

(Saucisson corse, Figuatellu, Coppa, Lonzo, Jambon de porc noir)

Ardoise apéritif "ITALIENNE" « 210 g 7013 piece 13,90 €/piéce

(Coppa italienne, Jambon de Parme, Speck, Felino, Mortadelle italienne)

Ardoise apéritif "L'IDOLE" « 210 g 6415 piece 14,50 €/piece

(faux filet maturé Holstein)

Ceoeur d'aloyau maturé fumé 114 g 57,00 €/kg
Filet mignon fumé bois de hétre"Maison” 7104 g 24,90 €/kg
Magret fumé bois de hétre "Maison” 7109 g 48,00 €/kg
Mini boudin blanc cocktail "Maison” 7406 g 21,20 €/kg
Mini boudin noir cocktail "Maison” 7212 g 21,50 €/kg
Mini saucisse cocktail 7208 g 21,50 €/kg
Entrecote séchée (Secreto n°7) 1251 g 104,00 €/kg
Petits fours chauds du terroir 30 piéces 8101 piece 32,50 €/piece
Mini bouchées d'escargots 12 pieces « 160 g environ 9993 piece 11,00 €/piéce
Doré de saumon aux agrumes « 40 g environ 8112 piece 2,90 €/piéce
Cuivré de St Jacques et asperges « 35 g environ 9992 piece 2,90 €/piéce

Ceuf de Noél au saumon et & la truffe « 35 g environ 15 piece 2,90 €/piece




DESIGNATION | CODE | UNITE DE PRIX VENTE

ARTICLE ARTICLE COMMANDE TTC

Marbré de langue fumé au foie gras « 550g 8405 Terr.550 g 95,00 €/kg

Foies Gras Marbré de langue fumé au foie gras & la coupe 8207 .70 g 105,00 €/kg

n ° n Foie gras de canard France aux Spéculoos « 5509 8204 Terr. 550 g 110,00 €/kg
Maison |

ORIGINE FRANCE Foie gras de canard Spéculoos France & la coupe 8203 Tr.70 9 120,00 €/kg

Foie gras de canard mi-cuit France « 5509 5209 Terr.550 g 115,00 €/kg

Foie gras de canard mi-cuit & la coupe France 8206 Tr.70 9 125,00 €/kg

DESIGNATION CODE UNITE DE PRIX VENTE
ARTICLE ARTICLE COMMANDE TTC Jambons
Jambon Corse P. FIORI 24 mois 6997 g 115,00 €/kg SCCS
Jambon Ibérique BELLOTA 36 mois 7510 g 173,00 €/kg "GRAND CRU"
DESIGNATION CODE UNITE DE PRIX VENTE
° ARTICLE | ARTICLE | COMMANDE TTC
Charcuteries
Pa&té en croUte rustique foie gras champignons Maison Lesage 7610 Tr.110 g 29,90 €/kg

patissieres

Paté en croUte périgourdin canard/foie gras Maison Lesage 8437 T.110 g 35,90 €/kg




Coquille de saumon 8268 Piece 7,90 €/piéce

N Saumon fumé ficelle « Origine Norvege 8272 Tr.50 g 64,50 €/kg
0§ Opéra de foie gras « 100 g environ 16 Piece 4,80 €/piéce
entrees Verrine fraicheur saumon roquette basilic « 70 g environ 17 Piece 3,90 €/piéce
froides Verrine fraicheur noix de Saint Jacques « 70 g environ 18 Piece 4,90 €/piéce
Mini ballotine de pintade au Cognac et amandes « 150 g environ 8324 Piece 5,50 €/piéce
Buchette charcutiére chapon, truffe brumale et 4317 Piece 4,90 €/piéce

coceur au marron 90 g environ

Délice nordique au saumon « 110 g environ 8325 Piece 5,50 €/piece

Nos

Boudin blanc girolles 5% « 120 g environ 7290 Piece 120 g 19,90 €/kg o
Boudin blanc supérieur a la fine Champagne « 120 g environ 7403 Piece 120 g 21,00 €/kg BO“dlnS
Boudin blanc truffe hiver 1% « 120 g environ 7292 Piece 120 g 29,70 €/kg "Maison"

Boudin blanc au Porto « 120 g environ 7408 Piece 120 g 17,90 €/kg




Nos

entrees
chaudes

Bouchée aux ris de veau « 210 g environ

Bouchée de volaille « 190 g environ

Coquille st Jacques Riesling et petits légumes 150 g environ
Ficelle au saumon « 200 g environ

Escargots de Bourgogne trés gros « 40 g environ

Tourte noix de Saint Jacques ris de veau « 110 g environ

Cocotte de saumon et gambas
parfumée aux agrumes « 120 g environ

Surprise de lotte et écrevisses de Louisianne 150 g environ

8102
8103
8153
8181
8108
19
8436

8100

Piece 210 g
Piece 190 g
Piece 150 g
Piece 200 g
Piece 40 g
Piece 110 g
Piece 120 g

Piece 150 g

6,30 €/piece
5,50 €/piece
7,60 €/piece
6,40 €/piéce
0,85 €/piece
5,00 €/piece
790 €/piéce

6,90 €/piece




DESIGNATION | CODE | UNITE DE PRIX VENTE

ARTICLE ARTICLE COMMANDE TTC
Noix de jambon de Prague & cuire « 4 kg 8308 kg 19,90 €/kg
Les plats (12 personnes environ)

chauds Jambon de Prague cru salé fumé petit os « 8,5 kg env. 7003 kg 16,90 €/kg
(& cuire - 20 & 25 personnes)
Jambon de Prague cuit petit os « 8kg 7016 kg 16,90 €/kg
(20 personnes environ)
Jambon cuit de porcelet avec os & braiser « 2,3 kg env. 8306 kg 23,50 €/kg
(5 & 6 personnes)
Jambon de porcelet demi-sel « 2,8 kg env. 8311 kg 18,90 €/kg
(& cuire - 5 & 6 personnes)
Aiguillette de chapon 150 g 8432 160 g env. 11,90 €/piéce
+ sauce morilles vin jaune maison Lesage avec sauce
Supréme de poulet jaune fermier 8034 160 g env. 10,30 €/piéce
sauce Val d'Auge 160g + sauce maison Lesage avec sauce
Grenadin de veau lardé au guanciale 150 g 20 150 g env. 15,80 €/piece
+sauce Sauterne maison avec sauce
Epaule de porcelet rétie » 160 g environ 8438 160 g env. 9,90 €/piéce
+sauce a la biere et sirop d'érable maison Lesage avec sauce
Pavé de saumon sauce beurre blanc citronné & I'aneth 8017 250 g env. 36,50 €/kg

250 g environ + sauce avec sauce




Les Gratin dauphinois & la creme 8168 kg 19,90 €/kg

Gratin dauphinois & la truffe noire 11 % 8157 kg 35,00 €/kg
QCCOmpa‘ Purée de pommes de terre a la truffe 11% 7524 kg 28,00 €/kg
gnements Poélée de champignons des bois & I'ail 21 kg 32,00 €/kg
Risotto verdé 8261 kg 19,00 €/kg
Flan de [égumes aux poireaux « 80 g environ 22 Piece 2,90 €/piéce
Gratin de légumes d'antan et girolles « 150 g environ 8158 Piece 4,10 €/piéce

Sauce morilles porto 8312 kg 32,00 €/kg N()S sauces

(]
Sauce val d'Auge (calvados, cidre, pommes) 8304 kg 21,00 €/kg maison



DESIGNATION CODE UNITE DE PRIX VENTE
LeS ARTICLE ARTICLE COMMANDE TTC
o
VOIalIIeS Caille fermiére avec téte effilée environ 210 G Piece 5100 kg 25,90 €/kg
Pigeonneau effilé 380 G 5701 kg 30,90 €/kg

DESIGNATION CODE UNITE DE PRIX VENTE
ARTICLE ARTICLE COMMANDE TTC NOS
Poularde affinée Cour d'Armoise effilée 5698 kg 30,90 €/kg V()lai"es
Chapon affiné Cour d'Armoise effilé 5700 kg 39,90 €/kg haute
Pintade affinée Cour d'Armoise effilée 5699 kg 31,90 €/kg t
Poulet de Bresse effilé « 2,5 a 3 kg 5999 kg 29,90 €/kg I
DESIGNATION | CODE | UNITE DE PRIX VENTE
ARTICLE ARTICLE COMMANDE TTC
NOS Farce pour volaille (Cognac- pistaches 3 %) 7307 kg 15,50 €/kg
farces Farce pour volaille (Cognac- pistaches 3 %-raisins) 7306 kg 16,50 €/kg

Farce pour volaille truffée d'hiver 3% 8155 kg 23,50 €/kg




Nos
volailles
Fermieres
des Landes

IGP Label
Rouge

DESIGNATION
ARTICLE

Dinde fermiéere des Landes effilée « 3,3 & 4,2 kg

Chapon fermier jaune des Landes effilé « 3 & 4 kg
Poularde fermiere des Landes effilée « 21 & 2,6 kg

Chapon de pintade fermiéere des Landes effilée « 21 & 2,5 kg
Mini chapon fermier des Landes effilé « 2,5 & 2,9 kg
Pintade fermiéere des Landes « kg & 1,4 kg

Cuisse de chapon fermier label rouge « 550 g environ
Supréme de chapon fermier label rouge « 475 g environ

Cuisse de poularde fermiére « 425 g environ

CODE
ARTICLE

5203
8007
5258
5403
8011
5409
5172
5202
5303

<o
kg
kg
kg
kg
kg
kg
kg
kg
kg

PRIX VENTE
TTC

23,50 €/kg
20,90 €/kg
17,50 €/kg
24,90 €/kg
22,50 €/kg
15,50 €/kg
23,05 €/kg
31,30 €/kg
21,50 €/kg




Nos viandes
d'exception

DESIGNATION CODE UNITE DE PRIX VENTE
ARTICLE ARTICLE COMMANDE TTC

Bavette d'aloyau Black Angus Prime (USA) 1108 kg 64,90 €/kg
Faux-filet Wagyu LIVINGSTONE 1123 175,00 €/kg

Faux-filet Wagyu (Japon) @ 106 280,00 €/kg

BLACK PEARL, =
maturation diamant Lesage (GhefFind

PREMIUM BEEF

Des génisses polonaises, issues de la région idyllique des milles lacs. Il s'agit
de la deuxieme plus importante concentration de lacs dans le monde, un
cadre idéal pour le bétail. Une viande d'une tendreté incroyable, et au persillé
intense, qui enrobe le palais pour donner un goGt de beurre noisette subtil, et
envoOtant. La Black Pearl se résume a un équilibre parfait des saveurs, c'est la
justesse qui est recherchée, non la puissance. Une viande qui conviendra &
tous les palais.

La maturation diamant Lesage Prestige, c'est la garantie d'avoir un produit
sélectionné sur le volet, et profiter au mieux des saveurs de la maturation.

DESIGNATION CODE UNITE DE PRIX VENTE
ARTICLE ARTICLE COMMANDE TTC

T-bone 1261 kg 90,00 €/kg

Coéte a l'os 1148 kg 85,00 €/kg






BON DE COMMANDE

Passez vos commandes le plus tét possible vous n‘en serez que mieux servi.

Nom: Prénom:
Tél: Date de retrait de la commande :

Pour les volailles commandées au kg, nous essayerons de nous rapprocher le plus possible du poids commandé sans garanties.

DESIGNATION ARTICLE | QUANTITE | UNITE DE COMMANDE
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Vos horaires }pcm&wat
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Vos quatre magasins seront ouverts pendant les fétes °o/\Q°
o o
Noél Nouvel an

Du MARDI 20 DECEMBRE
au VENDREDI 23 DECEMBRE
8h30-19h00 NON-STOP

SAMEDI 24 DECEMBRE
8h30-15h00 NON-STOP

Du MERCREDI 28 DECEMBRE
au VENDREDI 30 DECEMBRE
8h30-19h00 NON-STOP

SAMEDI 31 DECEMBRE
8h30-15h00 NON-STOP



Vos boucheries
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LILLOISE

Magasin de Chemy
57, rue de la Mairie

59147 CHEMY

Tél: 03621379 77

Magasin de Lambersart
93, rue Desmaziéres

59130 LAMBERSART

Tél: 0320 92 62 36

Magasin de Santes
83, rue Foch

59211 SANTES

Tél: 03 6162 50 50

Magasin de Hem
189, rue du Général Leclerc
59510 HEM

Tél : 03 20 89 76 05

CATALOGUE DES BOUCHERIES LESAGE -«

Horaires
Mercredi au Vendredi > 8h30 - 12h30 - 14h30 - 18n30
Samedi > 8h30 -13h

Horaires

Lundi au Jeudi > 8h30 - 12n30 - 14h30 - 19h
Vendredi et Samedi > 8n30 -19n
Dimanche > 9n00 -12h30

Horaires

Lundi au Jeudi > 8h30 - 12h30 - 14h30 - 19h
Vendredi et Samedi > 8n30 -19n
Dimanche > 9n30 -12h30

Horaires

Mardi au Jeudi > 8h30 - 12h30 - 14h30 - 19h
Vendredi et Samedi > 8n30 -19n
Dimanche > 9n30 -12h30

NOEL & NOUVEL AN 2022



