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Planche de charcuteries et de fromages

Sélection raffinée de charcuteries italiennes et de fromages affinés, accompagnée

de focaccia maison.

Vitello tonnato

Fines tranches de veau cuit a basse tempcérature, accompagnées d'une sauce au thon

Montanarina ai gamberi

Pizza frite farcic aux crevettes et a la sauce cocktail

Parmigiana di melanzane revisité a la facon du chef
Gratin d’aubergines

Salade de poulpe

Poulpe tendre, pommes de terre, persil frais, citron et huile d’olive.

Caprese di bufala con carpaccio di bresaola

Mozzarella di bufala crémeuse, fines tranches de bresaola, tomates fraiches et huile

d’olive extra vierge.
Légumes grillés et marinés avec burrata

Salade de lamer
Calamar, poulpe, moules et crevettes
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Carpaccio de boeuf, roquette et parmesan

Carpaccio de poisson aux agrumes ct scs petits
cubes de mangue

Carpaccio de thon et capres en deux textures

Tartare de boeuf, cepes rotis et chips de Parmigiano

Tartare de thon aux fruits de la passion et a la pomme verte
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Tonnarelli cacio ¢ pepe dans le moule de Parmigiano 24 mois
(Minimum 2 personnes)

Rigatoni alla carbonara
Rigatoni crémeux au guanciale croustillant, pecorino Romano et jaune d’oceuf.

Tagliatelle aux cépes, guanciale e Pecorino
Tagliatelle fraiches, cepes parfumés, guanciale croustillant et pecorino Romano.

Pappardelle al raga de veau
Pappardelle au veau sélectionné, cuit a basse température

Ravioli alla ligure
Ravioli farcis a la viande, aux blettes et au parmesan, avec une légére sauce tomate

Linguine aux palourdes et au safran
Linguine aux palourdes fraiches et au safran

Spaghettone allo scoglio

Spaghettoni di Gragnano avec un assortiment de fruits de mer de premier choix

Ravioli noirs au saumon fumé
Ravioli maison a I'encre de sciche farcis au saumon fumé

Ravioli ricotta et ¢pinards au beurre et ala sauge
Ravioli maison farcis a la ricotta et aux ¢pinards, délicatement servis avec un
beurre fondant parfumé ala sauge.

Gnocchi farcis aux noix de Grenoble sur créme de Gorgonzola

Gnocchi alla Norma
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Gnocchi avec des aubergines en deux textures, tomate confite et neige de fromage de chevre rapé

Risotto Acquerello

18 000

Sauce tomate cerise, pesto au basilic, bresaola croustillante et créme de mozzarella burrata
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Filet de boeuf alla Wellington revisité a la facon du chef 31000
Entrecote de boeuf grillée, assaisonnée aux herbes et 31000
ses [égumes sautés
Joue de boeuf au vin rouge avec sa polenta crémeuse 23000
Joue de boeuf braisée au vin rouge, polenta crémeuse
Souris d’agneau confite, son jus de cuisson sur sa purce de 27000
pommes de terre

Short ribs aux trois poivres, cuits a basse température avec 29000
igname en deux textures
Porchetta alla romana 23000
Roti de pore cuit au feu de bois, accompagné de pommes de terre et de blettes sautées
Cotoletta alla milanese et ses frites spéciales du chef 23000
Escalope de veau panée
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Filet de saumon ala méditerranéenne et sa salade de pommes 98 000

de terre marine

Steak de thon mi-cuit en crotite de sésame parfumée ala

) . 21000

truffe, sur un lit de salade fraiche

Baccala fritto alla romana 26 000

Morue salée en pate, artichaut et créme de pois chiches

Friture de calamars et gambas 23000
Grillade de la mer et ses Iégumes rotis

8 29000

Langouste, poulpe, calamar, gambas et filet de poisson
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Margherita (Sauce tomate, mozzarella, basilic)

Marinara (Sauce tomate, mozzarella, origan, anchois, ail haché, huile d'olive)
Romana (Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit de porc ou de boeuf)
Napoli (Sauce tomate, mozzarella, anchois, olives, capres)

Calabrese (Mozzarella, jambon cuit de porc ou beeuf, champignons, olives)
Royal (Sauce tomate, mozzarella, champignons, olives et jambon cuit)
Calzone (Sauce tomate, mozzarella, jambon au choix et champignons)

Diavola (Sauce tomate, mozzarella et salame Napoli piment¢)

(Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons, artichauts,

Capricciosa olives et ceuf)

Cote d’Ivoire (Sauce tomate, mozzarella, poulet, oignon et poivron)

(Sauce tomate, mozzarella, aubcrginc {rite, tomate cerise et pesto

Parmigiana
g au basilic)

Tonnata (Sauce tomate, mozzarella, thon, oignon, tomate fraiche, olives noires)

Romagnola (Sauce tomate, mozzarella et viande hachée)

4 Formaggi (créme fraiche, mozzarella, gorgonzola, fontina, parmesan)
Crevette (Sauce tomate, mozzarella, crevettes)

Burrata (Sauce tomate, tomates cerises, pesto au basilic et burrata)
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VC getariana (Saucc tomate, mozzai c.lla, poivron, 01511011: courgette, artlchaut,
champignon et tomate fraiche)

Bufala (Sauce tomate, mozzarella di bufala, basilic frais et tomate fraiche)

(Mozzarella, créme de pecorino et poivre, guanciale croustillant,
creme de parmesan et ocuf)

Carbonara
Salmone (Mozzarella, créeme fraiche, saumon fumé, courgette grillée)

Fruits de mer (Sauce tomate, mozzarella, calamars, poulpe, crevettes, moules)
Bresaola (Sauce tomate, mozzarella, bresaola, roquette, parmesan)

Zola (Sauce tomate, mozzarella, oignon, gorgonzola, jambon cuit)

Parma (Sauce tomate, mozzarella, jambon de Parme, roquette et parmesan)

Sensazioni  (Mozzarella, mortadella, pistaches, burrata)

Spnstiziond

la vraie gastronomie italienne

7000
7000
9000
9000
10 000
10 000
10 000
10 000

11000
11000
11000

12 000
12 000
13 000
13 000
15 000

10 000

13 000
14 000

14 000
14 000

14 000
14 000

14 000
15 000



Faniné

Panino Sensazioni (Sauce pesto, mozzarella di bufala, tomate fraiche, jambon
de Parme et roquette)

Il Romano (Roti de porce cuit au four a bois, pommes de terre, feuilles de blettes
sautées et fromage fondu)

Ruspant (Blanc de poulet émincé et épicé, creme de poivrons rotis, oignons et
champignons)

Vegetariano (Courgette, poivron, tomate, oignons ct artichaut)

Spnstiziond
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Dolei / Lesserts

Sélection de tiramisu

Café, Pistache, Nutella

Panna cotta a la créeme de whisky, menthe et chocolat

Profiteroles aux trois sensazioni

(Trois profiteroles aux saveurs délicates : I'une ala créme patissiere , 'une au praliné

Mille-feuille a la chantilly italienne et aux fruits rouges

Glace dujour
(laboule)

noisette et I'une au praliné d’amande.
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Beissons & Cocktails
Bevand e cocktail

Ses Eaux Ninérales

Baltic

Celeste 2500
Celeste Pétillant

Baltic pétillant 3500

Les softs

Coca-Cola-Sprite-Schweppes.... 2500

San Bitter 2500
Jus naturels 3500
Les bicres

Castel

Beaufort 3000
Talisker Storm 20 000
Chivas 12 ans 18 000
Johnnic Walker Red Label 9000

Johnnie Walker Black Label 10 000
Johnnie Walker Double Black 15 000

Aperitifs

Verre de vin 7000
Coupe Prosecco 8000
Vermouth Martini

(Blanc-Rouge-Extra dry) 7000
Ricard-Pastis 51 7000
Campari 8 000
Grey Goose 18 000
Smirnoff 5000
Patrén Reposado 18 000
Don Julio Ancjo 38 000
Patron Silver 18 000
Agavita Tequila 5000
Gin Malty 38 000
(Rose-Con Arancia-Con Limone)
Hendrick's Gin 18 000
Gordon's Gin 7000
Bombay Sapphire 9 000
Tanqueray 9 000
Tanqueray No. Ten 18 000
Zacapa 28 000
Saint James 5000

(Brun-Blanc)

Les cocktails virgins

J&B 10 000

Jameson 10 000

Jack Daniel's Tennessee 15000 Virgin Mojito 9000
Virgin BlueBerry Ice

Rémy Martin 25000 Virgin Colada 10 000

Sensazion(;
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(tequila, infusion de menthe, tonic agrumes, citron vert, soda, 12000
glacon aromatis¢)

Blueberry Ice (vodka, fruits rouges, citron vert, soda)

Pina Colada Sensazioni (rhum blanc, glace a la noix de coco maison, cannelle) 12000

Mexico
12 000

Tamarin (rhum brun, jus de tamarin, cannelle, citron vert) 12000
Limoncello Spritz(Liqueur de citron maison, Prosccco, agrumes, soda) 12000
Bissap Spritz (liqueur de bissap maison, Prosecco, [ruits rouges, soda) 12000
Pomme Spritz (liqueur de pomme maison, pomme caramélisée, citron vert, 12000
Prosecco,soda)
Paloma (tequila, citron vert, tonic aux agrumes, soda) 10 000
Mojito (menthe, sucre de canne, citron vert, tonic) 10 000
Moscow Mule (vodka, ginger beer, citron vert, menthe) 10 000
Margarita(tequila, triple sec, citron vert, sel) 10 000
Espresso Martini (vodka, caf¢, liqueur de caf¢, cannelle) 10 000
Whisky Sour (whisky, jaune d’ceuf; jus de citron, sucre roux) 10 000
Negroni (Campari, Gin, Vermouth rouge,zeste orange) 9 000
Americano (Campari, Gin, Vermouth rouge, soda) 9000
Aperol Spritz. (Aperol, Prosecco, soda) 9000
Kir Italiano (Lambrusco, sirop de cassis, soda) 9000
W & @W@%’ Les beoissons chaudes
Cointreau 6 000 Caf¢ Expresso 2500
Baileys 7000 Caf¢ Americano 2500
Get 27 5000 Caf¢ Cappuccino 2500
Limoncello 4000 Infusion 2500
Passioncello 4000
Pommecello 4000
Bissap-Gingembrecello 4000

Spnstiziond
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