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Mezze Froide R
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Nos Salades

/v )
Yoot

s 3
A %
Plat 1égumes 5000  Salade rocca zaatar 8 000
C\\ Tabboulé 8000 Feuzlles de roquette, zaatar, otgnons Z/)
l’\‘ Persil, tomate, oignons, blé, concassé Salade rocca betterave 8 500 */.
{/2‘ Tabbouletna 9000 Feuilles de roquette, oignons, betterare g\_;
b ef-cl'l;lf‘)”L‘Z;e’ oignons, quinoa, Salade bezreh sardine 8 000
C\% grenaae, mewasse Farfahine, tomate, grenade, bexreh, 8(3
;/‘ Fattouche 7 500 sauce tarator . *\‘
( ) Laitue, roquelte, ment/zeT Farfahine, Salade crabe 12 000 %\)

tomate,comcombre , radis
F b Salade avocat crevette 14000
attouchna 10 000
f\}. Laitue, roquette, zaatar, farfahine, ((3
<% tomate cerise, calamar, feta >

Nos Mezze Libanaise

XL

T\(:" ’ -
9 N
S Homos 7000 Labné bi toum 7000 Z
f\/ . Pois chiches, créeme de sésame, Labné, ail, menthe sec . ()
e huile d’olive *
Ug B Labné chévre 9000 %\3
HOImOIS v1an4e B 8000 Labné chevre, olives, thym vert,
Pots chiches, créme de sésame, T
. . huile d’olive
viande ras asfour
), viande ras af &
E);' Homos bi habak 7000 Hendbé 7000 %7
Pois chiches, créme de sésame, pesto Chicorée, o1gnons, ail
\ Homos snawbar 8 000 Mouhamara 8 500
E\(. Pois chiches, créme de sésame, pignons Pite de poivron rouge, créme de e
i/? Homos kraydes 10 500 sésame, noix, mélasse %\)
Pois chiches, crevelte de Tajin samak 11 000
C\S sésame, crimettes Poisson, créme de sésame, oignons, Z/)
;/\(. Homos fumé 7 500 ail cortandre verte &
c)2 spécialité Al Zawat Chanklish 8 000 g\;
Homos viande fumée 10 000 Fromage chanklish, oignons, persil,

S-\/ . spécialité Al Zawat tomate,‘ment/ze ‘ (/3
E}' Moutabbal batenjen 7 500 Batenjen dakk 7000 *\;
/ Purée d'aubergine, créme de Aubergine braisée a la sauce a l'ail %
\ sésame, grenade, huile d’olive Loubia b zeit 7000 Z
E\/(. Waraa enab 7500 haricot vert mijotés a la tomate,a i ’(3
U) ' Feuilles de vigne farcies aux l'ail et a l'oignons avec de I'huile X %/\)

légumes et riz, citron, huile d'olive fagon libanaise
c\\ Raheb 8 000 Z/’
l/\’* Aubergine, poivron, grenade, */.

tomate, oignons verfs, radis,
mélasse
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Mezze Fruit De Mer a Notre Facon

Sashimi 18000  Basterma pieuvre 20 000

% 3o
U;. Sashimi fumé 13500  Kafta samak 14:000 *gb
é Poisson aux herbes 14000  Kebbé samak 14:000
f\l Carpaccio de poisson 15000  Malse samak 14000 jfj
éé?l Carpaccio de pieuvre 18000  Samak makbous 14000 %)
Samak bi soya 14000  Calamar fromage 18 500
i\l Ceviche 14000  Calamar makdous 17500 j(:
k? Ceviche crevette 15 000 Batrakh chahine 21 000 %\)
Basterma samak 15 000
f\\' N e N N N N - - ZS)




gi Mezze Chaudes R
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& Mezze Libanaise »

s ¥
<) &}
2 Makanik 7500 Sambousik lahmé (5pcs) 7000 \

Merguez libanaises, mélasse de Pate croustillante grillée, viande
{\\ grenadine hachée et épices
;/ " Soujouk 7 500 Sambousik jebneh (5pcs) 7 000
2 sauctsse libanaise, tomates Pate croustillante grillée, fromage
\ Sawdet djed 7 500 Kebbé meklié 7000
E\‘ foie de volaille, mélasse de Boulettes de. viande hachée, blé "l
(// grenadine concassé, épices g )
Fatayel mélasse 8 000 Rakakat (5pcs) 7000
o Filet de baeuf grillé, mélasse de Rouleux de fromage frits ou braisée //)
& grenadine 3
Maaloubi 9000 Fatayer épinards 7000 I

Pate croustillante grillée, épinards,

Filet de baeuf grillé, tomates, Jus de citron

oignons, champignons

*
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Falafel 7000
Boulettes de pois chiches et fevre
croustillantes, herbes et épices

Ras asfour bil habak 10 000
Filet de boeuf, sauce au basilic

Ras asfour bil karaz 9000
Fillet de baeuf, mélasse de cérise

Arnabit mekli 6 500
Choux~fleurs frits, sauce tarator

+

+

Isenet 8 000

langue de baeuf a la provencal Batinjen meldi 6500

Aubergine frit, sauce a la grenadine

Batata harra 6 500 Frite 5000

:)‘. Pommes de terre en dés, ail, *\/\;
/ corzandre, épices S
<. Nos Fatteh Ke
Fatteh homos 9 000 Fatteh bezreh 11000
\ pois chiches pain frit ,yaourt sardine fril, pain frit ,aubergine //)
i\‘ nature *\ b}
U ' Fatteh lsenet 11000 k \3
/ Fatteh lahme 11000 langue de baeuf,pain frit pois \
pois chiches, hachée ,pain frit chiches,laban
c—\\ yaourt nature ) , 8/3
1 Fatteh crevettes 13 000 fatteh. baan_] e o 11000 e
(// crevettes grillés, pain fiit aubergine frit ,pois chiche ,pain frit S\)
e ’ Jlaban
aubergine , laban
) &
o’(- e
) Bel fekhara L
&\  Halloumi bil fekhara 11000
Y, ST
;/f Crevettes bil fekhara 12 000 *\\3
Calamar bil fekhara 12 000
) . &
¢ Mezze Fruit de Mer >
A \
\ Chawarma Poisson 18000 Moules 13 000 /
f\‘, Bezre 9 000 Pieuvre Provencal 14000 ,;;;
UX Crevette panée 10 000 Pieuvre braisée 20 000 \\3
Crevette motarde 12 000 Gambas royal 32 000
i\l Dynamite shrimps 12 000 Gambas braisée 16 000 ) .:(3
<)  Crevette Provengal 11 000 Chawarma Pieuvre 22 000 %\J
Calamar panée 10 000 Kebbe samak 10 000
c\l Calamar braisé 13 000 Rakakat fruit de mer 12 000 jﬂ
E// Calamar Provengal 11 000 Sabidej b hebro 15 000 \/\3
Soupe Fruit de Mer 13 000
SN C7 ARNEN NS 07 NI N9 L7 ARNEIN N9, C27 (RXEIN N9 O (RXIIN N9, €57 ARNEIN NS 07 ARXIIN N9 L7 ARXS




Notre Boucherie {%
Viande Crue g%

+

v e

U) Kebbe naie 9 000 Kafta 9 000
é Frake 9 000 2 Couteaux 9 000
f\\_ Malse 9 000

T® Sawda 9000

. \ ° °
3 A la Libanaise
gx Machewe |
Ti\‘. . ""T
d) 1 Brochette fillet 4500 Cotelettes (4pcs) 16 000 %\3
g 1 Brochette taouk 4500 Poulet braisée entier 14:000
f\l 1 Brochette kafta 4000  Demi poulet braisée 8000 jfj
ié?‘ 1 Brochette mouton 5000 %)
Y &

4
W
+

Plat Principal

4 €

Fillet de Merou 16000  Fawaregh 13 000
Z\l Steak de Boeuf 22 000 Koussa w waraa inab 12 000 ,)2/3
U) " Nuggets 9000 Makadem 11 000 %\)

Poulet i la cré 14000 Trio a la libanaise 16 000

oulet a la créme
Riz bl 4000

E\\‘ Crispy 9000 1z blanc ' j(j
U) Saumon grillé 22 000 %\)
é ( purée de pomme de terre , legumes

sautées,
& ' Ve
0/§~ * -

o

Péche du Jour

(?

:);' Brochet (1IKG) 20000 Filet de Sole (1KG) 32000 i@
Merou (1IKG) 23000 Rascas (1KG) 20 000

c% Carpe rouge (1IKG) 20000 Langouste (1KG) 82000 XS)

* % Sosso (1IKG) 20000  Dorad (1KG) 20000 ¥
Poisson en croute de sel (1KG) 25 000 Poaget (1KG) 20 000

* GRILLE SERVI AVEC SAUCE TARATOR ,PAIN FRIT ET CITRON

*
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*BRAISE SERVI AVEC DEUX SAUCE SPECIAL
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¢ Nos Desserts

¥

! 5
Daaouquieh 8000  Knefe (grand) 12000

f\l Ousmaliyeh 8000  Glace (1 boule) 3000 j/j

O/‘ Moubhalabieh 6000  Cheuveux d’ange et Glace 9000 \\3
Knefe (petit) 6000  Cheese Cake 8000

3)

"\*- °

cé/g Nos Jus Frais

C\l Limonade a la Menthe 6000 Pomme 5000 5.

). Orange 5000  Anans 5000 ©

Carotte 5000

200

+
W
+
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Mocktails

e Mojito gooo Basilic Fraise 8000 0

c// Passion Mojito 8000 Home Made Ginger Beer 8000 %\J
Blue Lagoon 8000

) &

< Cocktails ¢

C\\ Ocean Breeze 12000  Margarita 12000 XD

;\(. vodka,bluecuragao,citron tequilatriple sec,citron é;l
Gin Basil 12000

Aperol Sprits 12000

in,basilic,citron
& ’ prosecco,aperol

Golden 12000
whiskey,citron,miel

2
»
¥

+

OO

° J4 (
¢ Eaux Minérales &
9 ¢

Celeste (1,51) 3500 Perrier 3000
f\l Celeste (0,51) 2000  S.Pellegrino (75 Cl) 5000 j/f
4 Evian (i,51) 3500  Lonic 3000

N
+

007

Boissons Gazeuses

*

+
}

Coca-Cola, Fanta, Sprite 3.000 Red Bull 4.500 >

.

%

Coca-zero 3.000 kabissa 3.000
{\\ , Cody's 3.500 Sanbitter 2.500
e
o
& Boissons Chaudes A
Te *
ég Espresso 3.500 Café Latte 4.500 \;
Double espresso 4.500 Café Glacé 5.000
) &
d/ ‘ Nescafé 4.500 Infusion 3.000 : %\J
é Thé Libanais 4.500 Café Libanais Moyen 3.500 S
i\l Chocolat Chaud 4.500 Café Libanais Grand 4.500 jfj
O 70
Y )
g/ Cappuccino 4.500 Café Blanc 3.000 \
3, - e e e e e e £
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WHISKEY

Red Label
Black Label
Gold Label
Blue Label
Chivas 18
Chivas 12
Jack Daniel’s
Jameson
Baileys

Martini Bianco

VODKA

Belvedere
Grey Goose
Absolut

Smirnoff

GIN

Gin Gordon
Gin Gibson

ARAK

Karam 70 CL
Richard

Brun 35 CL
Brun 75 CL
Kefraya 35 CL
Kefraya 75 CL

BIERES

Heinken
Beaufort

Mexican

Deux pommes
Love 66
Citron menthe
Hawaii

Menthe

W

A

+

Alcools

Shisha

9.000

11.000

9.000

11.000

9.000

»:
N

%

Verre Bouteille
*
N
7000 40000
9000 80000 ZP
15000 140000 R =
40000 450000 \\’
15000 130000 /
10000 90000 ,‘(3
8000 65000 8\3
8000 55000 2
&
7000 3.
7000 gb
&
10000 80000 g
12000 80000 /p
6000 45000 *\\;
6000 40000 %
&
7000 40000 ;
(')
5000 &
0 ' *%K;
6000 40000 \
6000 //7
35000 < K;
45000 %
40000 ZP
55000 e
(¢
5000 g
5000 /\p
2000 > k;
&
Ajami (Tanbak) 11.000 _ ZS)
Raisin 9.000 %\J
Change téte 4.000
Raisin menthe 9.000 jfz
Tuyau jetable 2.000 é)
— &
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