'D'\ﬁérer, cest de la chimie

La o\'\ﬁesﬂon . o\écou(aer pour absorber

Transformation des grosses molécules alimentaires en
petites molécules - les nufriments - eour quelles
traversent la (aaro\ intestinale.

Hécanique Chimique
rastication, brassage enzymes spéeifiques

3 familes de nutriments :

Amidon Protéines lipides
l 1 1
Glucose Acides aminés Ag + ﬂlﬁcérol

Les Qﬂ%gmes . ca+altjseurs b‘\olo\c)\ques

Tra\')e’r des aliments - 5 éJraPes

Bouche Esopha Estomac
rastication transit PH 2
amtjlas.e PQPS\(\Q

Glandes annexes :

— @landes salivaires - amyase salivaire
— Foie - produit Ia bilk qui émuisifie les lipides

SVT - 3¢ - Brevet

ntestin aréle Gros
dbe,sﬁon + intestin
absorpﬁon absor(aﬂon
eau

— Pancréas - suc pancréatique ¢ amyase, lipase, proféases)

La ma\"or'ﬁé de la d'\ﬂes‘r\on se fait dans lintestin jréle.

Une enzyme est une Pro‘té‘tne qui accéRre une réaction chimique sans € consommer - réaction o\'hgo\rolgse (avec une molécule deaw).

» Modéle clé-serrure :

e substrat semboite dans le site acti€ de |‘en23me . seé_cmch‘é - Une enzyme =

un substrat,

Enzyme Substrat Produit

Armyase salivaire Arnidon Maltose

Pepsine Protéines Peptides

Aryase pancréatique Aridon Maltose — gucose
Protéases pancréatiques Peptides Acides aminés
lipase ligides Acides gas + gycérol

Qbsor(oﬂon inte stinale

Les nutriments fraversent la paroi de lintestin Sréle, optimisée par les vilosités et

microvilosités,

x600

surface mulﬂ(al'\ée par les vilosités

» Voies o\'a\:sorpﬂon :
— @lucose & acides aminés — sang (vers le foie)
— Acides gas & %cérol - HMP\‘\Q puis sang

— Distribution & toutes les cellules

NDutriment En%xjme

ch\rolgse

Petite molécule issue de la o\'\ﬁesﬂon
- dbsorbée par lintestin (gucose, AR,
Aa).

reviso.school/fiches

Protéine. qui ca’raltjse une réaction -
spécifique de son substrat (modle
clé-serrure),

Réaction qui casse une molécule en
utiisant une molécule deau (H20).

”Polamére + Ho | enzyme mMonoMeres

Lieu

Bouche
Esfomac (pH 2)
ntestin 3réle
ntestin Sréle

ntestin 3réle

Facteurs - PH & +em‘oéra+ure

Chaque enzyme a un eH optimum et une température

oP+\maIe.
PH optimal selon le lieu :
“6m
Ionﬁueur intestin 3réle PH "2 PH -8 3¥C
Estomac \ntestin T optimale
(pepsine) (pancréatiques) du corps

Dénaturation - pH extréme ou T > 4o®C détruisent la structure
de |'en23me - elle Pero\ son activité.

Vilosités
Replis de la parol infestinale qui

auﬁmenfenf la surface dabsorption
(x600).

Télécharﬂer la fiche —



