
Presidio slow food Latte pastorizzato

Mozzarella di bufala campana DOP (B) Cas. Tre Stelle
Campania La classica mozzarella da latte crudo di bufala
Burrata di Putignano (V) Cas. Parrotta
Puglia Un velo di fiordilatte con ripieno di panna e sfilacci
Stracciatella di Putignano (V) Cas. Parrotta
Puglia Sfilacci di mozzarella amalgamati con panna di alta qualità 

Fior di Langa (VCP) Cas. dell’Alta Langa
Piemonte Pasta umida e finissima gradevole al palato, con delicati 
aromi di latte fresco ed erba fresca. Crosta edibile.

Robiola di Roccaverano DOP (C) Cas. dell’Alta Langa
Piemonte Da latte caprino crudo deve la sua particolarità alla zona 
particolarmente ricca di vegetazione. Crosta edibile.
Montébore (VP) Cas. Terre del giarolo
Piemonte Latte crudo (70% vaccino e 30% ovino) nella forma a torta 
nuziale a 3 strati. Una storia da raccontare. Crosta edibile.
Provolone valpadana Dop (V) Cas. Ghidetti
Veneto Sapore dolce, da latte pastorizzato con 30 giorni di stagio-
natura

Ragusano DOP (V) Cas. Sole di Sicilia
Sicilia A Da latte crudo e dalla inusuale forma a parallelepipedo con 
sezione quadrata, stagionatura 4/6 mesi e sapore sapido e piccante
Castelmagno DOP (V) Cas. Tino Paiolo
Piemonte Affinato in grotta per almeno 60 giorni per un formaggio 
friabile dal gusto inconfondibile, armonico e delicato.
Gruyère AOP (V) Cas. Lustenberger & Durst
Svizzera Dal 1115 un formaggio da latte crudo e sentori forti di noc-
ciola ed erbacei
Pecorino Zafferano e pepe nero (P) Cas. Sifor� +1  
Sicilia Colore giallo intenso per la presenza di zafferano e sapore 
intenso accentuato dai grani di pepe nero
Pecorino al tartufo Il Piacere (P) Cas. Rocca Toscana� +1  
Toscana Un formaggio con stagionatura minima di 60gg, dal sapore 
dolce e il profumo intenso del tartufo.
Parmigiano Reggiano 4 anni DOP (V) Cas. Bonat 
Emilia Romagna Pluripremiato, scelto dai migliori chef e imitato. Per 
voi la versione GRAN RISERVA EXTRA. Da “meditazione”.

Gorgonzola Piccante DOP (V) Cas. Gelmini
Lombardia In versione piccante prodotto secondo il Disciplinare, 
con un’erborinatura marcata e a pasta compatta e sostenuta.
Blu di Langa (VCP) Cas. dell'Alta Langa
Piemonte Contrasto tra la dolcezza e la morbidezza della pasta e la 
decisa ruvidità dell’erborinatura, con sentori di fungo e sottobosco

Stilton Riserva DOP (V) Cas. Clawson �   +1  
Regno Unito Erborinato, da latte pastorizzato e stagionato almeno 
6 mesi. Friabile e cremoso, dal sapore forte. Da "meditazione".
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Le croste dei formaggi, anche se edibili, possono ospitare bat-
teri pericolosi per soggetti a rischio. Sconsigliamo di ingerirle.

Cheese BarCheese Bar Formaggi e salumi di  Formaggi e salumi di GiugnoGiugno

VACCA CAPRA PECORA BUFALA

 CLASSICI

	— Prosciutto crudo Delta del Po
	— Prosciutto affumicato Praga
	— Coppa o capocollo
	— Speck IGP
	— Soppressa veneta

SPECIALI
Consorzio di tutela della razza piemonte-
se CO.AL.VI.

	— Manzo affumicato di fassona
	— Bresaola di fassona

Salumificio Thogan Porri - Pavia

	— Salame di Varzi DOP 
Salumificio La Bastia - Parma

	— Culatta di Zibello
	— Culatello di Zibello DOP
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COMPONI COME VUOI TAGLIERI E DEGUSTAZIONI DEL MENU

No lattosio

In Evidenza Dal Piemonte
Una regione dalle grandi tradizioni lattiero casearie, ci offre 5 formaggi Una regione dalle grandi tradizioni lattiero casearie, ci offre 5 formaggi 
incredibili: Fior di Langa latte misto delicato; Robiola di Roccaverano incredibili: Fior di Langa latte misto delicato; Robiola di Roccaverano 
DOP, pura capra cremoso; Montébore, un formaggio presidio Slow Food... una storia da DOP, pura capra cremoso; Montébore, un formaggio presidio Slow Food... una storia da 
raccontare; Castelmagno DOP, il re dei formaggi; Blu di Langa, erborinato gentile.raccontare; Castelmagno DOP, il re dei formaggi; Blu di Langa, erborinato gentile.

Indica sovrapprezzo rispetto 
ai prezzi indicati nel menù

Porta a casa i prodotti in evidenza con lo sconto bottega del 10%



METODO MARTINOTTI - CHARMAT

“Settolo” Prosecco DOC Treviso E.D.  |  F.lli Collavo� 5
Veneto, Valdobbiadene  |  12,5°  |  Glera

Cuvée Blanche Spumante extra dry  |  Montalbera� 5
Piemonte, Monferrato  |  12,5°  |  Barbera

Cuvée Rosè Spumante Brut  |  Montalbera� 5
Piemonte, Monferrato  |  12,5°  |  Grignolino

 METODO CLASSICO - CHAMPENOISE

Franciacorta Satèn Brut Millesimato |  Ricci Curbastro� 8
Lombardia, Franciacorta  | 2018 | 12,5° | Chardonnay 100%

La Stipula Brut mill.  |  Cantine del Notaio� 7
Basilicata, Vulture  |  2017  | 13° |  Aglianico

”Allure” Pinot Nero Rosè Brut DOCG  |  Sartieri� 8
Lombardia, Oltrepò Pavese  |  12°  |  Pinot Nero

Villa Angela Passerina Marche IGT  |  Velenosi� 5
Marche  |  2021  | 12,5° | Passerina

Passaturi Minutolo Valle d'Itria IGT  |  Terre Carsiche 1939� 5
Puglia, Valle d'Itria  |  2021/22  |  12,5  |  Fiano minutolo

“Toledana” Gavi DOCG del comune di Gavi  |  La Toledana� 5,5
Piemonte, Gavi  |  2021  |  13,5° |  Cortese

Chiaraluna Maremma Toscana Viognier DOC� 6
Toscana, Maremma |  Muralia  |  2019  |  13° |  Viogner

Barlàn Colline Novaresi Nebbiolo DOC� 5
Piemonte  | Torraccia del Piantavigna | 2022 | 12,5° | Nebbiolo

Murgia Rosa Murgia IGT  |  Terre Carsiche 1939� 5
Puglia, Gioia del Colle  |  2021 /22  |  12°  |  Bombino e Malvasia nere

Gioia Rosa Murgia IGT  |  Terre Carsiche 1939� 5
Puglia, Murgia  |  2021 /22 |  12,5°  |  Aleatico e Primitivo

Il Rogito Basilicata Igt Rosato  |  Cantine del Notaio� 5,5
Basilicata, Vulture  |  2021  |  13,5°  |  Aglianico

Fontana del Fongo Valpolicella classico DOC  |  L. Arduini� 5
Puglia, Gioia del Colle  |  2020/21  |  13°  |  Nero di Troia

Primitivo Puglia IGT  |  Terre Carsiche 1939� 5
Puglia, Gioia del Colle  |  2020  |  13,5°  |  Primitivo

Barbera d'Alba DOC Superiore Suculè  |  Lo Zoccolaio� 6
Piemonte, Barolo  |  2019  |  14°  |  Barbera

Fanova Primitivo DOC |  Terre Carsiche 1939�   6,5
Puglia, Gioia del Colle  |  2020  |  14,5°  |  Primitivo

Dal suolo carsico e collinare di Gioia del Colle un primitivo rosso rubino intenso 
dal bouquet intenso, pieno e fragrante. 3 bicchieri GR annata 2020

Limpronta Ruchè di Castagnole Monferrato DOCG  �   7
Piemonte  |  Montalbera  |  2019  |  14,5°  |  Ruché

La versione RISERVA con affinamento in botti grandi del Ruchè che dimostra la 
complessità e la grande longevità di questo grande rosso piemontese

Barolo DOCG  |  Lo Zoccolaio�   9
Piemonte, Monferrato  |  2019  |  14,5°  |  Barbera

Barbera Superiore con affinamento in barriques e senza filtraggi. Prodotta se-
condo le indicazioni di Luca Martini per un prodotto ricco e complesso adatto al 
lungo invecchiamento

Amarone Valpolicella Classico DOCG  |  L.Arduini�  9
Veneto  |  2018  |  16°  |  Corvina, Corv.ne, Rondinella, Molin.ra 

Il classico re del vino, dopo il Barolo uno dei vini italiani più conosciuti al mondo, 
per piatti e occasioni importanti o da tenere in cantina anche se le etichette di 
Arduini, con il loro bouquet ricco e complesso, sono subito pronte per l'assaggio. 
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Wine BarWine Bar Vini al calice di  Vini al calice di GiugnoGiugno

Indica sovrapprezzo sull'aperitivo 
(da 8€ con drink e piattino)

Federazione Italiana Vignaioli Indipendenti. Say 
CHEESE Bistrot è Punto di Affezione Nazionale.FIVI

Calice 120mlRossoRoséBianco

CONSERVATI CON I SISTEMI WINEFIT: CO2 (      ), VUOTO (      ), ARGON (      )

In Evidenza Terre Carsiche 1939 (Puglia)
La cantina Terrecarsiche1939 coltiva le uve su terreni notoriamente votati La cantina Terrecarsiche1939 coltiva le uve su terreni notoriamente votati 
alla produzione di vini d’eccellenza perché situati in collina e produce diret-alla produzione di vini d’eccellenza perché situati in collina e produce diret-
tamente i suoi vini valorizzando le uve autoctone attraverso una meticolosa e attenta tamente i suoi vini valorizzando le uve autoctone attraverso una meticolosa e attenta 
vinificazione.vinificazione.

Approfitta dello sconto 10% enoteca su tutte le bottiglie della cantina in evidenza


