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690 ₽
Тако а-ля русс

 с форелью

420 ₽
Сельдь слабой соли 

с картофелем

570 ₽
Тартар из маринованной 

скумбрии

590 ₽
Говядина с чипсами

 из баклажанов

 говядины550 ₽
Тартар из мраморной

520 ₽
Запеченный 

болгарский перец



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

ЗАПЕЧЕННЫЙ БОЛГАРСКИЙ ПЕРЕЦ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .520 ₽
со сливочным сыром и соусом чимичурри

ТАРТАР ИЗ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 550 ₽
с нежинскими огурцами

ТАРТАР ИЗ МАРИНОВАННОЙ СКУМБРИИ  . . . . . . . . . .570 ₽
со свежим огурцом и чипсами из гречневого хлеба

СЕЛЬДЬ СЛАБОЙ СОЛИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 420 ₽
с печеным картофелем и бородинским хлебом

ОПАЛЕННАЯ ГОВЯДИНА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 590 ₽
с чипсами из баклажанов и кедровыми орешками

ТАКО А-ЛЯ РУСС С ФОРЕЛЬЮ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 690 ₽
и сыром креметте

АССОРТИ БРУСКЕТТ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .870 ₽
с жареными креветками и соусом песто, 
с копченым судаком и картофельными чипсами, 
с ростбифом и жареными шампиньонами, 
с томатами конкассе и базиликом, 
с форелью собственного посола и томатами конкассе

АССОРТИ ФЕРМЕРСКИХ СЫРОВ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .970 ₽
Пармезан, Монтеблун, Грюйер, 
молодой козий сыр, лесные орехи, 
виноград, Гриссини, инжирный джем
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750 ₽
Салат с тунцом

 и паприкой

650 ₽
Салат с ростбифом

и томатами

570 ₽
Хрустящий салат

с креветками

590 ₽
Салат с куриной

грудкой

форелью 650 ₽
Салат с опаленной 

570 ₽
Салат с жареным

кальмаром



САЛАТЫ

ОВОЩНОЙ САЛАТ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 550 ₽
с муссом из феты и песто

ХРУСТЯЩИЙ САЛАТ С КРЕВЕТКАМИ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .570 ₽
в апельсиновой заправке

САЛАТ С ГОВЯДИНОЙ СУ-ВИД,  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .570 ₽
опаленным картофелем 
и маринованными шампиньонами

САЛАТ С ЖАРЕНЫМ КАЛЬМАРОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .570 ₽
и киноа

САЛАТ С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ, . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 590 ₽
муссом из Пармезана и соусом цезарь

САЛАТ С РОСТБИФОМ,  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 650 ₽
сладкими томатами и соусом чимичурри

САЛАТ С ОПАЛЕННОЙ ФОРЕЛЬЮ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 650 ₽
и трюфельным соусом

САЛАТ С УТКОЙ, . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 690 ₽
маринованной грушей и соусом 
из черной смородины

САЛАТ С ОПАЛЕННЫМ ТУНЦОМ, . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .750 ₽
печеной паприкой и кенийской фасолью
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590 ₽
Томатный суп

 с форелью

570 ₽
Кукурузный суп

с креветками

490 ₽
Окрошка с окороком 

на квасе

570 ₽
Куриный суп 

с домашней лапшой

 с ростбифом490 ₽
Холодный борщ

490 ₽
Сливочная уха



ХОЛОДНЫЕ СУПЫ

ОКРОШКА НА КВАСЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 490 ₽
с тамбовским окороком

ХОЛОДНЫЙ БОРЩ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 490 ₽
с ростбифом

ГОРЯЧИЕ СУПЫ

СЛИВОЧНАЯ УХА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 490 ₽

КУКУРУЗНЫЙ СУП С КРЕВЕТКАМИ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .570 ₽

КУРИНЫЙ СУП . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .570 ₽
с домашней лапшой, маринованными черри 
и жареной брокколи

ТОМАТНЫЙ СУП  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 590 ₽
с подкопченной форелью

ХЛЕБ

Домашний пшеничный хлеб на закваске  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 ₽
с фермерским маслом 
Домашняя лепешка с песто и Пармезаном . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 ₽
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620 ₽

690 ₽

650 ₽
Сибирские пельмени

Жареные тигровые 

Пирожки

креветки

 с кроликом

450 ₽
Запеченный 

баклажан 690 ₽
Пельмени с уткой 

и грибами

570 ₽
Вареники с форелью 
                       и тунцом



 ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

ЗАПЕЧЕННЫЙ БАКЛАЖАН . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 450 ₽
с томатной сальсой и муссом из феты

ДОМАШНИЕ ВАРЕНИКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .570 ₽
с подкопченной форелью 
и тунцом в сливочном соусе

СИБИРСКИЕ ПЕЛЬМЕНИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 620 ₽
из мраморной говядины и свинины 
с перечным соусом и домашней сметаной

ДОМАШНИЕ ПЕЛЬМЕНИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 690 ₽
с томленой уткой, белыми грибами 
и муссом из Пармезана

ПИРОЖКИ С ТОМЛЕНЫМ КРОЛИКОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 650 ₽
и грибным муссом

ЖАРЕНЫЕ ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 690 ₽
с кукурузным соусом
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щечки

950 ₽

890 ₽

790 ₽
Ладожский 

Утиная грудка

Котлета
судак по-киевски

790 ₽
Говяжьи

1090 ₽
Стейк из форели

750 ₽
Шницель 

из индейки



 ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

ШНИЦЕЛЬ ИЗ ИНДЕЙКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .750 ₽
с муссом из Пармезана и картофельным пюре 

ГОВЯЖЬИ ЩЕЧКИ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 790 ₽
с картофельным пюре и грибами 

КОТЛЕТА ПО-КИЕВСКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 790 ₽
с птитимом и сырным муссом 

БЕФСТРОГАНОВ С ГОВЯДИНОЙ, . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 830 ₽
картофельным пюре и маринованными груздями 

УТИНАЯ ГРУДКА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 890 ₽
с маринованной грушей 
и пюре из запеченного сельдерея

ЛАДОЖСКИЙ СУДАК . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 950 ₽
с печеными овощами 
и соусом из сельдерея и антоновки 

СТЕЙК ИЗ ФОРЕЛИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1090 ₽
с жареной брокколи и томатным кремом

 ГАРНИРЫ

МОЛОДОЙ КАРТОФЕЛЬ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 ₽
с укропом 

КАРТОФЕЛЬ АЙДАХО . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 ₽

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 ₽

ХРУСТЯЩИЙ МИКС САЛАТОВ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 290 ₽
и свежих овощей 

ТЕПЛЫЙ САЛАТ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390 ₽
из овощей-гриль
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890 ₽
Стейк из мраморной 

говядины

690 ₽
Куриное бедро

на гриле

850 ₽
Свиная шея

690 ₽
Свиные ребра

BBQна гриле



 БЛЮДА НА МАНГАЛЕ

СВИНЫЕ РЕБРА BBQ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 690 ₽
c картофелем айдахо и салатом коул-слоу 

КУРИНОЕ БЕДРО НА ГРИЛЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 690 ₽
с трюфельным соусом, запеченными овощами 
и миксом трав  

СВИНАЯ ШЕЯ НА ГРИЛЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 850 ₽
с хрустящими овощами и домашней аджикой 

СТЕЙК ИЗ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 890 ₽
с перечным соусом, запеченным картофелем 
и опаленными томатами черри 

СТЕЙК СТРИПЛОЙН . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1690 ₽
с домашней аджикой или демигласом на выбор

СТЕЙК РИБАЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2190 ₽
с домашней аджикой или демигласом на выбор
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420 ₽
Крем-брюле 

с лесными ягодами

390 ₽
Клубничный

 сметанник

550 ₽
Шоколадный

390 ₽
Авторский

медовик бисквит



 ДЕСЕРТЫ

КЛУБНИЧНЫЙ СМЕТАННИК . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390 ₽

АВТОРСКИЙ МЕДОВИК. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390 ₽
с творожным кремом 
и муссом из вареной сгущенки

КРЕМ-БРЮЛЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 420 ₽
с лесными ягодами

ШОКОЛАДНЫЙ БИСКВИТ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 550 ₽
с вишневым соусом и лимонным кремом

  МОРОЖЕНОЕ И СОРБЕТ

ДОМАШНЕЕ МОРОЖЕНОЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 140 ₽ 
в ассортименте, 40 г

ДОМАШНИЙ СОРБЕТ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 140 ₽
в ассортименте, 40 г
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