
МЕНЮ



Прейскурант с информацией для потребителя, соответствующий требованиям Постановления Правительства РФ от 21.09.2020 №1515 
«Об утверждении Правил оказания услуг общественного питания», находится в уголке потребителя.

Продукция общественного питания и оказываемая услуга соответствует требованиям ГОСТ 30390:2013 «Международный стандарт. 
Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия». 

Все цены указаны в рублях. Оплата производится в рублях или основными кредитными картами.
Данное издание является рекламным материалом. На фотографиях использованы элементы декора. 

Подача блюд может отличаться от представленной в меню.

Это кухня переселенцев — тех, кто создавал новые блюда в других странах, 
адаптируя традиционные рецепты к местным особенностям. Настоящая и живая 
история вкусов, в которой грузинские корни переплетаются с кулинарными 

традициями соседних регионов.

Наведите камеру телефона на qr-код, 
чтобы посмотреть фотографии блюд



Если у вас есть аллергия на какой-либо продукт, пожалуйста, предупредите об этом вашего официанта.

ЛЕГЕНДЫ НАШЕГО ЗАСТОЛЬЯ
Салат Колхида с овощами, брынзой, имеретинским сыром и гурийской аджикой 1850
рецепт, вдохновленный Элладой и Колхидой

Цыплята, обжаренные с чесноком в соусе из сморчков 2920
с фермы и леса на ваш стол, для компаний

Голень индейки, томленная в Ркацители с зеленью и алычой 2370
наше прочтение легендарного Чакапули

Бараний бок 4950
полтора килограмма сочного мяса, украшение любого стола

Баранья лопатка, томленая в Саперави 3420
хороший выбор для праздника

Диди по‑мегрельски 1760
очень большой хачапури

Диди бифштекс с сыром по‑гальски 1970
полкилограмма рубленой говядины и баранины с сулугини

Хачапури Машараби 790
фирменный хачапури с вау подачей

Хрустящая лодочка с кебабом из ягненка, сыром и зеленью 1810
рекомендуем на двоих

Хрустящая лодочка с кебабом из курицы, сыром и зеленью 1490
рекомендуем на двоих

Багратион 570
наш ответ Наполеону

Для Машараби шеф‑повар Белла Колбая выбрала рецепты, вдохновленные 
путешествиями и богатым опытом в сочетании классических ингредиентов 
с узнаваемыми местными специалитетами. Грузия, Турция и Греция плавно 

сменяют и дополняют друг друга, создавая единое и целостное повествование.

В Машараби застолье — это не просто еда, а момент, который собирает близких 
людей вместе. Представляем вам блюда для компаний и эффектной WOW‑
подачей, созданные для того, чтобы каждый гость мог разделить атмосферу 

праздника.



 – рекомендуем попробовать   – острое блюдо   – блюдо без мяса

ПЕРВЫЕ ШАГИ 
Домашние дипи с ароматной лепешкой на двоих� 780
шпинат, паприка, лук-порей, баклажан, фасоль

Брускетта
с томленой говядиной в Саперави� 970
с печеным перцем, оливками и кремом из брынзы� 490

Баклажаны по‑грузински� 640
с орехами и зернами граната

Садовая тарелка на двоих� 890
огурцы, помидоры, перец, зелень, редис, морковь

Соленья� 560
битый редис, огурцы малосольные, маринованные томаты черри

Гурийская капуста с джонджоли� 520

Домашняя вяленая свекла в красном ткемали� 490
подаем с кремом из брынзы

Печеные перцы с анчоусом в соусе тоннато с чатни из кинзы� 720

Кавказские сыры в гурийской аджике с виноградом на двоих� 690
имеретинский, сулугуни, молочный чечил

Буррата и надуги с мятным соусом гебжалия� 770
свежая мятная закуска с сыром

Буррата с томатами и гурийской аджикой� 990

Маринованный перец Рамиро с кальмарами� 730

Карпаччо из креветок� 890

Рыбная тарелка� 1850
лосось, муксун и скумбрия домашнего посола

Сациви по‑имеретински с индейкой� 650
индейка в ореховом соусе

Тартар из говядины с соцветими джонджоли � 990

Мясная тарелка� 1250
ростбиф, куриный рулет, буженина

Айран Машараби� 210
традиционный кисломолочный напиток с зеленью и огурцом
� 250 мл / 1000 мл

Морс � 350 / 1200
клюква / малина



 – рекомендуем попробовать   – острое блюдо   – блюдо без мяса

САЛАТЫ: 
ЛЕГКО И ЯРКО 

Салат Колхида с овощами, брынзой,  
имеретинским сыром и гурийской аджикой на компанию� 1850
рецепт, вдохновленный Элладой и Колхидой

Грузинский салат с грецкими орехами� 630

Овощной салат со специями и кахетинским маслом� 570

Овощной салат с киноа и страчателлой� 640

Салат с клубникой, цукини и креветками� 800

Салат с авокадо и гранатом, кинзой и ялтинским луком� 590
с горчичной заправкой в черноморском стиле

Салат с хрустящими баклажанами, сливочным сыром и пряным соусом� 740

Кикладский салат с кальмарами, креветками и анчоусами� 940

Теплый салат с лососем� 960
лосось, микс салата, помидоры черри, цитрусовый соус

Хрустящий салат из утки с яблоками и виноградом� 890

Салат с куриной печенью� 670

Салат с курицей на углях и копченым сулугуни� 790

Салат с индейкой, кускусом и томатами� 690

Салат с кебабом из ягненка и перцем Рамиро� 930

Салат с шашлычком из говяжьей вырезки и соусом BBQ� 1120



 – рекомендуем попробовать   – острое блюдо   – блюдо без мяса

ХАЧАПУРИ И ВЫПЕЧКА 

Мзе� 690
с сыром сулугуни, имеретинским, моцареллой

Ачма с соусом дзадзики� 690
слоеный хачапури

Сванский� 570
с картофелем и сыром

Пхловани с луком пореем и имеретинским сыром� 790
хачапури из слоеного теста

По-аджарски� 650
та самая лодочка с яйцом и сливочным маслом

По-гурийски� 620
в форме полумесяца

По-мегрельски� 790
круглый с сыром внутри и снаружи

Хрустящий хачапури с грушей и горгонзолой� 840

Хачапури в стиле Машараби� 790
фирменный хачапури с вау подачей

Диди по-мегрельски на компанию� 1760
очень большой хачапури

Слоеный мясной пирог� 990
с бараниной и зеленью

Мчади с сыром и зеленью � 480
кукурузные лепешки

Лобиани� 690
традиционный пирог с томленой фасолью

Пиде
традиционная турецкая лепешка

с сыром и чоризо� 770
с бараниной� 980

Чебуреки
подаем с домашней аджикой

с бараниной� 490
с говядиной� 490

Кутабы с соусом дзадзики�
с зеленью� 510
с ягненком� 540
с сыром� 440

Шотис пури� 180

Хлебная корзина� 360
шотис пури, пряная лепешка, черный хлеб, взбитое сливочное масло со сванской солью



 – рекомендуем попробовать   – острое блюдо   – блюдо без мяса

ЕДИМ ЛОЖКОЙ
Суп-харчо� 590

Крем-суп из лука порея с креветками� 690

Тыквенный крем-суп� 510

Чечевичный суп с подкопченой свининой� 590

Уха с лососем� 820

Наваристый янтарный суп Щучина� 670
насыщенный рыбный бульон с фаршированной щукой

Куриный с домашней лапшой� 490

Хашлама из баранины� 1100
наваристый бульон, мясо, овощи и зелень

Хашлама из бычьих хвостов� 880

Чихиртма� 580

Борщ с пампушками� 590

А КУДА ЖЕ БЕЗ ХИНКАЛИ? 
Хинкали (лепим вручную от одной штуки)

свинина-говядина � 180
телятина � 180
баранина � 180
курица � 160
сыр � 160

Мини хинкали
с морепродуктами в соусе из сморчков� 790
с томленой щекой и муссом из пармезана� 790

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 
Голубцы из порея с индейкой и брынзой� 790

Лобио по‑имеритински� 560
фасоль со специями и кинзой

Аджабсандали� 620
овощное рагу по‑грузински

Запеченые шапиньоны с сыром сулугуни� 840

Баклажаны с мясом по‑рачински� 980
рулетики с мясным фаршем в томатном соусе со страчателлой

Квари� 690
грузинские вареники с сыром и чатни из кинзы

Шаверма по‑батумски� 560

Долма из баранины с соусом дзадзики� 690

Долма из свинины и говядины с соусом дзадзики� 550

Жареный сулугуни с пикантным виноградом� 890



 – рекомендуем попробовать   – острое блюдо   – блюдо без мяса

ГАРНИРЫ 
Жареный картофель �

с луком� 390
с белыми грибами� 720

Бэйби-картофель с маслом и зеленью� 320

Кукуруза запеченая со специями� 410

Картофельное пюре� 320

Брокколи с пармезаном� 520

Эларджи по‑свански� 550
мятый картофель с сыром сулугуни

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА 
Жареные креветки по‑грузински� 960
со специями и поджаренным хлебом

Фаршированный кальмар в соусе из джонджоли� 1100

Котлета из ладожского судака с цукини� 890

Черная треска по‑гречески� 1180

Судак жареный с гранатовым соусом и луком� 990

Барабулька с соусом ткемали и мятым картофелем� 1340
знаменитая черноморская рыба

Лосось в фольге с овощами и соусом Машараби� 1490

Котлета куриная с картофельным пюре и грибным соусом� 840

Куриная печень с луком по‑имеретински� 690

Запеченная голень индейки в пряном соусе сацебели с картофелем фри� 2200

Запеченный цыпленок в аджике с кукурузой� 1390

Цыплята, обжаренные с чесноком в соусе из сморчков� 2920
с фермы и леса на ваш стол, для компаний

Кучмачи� 750
обжаренные в специях потрошки

Чашушули из телятины� 970
нежное мясо, тушеное с овощами и зеленью

Утиная ножка по‑гурийски в ткемали� 1380
подаем с картофелем и печеной свеклой

Чакондрили из говядины� 1360
томленое мясо с чабрецом под хлебной шапкой

Говяжьи щеки со сванским эларджи� 1450
томленая щека с мятым картофелем, сыром сулугуни и фундучным соусом

Голень индейки, томленная в Ркацители с зеленью и алычой� 2370
наше прочтение легендарного Чакапули

Баранья лопатка, томленая в Саперави� 3420
хороший выбор для праздника



 – рекомендуем попробовать   – острое блюдо   – блюдо без мяса

НА УГЛЯХ 
Шашлык�
подается с луком, зеленью, аджикой и лавашом�

из куриного бедра� 850
из свиной шеи� 890
картофель с курдюком� 420

Грудинка свиная с шоти� 960

Сибас на углях� 1860

Овощной шашлык с соусом дзадзики� 740
цукини, баклажан, болгарский перец, картофель

Шашлык из говяжьей вырезки� 2100

Шашлычки из ягненка с курдюком� 1390
нежная мякоть молодого барашка, подаем с аджикой

Кутаб с зеленью и сыром на углях� 530

Свиная отбивная на углях� 970
маринованная в горчичном соусе с мятым картофелем и квашеной капустой

Стейк Рибай из мраморной говядины� 3850
сочный кусок мяса весом 350 г

Стейк из лосося� 1380

Абхазура из говядины и свинины со специями� 960
котлета по-грузински�

Диди бифштекс с сыром по-гальски на двоих� 1970
полкилограмма рубленой говядины и баранины с сулугини�

Ягненок
подается с луком, зеленью, аджикой и лавашом�

шашлык из корейки � 1590
ребра � 890
семечки � 760
мякоть � 1540
седло на кости � 1060

Кебаб
подается с луком, зеленью, аджикой и лавашом

ягненок� 960
курица� 840
телятина� 940
свинина� 880
нар кебаб из ягненка� 990
нар кебаб из курицы� 950

Хрустящая лодочка с кебабом из ягненка, сыром и зеленью� 1810
рекомендуем на двоих

Хрустящая лодочка с кебабом из курицы, сыром и зеленью� 1490
рекомендуем на двоих

Бараний бок� 4950
полтора килограмма сочного мяса, украшение любого стола

Соусы� 240
сацебели, ткемали, Машараби, черноморский, мацони, аджика, дзадзики



ДЕСЕРТЫ 
Машараби� 580
фирменный десерт из гранатового сока и сливок

Багратион� 570
наш ответ Наполеону

Пончики с кремом по‑тбилисски� 390

Нази гого� 580
нежный бисквит с кремом из мацони и ягодами

Меренга с гранатовым муссом� 550

Бебос Чарози с кремом из надуги� 650
воздушный бисквит с апельсиновой цедрой и нежнейшим кремом

Заварные булочки с гранатовым кремом� 390

Пахлава фисташковая с ванильным мороженым� 650

Шоколадный десерт с гранатовым сорбетом� 510

Кидобани� 570
«шоколадная шкатулка» c горячим шоколадом и ванильным мороженым

Мацони с медом, орехами и сезонными ягодами� 390

Черничный рулет с миндальной меренгой� 550

Шоколадно-кофейный бисквит с соленой карамелью� 570

Квелиани с крем-карамелью� 490
нежный кремовый десерт с молодым сыром

Таплиани� 560
грузинский медовик

Тарелка сезонных фруктов � 2350

Мороженое � 250
ваниль, фисташка, клубника, шоколад

Сорбеты � 250
гранат, малина, кокос, лимон, манго

Варенье � 320
белая черешня
грецкий орех
кизил



ПРОВЕДИТЕ ПРАЗДНИК В МАШАРАБИ
Команда ресторана с радостью возьмет на себя организацию события, 

позаботившись обо всем от меню до декора. 

В залах для событий «Машараби» всё создано для того, чтобы одинаково 
комфортно проводить как шумные застолья, так и теплые семейные праздники. 

Два просторных зала — для компаний до 30 и до 60 гостей с собственной террасой, 
и несколько камерных зон на 8 человек позволяют выбрать идеальное место 

для любого повода — от дней рождения до свадеб.

Банкетный менеджер 8 (931) 241‑31‑23

masharabi.ru

@masharabi.rest



программа лояльности

доставка

афиша


