
ПРОСИМ СООБЩИТЬ ОБ ЭТОМ ОФИЦИАНТУ

M E N U

МЕНЮ



ИТАЛЬЯНСКАЯ КУХНЯ ВСЕГДА БЫЛА СИМВОЛОМ УЮТА И ДУШЕВНОСТИ, 
РЕСТОРАН IL MATTO, ПРОДОЛЖАЯ ТРАДИЦИИ ЭТОЙ

СРЕДИЗЕМНОМОРСКОЙ СТРАНЫ, ПРЕДЛАГАЕТ ГОСТЯМ ОБНОВЛЕННОЕ 
МЕНЮ С КЛАССИЧЕСКИМИ БЛЮДАМИ В СОВРЕМЕННОМ ПРОЧТЕНИИ ОТ 

ШЕФА АЛЕКСЕЯ МАЛОФЕЕВА



ВИТЕЛЛО ТОННАТО
VITELLO TONNATO

БАКЛАЖАН ПАРМИДЖАНО С ТОМАТНЫМ СОУСОМ И БАЗИЛИКОМ
EGGPLANT PARMIGIANA 

БОЛЛЫ ИЗ ПАРМЕЗАНА С ТРЮФЕЛЬНЫМ СОУСОМ
PARMESAN BALL WITH TRUFFLE  

КАРПАЧЧО ИЗ ГОВЯДИНЫ С РУКОЛОЙ, 
ПАРМЕЗАНОМ И ТРЮФЕЛЬНЫМ АЙОЛИ
BEEF CARPACCIO WITH TRUFFLE AIOLI, ARUGULA AND CRISPY PARMESAN

ТАР ТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ С КАРТОФЕЛЕМ ФРИ И МУССОМ ТОННАТО
BEEF TARTAR WITH FRENCH FRIES AND TONATO MOUSSE  

ЗАПЕЧЕННЫЕ КРЕВЕТКИ В СОУСЕ
ИЗ БЕЛОГО ВИНА,ЧЕСНОКА И ПЕТРУШКИ 
BAKED SHRIMPS IN WHTE WINE, GARLIC AND PARSLEY  

ПЕРЕЦ РАМИРО С СОУСОМ ТОННАТО
BAKED RAMIRO PEPPER WITH TONNATA SAUCE 

СОТЕ ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ 
SEAFOOD SAUTE

КАЛЬМАРЫ ТЕМПУРА В СОУСЕ ИЗ ЧЕРНОГО ТРЮФЕЛЯ

ХОТ-ДОГ С КРАБОМ

 
FRIED CALAMARI, TRUFFLE SAUCE 

HOT DOG WITH CRAB 

АССОРТИ ИТАЛЬЯНСКИХ  СЫРОВ

 

АССОРТИ ИТАЛЬЯНСКИХ КОЛБАС 
(ПРОШУТТО КРУДО, МОРТАДЕЛЛА, КОППА, 
СПИАНАТА КАЛАБРА, БРЕЗАОЛА)
ASSORTED ITALIAN SAUSAGES (PROSCIUTTO CRUDO, MORTADELLA, COPPA, 
SPIANATA CALABRA, BRESAOLA) 

1300

1200

950

1900

1900

1550

1050

2300

1600

1450

2400

2500

ПРОШУТТО КРУДО С СЕЗОННОЙ ДЫНЕЙ
PROSCIUTO CRUDO WITH SEASONAL MELON
 

1700

АРТИШОКИ АЛЛА РОМАНА С РИКОТТОЙ
ARTICHOKES ALLA ROMANA WITH RICOTTA

2050

БРУСКЕТТИ С АНЧОУСОМ, СТРАЧАТЕЛЛОЙ И ПЕСТО
BRUSCHETTI WITH ANCHOVY, STRACCIATELLA AND PESTO

1400

A N T I PA S T I
ЗА

КУСКИСоppes

new

new

new

new



УСТРИЦА
OYSTER 

МОРСКОЙ ЕЖ
SEA URCHIN 

ТАР ТАР ИЗ ТУНЦА 
СО СТРАЧАТЕЛЛОЙ И СОУСОМ ИЗ СВЕЖИХ ТОМАТОВ
TUNA TARTAR WITH STRACCIATELLA AND FRESH TOMATO SAUCE  

ИТАЛЬЯНСКОЕ СЕВИЧЕ ИЗ ГРЕБЕШКА С ЧЕРНЫМ ТРЮФЕЛЕМ
SCALOPP CEVICHE IN ITALIAN STYLE WITH BLACK TRUFFLE  

КАРПАЧЧО ИЗ КРЕВЕТОК С МАНГО И ПОНЗУ
SHRIMPS CARPACCIO WITH MANGO AND PONZU  

КАРПАЧЧО ИЗ ОСЬМИНОГА С ТОМАТАМИ
КОНФИ, ЧЕРНЫМИ ОЛИВКАМИ И ЛИМОНОМ
OCTOPUS CARPACCIO, TOMATO CONFIT, BLACK OLIVES, LEMON OLIVE OIL

КРУДО ИЗ ДОРАДО СО СВЕЖИМИ ТОМАТАМИ,
ЛУКОМ ШАЛОТ, КИНЗОЙ И ЧИЛИ ПЕРЦЕМ 
SEA BREAM CRUDO, FRESH TOMATO, SHALLOT, OLIVE TAGGIASCA, CILANTRO 

900

600

1900

1850

1550

1650

1600

C R U D O

КРУДО

 Ruota    de�a fortuna

new

ИЗ АВОКАДО, КРАСНОЙ ИКРОЙ И ФОКАЧЧЕЙ
SALMON TARTARE WITH AVOCADO CREAM, RED CAVIAR AND FOCACCIA 

1650



КЛАССИЧЕСКИЙ КАПРЕЗЕ
THE CLASSICAL ITALIAN CAPRESE  

ЦЕЗАРЬ С КУРИЦЕЙ ИЛИ С КРЕВЕТКАМИ 
CAESAR WITH SHRIMPS OR CHICKEN 

ИТАЛЬЯНСКИЙ САЛАТ С КРАБОМ 
ITALIAN CRAB SALAD  

САЛАТ С ТИГРОВЫМИ КРЕВЕТКАМИ, РУККОЛОЙ, ЛИСТЬЯМИ 
АЙСБЕРГ, СВЕЖИМИ ТОМАТАМИ, ЯЙЦОМ ПАШОТ И ПАРМЕЗАНОМ 
SHRIMPS SALAD WITH MIX SALAD, FRESH TOMATOES, POACHED EGG,
SHAVED PARMESAN

СЕЗОННЫЕ ТОМАТЫ С СИЦИЛИЙСКИМ АПЕЛЬСИНОМ, 
КРЕМОМ ИЗ ФЕТЫ И КРАСНЫМ ЛУКОМ
SEASONAL TOMATOES WITH SICILYAN ORANGE FETA CREAM AND RED ONION

БУРРАТА С ВЯЛЕННЫМИ ТОМАТАМИ И ПЕСТО 
BURRATA WITH SUN DRIED TOMATOES AND PESTO SAUCE 

ТОМЛЕНЫЙ МИНЕСТРОНЕ С ПАРМЕЗАНОМ И ПЕСТО
MINESTRONE WITH PESTO SAUCE AND PARMESAN CRUST 

ТОМАТНЫЙ СУП С КРЕВЕТКАМИ
TOMATO SOUP WITH SHRIMPS AND PARMESAN CREAM

ТОРТЕЛЛИНИ С БУЛЬОНОМ ИЗ ЦЕСАРКИ
TORTELLINI IN CHICKEN BROTH

1050

1550

970

IL MATTO ГАСПАЧЧО
IL MATTO GAZPACCIO

1200

1200

1600 / 1900

2300

1900

1450

1750

ТЕПЛЫЙ САЛАТ С ОСЬМИНОГОМ, СВЕЖИМИ ТОМАТАМИ, 
МАСЛИНАМИ И ФАСОЛЬЮ В ЛИМОННО-ЧЕСНОЧНОМ СОУСЕ
WARM SALAD WITH OCTOPUS, FRESH TOMATOES, 
OLIVES AND BEANS IN LEMON-GARLIC SAUCE

2400

Z U P P E

CУПЫ

I N S A L AT E
CАЛАТЫ

Spade

new

new

new



1300

1500

1600

1200

1050

1850

1900

1700

2100

1400

1650

1350

2300

ЛАЗАНЬЯ 
LASAGNA  

СПАГЕТТИ КАЧО Э ПЕПЕ 
SPAGHETTI CACIO E PEPE  

РЕЦЕПТУ, С МАСЛОМ И ВЫДЕРЖАННЫМ ПАРМЕЗАНОМ  
TAGLIATELLE ALFREDO: THE HISTORICAL RECIPE WITH BUTTER
AND PARMIGIANO REGGIANO 

СПАГЕТТИ В ТОМАТНОМ СОУСЕ С МИТБОЛЛАМИ И ПАРМЕЗАНОМ
SPAGHETTI IN TOMATO SAUCE WITH MEATBALL AND PARMESAN  

ТАЛЬЯТЕЛЛЕ С РАГУ БОЛОНЬЕЗЕ 
TAGLIATELLE WITH RAGU BOLOGNESE  

СПАГЕТТИ С ВОНГОЛЕ И БОТТАРГОЙ 
SPAGHETTI WITH VONGOLE AND BOTTARGA  

ТАЛЬОЛИНИ С ТОМАТАМИ, КРЕВЕТКАМИ И СТРАЧАТЕЛЛОЙ
TAGLIOLINI IN TOMATO SAUCE WITH SHRIMPS AND STRACCIATELLA 

СПАГЕТТИ С КРЕВЕТКАМИ В СОУСЕ
ИЗ СЛИВОЧНОГО МАСЛА, ЛИМОНА И ПАРМЕЗАНА
SPAGHETTI WITH SHRIMPS IN BUTTER LEMON SAUCE AND PARMESAN

ТАЛЬОЛИНИ С ЛОСОСЕМ, РУККОЛОЙ И КРАСНОЙ ИКРОЙ  
TAGLIOLINI WITH SALMON, RUCOLA AND RED CAVIAR  

РАВИОЛИ С УТКОЙ 
RAVIOLI STUFFED WITH DUCK 

ПАППАРДЕЛЛЕ С ЯГНЕНКОМ 
PAPPARDELLE WITH LAMB  

РАВИОЛИ С БУРАТТОЙ, С СОУСОМ
ИЗ КЕДРОВЫХ ОРЕХОВ И ТОМАТОВ  
RAVIOLI WITH BURRATA AND PINE NUTS AND TOMATO SAUCE

REGINELLE WITH CRAB IN CREAMY TOMATO SAUCE 

PA S TA  E  R I S OT TOПА
СТА  И  РИЗОТТО

new



ВСЯ НАША ПАСТА МОЖЕТ БЫТЬ БЕЗ ГЛЮТЕНА
ALL OUR PASTA CAN BE GLUTEN FREE

СИБАС В ЛИМОННОМ СОУСЕ
С КАПЕРСАМИ И ВЯЛЕННЫМИ ТОМАТАМИ
SEA BASS ALLA MUGNAIA IN LEMON SAUCE, CAPPERS AND SUN DRY TOMATO 

ДОРАДО С КАПОНАТОЙ И БИСКОМ
SEA BREAM WITH VEGETABLE CAPONATA AND BISQUE 

ЛОСОСЬ С ЦУКИНИ, СОУС БЕРБЛАН, КРАСНАЯ ИКРА
И ПЮРЕ ИЗ КОРНЯ СЕЛЬДЕРЕЯ
SALMON WITH ZUCCHINI IN BEUREBLANC SAUCE WITH 
RED CAVIAR AND CELERY ROOT PUREE

КАЛЬМАРЫ НА ГРИЛЕ С ИТАЛЬЯНСКИМ ЧИМИЧУРРИ
GRILLED CALAMARI WITH ITALIAN CHIMICHURRI 

ЗАПЕЧЕННЫЙ СИБАС СО СРЕДИЗЕМНОМОРСКИМИ ТРАВАМИ
BAKED SEA BASS WITH MEDITERREAN HERBS 

ОСЬМИНОГ ПО-СРЕДИЗЕМНОМОРСКИ
OCTOPUS MEDITERRANEAN STYLE 

2400

2150

2600

1900

2500

2800

РЕДЖИНЕЛЛЕ С ЛИСИЧКАМИ, СТРАЧАТЕЛЛОЙ 
И УКРОПНЫМ МАСЛОМ
REGINELLE WITH CHANTERELLES, STRACCIATELLA AND DILL OIL

РИЗОТТО С МОРЕПРОДУКТАМИ АЛЛА ПЕСКАТОРА
RISOTTO WITH SEA FOOD ALLA PESCATORA 

РИЗОТТО С ЛИСИЧКАМИ,
СКАМОРЦЕЙ И МУССОМ ИЗ ЛУКА ПОРЕЙ 
RISOTTO WITH CHANTERELLES, SCAMORZA AND LEEK MOUSSE 

РИЗОТТО С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ
RISOTTO WITH WHITE MUSHROOMS 

1550

2100

1750

1550

S E C O N D I  D I  P E S C E

ГОРЯЧИЕ  БЛЮДА  ИЗ  РЫБЫ ,
МОРЕПРОДУКТОВ  И  ГРИЛЬ

La luna

new

new

new

new



ФИЛЕ МИНЬОН 
FILET MIGNON 

РИБАЙ С ЗАПЕЧЕННЫМ КАРТОФЕЛЕМ 
RIBEYE WITH BAKED POTATOES 

УТИНАЯ ГРУДКА, КАРАМЕЛЛИ С ПАСТЕРНАКОМ,
ФИСТАШКОЙ И УТИНЫМ ЖУ 
DUCK BREAST, PARSNIP CARAMELLI, PISTACHIO AND DUCK JU

 

ТОМЛЕНЫЕ ГОВЯЖЬИ ЩЕЧКИ С ПОЛЕНТОЙ
И КРЕМОМ ИЗ ПАРМЕЗАНА
SLOW COOKED BEEF CHEEKS, WITH POLENTA AND PARMESAN CREAM 

LIVER IN VENETIAN STYLE 

СКАЛЛОПИНЕ ОТ ШЕФА IL MATTO
SCALLOPINE FROM THE CHEF IL MATTO

2500
100гр

2150
100гр

3400

2400

1400

2900

КУРИНАЯ ГРУДКА НА ГРИЛЕ

CHICKEN BREAST IN TUSCANY STYLE IN CREAMY TOMATO SAUCE 
1900

S E C O N D I  D I  C A R N E

ГОРЯЧИЕ  БЛЮДА
ИЗ  МЯСА  И  ГРИЛЬ

ВЫРЕЗКА В СОУСЕ ПЕРЕЧНЫЙ ФУА-ГРА 
С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ И ЛУКОМ КОНФИ
TENDERLOIN IN PEPPER FOIEGRA SAUCE WITH MASHED POTATOES 
AND CONFIT ONIONS

 3400
new

new

new



ОВОЩИ НА ГРИЛЕ 
VEGETABLES ON THE GRILL 

VEGETABLE CAPONATA ALLA SICILIANA

БРОККОЛИ С ПАРМЕЗАНОМ 
ROASTED BROCCOLINI WITH PARMESAN 

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ 
MASHED POTATO 

КАРТОФЕЛЬ ФРИ С ПАРМЕЗАНОМ 
FRENCH FRIES WITH PARMESAN AND AROMATIC HERBS 

ЗАПЕЧЕННЫЙ КАРТОФЕЛЬ С РОЗМАРИНОМ И ТИМЬЯНОМ
BAKED POTATO WITH ROSEMARY AND THYME 

1050

1200

900

700

600

650

C O N TO R N I
ГАР

НИРЫ



МАРГАРИТА 
MARGHERITA 

МАРИНАРА С ТОМАТНЫМ СОУСОМ,
ЧЕСНОКОМ, ОРЕГАНО И СВЕЖИМ БАЗИЛИКОМ
MARINARA WITH TOMATO SAUCE, GARLIC, ORIGANO AND FRESH BASIL 

ГРИБНАЯ С ЧЕРНЫМ ТРЮФЕЛЕМ И ПАРМЕЗАНОМ
BLACK TRUFFLE AND PARMESAN 

МОРТАДЕЛЛА СО СТРАЧАТЕЛЛОЙ И ФИСТАШКАМИ 
MORTADELLA, STRACCIATELLA AND PISTACCHIO CREAM 

ГРУША С ГОРГОНЗОЛОЙ
PEAR AND GORGONZOLA 

ЧЕТЫРЕ СЫРА: МОЦАРЕЛЛА, ГОРГОНЗОЛА,
ПАРМЕЗАН, ТАЛЕДЖИО
FOUR CHEESE: MOZZARELLA, GORGONZOLA, PARMESAN, TALEGGIO 

ПИЦЦА С ЛИСИЧКАМИ, ТОМАТАМИ ЧЕРРИ И КОПЧЕНЫМ СЫРОМ 
PIZZA WITH CHANTERELLES, CHERRY TOMATOES AND SMOKED CHEESE 

ДЬЯВОЛА С ОСТРОЙ САЛЯМИ 
DIAVOLA WITH SPICY SALAME 

IL MATTO HOT DOG 

 

950

850

1500

1650

1400

1450

1800

1350

1000

P I Z Z A

ПИЦЦА

Denari

new



ТИРАМИСУ IL MATTO 
IL MATTO MATTO TIRAMISU 

THE TRADITIONAL SICILIAN CANNOLI 

КЛУБНИЧНЫЙ ГАСПАЧЧО С СОРБЕТОМ КОКОС-ЛАЙМ 
STRAWBERRY GAZPACCIO WITH COCONUT-LIME SORBET 

ПРОФИТРОЛИ С ВАНИЛЬНЫМ МОРОЖЕНЫМ/ 
КРЕМОМ ИЗ МАСКАРПОНЕ (НА ВЫБОР) 
PROFITTROLES WITH VANILLA ICE CREAM / MASCARPONE CREAM (YOUR CHOICE) 

БАСКСКИЙ ЧИЗКЕЙК С МАЛИНОВЫМ СОУСОМ 
BASQUE CHEESECAKE WITH RASPBERRY SAUCE

МЕРЕНГА СО СВЕЖИМИ ЯГОДАМИ 
MERINGA WITH FRESH BERRIES 

ШОКОЛАДНЫЙ ФОНДАН С ВАНИЛЬНЫМ МОРОЖЕНЫМ
CHOCOLATE FONDANT WITH CROISSANT ICE CREAM 

ВАНИЛЬНОЕ МОРОЖЕНОЕ 
VANILLA ICE CREAM

ФИСТАШКОВОЕ МОРОЖЕНОЕ 
PISTACCHIO ICE CREAM 

ШОКОЛАДНОЕ МОРОЖЕНОЕ
CHOCOLATE ICE CREAM 

ЛИМОННЫЙ СОРБЕТ 
LEMON SORBET 

КОКОСОВЫЙ СОРБЕТ 
COCONUT LIME SORBET 

900

700

1200

1150

650

1200

950

300

300

300

300

300

ДОМАШНИЙ СОРБЕТ ИЗ КЛУБНИКИ И БАЗИЛИКА
HOMEMADE STRAWBERRY AND BASIL SORBET 

300

D O LC I
ДЕС

ЕРТЫ

ИТАЛЬЯНСКИЙ НАПОЛЕОН
ITALIAN NAPOLEON  

890new

new

new

new




