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Яйца перепелки, фаршированные 
щучьей икрой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         460

Грузди маринованные  
со сметаной . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           490

Паштет из печени индейки  
с вишневым домашним соусом . . . . . .      590

Холодец из говядины  
со свиными копытцами,  
хреном и пряной сметаной . . . . . . . . . .          490

Сельдь бочковая  
с картофелем и луком . . . . . . . . . . . . . . . .                350

Форель слабой соли, маринованная  
в цитрусе и вермуте . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  480

Овощной микс  
с пряной заправкой . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   450

Оливье с языком и щучьей икрой . . .   490

Салат с перепелкой  
в кофейной заправке . . . . . . . . . . . . . . . . .                 790

Гречневые блины с красной рыбой . 590

Говяжий язык  
с соусом из базилика . . . . . . . . . . . . . . . . .                 490

Икра домашняя баклажанная . . . . . . . .       370

Шпроты и киви . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        350

Бутерброд с щучьей икрой  
и маслом вакаме . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      450

Бутерброд с печеным перцем  
и крем-чизом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          350

Бутерброд с форелью слабой соли .450

Бутерброд с брынзой и томатами . .  400

Большой бутерброд с бужениной  
и пряной капустой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    690

Из перепелки с яичной лапшой . . . . .     420

Борщ копченый  
с красной фасолью . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   450

Уха с водкой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           590

Пермские посикунчики  
с горчичным соусом . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  370

Барабулька жареная в 
манной крупе . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          490

Запеченный баклажан с брынзой  
и зеленью . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              540

Пельмени мясные с соусом  
на квасном сусле . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     550

Строганов из говяжьей вырезки  
с картофельным пюре и вареньем  
из огурцов . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             790

Гречотто с белыми грибами  
и соусом из пармезана . . . . . . . . . . . . . . . .               670

Ракушки “по-флотски”  
с можжевеловыми ягодами . . . . . . . . . .          690

Запеченная перепелка  
с зеленым перлотто . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  830

Рулька с тушеной капустой,  
беконом и грушей . . . . . . . . . . . . . . . . .                 2200 
(на компанию 2-3 чел.)

Куриные котлеты  
с картофельным пюре . . . . . . . . . . . . . . . .                590

Щучьи биточки с мятным картофелем  
и соусом из вяленых томатов . . . . . . . .        690

Филе палтуса с овощами . . . . . . . . . . . . .            750

Брусника с кедровыми орехами  
и сгущенкой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           420

Блины со сливочным сыром  
и теплым клубничным соусом . . . . . . . .       370

Медовик с сосновыми шишками . . . .    390

Вареники с вишней . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   410

Пирог с яблоками и грушей . . . . . . . . .         450

Холодные закуски  
и салаты

Бутерброды

Супы

Горячие закуски

Горячие блюда

Десерты

Меню кухни

По будням действует скидка на всё меню с 16:00 до 19:00 - 20% 
При оплате наличными скидка 5% 

Скидки не суммируются и не действуют на спец. предложения


