
ЛЕГКИЕ БЛЮДА 

Ростбиф с картофелем 
трюфельный крем, белые грибы, маринованный лук 

900.- 

Тарталетки с крабом 
кукурузный мусс, лимонный гель 

1000.- 

Тарталетки с гребешком 
крем из печеного баклажана, соус пондзу с маслом бернуазет, кинза 

900.- 

САЛАТЫ И ЗАКУСКИ 

Томаты с сыром фета 
цукини кимчи, оливки каламата,  базиликовое масло, перец рамиро 

850.- 

Салат с камчатским крабом 
краб, авокадо, томаты 

3000.- 

Буррата Nova Artisana с желтыми томатами и физалисом 
тыква, песто из щавеля и руколы 

1400.- 

Тартар из говядины   
маринованные овощи, горчица, пармезан, подается с картофелем фри 

1100.- 

Зеленый салат с брокколи и авокадо 
cалат романо, кресс-салат, цукини 

900.- 

ИКРА 

подается с традиционными гарнирами: блинами, яйцом и сметаной 

Лососевая икра 28г 56г 113г 

1100.- 2200.- 3300.- 

Севрюжья икра 28г 56г 113г 

3500.- 7000.- 13000.- 

Осетровая икра 28г 56г 113г 

4200.- 8400.- 14000.- 

Белужья икра 28г 56г 113г 
14500.-  29000.-  58000.- 

Пожалуйста, сообщите нам, если у вас есть аллергия на какие-либо ингредиенты 

Сахалинский гребешок 
сорбет из маргеланской редьки, яблоко, миндальные сливки 

1500.- 

Ассорти сыров 
таледжо, пармезан, бри, горгондзола 

1500.- 

Обращаем ваше внимание, что при обслуживании от 8 гостей  
взимается сервисный сбор в размере 10% от общего счёта 

Тартар из морской форели 
cалат романо, соус из томата и манго 

950.- 

Ферментированные огурцы DVK FARM 
2 комплиментарных шота водки Онегин 

1600.- 

Перигорский черный трюфель 
дополнение к блюду 

1400.- 10 грамм 

Ржаные эклеры  
с паштетом из птицы с маринованной грушей 

650.- 



ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 

Равиоли с белыми грибами 
в бульоне из сыра пармезан с пастернаком и трюфелем 

1700.- 

Пончики с крабом и креветкой   
зеленый салат, соус с хреном и томатами 

1300.- 

СУПЫ 

Зеленые щи 
щавель, шпинат, утка конфи, яйцо пашот 

1100.- 

Французский луковый суп  
выдержанный сыр, белое вино, пшеничный гренок 

1200.- 

Пожалуйста, сообщите нам, если у вас есть аллергия на какие-либо ингредиенты 

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА 

Палтус 
вяленый томат, соус buerre blanc,  вонголе, шпинат, молодой горошек   

2200.- 

Лосось 
облепиховый соус голландез, стручки гороха, цветная капуста 

2200.- 

Осьминог на гриле 
перечный соус, томаты 

2800.- 

Телячья щека 
копченый чернослив, жареный картофель,  шпинат, пармезан 

1700.- 

Говяжья вырезка 
картофельное пюре, соус из пахты, овощная карамель 

2700.- 

Жареное филе утки 
гратен из пастернака, соленая слива, крем из цветной капусты 

1800.- 

Камбала приготовленная целиком  
в чесночном соусе с каперсами и петрушкой 

1800.- 

Обращаем ваше внимание, что при обслуживании от 8 гостей  
взимается сервисный сбор в размере 10% от общего счёта 

Креветки в соусе биск 
салат из шпината и фенхеля 

1900.- 

Рагу из ягненка  
в соусе красное вино, малосольный огурец, райта, кукурузные лепешки 

1800.- 

Чизбургер Au Jus 
котлета из мраморной говядины, сыр, луковый мармелад, соус жу  

2000.- 

Пельмени с олениной  
моченая клюква, копченая сметана  

1900.- 

Перигорский черный трюфель 
дополнение к блюду 

1400.- 10 грамм 

Баклажан запеченный 
томаты, крем из сыра пармезан, песто из щавеля, травы  

850.- 

Суп Пуассон 
морепродукты, крепкий бульон из ракообразных, чесночные крутоны с соусом руй 

1600.- 



ВИНА ПО БОКАЛАМ 

La Gioiosa Prosecco DOC Brut, Villa Sandi - Италия   1200.- 

Игристое вино 

Lanson Black Label Brut AOC, Champagne - Франция 2800.- 

Белое вино 

Albarino, Medusa - Испания 950.- 

Chardonnay, Foraneo Reserva – Чили 950.- 

125 мл 

Sauvignon Blanc, Paddle Creek – Новая Зеландия 1150.- 

Красное вино 

Pinot Noir, Coleccion Privada – Аргентина 1050.- 

Valpolicella Classico, Domini Veneti – Италия 1150.- 

Malbec du Clos, Clos Triguedina – Франция 1500.- 

ПИВО 

AF Brew Tram 16 — Россия 500.- 

AF Brew Black Magic — Россия 500.- 

330 мл 

AF Brew Bus 22 Electro Б/А — Россия  500.- 

Petrus — Бельгия 950.- 

Von Witte — Россия  700.- 

Tempranillo, Proximo Rioja, Marques de Riscal - Испания 850.- 

Grand Bateau Rouge, Chateau Beychevelle - Франция 1300.- 

Sauvignon Saint-Bris, Jean-Marc Brocard - Франция  1650.- 

Розовое вино 

Caberten Franc/Krasnostop - Skalistyj Bereg – Россия 850.- 

Vinho Verde - Mare & Grill – Португалия 950.- 

Яблочный Сидр — Россия 550.- / 650.- 

Von Witte - Разливное — Россия  450.- / 650.- 300 / 500мл 

300 / 500мл 

Обращаем ваше внимание, что при обслуживании от 8 гостей  
взимается сервисный сбор в размере 10% от общего счёта 

Cabernet Franc, LeGato - Россия  1600.- 



ПРОХЛАДИТЕЛЬНЫЕ НАПИТКИ 

San Benedetto - Италия 370.- / 750.- 

Обращаем ваше внимание, что при обслуживании от 8 гостей  
взимается сервисный сбор в размере 10% от общего счёта 

Негазированная вода / Газированная вода 

Dausuz - Россия 500.- 

Evervess 
cola, lime, orange 

400.- 

Лимонады и освежающие напитки 

J. Gasco 
cacaocola, ginger beer, tonic 

490.- 

250 мл / 750 мл 

500 мл 

330 мл 

200 мл 

Домашний лимонад 
тропический, огуречный с мятой, тархун, лесной орех-алое, чабрец-черная смородина, 
апельсин-каркаде 

700.- 300 мл 

Бутилированные  
апельсин, яблоко, ананас, томат, вишня, клюква 

450.- 

СОКИ 

Свежевыжатые 
апельсин, грейпфрут, яблоко, ананас, морковь, сельдерей, микс 

700.- 

200 мл 

300 мл 

ЧАЙ 500 мл 

Английский завтрак 
Дарджилинг 
Эрл Грей 
Цейлон 

800.- 

Черный чай 

Жасмин 
Сенча 
Молочный Улун 

800.- 

Зеленый чай 

Садовые ягоды 
Ромашка 
Ройбуш 
Гречишный 

800.- 

Травяной и ягодный чай 

КОФЕ 

Ристретто 450.- 

Эспрессо 450.- 

Эспрессо Макиато 500.- 

Двойной Эспрессо 550.- 

Американо 550.- 

Капучино 600.- 

Флэт Уайт 600.- 

Кофе Латте 600.- 

Какао 600.- 

Мао Фэн — провинция Юньнань 

Улун Тегуанинь Гаошань — провинция Фуцзянь 

Улун Да Хун Пао — провинция Фуцзянь 

Сяо Чжун — провинция Фуцзянь 

Шу Пуэр Гунтин — провинция Юньнань 

500 мл ОТБОРНЫЙ КИТАЙСКИЙ ЧАЙ 

850.- 

Глясе 750.- 


