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Návrh svatebního menu a rautu 

Menu              

Aperitiv: Muškát moravský frizzante polosuché 
  André sekt rosé s čerstvou jahodou   

Předkrm: Čerstvý kozí sýr balený uzenou slaninou grilovaný na rozmarýnové jehle, 
 plátek opečené bagety 

Polévka: Slepičí/hovězí vývar s masem, nudlemi, zeleninou a játrovými knedlíčky 

Hlavní chod: Dorůžova grilovaná vepřová panenka s vůní tymiánu/ 
Grilovaná kuřecí prsa na citronovém pepři 

Přílohy: Pečené brambory ve slupce s bylinkami/Americké brambory/Hranolky 
Grilovaná čerstvá zelenina 

Omáčka: Demi-glacé s červeným pepřem a smetanou 

Studený raut             

▪ Tatarák z argentinské hovězí svíčkové s topinkami a česnekem 
▪ Kolekce francouzských sýrů podávaná na dřevě s vinnými hrozny  
▪ Domácí uzenina podávaná na dřevě s křenem a hořčicí 
▪ Salát z čerstvé zeleniny s olivovým olejem a balkánským sýrem 
▪ Těstovinový salát s kuřecím masem 
▪ Ovocná mísa 

Teplý raut             

▪ Pečená selečí kýta na rozmarýnu a medu 

▪ Pečená vepřová kolena 

▪ Grilovaná masitá davelská žebírka 

▪ Vepřová panenka plněná listovým špenátem s česnekem, uzenou pancettou a 

parmazánem (formou rolád) 

▪ Kuřecí roláda se slaninou a špenátem 

▪ Filet z norského lososa provoněný citrónovým pepřem 

▪ Grilované kuřecí špalíčky 

▪ Smažené řízečky z kuřecích prsíček a vepřové panenky 

▪ Smažené cibulové kroužky s pikantní omáčkou 

▪ Gratinované brambory s brokolicí a sýrem 

▪ Grilovaná čerstvá zelenina 

Fontána z belgické čokolády s čerstvým ovocem, fresh nápoje 


