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ALVARINHO RESERVA
VINHO VERDE DOC
2023

Casta(s): Alvarinho 100%
Alcool: 12.5%

Acidez total: 7.8 g/dm3
AcUcares total: <1.5 g/dm3

Solo: Granitico
Analises realizadas pelo laboratério da CVRVV

VINIFICACAO
Apds um rigoroso controlo, as uvas sao colhidas de acordo com o
grau de maturac¢do ideal para obtencao de um vinho que respeite a
tipicidade do vinho verde. As uvas sdo vinificadas no modo
tradicional em "Bica Aberta" mas com rigoroso controlo de
temperaturas de fermentagao, de modo a preservar intactas todas
as boas propriedades das uvas existentes. Este vinho é fermentado
em inox e estagiado durante 12 meses em pipas de 500 litros de
carvalho sobre borras finas.
NOTAS DE PROVA
Vinho elegante e complexo de aspecto citrino.
O aroma lembra-nos fruta de polpa branca, citrinos, nuances
florais e ligeiras especiarias.

Edicdo de 1333 garrafas numeradas.

Grapes: Alvarinho 100%
Alcohol VOL.: 12.5%

Total acidity: 7.8 g/dm3
Total sugar: <1.5 g/dm3

Soil: Granite
Analytical data provided by CVRVV LAB.

VINIFICATION
After a rigorous control, the grapes are harvest according to the
ideal degree of ripeness to obtain a wine that respects the typical
characteristics of Vinho Verde. The grapes are vinified in the
traditional way of "Bica Aberta" but with strict fermentation
temperature control in order to preserve intact all the good
properties of the grapes.
Fermented in stainless steel and aged for 12 months in 500-liter
oak barrels on fine lees.
TASTING NOTES
Elegant and complex wine with a citrus appearance.
The aroma reminds us of white-fleshed fruits, citrus fruits, floral
nuances and light spices.

Edition of 1333 numered bottles.
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