
Casta(s) :  Ar into 100%
Álcool :  11 .5 %
Acidez total :  7 .8 g/dm3
Açúcares total :  6 .0 g/dm3
Solo:  Granít ico
Anál ises real izadas pelo laboratór io da CVRVV

VINIFICAÇÃO
Após um r igoroso controlo,  as uvas são colhidas de acordo
com o grau de maturação ideal  para obtenção de um vinho
que respeite a t ip ic idade do vinho verde.
As uvas são vini f icadas no modo tradic ional  em "Bica Aberta"
mas com r igoroso controlo de temperaturas de fermentação,
de modo a preservar intactas todas as boas propr iedades
das uvas existentes.
NOTAS DE PROVA
Apresenta um aspeto l ímpido de cor c i t r ina palha,  muito
leve.  O aroma é r ico e fresco que vai  dos frutos c í t r icos ao
mineral .  É um vinho harmonioso e de paladar persistente.

Grapes:  Ar into 100%
Alcohol VOL. :  11 .5 %
Total  acidi ty :  7.8 g/dm3
Total  sugar :  6.0 g/dm3
Soi l :  Granite
Analyt ical  data provided by CVRVV LAB.

VINIFICATION
After a r igorous control ,  the grapes are harvest according to
the ideal  degree of r ipeness to obtain a wine that respects
the typical  character ist ics of  Vinho Verde.  The grapes are
vini f ied in the tradit ional  way of "Bica Aberta" but with str ict
fermentat ion temperature control  in order to preserve intact
al l  the good propert ies of  the grapes.
TASTING NOTES
It  has a c lear appearance of a straw ci tr ine colour ,  very l ight .
The aroma is r ich and fresh,  ranging from citrus to mineral .
I t  is  a harmonious wine with a persistent taste.
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