Restaurant & SushiBar

[{] 072515053100

@ Wiirttemberger Strafie 119
76646 Bruchsal

(&) www.hasu-restaurant.de

(2) § Hasu Restaurant Bruchsal



Restaurant & Sushi Bar

Uber uns
Unsere Reise beginnt mit Inspiration. Was folgt, ist
ein langer Pfad voller Herausforderungen und
Erfahrungen, der schlielllich zur Perfektion fihrt
in der Sushibar Hasu in Bruchsal

Unser Motto lautet: Der Weg ist das Ziel. Mit

unserem ersten Sushi-Restaurant haben wir diesen
Weg beschritten, um mit Hasu in Bruchsal ein

neues Ziel zu erreichen: die Vollendung der

japanischen Kochkunst. Diese Perfektion zeigt

sich in unserer Kiiche, unserem Service und dem
authentischen, traditionellen Ambiente, das die
fiinf Elemente = Wasser, Erde, Wind, Feuer und

Ather— harmonisch vereint.
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VORSPEISEN

1. EDAMAME" 570 €
Gekochte Sojabohnen mit Salz

2. FRUHLINGSROLLEN (5 Stiick)
a - Gemise 470 £

H
b - Krebs und Gamelenc' 590 €

3. SOMMERROLLEM (2 stiick)
Gefillites Relspapier mit Gurken, Reisnudeln -
Eisbergsalat, serviert mit
hausgemachter Fischsole, wahlweise mit:

L H, L.F
a— Tofu 4,50 €
) H, A 7. CHICKEN KARAAGE (5 stiick) 5,90 €
b- Panleneg Hahnchen 490 € (Frittiertes H&hnchen nach Japanicher Art)
¢ — Garnelen 570 €
H, CA HC A
d - Tempura Garnelen 590 € 8 TOM COM {3 Stiick) 7,50 €
AHALF (Frittierte Garnelen Risotto mit grinam Reis)
4. CHICKEN GYDZA (5 Stiick) 6,00 € H
Gebratene Teigtaschen mit Hihnerfleisch 9. GUABAOD {1 5tick) 6,90 € ;
und Gemisefliung {Gadd@mpfte Teigtaschan gefillt \
mit knusprigem Entenfleisch, Gurke, Salat und Unagisauce)
AHLCF .
5. EBI GYOZA (3stick)  §70 €

Gebratene Teigtaschen mit Garnelen
und Gemisefiillung

H LF
6. VEGGIE GYOZA (55tick) 5,90 €

Gebratene Teigtaschen mit Gemisefillung



SUPPEN

17.

18.

19,

21.

L
MISOSHIRU

490 €
mit Tofu, Getrockneter Seetang
L,
MISO SAKE 590 €
mit Lachs, Getrockneter Seetang
LCB.N
TOM YAM 590 €
roit Garnelen, Karotten, Stangenbohnen,
Zucchini, Brokkoli, Paprika
0,C. BN
. TOM KHA GAl 590 €
mit Hihnerfleisch, Karotten, Stangenbohnen,
Zucchini, Brokkoll, Paprika & Kokosmilch
LCH A
MISO UDON SOUP % 12,90 €

mit Hithnerfleisch, Uden nudeln, Frihlingszwiebel
& Tempura Gamealen

MISO RAMEN SOUP =" 12,00 €

it Hihnerfleisch, Ramen nudeln, gekochte Eier,
Friihlingszwiebel & Sojasprossen

SALAT

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

BCG
MANGOSALAT 8,90 €

Mango, Karoten, Gurkenstreifen, Gamelen, Erdniisse
& Fischzole

BLF

TUNA TATAKI
gegrillter Thunfisch, Rote Zwiebeln, Sasam,
Sojasolie mit Zitronensaft

B, A )
TUNA TATARE =

Thunfischtatar, Tomaten, Schnittlauch, Kaviar
Krabbenchips 8
SALMON TATARE

Lachstatar, Tomaten, Avocado, Schnittlauch, Kaviar
Krabbenchips

9,50 €

970 €

LKA
850 €

B.K AL |
SALMON AVOCADD """ <#

TT0€
Avocado Boats, Lachstatar, Schnittlauch
& Sojasole mit Zitronensaft
BKAL
TUNA AVOCADO - BT0E
Avocado Boats, Thunfischtatar, Schnittlauch
& Sojasauce mit Zitronensaft
H,F
WAKAME SﬁLATK' 570 €

Seetang Salat, Rettich, Aal Solle & Sesam




HAUPTSPEISEN

23.PHO"
B, M LHFEN

Vietnamesische Reisbandnudelsuppe mit 25. YAKI UDON

einer kriftigen Rinderknochenbrihe (rrik bians A R e

und frischen Krauterm, wahlwelse: Zuechini, Brokkali, Paprika und Pilz & Ristzwiebeln)
a-mitTofu" _ 14,70 €
{vegetarischan Brilhe ohne Flaisch) & = rrit Garmiss 12,90 €
b — mit Hiihnerfleisch 16,90 £ L
: b - mit gebratenam Tofu 1470 €
¢ — mit Rindfleisch 17,90 €
¢ — mit gebratenem Hihnerfleisch 1590 €

A H
d - mit knusprigem Entenfleisch 18,70 €
& — mit Rindfleisch 16,90 €

AH
f — mit knusprigem H&hnchenschenkel 16,70 €
{Hahnchenschenkel ochne Knochen)

B.G.F
26. BUN NAM BO

(hausgemachte Fischzole, Reisnudein, gemischter Salat,

Rostzwiebeln & Erdnussem)
FA L

24, GEERATEME REISBANDNUDEL & — mit gebratenem Tofu 1470 €

(Eier, Kurkumapulver, Karotten, Sojasprossen,

Frithlingszwiebel - Rostzwisbeln, Aslsolle & Sesam) b - mit gebratenem Rindfleisch 15,90 €

: - M H
a — mit Gemise 12,90 € c — mit knusprigem Entenflaisch 18,70 €
L
b - mit gebratenem Tofu 14,70 €
c — mit gebratenem Hihnerfleisch 15,50 €
AH
d — mit knusprigem Entenfleisch 17,70 €
C
e — mit Garnelen 16,90 €
f — mit Rindfleisch 15,90 €
A H

g — mit knusprigem Hahnchenschenkel 16,70 €
(H&hnchenschenkel ohne Knochen)




Fiir einen Aufpreis von 1,50€ kann man die Reisgerichte mit
Nudeln ersetzen

k.M. B

27. AUSTERNSORE

28.

{mit gekochter Reis, Karotten, Stangenbohnen,
Zuecchini, Brokkoli, Paprika und Pilz)

a— mit Gemlise 1290 €
b — mit gebratenem Tofl uL 14.90 €
¢ — mit gebratenem Hihnerfleisch 16,50 €
d — mit panierter Hﬁhnchenhrusﬁ' 5 16,90 €
& — mit knusprigem Entenﬂelscﬂ'h ¢ 18,90 €
f — mit Rindfleisch 16,90 €
g — mit Lachs 18,90 €

AH
h — mit knusprigem Hahnchenschenkel 17,50 €
{Hahnchenschenkel chne Knochen)

L
TERIYAKI - SAUCE
{mit gekochter Reis, Karotien, Stangenbohnen,
Zuechini, Brokkoli, Paprika und Pilz)

a — mit Gemiise 1290 €
b — mit gebratenem TufuL 1490 €
¢ — mit gebratenem Hiihnerfleisch 15,90 €
d — mit panierter Héihnchenhm;" £ 16,90 €
& — mit knusprigem Entenflelsr:t‘f' " 18,90 €
f — mit Rindfleisch 16,90 €
g — mit Lachs 18,90 €
h = Mit Thunfisch 19,90 €

{kurz cder gut gebraten)

AH
i — Mit knusprigem Hahnchenschenkel 17,50 €

{Hahnchenschenkel ohne Knochen)

B,EN J
29. ROTE CURRYSAUCE -

30.

{mit gekochter Reis, Karotten, Stangenbohnen,
Zuechini, Brokkoli, Paprika und Pilz)

a — mit Gemise 12,90 €
L
b — mit gebratenem Tofu 14,90 €
¢ — mit gebratenem Hihnerfleisch 16,50 €
AH
d — mit panierter Hahnchenbrust 16,90 €
AH
e — mit knusprigem Entenfleisch 1890 €
C
f — mit Garnelen 16,90 €
AH
g = mit knusprigem Hahnchenschenkel 17,50 €
(Hahnchenschankel ohne Knochen)
h— mit Lachs 18,90 €

G,D
ERDMUSSSORE
{mit gekochter Reis, Karatten, Stangenbohnen,
Zucchini, Brokkoli, Paprika und Filz)

a — mit Gemiise 1270 €
L
b — mit gebratenem Tofu 14,70 €
¢ — mit gebratenem Hilhnerfleisch 15,70 €
A H
d — mit panierter Hahnchenbrust 16,70 €

A H
& — mit knusprigem Hahnchenschenkel 17,50 €
(Hehnchenschenkel ochne Knochen)

AH
f — mit knusprigem Entenfleisch

18,70 €
BEILAGEN
F A
GEBRATEMNE REISEANDNUDELN 3,50 €
GEKOCHTER REIS 2,00€



KINDERGERICHTE

BMLHEN
K1. YAKI UDON
{mit hausgemachter Austernsole, Karotten, Stangenbohnen,
Zucchini, Brokkoli, Paprika und Pilz & Rostzwiebeln)

a— mit Gemiise 9,50 €
b — mit gebratenam Tofu 10,50 €
€ — mit gebratenem Hihnerfleisch 11,50 €
d — mit knusprigem Entenfleisch 12,90 €
& — mit Rindfleisch 11,90 €
f — mit knusprigem Hahnchenschenkel 12,50 €
(Hahnchenschenkel ohne Knochen)
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FA
GEBRATEMNE REISBANDNUDEL

(Eier, Kurkumapulver, Karotten, Sojasprossen,

Frithlingszwiebel - Ristzwisbeln, Aalsclle & Sesam)

a — mit Gemiise
M
b — mit gebratenem Tafu
¢ — mit gebratenem Huhnerfleisch
d — mit knusprigem Entenfleisch
C
e — mit Garnelen
f — mit Rindfleisch

g — mit knusprigern Hahnchenschenkel
(Hahnchenschenkel chne Knochen)

8,50 €
10,50 €
10,90 €
12,90 €
12,00 €
11,50 €

12,00 €



B, H,L

45. UNAGI 6,90 €
NIGIRI
(2 Stiick)
46. SPARGEL NIGIRI 470 €
Griiner Spargel
40. SAKE NIGIRI 570€ 47. HASU MAGURO NIGIRI 7,50 €
Lachs flambierter Thunfisch, Spargel & Karvia
41. MAGURO NIGIRI 6,70 € 48. HASU SAKE NIGIRI 6,50 €
Thunfisch flambierter Lachs, Spargel & Karvia
42. EBI NIGIRI 5,50 € 49. IKURA GUNKAN NIGIRI 6,50 €
Gamelen Kaviar (Fischrogen)
43. INAGI - p
- 4,50 € 50. SPICY SAKE GUNKAN 5,00 €
Tofutasche
Lachstatar - Kaviar, Schnittlauch
44. AVOCADO NIGIRI 450 € B LKA

Avocado 57. SPICY TUNA GUNKAN 590 €
- Tunatatar - Kaviar, Schnittiauch

TEMAKI 1 e

{Tebiko-Rogen vom fliegenden Fisch Allergene Enthalten: H, L, B)

B
52. SAKE TEMAKI 6,50 €
Lachs, Avocado, Tobiko & Salat
B
53. TUNA TEMAKI 7,50 €

Thunfisch, Gurke, Tobiko & Salat

FH
54. VEGI TEMAKI 5,50 €
Gurke, Avocado, Kiirbis, Salat, Sesam




HOSOMAKI (8 Stiick)

B
55. MAGURO MAKI 5,00 €
Thunfisch 60. KAPPA MAKI 500€
Gurken
56. SAKE MAKI 570 € e
: " 67. KANPYO MAKI 5,50 €
s eingelegter Kiirbis
B
B, F ¥y
57. SAKE AVOCADO MAKI 6,50 € 62. SPICY KAZUMI “d Go0¢
Lachs und Avocado : :
Thunfizch, Lachs mit ingwer,
c Chilisawce und Schnittlauch
58. EBI MAKI 500 €
Garnelen 63. SPARGEL MAKI 500€
Spargel
59. AVOCADO MAKI 5,00 €

Avocado

SASHIMI ¢ sue

B
64. SAKE 15,50 €
Lachs
B
65. MAGURO 16,90 €
Thunfisch

B
66. SAKE TO MAGURD 1490 €

Lachs und Thunfisch




POKE BOWL

Avocado, Gurken, griine Bohnen, Sesam dressing
& hausgemachte Miso Sauce

LF

BLF
67. BOWL SAKE 1570 €
Lachs

B LF
68. BOWL MAGURO 16,90 €
Thunfisch

BCHLF
69. BOWL MIX 17,90 €

Lachs, Thunfisch, Garnelen & gegriliter Aal

LF
70. BOWL VEGGIE 13,70 €
Avocado, Gurken, griine Bohnen & Rettich

URAMAKI ROLLEN s

Unagi Sauce: B, H.L
Tobiko - (Rogen vom fliegenden Fischj: H, L, B

71. aLaska™ "t E 6,70 €
Lachs, Gurken - Tobiko
BCLH
72. CALIFORNIA 570 €
Surimi, Avocado
B
73. MAGURO 8,90 €
Thunfisch, Avocado
C.H,F
74. TEMPURA EBI 6,50 €
gebratene Garnelen, Avocado & Sesame
H, F, A
75. TOMOKO ~ 8,50 €

gebratene Ente, Gurken, Schnittlauch,
Chilisauce & Sesam

76. Yyoko"™ " * 7,90 €
panierte Hihnchenbrust, Mange,
Gurken & Sesam
F o3
77. SPICY MAGI.:IRGB' - 6,50 €
gekochter Thunfisch mit Chililsole & Sesam
F
78. VEGGIE 570 €

Avocado, Gurken, Spargel & Sesame



79.

80.

B1.

8s.

86.

87.

88.

89

TEMPURA ROLLEN ¢sus

Frittiertes Sushi
mit Unagi Sauce: B, HL / Hausgemachter Mayonnaise: A, E, HL

AB HF J AH,F
SAKE ROLLS 1270 € 82. NATSUMI ROLLS 9,90 €
Lachs, Avocado, Frischkise Avocado, Gurken, Mango,
(Frischer oder gekochter Fisch) Frischkaze

ABHFE A HFC
MAGURO ROLLS -y 1390€ 83. EBI ROLLS 13,90 €
Thunfizch, Frischkise Tempura Gamelen, Avocado, Frischkise
(Frischer Fisch oder gekochter Fisch)
AHFEGEL
AHF 84. SURIMI ROLLS 10,90 €

CHICKEN ROLLS 11,90 € Krebsfleischimitat, Avocade, Frischkise

paniertes Hahnchen, Avocado, Frischkise

SPEZIELLE ROLLEN s

mit Unagi Sauce: B, H.L/ Hausgemachter Mayonnaise: A, E, HL
Tobiko - (Rogen vom fliegenden Fischl: H, L, B

B B .
MOMO 12,50 € 90. MIDORI —## 13,90 €
Lachs, Gulkef‘l. Manga, : Thunfisch, Gurken, Chilisolle,
On top flambierter Lachs & Tobiko On top flambierter Thunfisch und Kaviar
B CHA
CHBLA
fRISP"’G“GIIER i 13,50 € 91. DRAGON 14,90 €
e R Tempura Gamele, Gurken,
Frischkase On top Lachs & Kaviar Fris:c:ukﬁse, on Tﬂ;ﬁ gegriliter Aal
DB
DAIKY 11,90 € C, H, A
Gamelen, Frischkise Avocado, 92. EBISU 12,90 €
On top Riucherlachs & Tobiko Tempura Garnelen, Avocado
Ontop Avocado
SPECIAL VEGGIE 990 €
Avocado, Gurken, Mango,
On top Avocado
C.HDEBA
HASU MIX 14,50 €

Tempura Garnelen, Avocado, Frischkise
On top Lachs, Thunfisch & Avocado




SUSHI PLATTEN

93.

94,

95,

96.

VEGGIE MIX 3590 €

B Stiick Gurken Maki, 8 Stick Avocado Maki,
8 Stiick Kanpyo Maki, 8 Stiick Special Veggle,
2 Stiick Avocado Nigiri,

b Stiick Matsumi Rolls (Tempura rolls)

HIRO 30,90 €

8 Stiick Alaska Uramakifvocada,

8 Stiick Sake Avocado Maki,

1 Stlck Lach Nigiri, T Stiick Thunfisch Nigiri,
1 Stiick Ebi Nigiri, 1 Stiick Avocado Nigir,

& Stlick Surimi Rolls (Tempura rolls).

OSAKA 4590 €

6 Stiick Sake Sashimi, 8 Stick Alaska Uramaki,

8 Stilck Maguro Uramaki, 1 Stick Lach Nigiri,
1 Stilek Unagi Migirl, 1 Stiick Ebi Nigiri,

1 Stiick Thunfisch Nigiri,

6 Stiick Ebi Rolls (Tempura rolls).

KAIDO 18,90 €

8 Stiick Veggie Uramaki, 8 Stiick Kappa Maki,
1 Stilick Inagi Nigiri, 1 Stiick Avocado Nigir,
1 Stiick Spargel Migiri, 1 Stlck Vegi Temaki.

.

Hf\ﬁ}. M _,”‘

h.-"’" ',

97. KYOTO (fiir 3 Personen) 65,70 £

6 Stiick Sake Sashimi, 1 Stlck Sake Nigiri,

1 Stiick Maguro Nigiri, 1 Stilck Ebi Nigiri,

1 Stiiek Unagi Nigiri, 1 Stlck HASU Sake Nigiri,
15tiick HASU Maguro Nigiri/ 8 Stick Sake Maki,
8 Stiick Maguro Maki, 8 Stiick Avocado Maki,

8 Stiick Mormo Special Rollen,

8 Stlick CALIFORNIA Uramaki,

6 Stiick Sake Rolls {Tempura rolls)

98. HASU SPEZIALPLATTE ifiir 5 Parsonen) 95,90 €

8 Stiick Ebisu, & Stiick Crispy Tiger (Special Rollen)
6 Stiick Sake Rolls (Tempura rolls),

& Stick Natsumi Rolls (Tempura rolls),

2 Stiick Sake Nigiri, 2 Stiick Maguro Nigiri,

2 Stiiek Avocado Migirl, 2 Stiick Ebi Migiri,

8 Stiick Lachs Maki, 8 Stiick Maguro Maki,

8 Stiick Kappa Maki,

3 Stick Maguro Sashimi, 3 Stick Sake Sashimi,



DESSERT

D LH
99. MOCHI EIS MATCHA (3 stick) 5,70 €
mit Dessertsole (Erdbeersolle oder
Schokoladensole) mit Friichten

o LH
100. MOCHI EIS MANGO (3 suick) 5,70 €
Mit Dessertsolie (Erdbeersolle oder -
Schokoladensolie) mit Friichten

i 570 € ' —

101. TIRAMISU

H
102. TEMPURA BANAMNE (3 Stiick) 5,50 €
mit Schokoladensolfe oder Honig
103. HASU GEMISCHTE 19,70 €

DESSERTS  (fur 3-4 Personen)

mit Dessentsolle (Erdbeersolie oder
Schokoladensole) mit Friichten

3 Stlick Mochi Eis Matcha.

3 Stiick Mechi Eis Mango.

3 Stiick Tempura Bananen.

1 Stilck Tiramisu
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GETRANKE

SOFTGETRANKE ... e )
e FRUCHTSAFTE ‘..

12,9, 11
Coca Cola SHeee 290€/440€ Apfel Saft / schoda 350 €/4,70 €
Coca Cola Light 250 €/440 € Ananas Saft/schore 3,50 €/4,70 €
Coca Fgl: ]zrru 290€/440€ Mango Saft / schorle 350€/470¢€
Fanta™ ™™ 290€/440€ Cranberry  Saft/schorle 3,50 €/4,70 €
Sprite® > ! LA A s Johannisbeer Saft/ schorie 350€/470¢€
sFﬂiu' 2% 250€/440¢ Maracuja Saft | schorle 350 €/470¢
E'STEA3';“E“ — :‘j’t‘.hH Saft / schorle 350€/470€
= rereias g rangen Saft/schorle 350 €/4,70 €
Pfirsich 370 €
SCHWEPPES  fusche [ 0,2L |
WASSER -#iasche Ginger Ale'1° 3,30 €
Acqua Morelli [ 0.25L | Bitter Lemon " © 330 €
Still / Sprudel 290€/ 670¢€ Russian WildBerry ' 330 ¢

HAUSGEMACHTE LIMONADE @)

Brauner Zucker kann Allergene beinthalten: H, K

DM

Mango Shake 490 € Thai Basil Limonade 6,20 €
Mango pires, Mangosaft, Milch & frischie Thal Basilikum, Limetten, brauner Zucker,
Kokosrmilch. & Cranberrysaft.
Mint Limonade 6,20 € Apple Limonade 620 €
frische Minze, Limetten, brauner Zucker frischem Ingwer, Limetten, brauner Zucker, Apfel,
& Ananassaft. & Cranberrysaft.
Ginger Limonade 6,20 € Chanh Da Limonade 6,20 €
frischem Ingwer, Limetten, Brauner Zucker frische Minze, Crangen, Limetten, Calamansi,
& Ginger Beer. & Brauner Zucker.
Lemongras Limonade 6,20 € Maracuja Limonade 7,20 €
frische Zitronengras, Limetten, Brauner Zucker hausgemachter Maracujasaft.
& selbstgemachter Zitronengrassaft.

9 s ]Eng Blue Sea Limonade '’ 7,20 €
Lychee Limonade ™ T20¢€ Ananassaft, Mangosaft, Maracujasaft,
Lychee saft, Lychee, Grenadinesinup & Curacacsirup

& Russian Wild Berry.




HEIRE GETRANKE

KAFFEE

Kaffee 280 €
Esprmng 230 €
Doppelter Espranmg 390 €
Cappuccino” ° 390 €
Latte Macchiato™ ” 3,80 € * w
f ' 3
Vietnamesischer Kaffee’ 390€ 3 h - “-""' —
Vietnamesischer Kaffee mit Kmdansmll:hg' 3 490 €

Vietnamesischer Eiskaffee mit Kondensmilch o 590 € o

TEE

Griiner Tee (Japanische Teekanne) 490 €

Jasmin Tee (Japanische Teskanng) 490 €
P Ginger Tee 450 €
‘__J_____‘:- mit frischemn Ingwer, Orange, Zitrone,
—~=  Minze und Honig
Lemeongrass Tea 450 €

mit frischemn Zitronengras, Orange,
Zitrone, Minze und Honig

Mint Tea 3,90 €

mit frischer Minze, Orange, Zitrone
und Honig




ALKOHOLISCHE GETRANK

Gin Tonic""’ 7.20 € Maojito 720¢€
Moscow Mule 720 € Caipirinha 820¢€
Lillet Wildberry 7,20 € Hugo' 7,20 €
Lillet Tonic 7,20 € Aperol Spritz 7,20 €
Long Island Ice Tea 8,20 €

CHOYA SAKE

Alkoholgehalt: 14,5% vol
Sake becher 30 ml 2,50 €
Sakepot 120 ml 590 €

Traditionelle Herstellung sorgt fir einenzigartigen
Geschmack :
Geniellen Sie es traditionell warm oder gekihit | \
Ideal als Begleiter zu japanischen Gerichten.

Ein Getrank fiir Kenner und Liebhaber.

BIERE
Warsteiner Pils vom Fass 370€/470€
Radler (i / sauer) ITOE/4T70€
Warsteiner alkoholfrei (Flasche) 4,50 €
Konig Ludwig Hefeweizen (Flasche) 470 €
Konig Ludwig Hefeweizen Alkoholfrei (Flasche) 450 €

SAIGON Export (Flasche) 4,9 % 0,35L/390¢€

SAIGON Special (Flasche) 4,2 % 0,33L/3,90€
Zutaten:
Wassear, GERSTENMALZ, Reis, Hopfen, Antioxidationsmittel: E224 [SULFIT).




KLUMPP - ROSE
TROCKEN

KLUMPP — RIESLING

: TROCKEN
Alkoholgehalt: 12,0% vol. Alkoholgehalt: 12,0% vol.
FlaschengriBe: 0.75L / 18,90 € Flaschengrife: 0.75 L/ 20,50 €
Glas:0.2L /6,70 € Glas: 0.2L/ 750 €
Scholer. 0.2 L/ 570 € Scholer: 0.2L/ 6,50 €
E‘fﬂf'f. Passt zu
Aperitif, Grillen, Salathreationen, vegetarische Gerichte. Fisch, Meeresfriichte, Gefliigel, hellem Fleisch,

KLUMPP - BLANC
TROCKEN
Alkoholgehalt: 12,0% vol.

FaschengroBe: 0.75L /18,50 €

Glas:0.2L/670 €
Scholer: 0.2L /570 €

KLUMPP - SPATBURGUNDER
TROCKEN

Alkoholgehalt: 13,0% vol.

Flaschangrife: 0.75L f 2550 €
Glas: 0.2L /790 €
Scholer: 0.2L/ 69 €

Passt zu Passt zu

Exstische Gerichte, Fisch, Meeresfriichte, Spargel, Sushi,

@ Vegetarische Gerichte.
TRAUBENSECCO )
Alkoholgehalt: Alkoholfrei. =T

Ganz, geschmortem, Lamm, Rind, Wild.

Flaschengrife: 0.75 L/ 17,90 € ¥
Glas: 0.2L /530 €

Passt zu

Aperitif, asiatischer Kiiche, exotische Gerichte, Junk-Food,
vegetarische Gerichte, Geback, Dessert.



ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte und aufgrund unserer handwerklichen
Herstellung, kdnnen, neben den gekennzeichneten Zutaten, spuren anderer Stoffe
enthalten sein, welche im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.

Allergene: Zusatzstoffe:
A.Eler 1 = mit Farbstoffen
B. Fisch 2 = mit Konservierungsstoffen
. Krebstiere 3 = mit Antioxidationsmittel
D. Milch 4 = mit Geschmacksverstdrkern
E. Krebstiere 5 = geschwefelt
F. Sesamsamen 6 = geschwirzt
Q. Erdniisse 7 = mit Phosphat
H. Glutenhaltige Getreide 8 = mit Milcheiweill
I Lupine 9 = koffeinhaltig
1. Schalenfriichte 10 = chininhaltig
K. Senf 11 = mit S0Bungsmitteln
L. Sojabohnen 12 = Aspartam enthalt eine Phenylalaninguelle
M. Weichtiere 13 = gewachst
14 = mit Nitritptike|salz
15 = Taurin

16 = Tartrazin (kann die Aktivitat und Aufmerksamkelt von Kindern beainfl ussen)

Unagi 5auce: B, H.L
Hausgemachter Mayonnaise: & E, H.L
Krabbenchips Allergiehinweise: H, C, A

Tobiko - (Rogen vom fliegenden Fisch) Allergene Enthalten: H, L. B



