
Bernauer Str. 93 | 16515 Oranienburg
ÖFFNUNGSZEITEN
Täglich 12-22 Uhr
Montag ist Ruhetag

Liefer- & Abholservice

MINDESTBESTELLWERT BEI LIEFERUNG: 
20€ bis max. 5 km Entfernung

SASHIMI 8 STK.

120. Sake Sashimi b Lachs  13,00

121. Tuna Sashimi b Thunfisch  15,00

122. Duo Sashimi b Lachs & Thunfisch 14,00

MAKI 8 STK.

140. Sake Maki b Lachs 4,00

141. Sake Avo Maki b Lachs & Avocado 4,20

142. Tekka Maki b Thunfisch 4,70

143. Ebi Avo Maki c Garnele & Avocado 4,20

144. Unagi Maki n gegrillter Flussaal 4,50

145. Chicken Maki Hühnchen, Frischkäse 3,90

146. California Maki Krebsfleischimitat 3,70

147. Tamago Maki a jap. Omelette 3,70

148. Kampyo Maki  Kürbis 3,60

149. Avocado Maki  Avocado 3,60

150. Kappa Maki  Gurke 3,20

151. Oshinko Maki  eingelegter Rettich 3,20

NIGIRI 2 STK.

160. Sake Nigiri b Lachs 4,00

161. Avo Nigiri  Avocado 3,20

162. Maguro Nigiri b Thunfisch 4,40

163. Ebi Nigiri c Garnelen 4,10

164. Unagi Nigiri n gegr. Flussaal 4,40

165. Tako Nigiri n Oktopus 3,70

166. Tamago Nigiri a jap. Omelette 3,20

167. Sake Aburi b flamb. Lachs  4,10

168. Tuna Aburi b  4,40

flamb. Thunfisch

INSIDE-OUT 8 STK.

170. Vegan I-O f  6,90

Avocado, Gurke, Sesam 

171. California I-O a,f 8,20

Krebsfleischimitat, Avocado, Fischrogen, Sesam

172. Alaska I-O a,b,f 8,50

Lachs, Avocado, Fischrogen, Sesam

173. Maguro I-O a,b,f 11,50

Thunfisch, Gurke, Fischrogen, Sesam

174. Unagi I-O d,f,n 10,50

gegrillter Flussaal, Gurke, Frischkäse, Sesam

175. Crispy Ebi I-O c,i,a 10,50

Garnelen Tempura, Avocado, Frischkäse, Fischrogen

176. Chicken I-O d,f 8,20

Hühnchen, Gurke, Frischkäse, Sesam

177. Ebi I-O a,c,f 9,30

Garnelen, Avocado, Fischrogen, Sesam

KODO SPECIAL ROLLS
180. Vegan Mix f (8 Stk.) 8,90

Innen: Gurke, Rettich, Kürbis, Sesam
Außen: Avocado

181. California Crunchy i (8 Stk.) 8,90
Innen: Surimi, Avocado
Außen: Röstzwiebeln

182. Sake Crunchy i,b (8 Stk.) 9,30
Innen: Lachs, Avocado
Außen: Röstzwiebeln

183. Tunacado b,c,i (8 Stk.) 14,50
Innen: Garnele Tempura, Avocado
Außen: Thunfisch flambiert

184. Dragon Roll c,i (8 Stk.) 13,50
Innen: Garnele Tempura, Avocado, Frischkäse
Außen: gekochte Garnele

185. Unagi Mix f,n (8 Stk.) 11,50
Innen: Surimi, Avocado, Sesam
Außen: gekochte Unagi

186. Kodo Roll b,c,i (8 Stk.) 12,50
Innen: Garnelen Tempura, Avocado, Frischkäse
Außen: flambierter Lachs

TEMPURA BIG ROLLS 6 STK.

190. Veggie Tempura i,d  7,90

Avocado, Gurke, Kürbis, Frischkäse

191. Chicken Tempura i,d 8,50

Hühnchen, Gurke, Frischkäse

192. Sake Tempura i,b,d 9,50

Lachs, Avocado, Gurke, Frischkäse

193. Ebi Tempura i,c,d 10,00

Garnele, Avocado, Gurke, Frischkäse

194. Tuna Tempura i,b,d 10,50

Thunfisch, Gurke, Chili, Frischkäse

MINI TEMPURA ROLLS
196. Mini Sake Roll (8 Stk.) c Lachs 6,00
197. Mini Tekka Roll (8 Stk.) c Thunfisch 6,00

SUSHI MENÜ
130. Veggie Platte  9,50

8 Stk. Oshinko Maki, 8 Stk. Avocado Maki, 8 Stk. Kappa Maki
131. Buddha Platte b,i  12,50

8 Stk. Oshinko Maki, 6 Stk. Veggie Tempura, 8 Stk. Kampyo Maki
132. Lachs Platte b,i 15,50

8 Stk. Sake Maki, 6 Stk. Sake Tempura, 2 Stk. Sake Nigiri
133. London Platte b,i 24,50

8 Stk. Sake Maki, 8 Stk. Tekka Maki
8 Stk. Sake Crunchy Roll, 6 Stk. Sake Tempura

134. Tuna Platte b,i 18,50
8 Stk. Tekka Maki, 2 Stk. Tuna Aburi Nigiri, 6 Stk. Tuna Tempura

135. Liebes Platte für 2 Pers. b,c,i 42,50
je 1 Stk. Sake, Maguro, Ebi, Unagi Nigiri, 8 Stk. Sake Maki, 
8 Stk. Tekka Maki, 6 Stk. Chicken Tempura, 6 Stk. Ebi Tempura
4 Stk. Sake Inside-Out, 4 Stk. Ebi Inside-Out

136. Kodo Family Platte für 4 Personen b,i,c 64,90
je 2 Stk. Sake, Maguro, Ebi, Unagi Nigiri
8 Stk. Sake Maki, 8 Stk. Tekka Maki, 8 Stk. Ebi Maki, 
8 Stk. California Maki, 4 Stk. Tunacado, 4 Stk. Dragon Roll, 
4 Stk. California Crunchy Roll, 4 Stk. Sake Crunchy Roll, 
6 Stk. Sake Tempura, 6 Stk. Tuna Tempura

GETRÄNKE zzgl. 25 cent Pfand

Coca Cola 1,3,9, Cola Light 1,3,6,9 Fl.1l 4,0

Fanta 1,3, Sprite 2 Fl.1l 4,0

Ginger Ale 1 Fl.1l 4,0

Mangosaft, Cranberrysaft Fl.1l 4,9

Maracujasaft, Rhabarbersaft Fl.1l 4,9

Apfelsaft Fl.1l 4,9

Mango Lassi 0,3l 4,9

BIER:
König Ludwig-Hefeweizen Fl.0,5l 3,9

König Ludwig (Dunkle, Kristall, Alkoholfrei ) Fl.0,5l 3,9

Kirin / Saigon Bier Fl.0,33l 4,2

a) Ei, b) Fisch, c) Schalentiere, d) Milch, e) Sellerie, f) Sesam, 
g) Sulfit, h) Erdnüsse, i) Gluten, j) Lupine, k) Schalenfrüchte, 

l) Senf, m) Soja, n) Weichtiere

1 = mit Farbstoffen, 2 = mit Konservierungsstoffen, 3 = mit Antioxidationsmittel,
4 = mit Geschmacksverstärkern, 5 = geschwefelt, 6 = geschwärzt, 

7 = mit Phosphat, 8 = mit Milcheiweiß,  9 = koffeinhaltig, 10 = chininhaltig, 
11 = mit Süßungsmitteln, 12 = enthält eine Phenylalaninquelle, 13 = gewachst, 

14 = mit Nitritpökelsalz, 15 = Taurin, 16 = Tartrazin
(kann die Aktivität und Aufmerksamkeit von Kindern beeinflussen)

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

03301 574 2117
Telefonisch bestellen

 0176 23228 128
Bestellen per Whatsapp



VORSPEISEN
1. Dui Gā nu‘ong f  4,00

Würzig gegrillte Hähnchenkeule ohne Knochen, serviert mit 
einer pikanten süßem Honigsoße und frischem Salat

2. Su‘on ram f Kottelettrippchen mit frischem Salat 4,40
 und Süß-saurer Tamarinden Soße

3. Gā lui f 3 Stk. Gegrillte Hähnchenspieße 4,70
mit frischem Salat, geröstetem Sesam und Teriyakisauce

4. Nem HANOI c,i,a 2 knusprige Reisblätterrollen 4,70
mit Hackfleisch, Garnelen, Shitake, Möhren, Glasnudeln, 
Gemüse, serviert mit Süß-Sauer Kumquat Chili-Vinaigrette

5. Goi cuon h

2 Sommerrollen mit Reisnudeln, frischem Salat, 
Gurken, vietnam. Kräuter und Hoisin Dip mit:
a. Tofu m  4,00 b. Rindfleisch  4,70
c. Garnelen c  5,00 d. Ente  6,10

6. Wantan Chien D 6 Stk. 4,70
Hausgemachte gebackene Wantan 
mit Fleischfüllung und Süß-Sauer Sauce als Dip

7. Ha Cao Tom L,E 4 Stk. Gedämpfte Knödel 4,70
mit Garnelenfüllung und hausgemachter Sauce

34. Khoai Lang Chien  4,00
Knusprige Süßkartoffelstreifen mit Dip-Sauce

SALATE & SUPPEN
14. Canh chua nu‘oc chua d

Delikate Kokoscremesuppe mit Champignons, 
Gemüse, Cherrytomaten, Thaibasilikum mit:
a. Tofu m  4,10 b. Hühnchen  4,30
c. Garnelen c  4,70

15. Canh miên Glasnudelsuppe mit Hühnerbrust, 4,30
 Champignons, Shitake Pilze und Koriander

16. Wantan Sup Gefüllte Teigtaschen 4,40
mit Gemüse, Fleischfüllung und asiatischen Kräutern

32. Miso Suppe m   Frittierter Tofu in Dashibrühe 3,90
33. Edamame  Gedämpfte Sojabohnen 4,10
35. Wakame Salat Seetangsalat 4,40

SPECIAL
60. Ca Hoi Sot Chanh Leo b,f,h 18,90

Würzig angebratenes (150-200g) Lachsfilet und frischem 
Papayasalat, abgeschmeckt mit Maracuja, herzhaften 
Knoblauch, gerösteten Sesam, serviert mit Jasminreis

61. Vit Phap f,h  18,90
Gegrilltes zartes Barbarie Entenbruststreifen mit 
frischem Avocado-Koriander Salat und einer 
pikanten Hoisin-Orangen Sauce auf Jasminreis

BANH BAO BURGER
65. Bumpling Gefülltes Dampfbrötchen mit Glasnudeln,

Möhren, eingelegtem Salat, Kräuter und dunkler Sauce mit:
a. Biotofu m 5,90 b.  Hühnchen 5,90

66. Burger Dampfbrötchen mit Feldsalat, Rucola, Gurken, 
eingelegtem Gemüse, Kräutern und Dip-Sauce mit:
a. Tofu m  8,90
b. Gegrillten Hühnerschenkel  8,90
c. Gegrilltes Rindfleisch 8,90

SALATE & SUPPEN
10. Avocado Salat Pikanter Avocado-Koriander Salat

mit Gurken, Möhren, Tomaten und Cashewnüssen mit:
a. Tofu m  4,70 b. Garnelen c  5,70

11. Goi Xoai h 

Grüner Mangosalat mit Gurken, Möhren, gerösteten 
Erdnüssen, Basilikum und Limetten-Chili Dressing mit:
a. Hühnchen  4,70 b. Ente  5,70

12. Nom Du Du‘ h 

Frischer Papayasalat mit Möhren, vietnam. Kräutern, 
gerösteten Erdnüssen und Limetten-Chili Dressing mit:
a. Tofu m  5,70 b. Hühnchen  6,10
c. Garnelen c  6,70

13. MEKONG Salat h 

Glasnudelsalat mit frischem Gemüse, Erdnüssen, 
Röstszwiebeln und Limetten-Chili Dressing mit:
a. Tofu m  4,00 b. Hühnchen  4,70

VEGAN
50. Cari Chay   d,e,h 10,50

Grüner Curry mit gebr.Gemüse auf Bohnen, Auberginen, 
Hokaidokürbis, Möhren, Sellerie, Paprika, 
Cashewnüsse, Spinat, Kokosmilch, Zitronengras 
und vielen vietnam. Kräutern auf Jasminreis

51. PHO Chay  m Pho mit Bio Tofustreifen,  10,50
Gemüse, Shimeiji Pilzen, frischen Kräutern

52. Bun Dau HANOI m,h  10,20
Gebackene Tofustreifen in einer Sate Erdnusssauce mit frischem 
Salat, vietn. Kräutern auf Bun Gai Reisnudeln

53. Mien Tron  m,h,e 9,90
Warmer braunes Glasnudelsalat mit Kräutern, 
Röstszwiebeln, Erdnüssen und gebratenen Biotofu

54. Dau Phu Sot Nâm m,e,h  9,90
Würzig angebratenen Biotofu mit Pak Choi, 
Tomaten, Sellerie, Shitakepilzen in einer 
würzigen Soja-Koriander Sauce

55. Cari Ente d,e,h   13,90
Grüner Curry mit knuspriger falscher Ente, gebr. Gemüse auf 
Bohnen, Auberginen, Hokaidokürbis, Möhren, Sellerie, Paprika, 
Cashewnüsse, Spinat, Kokosmilch, Zitronengras 
und vielen vietn. Kräutern auf Jasminreis

REIS
100. Cari d,h  

Daily Curry Kokossauce mit frischem 
Gemüse, Salat und Jasminreis mit:
a. Biotofu m  9,90
b. Hühnchen  10,50
c. Ente kross 13,50
d. Garnelen c  12,50
e. Krosses Hühnerfleisch  11,50

101. Sot Mango d,h

Fruchtige Mangosauce mit Brokkoli, Zucchini, Möhren, 
Zuckerbohnen, Paprika, Koriander, Jasminreis mit:
a. Biotofu m  9,90
b. Hühnchen  10,50
c. Ente kross 13,50
d. Krosses Hühnerfleisch  11,50

102. Sot Sa Ot e,h  

Zitronengras-Chili Sauce mit Pak Choi, Tomaten, 
Sellerie und Jasminreis mit:
a. Biotofu m  9,90
b. Hühnchen  10,50
c. Rindfleisch  11,50
d. Garnelen c  12,50
e. Krosses Hühnerfleisch  11,50
f.  Ente kross 13,50

103. Com Tam Su‘on h,e  11,50
Zart gegrillte Spareribs mit Bohnen, Tomaten, Zwiebeln, frischen 
Salat und pikante Honig süß-sauer Sauce

104. Dui Ga Neon h 11,50
Würzig gegrillte Hähnchenkeulen ohne Knochen, 
serviert mit frischem Salat, Erdnusssauce und Jasminreis

105. Vit Chua Ngot h  13,90
Knusprige Ente mit Bohnen, Tomaten, Gemüse, 
frischem Salat und pikante Honig süß-sauer Sauce

NUDELN
110. Pho HANOI i Vietnam. tradition. Reisbandnudelsuppe 

mit einer 5-Kräuterbrühe & frischem Koriander, 
Sojasprossen, Limette und Chilisoße mit:
a. Medium Rindfl.   11,50 b. Hühnerbrust  10,50

111. Pho Chua i,c Spezial hausgemachte Brühe 12,90
mit Zitronengras, Ingwer und frischem Kräutern,serviert mit 
Reisbandnudeln, Sojasprossen, Roastbeef, Garnelen

112. Canh Mien Glasnudelsuppe mit frischem Gemüse,
Champignons, Shitakepilze, Röstszwiebeln, Koriander mit:
a. Biotofu m  9,50 b. Hühnchen 10,50

113. Udon Xao a,c,h

Gebratene Udonnudeln mit Gemüse, Salat und:
a. Biotofu m  9,90 b. Hühnchen 10,50
c. Rindfleisch 11,50 d. Ente kross 13,50

114. Bun Bō Nam Bô e,h 11,70
Kurz angebratene Rindfleischstreifen mit Knoblauch, 
Zitronengras auf Reisnudelsalat, verfeinert mit 
frischen Kräutern, gerösteten Erdnüssen, 
Röstszwiebeln und einer Limetten-Vinaigrette

115. Bun Nem Ran c,h 3 Frühlingsrollen 11,50
mit Hackfleisch, Garnelen, Shitakepilze, Glasnudeln, 
Kräutern, Röstszwiebeln, gerösteten Erdnüssen und 
Chili-Limetten Dressing, serviert mit Reisnudeln

116. Bun Vit i,h Knusprig geb. Entenbruststreifen 13,90
mit frischem Salat, Kräutern, Röstszwiebeln, gerösteten 
Erdnüssen, serviert mit Erdnusssauce und Reisnudeln

117. Pho Xao h,a

Gebratene Reisbandnudeln mit Gemüse, Salat und:
a. Biotofu m  9,90 b. Hühnchen  10,90
c. Rind  11,90 d. Ente kross 13,90

118. Mien Xao e,h

Gebratene braune Glasnudeln mit Gemüse, Salat und:
a. Hühnchen 10,50 b. Rind  11,50
c. Garnelen c 12,50 d. Ente kross 13,50

DESSERTS
200. Chuoi Chien g 4,50

Gebackene Banane mit Honig
201. Banh Chuoi Nuong d,h 4,50

Klebreis-Bananen Kuchen mit Kokossauce und Erdnüssen
202. Matcha Kem 4,50

Japanisches Eis aus grünem Tee
204. Mochi 3 Stk. 4,50

Japanischer Reiskuchen mit Kokos oder Tarofüllung
205. Banh Bao Taro 4,50

Gedämpftes Hefeteigbrötchen 
mit einer Tarofüllung, Kokossauce und Sesam


