
Date : 17 DEC 15

Pays : France
Périodicité : Quotidien Paris

Page 1/2

LALISTE 1645936400501Tous droits réservés à l'éditeur

Restauration-Gastronomie/Gastronomie - 2015/12/17 19:27

L'Europe, terre gastronomique dans le monde selon "La Liste"

(Relaxnews) - Le restaurant de l'Hôtel de Ville de Crissier en Suisse
(ler), Guy Savoy à Paris (2e), El Celler de Can Roca en Espagne
(3e), Osteria Francescana en Italie (4e)... Le vieux continent
condense pas moins de 462 adresses gastronomiques sur mille dans
"La Liste". Ce palmarès des meilleures tables du monde est
disponible sur le site www.laliste.com.
De New-York jusqu'à Melbourne, toute la planète gastronomie a
retenu son souffle ce jeudi 17 décembre jusqu'à la publication des
1000 meilleures tables du monde. Un projet initié par Atout France,
l'organisme de promotion du tourisme hexagonal, et présente par le
Quai d'Orsay. L'objectif est clair : proposer un classement le plus
objectif possible. Pour ce faire, un algorithme intégrant la notation de
près de 200 guides gastronomiques, de 48 pays, a été développé.
Aucun critique culinaire ni votant n'est donc intervenu pour façonner
cette "Liste".
La publication se positionne comme une alternative au "50 Best" de
la revue britannique "Restaurant", le palmarès des 50 meilleurs
restaurants du monde, au sein duquel peu de chefs français figurent.
En France, l'opacité de ce top a été pointée du doigt. Car si les
experts acceptent de descendre la gastronomie française de son
piédestal, ils ne veulent pas considérer que sa qualité n'est pas au
niveau, au point de n'apparaître que discrètement dans un tel
classement.
Délicieuse Italie
La France compte 26 restaurants dans les cent premières places de la
liste. Les têtes d'affiche sont Guy Savoy (4e), Michel Troisgros
(Maison Troisgros 8e), Gilles Goujon (l'Auberge du Vieux Puits 9e),
Emmanuel Renaut (Flocon de Sel 12e), Michel Guérard (Les Prés
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d'Eugénie 13e), Pierre Gagnaire (16e). Autant d'adresses qui
n'avaient eu droit à aucune citation dans les "50 Best".
Ce nouveau classement redore aussi le blason d'un autre pays de la
gastronomie : l'Italie. Les deux listes s'accordent sur un
incontournable : l'Osteria Francescana de Massimo Bottura (2e des
50 Best et 18e dans" La Liste"). Mais, à en croire la timide présence
transalpine dans le palmarès britannique, la cuisine italienne n'est
plus ce qu'elle est. "La Liste" pense tout le contraire, avec pas moins
de onze adresses (dans les 100 premières), dont Dal Pescatore à
Canneto Sull'Oglio où officie la grande chef étoilée Nadia Santini.
L'Espagne est le troisième pays le mieux représenté au sein des cent
premières places, avec 9 porte-paroles dont El Celler de Can Roca,
gagnant 2015 des "50 Best".
Aussi, la discorde la plus probante concerne le restaurant danois,
rapidement surnommé "le meilleur restaurant du monde", fort de ses
quatre titres attribué par "Restaurant". L'annonce du Quai d'Orsay
bouscule la hiérarchie en n'insérant pas le Noma de René Redzepi
dans les cent premiers. Il doit se contenter de la 217e place.
Japon, le challenger
On s'attendait à ce que le Japon s'impose comme l'un des pays les
mieux représentés. Les rumeurs ont dit vrai. 22 tables nippones ont
arraché une place rien qu'au sein du top 100. Kyo Aji réussit à
monter sur la troisième marche du podium, au nez du premier
restaurant français (Guy Savoy, 4e). Chacune des deux cuisines
apparaît trois fois dans les dix premières places. Ex-aequo donc.
Toutefois, dans le classement complet, le Japon obtient 127
restaurants, contre 118 pour la France, 101 pour les Etats-Unis, 69
pour la Chine et 52 pour l'Espagne.
Les internautes peuvent consulter la liste des meilleurs restaurants du
monde en sélectionnant leur zone géographique de prédilection, à
l'adresse www.laliste.com.


