


Heiraten im FRAUENBAD

Herzlich
WILLKOMMEN

Vielen Dank für Ihr Interesse an der Durchführung

Ihrer Hochzeit im Frauenbad Heidelberg.  

Mit dieser Mappe möchten wir Ihnen ein paar  

Eckdaten über unsere Location zur  

ersten Vorbereitung Ihrer Feier an die Hand geben.

im Frauenbad Heidelberg



Heiraten im FRAUENBADHeiraten im FRAUENBAD

TRAUMHOCHZEIT

Das Frauenbad in Heidelberg bietet das perfekte Ambiente für Ihre Traumhochzeit. 
Der besondere Mix aus der faszinierenden Historie des „Alten Hallenbad“ mit seiner 
beeindruckenden Architektur im Jugendstil sowie dem modernen Interieur   
verleihen dem FRAUENBAD ein unvergleichliches Ambiente.

Im FRAUENBAD wird Ihre Hochzeit zu einem unvergesslichen Erlebnis. Wir 
gestalten und planen mit Ihnen den persönlich schönsten Tag in Ihrem Leben. 
Unsere Hochzeitspakete lassen keine Wünsche offen: angefangen von der 
Location in einem bezaubernden Ambiente, über die kulinarischen und 
künstlerischen Begleitung bis hin zur Feier an unserer Cocktailbar ist an alles im 
FRAUENBAD gedacht.

Das FRAUENBAD bietet durch seinen großen Hauptsaal und seiner Empore 
reichlich Platz für Ihre Hochzeitsfeier mit allen ihren Lieben.
Ob Sie einen Empfang im Freien planen oder eine freie Trauung bei schönstem 
Sommerwetter genießen wollen, unsere beiden Außen-Terrassen bieten Ihnen 
Platz für bis zu 180 Gäste. 

Ihre Traumhochzeit auf einen Blick:

Kapazität unserer Hochzeitslocation 
von 50 bis 180 Personen

Feiern Sie mit Ihren Gästen bei uns 
bis in den frühen Morgen

Möglichkeit einer freien Trauung 
bei uns auf den Außenterrassen

Kulinarische Leckerbissen von 
Buffet bis zum Dinner-Menü und 
Cocktailbar

Kosten- und Planungssicherheit mit 
unseren Hochzeitspauschalen

Zahlreiche Hotels in unmittelbarer
Umgebung

Professionelle Betreuung und
Beratung durch unser Eventteam

Vollausgestattete Location mit
Technik, Licht, Beamer, Mobiliar, etc.



Getränkepauschale im FRAUENBAD

Gerne erweitern wir Ihre Getränkepauschale um Longdrinks (+12 € inkl. MwSt. pro 

Person) oder um Cocktails und Longdrinks (+19 € inkl. MwSt. pro Person).

*Überschreitet die Veranstaltung die 10 Stunden, wird die jeweilige Pauschale pro angefangene Stunde mit 1/10 weiterberechnet.

Säfte        Apfelsaft, Orange

          Saftschorle

Sekt        Rosato Spritz, Aperol Spritz

      

Longdrinks     Gin    +Tonic/Soda/Cranberry/Maracuja/Lemon

          Vodka   + Lemon/Tonic/Soda/Cranberry/Maracuja

          Whisky + Cola/Ginger Ale/Soda/Cranberry/Maracuja

          Rum  + Cola/Ginger Ale/Soda/Cranberry/Maracuja 

       

Cocktails      Cocktails      Whiskey Sour/Vodka Sour/Gin Sour/Rum Sour/Aperol Sour/   

          Moscow Mule/London Mule/Kentucky Mule

Grundkosten im FRAUENBAD

HOCHZEITS-ARRANGEMENT

Das FRAUENBAD in Heidelberg ist die ideale Location für Ihre Hochzeit. Sie fei-
ern in einem einmaligen Ambiente mit viel Style und Charme. Für die 
Miete des FRAUENBADs haben Sie Grundkosten in Höhe von € 4.900,- inkl. 
MwSt.  Hier sind folgende Leistungen bereits in Ihrem Hochzeits-Paket 
enthalten:

Miete der Location
Sie mieten das FRAUENBAD in Heidelberg 
exklusiv für einen Zeitraum von 10 Stunden. 

Inklusive Nutzung des Hauptsaals mit Bäder- 
und Galerieebene, WC-Anlagen, Außenter-

rassen und Nebenräume.

Aufbau, Reinigung, Nebenkosten
Im Grundpreis enthalten ist bereits die 

Reinigung der Location, die Nebenkosten 
für Strom, Gas, Wasser sowie der Aufbau 

und Abbau für die Hochzeitsfeier.

Technik inkl. Betreuung
Professionelle Veranstaltungstechnik mit 

Licht- und Tontechnik inkl. einem Techniker 
für 10 Stunden Betreuung. Inkl. Beamer mit 
Leinwand sowie Moving-Lights, DJ-Technik, 

Ambiente-Licht und Mikrofone.

Mobiliar
Sie mieten das FRAUENBAD inklusive 

Mobiliar mit runden Galatischen 
(inklusive Tischdecken und Hussen) 

sowie Stehtische und 
Außernbestuhlung. 

Professionelle Betreuung
Unser Eventteam betreut Sie während der 

gesamten Planungsphase und am  
Hochzeitstag. Hier enthalten sind auch zwei 

Besichtigungstermine zur Abstimmung.

Menükarten
Wir gestalten und drucken für Sie die

Menükarten und verteilen diese auf den 
Tischen sowie sorgen für eine festliche  

Beschriftung des Buffets.



Getränkepauschale im FRAUENBAD

Gerne erweitern wir Ihre Getränkepauschale um Longdrinks (+12 € inkl. MwSt. pro 

Person) oder um Cocktails und Longdrinks (+19 € inkl. MwSt. pro Person).

*Überschreitet die Veranstaltung die 10 Stunden, wird die jeweilige Pauschale pro angefangene Stunde mit 1/10 weiterberechnet.
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Longdrinks     Gin    +Tonic/Soda/Cranberry/Maracuja/Lemon
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Getränkepauschale im FRAUENBAD

ALL YOU CAN DRINK

Im FRAUENBAD in Heidelberg haben Sie die Möglichkeit verschiedene Pakete zur 
ihrer Getränkepauschale dazu zu buchen.
Unsere „Standard-Pauschale“ in Höhe von € 54,- inkl. MwSt. pro Person, 
beinhaltet den Verzehr folgender Getränke in einem Zeitraum von 10 Stunden.: 
(Für Kinder bis 15 Jahre bieten wir eine Pauschale von € 25,- an)

Softdrinks: Mineralwasser
Cola, Cola light, Sprite, Fanta, Spezi

Säfte: Apfelsaft, Orange 
Saftschorle

Heißgetränke: Kaffee, Espresso, Tee

Biere: Pils, Pils alkoholfrei

Weine: Weissweinschorle
Oliver Zeter „Muskateller“
Oliver Zeter „Free Run Rose“
Primitivo „Cantine san Marzano“

Gerne erstellen wir Ihnen eine individuelle  
Weinauswahl aus unserem Sortiment zusammen.

Sekt : Riesling Sekt, Rosato Spritz, Aperol Spritz 

Gerne erweitern wir Ihre Getränkepauschale um Longdrinks (+12 € inkl. MwSt. pro 
Person) oder um Cocktails und Longdrinks ( + 19 € inkl. MwSt. pro Person).

Longdrinks: Gin  + Tonic/Soda/Cranberry/Maracuja/Lemon
Vodka  + Lemon/Tonic/Soda/Cranberry/Maracuja
Whisky  + Cola/Ginger Ale/Soda/Cranberry/Maracuja
Rum  + Cola/Ginger Ale/Soda/Cranberry/Maracuja

 Cocktails: Whiskey Sour/Vodka Sour/Gin Sour/Rum Sour/ Aperol 
Sour/ Moscow Mule/London Mule/Kentucky Mule

*Überschreitet die Veranstaltung die 10 Stunden, wird die jeweilige Pauschale pro angefangene Stunde  € 10,- weiterberechnet.



Aufgetischt wird nach Ihren WünschenAufgetischt wird nach Ihren Wünschen

CATERING

Das Catering des FRAUENBAD steht für Qualität. Daher legen wir beim  Cate-
ring besonderen Wert auf ein qualitativ hochwertiges RundumSorglos-Paket, 
das keine Wünsche offenlässt. Was dürfen wir bei Ihrer Hochzeit zubereiten? 
Ein serviertes Dinnermenü, ein Flying-Dinner, ein lockeres Buffet oder ein anspre-
chendes Grill-Barbecue? Gerne planen wir mit Ihnen, ganz individuell, den kulinari-
schen Rahmen für Ihr Hochzeitscatering.

Wir bieten Ihnen verschiedene Pauschalpreise mit Buffetempfehlungen oder
Gänge-Menüs an, die Sie je nach Geschmack wählen können. Selbstverständlich 
können wir jedes Menü noch individuell an Ihre Wünsche anpassen.

Beachten Sie bitte: Unsere Pauschalpreise sind neben dem Catering 
inklusive dem gesamten Servicepersonal für 10 Stunden (Servicekräfte, 
Spüler, Köche, Runner, Barkeeper, etc.) sowie Besteck, Geschirr, Serviet-
ten und allen benötigten Materialien für das Menü.



Aufgetischt wird nach Ihren Wünschen

Unsere

BUFFETS &
GÄNGE-MENÜS



Preis € 62,- pro Person

Vorspeisen

Gerne stellen wir Ihnen ein individuelles Vorspeisen-

buffet zusammen.

Hauptspeisen

Gerne servieren wir Ihnen als Buffet zwei ver-

schiedene Hauptgänge 

(Fleisch und Vegetarisch).(Fleisch und Vegetarisch).

Dessert

Gerne servieren wir Ihnen ein individuelles Des-

sertbuffet

Preis € 69,- pro Person

Vorspeisen

Gerne stellen wir Ihnen ein individuelles Vorspeisen-

buffet zusammen.

Hauptspeisen

Gerne servieren wir Ihnen als Buffet drei ver-

schiedene Hauptgänge 

(Fleisch, Fisch und Vegetarisch).(Fleisch, Fisch und Vegetarisch).

Dessert

Gerne servieren wir Ihnen ein individuelles Des-

sertbuffet

Preis € 62,- pro Person

Vorspeisen

Gerne stellen wir Ihnen ein individuelles Vorspeisen-

buffet zusammen.

Hauptspeisen

Gerne servieren wir Ihnen als Buffet zwei ver-

schiedene Hauptgänge 

(Fleisch und Vegetarisch).(Fleisch und Vegetarisch).

Dessert

Gerne servieren wir Ihnen ein individuelles Des-

sertbuffet

Preis € 69,- pro Person

Vorspeisen

Gerne stellen wir Ihnen ein individuelles Vorspeisen-

buffet zusammen.

Hauptspeisen

Gerne servieren wir Ihnen als Buffet drei ver-

schiedene Hauptgänge 

(Fleisch, Fisch und Vegetarisch).(Fleisch, Fisch und Vegetarisch).

Dessert

Gerne servieren wir Ihnen ein individuelles Des-

sertbuffet

Preis € 79,- pro Person Preis € 89,- pro Person

Vorspeisen

Gerne stellen wir Ihnen ein individuelles 
Vorspeisenbuffet zusammen.

Hauptspeisen

Gerne servieren wir Ihnen als Buffet  
drei verschiedene Hauptgänge
(Fleisch, Fisch und Vegetarisch).

Dessert

Gerne servieren wir Ihnen ein individuelles 
Dessertbuffet

Vorspeisen

Gerne stellen wir Ihnen ein individuelles 
Vorspeisenbuffet zusammen.

Hauptspeisen

Gerne servieren wir Ihnen als Buffet  
zwei verschiedene Hauptgänge

(Fleisch und Vegetarisch).

Dessert

Gerne servieren wir Ihnen ein individuelles 
Dessertbuffet

BUFFET 1 BUFFET 1
Preis € 62,- pro Person Preis € 69,- pro Person



Preis € 79,- pro Person Preis € 89,- pro Person

Geflügelgalantine mit Quitte und Frisée
Die Machart der Galantine bietet mit dem 

herrlich frischen Frisée komplementiert 
von einem Quitten Ragout verfeinert einen 

traumhaften Start in die Kulinarik.

Lauchcreme Suppe mit Lauchstroh
Die Jahreszeit fordert gerade zu einen

herrlich samtigen warmen Zwischengang.
Mit Lauch in verschiedenen Texturen

auch als Klassiker ein Erlebnis.

Rindermedaillon mit Balsamico-Schalotten, 
Portweinjus und Kartoffelstampf

Hauchzartes Rinderfleisch mit in Balsamico 
geschmorten Schalotten,  

selbstgemachter Portweinjus und einem rus-
tikalen Kartoffelstampf lässt keine Wünsche 

für den Hauptgang offen.

Zimt Parfait mit Pistazien-Crumble
Süß und salzig ging schon immer gut einher, 

so wie auch in dieser Kombination aus
einem Semi Fredo und einem herrlich

krümeligen Pistazien-Crumble.

Kalbstafelspitz mit Kirschen  
und Meerrettich  

Der rosa gebratene Tafelspitz wird hauch-
dünn aufgeschnitten und mit eingekochten 

Kirschen, Sahne-Meerrettich und frischen 
Kräutern garniert.

Pilzschaumsüppchen  
mit Knobi-Croutons

Die vielfältigen Geschmäcker verschiedenster 
Pilzsorten werden mit einem kräftigen Fond 

ausgekocht mit Sahne verfeinert und mit 
Knoblauch-Croutons garniert.

Rosa gebratene Entenbrust mit Rotkohl, 
Bratapfel und Kartoffelstampf  

Die auf der Haut gebratene Barbarie Enten-
brust kommt winterlich auf Rotkohl und wird 

vom Bratapfel und Kartoffelstampf festlich 
untermalt.

Schoko-Kuppel auf Beeren Ragout
Der süße Abschluss bietet eine Schokoladen 
Halbkugel mit Überraschungskern auf einem 

süßsauer eingekochten Beerenragout.

GÄNGE-MENÜ 2GÄNGE-MENÜ 1
Preis € 79,- pro Person Preis € 89,- pro Person



Preis € 89,- pro Person Preis € 89,- pro Person

Brioche mit HappyLiver (pflanzliche Mittel) 
und winterlichem Apfel

Mit dem zauberhaft fluffigen f ranzösischen 
Brot, welches karamellisiert wird, haben wir 
eine ausgezeichnete Basis für die raffinierte 

Leberpraline und die kandierten Äpfel.

Waldpilzessenz auf Hüttenkäse  
confierten Tomaten gegossen 

Wir bieten im Zwischengang etwas Wärme 
mit einer Essenz aus Waldpilzen hergestellt,
abgeschmecktem Hüttenkäse und den auf 

nieder Temperatur confierten Tomaten.  
Eingegossen wird am Platz.

Geschmorter Portobello auf geröstetem 
Selleriepüree und Fondant Kartoffel 

Mit dem echten Geschmack jeder einzel-
nen Zutat überzeugen die Lebensmittel und 

Kochtechniken für sich selbst.

Gebackene Birnen-Tarte mit kandierter
Walnuss und Traube 

Wir servieren eine gebackene und glasierte 
Birnen-Tarte mit kandierten Walnüssen und 

frischen Trauben.

Brioche mit Entenleberpraline 
und winterlichem Apfel

Mit dem zauberhaft fluffigen f ranzösischen 
Brot, welches karamellisiert wird, haben wir 
eine ausgezeichnete Basis für die raffinierte 

Leberpraline und die kandierten Äpfel.

Waldpilzessenz auf Hüttenkäse confierten 
Tomaten gegossen

Wir bieten im Zwischengang etwas Wärme 
mit einer Essenz aus Waldpilzen hergestellt, 
abgeschmecktem Hüttenkäse und den auf 
nieder Temperatur confierten Tomaten. Ein-

gegossen wird am Platz.

Geschmorte Shortrib vom US-Beef auf
geröstetem Selleriepüree und

Fondant Kartoffel
Mit dem echten Geschmack jeder einzel-

nen Zutat überzeugen die Lebensmittel und 
Kochtechniken für sich selbst.

Gebackene Birnen-Tarte mit kandierter
Walnuss und Traube 

Wir servieren eine gebackene und glasierte 
Birnen-Tarte mit kandierten Walnüssen und 

frischen Trauben.

GÄNGE-MENÜ 3GÄNGE-MENÜ 3
Preis € 89,- pro Person Preis € 89,- pro Person



Preis € 89,- pro Person Preis € 89,- pro Person Trauen Sie sich über den Dächern von HeidelbergTrauen Sie sich über den Dächern von Heidelberg

UNSERE TERRASSEN

Für freie Trauungen sowie einen Empfang im Freien stehen unsere beiden
Außen-Terrassen zur Verfügung. Es ist ein außergewöhnlicher Ort für besonderen 
Genuss. Ein echtes Highlight bei Ihrer Hochzeit: zwei wunderschöne Terrassen 
können für Ihre Hochzeit genutzt werden.

Die beiden Terrassen sind durch eine Treppe miteinander verbunden. Auf der
Bäderebene im 1. Geschoss befindet sich unsere überdachte Dachterrasse, die 
auch im Herbst/Winter genutzt werden kann. Im 2. Obergeschoß auf der Galerie-
ebene ist unsere Sonnenterrasse, die wir nach Belieben gestalten. Hier bietet sich 
zum Beispiel eine freie Trauung an.

Paketpreis Freie Trauung: Für eine freie Trauung bei uns auf der 
Terrasse entstehen € 1.200- Kosten. Hier enthalten ist: Bestuhlung 
der Terrasse bis zu 100 Gästen, Trautisch mit Stühlen, Auf- und 
Abbau, Wasser für die Gäste und eine kleine Tonanlage mit Mikrofon.



Lage, Anfahrt, Parken, HotelsLage, Anfahrt, Parken, Hotels

INFRASTRUKTUR

Das FRAUENBAD Heidelberg liegt nur rund 1.000 Meter von Autobahn und  Haupt-
bahnhof entfernt. Das Stadtzentrum der Stadt Heidelberg erreichen Sie bequem 
zu Fuß. So bietet das FRAUEN BAD eine perfekte Infrastruktur und Lage für Ihre 
Traumhochzeit mitten im wunderschönen Heidelberg.

Parkmöglichkeiten
Parkmöglichkeiten sind in unmittelbarer 
Nähe im Parkhaus P1 Poststraße und der 
P17 Stadtbücherei in großer Anzahl vor-
handen. Gerne organisieren wir für Ihre 
Gäste entsprechende Ausfahrttickets.

Anfahrt/Lage
Das FRAUENBAD liegt nur 1 km von der 

Autobahn entfernt und 1 km vom Haupt-
bahnhof.  Bus und Straßenbahn befinden 

sich in unmittelbarer Nähe.

Hotels
Rund um das FRAUENBAD wird Euch eine 
umfangreiche Auswahl an Hotels geboten. 
In unmittelbarer Nähe befinden sich über 
35 Hotels.  Gerne sind wir bei der Hotelsu-

che behilflich und geben  
eine Empfehlung.

Fläche
Im FRAUENBAD haben Sie auf zwei Ebenen 

unbegrenzte Möglichkeiten. Insgesamt 
700m2 Fläche (Hauptraum mit 400m2) 

stehen zur Verfügung mit 2 tollen Terrassen 
und das ganze auf 2 Etagen.

Entertainment
Sie möchten eine Live-Band oder einen 

DJ? Gerne können Sie Ihr Entertainment 
Programm selbst mitbringen oder wir bu-

chen für Sie Künstler und Programme.

Fotografie
Sie suchen einen guten Hochzeitsfotogra-

fen, eine Fotobox, eine Foto-Wall
oder auch ein Hochzeitsvideo? Gerne stel-

len wir hier den richtigen Kontakt her.



Trauen Sie sich und rufen Sie uns an!Trauen Sie sich und rufen Sie uns an!

KONTAKT

Trauen Sie sich und senden Sie uns Ihre Anfrage oder rufen Sie bei uns an für den 
schönsten Tag zu Zweit. Wir vom FRAUENBAD in Heidelberg freuen uns auf Ihren 
Anruf und stehen Ihnen von Anfang an zur Seite und beraten Sie mit viel Liebe, 
 damit Ihr bei uns Ihre Traumhochzeit feiern können.

Unsere Kontaktdaten:

FRAUENBAD Heidelberg
Ansprechpartner: Tobias Pfundstein
Bergheimer Straße 45
69115 Heidelberg

Telefon: 
E-Mail:

+49 (0) 6221 - 651 50 38
info@frauenbad-heidelberg.wedding

Internet:  www.frauenbad-heidelberg.de




