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1650 m über dem Zillertal

Traumhochzeit
I N  D E N  B E R G E N



Ideale Lage für Feierlichkeiten. Traumhafte 
Aussicht, hausgemachte Köstlichkeiten und 
genügend Platz für die Übernachtung.

Flexibel und individuell. Persönliche 
Planungsunterstützung in der gesamten 
Vorbereitungszeit.

Sonnenterrasse & Panoramasaal mit 
außergewöhnlichem Berg- und Talblick.

Köstliche Schmankerl mit Liebe zubereitet.

Übernachtungsmöglichkeiten für bis zu 120 
Personen

Tolle Fotopoints - unvergleichbare Bergkulisse

Viele Möglichkeiten fürs Rahmenprogramm 
und die Freizeitgestaltung

Bergurlaub – perfekt für Flitterwochen

E V E N T L O C A T I O N :  

B E R G H OT E L  G E R LO S S T E I N



WIR MACHEN  

EUREN  

SCHÖNSTEN TAG  

UNVERGESSLICH!

Hochzeitszeremonie, freie oder standesamtliche Trauung. Direkt am oder im Haus. Umrahmt von 
einer außergewöhnlicher Bergkulisse auf 1650 Metern.

Ein Platz an der Sonne - mit Traubogen, Sitzgelegenheiten mit weißen Schaffellen, Stehtischen 
und Hussen - garantiert unvergleichbare Eindrücke.

Unser örtlicher Standesbeamter ist gern bereit, die Trauung Montag bis Freitag direkt am oder 
im Haus durchzuführen. Samstags ist eine standesamtliche Trauung im Regionalmuseum oder 
Standesamt in Zell am Ziller möglich.

Freie Trauungen sind an allen Tagen und zu flexiblen Uhrzeiten möglich.

Für kleinere Gesellschaften bis zu 50 Personen kann auch eine standesamtliche/freie Trauung am 
nahen Weiher organisiert werden.

P A N O R A M A B L I C K
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       PARTY ÜBER DEN WOLKEN 

BIS DIE SONNE AUFGEHT.

F E I E R N  M I T



P E R S Ö N L I C H E  P L A N U N G S U N T E R S T Ü T Z U N G 
V O N  A N FA N G  A N :
Ob Tiroler Schuhplattler, Feuerwerk, Feuershow, Lasershow, Fotograf, Musik, Blumenschmuck, Hüpfburg, 
gravierte Gläser, Kinderbetreuung, Hochzeitskerze aus dem Zillertal oder andere Gastgeschenke.

Wir unterstützen euch gern von Anfang an mit allen Dienstleistern und beantworten gerne eure Fragen.



S E K T E M P F A N G  ·  A P E R I T I F
E S  K A N N  LO S G E H E N

APERIT IF
Lillet Rose	 trendig, fruchtig, erfrischend

Lillet Tonic	 herb erfrischend

Aperol Spritz	 herb erfrischend

Hugo	 fruchtig süß spritzig

0,2l Pils vom Fass

COCKTAILS
Mojito
Caipirinha

Cuba Libre
Long Island Icetea

FÜR DEN SEKTEMPFANG
Sekt Prosecco

COOLES HIGHLIGHT:  Bierfass zum selber anzapfen 30 l von unserer lokalen Brauerei 



	 Paprikabutter auf hausgebackenem Brot mit frischen Kräutern garniert

	 Mit Frischkäse gefüllte Mini-Paprika serviert mit Balsamico Glace 

	 Tomaten-Mozzarella-Spießchen mit selbstgemachtem Basilikum-Kräuter Pesto

	 Kleine Fleischbällchen mit herzhafter Chili-Dip Sauce (warm serviert)

	 Kleine Blätterteigtaschen vegetarisch oder mit Schinken-Quark-Käse-Kräuter 

	 Kleine Schälchen mit Nudel- oder Wurstsalat

	 Kleine Sülze Würfel fein mariniert mit Weißbrotwürfel und Perlzwiebel

	 Hirschfiletspeck auf knusprigem Schwarzbrot mit frisch geriebenem Kren

	 Mini Knödelsuppe mit frischem Schnittlauch aus dem eigenen Garten

	 Warmer Kartoffelsalat mit Mini Schnitzel

mit Bergkäse, hausgeräuchertem Speck und 
Wurstsorten aus der Region, serviert mit verschiedenen 
Gemüsesorten, wie Cocktailtomaten, Essiggurken, 
Pfefferoni, Salatgurken, Radieschen und Weintrauben; 
Brot und Butter. 

Brot je nach Wunsch: Laugenbrezen, Jour Gebäck, 
hausgebackenes Brot sowie frische Semmeln können 
wir anbieten. Brot und Butter wird nach Aufwand 
verrechnet. 

B R E T T L J A U S E

Echter Hingucker: Laugenbrötchen in Herzform
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H Ä P P C H E N :
V O R S C H L Ä G E  F Ü R



FILTERKAFFEE:
Wir stellen den Filterkaffee am Kuchenbuffet 
bereit. Hier wird ein Fixpreis pro Gedeck 
verrechnet. Kaffee „all you can drink“.

KAFFEE AUF BESTELLUNG:
Ihre Gäste bestellen, wir servieren die 
Tassen „einzeln“ und es wird nach Verbrauch 
abgerechnet. Dies kann bei größeren 
Gesellschaften etwas länger dauern.  
Zum Beispiel: Kaffee, Cappuccino, Latte 
Macchiato, Tee, Kakao

Die Gedecke werden pro Person verrechnet, 
die Tische werden festlich vorbereitet.

Kuchenbuffet mit selbstgemachtem Kuchen je nach Sorten 
und Aufwand. Es gibt folgende Staffelung:

2 Kuchen - 3 Kuchen - 4 Kuchen Sorten

Folgende selbstgemachte Kuchen stehen zur Auswahl:

Schokoladenkuchen, Erdbeerjoghurttorte, Streuselkuchen, 
Mohnkuchen,  Karot tenkuchen,  Topfenkuchen, 
Heidelbeerjoghurttorte, Gugelhupf, Apfelstrudel (auch in 
Herzform), Himbeerfruchttorte, uvm.

Für externe Kuchen z.B. Hochzeitstorte / Beikuchen 
erlauben wir uns ein Tellergeld zu verrechnen. Dieses 
entfällt, wenn von uns min. 3 Kuchen dazu gebucht werden. 
Auf Bestellung können wir auch Kuchen ohne Allergene 
herstellen.

K U C H E N :

KAFFEEMASCHINENBAR: 
Es werden mehrere Kaffee-Vollautomaten ans Buffet gestellt 
& warme Milch dazu. Verrechnet wird nach Verbrauch / Tasse.

K A F F E E  U N D  K U C H E N



V O R S C H L A G  1 .  M E N Ü

Kleine Jause mit Zillertaler Speck und Bergkäse

Nudelsuppe mit Gemüsestreifen

Cordon Bleu mit Petersilienkartoffel und kleinem Salat

oder

Zillertaler Zerggl (Kartoffel-Käse-Laibchen) 
dazu knackiger Salat und Sauerrahmdip

Selbstgemachtes Eis auf Fruchtspiegel



Zillertaler Schafskäse im gegrillten Zucchinimantel

Tomatensuppe mit Ingwer und Kräuterschwarzbrotcroutons

Zillertaler Lachsforellenfilet mit Gemüse Julienne 
dazu Petersilienkartoffel

oder

Hausgemachte Spinatknödel mit Bergkäse bestreut und  
brauner Zwiebelbutter serviert, dazu knackigen Salat

Apfelringe gebacken mit Vanilleeis

2 .  M E N Ü
V O R S C H L A G



Traditioneller Ofenerdäpfel 
mit Topfenkäsehaube und knusprigem Speck

Klare Gemüsesuppe mit hausgemachten Grießnockerl

Schweinefilet im Speckmantel auf Pfefferrahmsauce  
mit Gemüsebouquet und Butterspätzle

oder 

Zillertaler Heumilch-Käse-Spätzle mit Röstzwiebel und  
grünem Salat aus dem eigenen Garten

Nougatpalatschinken mit frischen Früchten verziert

V O R S C H L A G

3 .  M E N Ü



Gebratene Austernpilze auf Blattsalat mit gerösteten Knusperkernen

Kleines Leberknöderl auf Kräuterpesto

Zarter Rehbraten mit Serviettenknödel und Apfelrotkraut

oder 

Gemüseschnitzel auf Schnittlauchrahmsauce
mit kleinem Salat

Schokomousse fein garniert

V O R S C H L A G  4 .  M E N Ü



Räucherforelle aus dem Ziller mit Sahne-Preiselbeer-Kren  
auf goldig gebratenem Toast (serviert)

Traditionelle Hochzeitssuppe mit Nudeln, Gemüse Julienne und Rindfleisch (serviert)

Mögliche Hauptgericht in Buffetform: 
Rinderbraten, Hirschgulasch, Wiener Schnitzel, Schweinshaxe, Gemüselaibchen

Dazu Verschieden Beilagen: 
Gemüsegratin, Semmelknödel, Croquetten, Spätzle, Gemüse, Rotkraut, Butterreis,

Kaiserschmarrn und Apfelstrudel mit Vanillesauce,  
Sahne und Eis (in Buffetform)

(3 Fleischsorten & 1 Vegi, 5 Beilagen sind dabei)

Aufpreis Salatbuffet mit verschiedenen Salatsorten und  
grünem Salat aus dem eigenen Garten

V O R S C H L A G  5 .  M E N Ü  -  B U F F E T



M I T T E R N A C H TV O R S C H L Ä G E
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Kleine Leberkassemmeln

Mini Burger

Kleinere Wiener Schnitzel  
(vom Schwein) mit Kartoffelsalat 

Schnitzelburger

Zillertaler Krapfen

Gebackene Käsestückchen  
mit Preiselbeeren

3 Chicken Nuggets mit kl. Pommes 

Gulaschsuppe / Gerstlsuppe

Currywurst / Hotdogs  

Käsetorte ab inkl. Brot/Butter/Gurken/etc.

(reicht für min. 35 Personen)

ES IST VIELES MÖGLICH!

GERNE ERSTELLEN WIR MIT EUCH EUER WUNSCHMENÜ!

Vorspeisen, Hauptgerichte und Desserts  
sind frei zusammenstellbar.

Nachtarbeitszuschlag „Küche“ pauschal einmalig



Wir stellen weiße Tischdecken und weiße Stoffservietten zur 
Verfügung. Die passenden Kerzen und Deko kann unser Florist 
anbieten oder mitgebracht werden.

Serviettenform besprechen wir individuell.

Die Abrechnung erfolgt nach Verbrauch. Eine Getränkepauschale 
bieten wir nicht an.

Gerne erstellen wir euch ein Angebot mit Preisrahmen pro Gast.

Wir empfehlen unser hauseigenes Quellwasser – prickelnd 
und still - als Begleitung zu den erlesenen Weinen unserer 
österreichischen Winzer. Wein und Wasser kann auf den Tischen 
eingestellt werden.

Unsere Weinkarte können wir gern zur Vorauswahl senden. 
Lieblingswein mitbringen, kein Problem. Korkgeld wird pro 
Flasche berechnet.

G E T R Ä N K E  U N D  M E N Ü
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DAS PERFEKTE 

MENÜ FÜR EUREN 

SCHÖNSTEN TAG!



Eine lange Tafel für bis zu 45 Personen kann im 
Talblicksaal vorbereitet werden. In den anderen 
Bereichen kann man mittels 4er Tischen auch 
längere Tafeln vorbereiten. Einen Tischplan 
mit mehreren Möglichkeiten stellen wir gern 
zur Verfügung. Der gesamte Saalbereich bietet 

145 Sitzplätze. Die Fenster zwischen den 
Räumen können herausgenommen werden, 
sodass alles verbunden ist.
Wird Platz für eine Band benötigt, fallen 18 
Sitzplätze weg. Die „Bühnenfläche“ ist ca. 
16m² und die Tanzfläche ist ca. 18 m² groß.

D E C K  D I C H
T I S C H L E I N





A U S  D E M  P A N O R A M A S A A L
D I E  A U S S I C H T

Aufteilung	 145 Sitzplätze

Talblicksaal	 62 Personen 
Tafel 45 Personen

Herzstück	 40 Personen 

Nonnastube	 27 Personen

Bühnenstube	 18 Sitzplätze

Talblicksaal Herzstück

Nonnastube

Bühnenstube

Tanzfläche



F Ü R  B I S  Z U  1 2 0  P E R S O N E N
Ü B E R N A C H T U N G 

Wir bieten 23 Zimmer und 5 Suiten mit 
insgesamt 110 Betten an. Zusätzlich 
steht vor dem Hotel ein Mini-Chalet für 2 
Personen sowie eine Berghütte für bis zu 
10 Personen zur Verfügung. Alles in allem 
könnten somit 122 Gäste übernachten und 
feiern. Die Übernachtung am Hochzeitstag 
ist für das Brautpaar ab 30 Vollzahlern in der 
Hochzeitssuite kostenlos! Wert mindestens € 
430,00/Nacht. Ab 10 bis 19 Gästen (Vollzahler) 
freuen wir uns, eine kostenlose Übernachtung 
in unserem wunderschönen Abendrotzimmer 
anbieten zu können. Wert mindestens € 250,00, 
oder dieser Wert wird auf Ihr Wunschzimmer 
übertragen.

Ab 60 Gästen muss die Einteilung der Zimmer 
in Absprache mit dem Brautpaar erfolgen. 
Gesellschaften mit bis z u 60 Personen 
können per exklusivem Buchungscode 
online selbstständig die Zimmer einbuchen. 
Hochzeitsgäste erhalten einen Sonderrabatt 
von mindestens 3% auf den Zimmerpreis. Die 
Prozente können sich noch mit der Anzahl der 
Gäste erhöhen. Die Prozente werden erst am 
Tag der Hochzeit verrechnet - entsprechend 
der tatsächlich anwesenden Gästezahl 
(Vollzahler).
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Z I M M E R T Y P E N :  
B E R G H OT E L  G E R LO S S T E I N

Alle Zimmer verfügen über kostenloses Wlan, TV und Fön.

1x Hochzeitssuite Wolke 7  
2-4 Personen | 24m² 
direkter Talblick aus allen Räumen 
Suite: 2 Schlafzimmer, Bad, Glasterrasse 
12m² mit Lounge, Balkon, 

2x Zillertalblick 
2-6 Personen | 27m² 
direkter Talblick 
Suite: 2 Schlafzimmer, Bad, Glasterrasse 
und Balkon.

2x Abendrot 
2-4 Personen | 22m² 
herrlicher Berg- und Talblick 
Schlafzimmer, Bad, Balkon 

2x Morgensonne 
2 Personen | 16 m²  
seitlicher Talblick 
Schlafzimmer, Bad, Balkon

Zimmer: Abendrot

STAFFELUNG ZIMMERPREISRABATTE:

Ab 80 Pers.	 - 5%

ab 90 Pers.	 - 6%

ab 100 Pers.	 - 8%

ab 110 Pers.	 - 10%  



2x Gerlossteinwand 
2-5 Personen | 23m² | seitlicher Talblick 
Suite: 2 Schlafzimmer, Bad, Gang, Balkon

5x Arbiskogel 
2-4 Personen | 20m² | herrlicher Berg und Talblick 
Schlafzimmer, Bad, Balkon

4x Larchkopf 
2 Personen | 17-20m² | herrlicher Berg und Talblick 
Schlafzimmer, Bad, Balkon  
(Ein Zimmer für 4 Personen mögl.)

5x Flexi 
1-4 Personen | 14m² | seitlicher Talblick 
Schlafzimmer, Bad, Balkon

Zimmer: Zillertalblick

Zimmer: Wolke 7



Mini Chalet 
Blockhaus – Französisches Bett 
Bett, Dusche, WC alles in einem gemütlichen 
Blockhaus

Hütte Wilfried  
8-10 Personen | 100m² - große Terrasse 
2 Badezimmer, 1 Doppelzimmer,  
1 Etagenbettzimmer, 1 Matratzenlager  
mit 3 Matratzen und 1 richtiges Bett 
1 Sofa mit Schlaffunktion im Wohnzimmer

Für sämtliche Anliegen und Fragen steht euch von 
Anfang an Magdalena persönlich zur Verfügung. 
Egal ob Alleinunterhalter, Fotograf, Friseur, Musik, 
Showeinlage, Torte, Blumen, Schmetterlinge, 
Hüpfburg, Feuershow oder Zirkusclown, wir helfen 
euch sehr gern bei der gesamten Planung.

Vom kleinen Detail bis zum großen Drum Herum ist 
vieles möglich, erzählt uns eure Wünsche! Kommt 
vorbei zum Probeessen oder Wein verkosten. Wir 
freuen uns auf euch! Zimmerpreise sind immer 
inklusive Frühstück und es wird günstiger umso 
länger man bleibt. 

Wichtig: In Zeiten wie diesen, wo Preise und 
Kosten zum Teil unkontrolliert durch die Decke 
gehen, behalten wir uns vor, etwaige extreme 
Preissteigerungen weiterzugeben. Das soll nicht 
heißen, dass wir willkürlich Preise erhöhen 
nachdem alles fix besprochen war. Es soll nur 
unseren Familienbetrieb davor schützen, nicht 
drauf zuzahlen, falls Lebensmittel, Mitarbeiter 
und Strom in nächsten Jahr das Dreifache kosten.

Falls ihr es nicht erwarten könnt, mit der Planung 
anzufangen, hier noch eine Liste mit Kontakten:

Zimmer: Hüttenzimmer





Standesamt:
Standesbeamter Markus Wechselberger: 
Unterdorf 2, 6280 Zell am Ziller  
Telefon: +43 5282 2222-25  
E-Mail: standesamt@gemeinde-zell.at

Hochzeitsredner:
Dieter Wallaberger: +49 170 66 03 911

Stephanie Wechselberger: +43 676 32 32 073

Freie Trauung: Friederike Krüsemann 
Agentur Traumhochzeit 
www.agentur-traumhochzeit.de/tirol

Frisör & Stylisten: 
Unsere Frisörmeisterin Kathl kommt direkt 
zu uns ins Haus: +43 677 64 45 4966

Sabi arbeitet zusammen mit einer Stylistin – 
kommen also zu zweit: Brautstylistin, kommt 
auch zu uns ins Haus: +43 664 40 90 189

Hauser Tina – Make Up Artist & Hairstylist 
www.facebook.com/TinaHauserMakeUpAr-
tistHairstylist

Friseurteam Karin in Zell am Ziller  
(nähe Standesamt) 
www.friseurteam-karin.at 
oder www.facebook.com/haarteambyalex

  W I C H T I G E 
K O N TA K T E



Hochzeitstorten aus Zell am Ziller: 
Konditormeister Tobias Gredler 
www.cafe-gredler.at

Bäckerei Strasser: www.facebook.com/Cafe-
Bäckerei-Konditorei-Strasser

Oder unsere Bäckerin, macht gerne Ihre Ku-
chen nach Wunsch, zum Beispiel: Naked Cake 
2 stöckig 2 verschiedene Cremen mit Früchten 
und Blumendeko.

Für Kids unvergesslich: Hüpfburg
www.tiroler-huepfburgverleih.at

Showeinlagen:
DAS Highlight – Feuerwerk, Lasershow oder 
auch ein brennendes Herz. 
Gibt’s in verschiedenen Preisklassen 
www.pyromotion.at

Tiroler Schuhplattler: 
www.zillertal.at/tipps/heiraten/musikalische-
umrahmung

Fotograph und Fotobox:
Unsere meistgebuchte Fotografin:  
Pia - Augenblicke für die Ewigkeit:  
www.twomountainhearts.com 

Barbara – Shoots of Love:  
www.bw-photography.at

Manfred Haun der Spezialist:  
www.fotohaun.com

Jan Hanser: www.mood.at

Melanie Hruschka: www.zillertalfoto.com

FOTOBOX:
Melanie Hruschka: www.zillertalfoto.com 

Foto und Film:
www.weddingcrashers.at

www.hochzeit-film.com

www.clickandsmile.at

Blumen und Tischschmuck: 
Gartencenter Kröll, unser Favorit: 
www.gartengestaltung-kroell.com

Blumenhaus Penz in Zell am Ziller: 
Gerlosstraße 15,6280 Zell am Ziller 
+43 5282 2283 | blumen-penz@tirol.com

s´Blumenladl - Maria Pircher in Zell am Ziller: 
+43 676 881 001 005 | sblumenladl-zell@aon.at
Umrahmung der Trauung LIVE:

Unsere Sonja singt gern ganz nach Ihrem 
Wunsch Live: +43 664 11 68 336



DJ Kontakte:
DJ Steve Horman:  
www.stevie-entertainment.com

DJ Tommy: +43 676 36 05 857  
de.napster.com/artist/dj-tommi-t/album

DJ Hoody: +43 664 450 88 62  
Mail: booking@dj-hoody.com

Musikgruppen bzw. Bands:
Tiroler Partymander:  
Garantiert tolle Party zum wirklich  
angemessenen Preis, viele Genres. 
www.tiroler-partymander.com

Tirolerisch gspielt: 
www.tirolerisch-gspielt.at 
Unvergleichlich, traditionell, vielseitig

Die Zellbrass: 
Verschiedenes mit Blasmusikinstrumente, 
alle Musikrichtungen auch für die Umrah-
mung in der Kirche | www.zellbrass.at

SAM Acoustic: Von Irish Folk über Rock 
und Pop ist fast alles dabei 
+43 676 470 98 99 
www.samacousticmusic.com

Zillertaler Nachtschwärmer: 
Zillertaler Musik und Schlager 
www.zillertaler-nachtschwaermer.net

Die original Alpencasanovas: 
alle Genres, Partyband 
www.original-alpencasanovas.de

Grenzgängersound: 
Alle Genres, Partyband aus der Region 
www.zillertaler-grenzgaengersound.at

SELBSTGEPRÄGTE MÜNZEN ALS  
GIVE AWAY
www.schwertner.at/praegestaette



Berghotel Gerlosstein | Gerlosstein 551 | A-6278 Hainzenberg

+43 5282 2419 | info@gerlosstein.at | www.gerlosstein.at


