
Alles inklusive Paket Gold 
143,90€ / Person 

Mindestpersonenanzahl beträgt 80 Erwachsene Personen. Bei weniger Personen bitte Preis anfragen. 
        Erw. Personen ab 12 Jahren, 6-11 Jahre 110€ pro Kind. 0-5 Jahre Kostenlos 

 

 Der Eingangsbereich, Foyer mit Garderobe stehen Ihnen zur Verfügung 
 Der Adlersaal wird mit runden Tischen eingerichtet. 
 Die runden Tafeln Tische (6er Tische und 8er Tische) sowie das Buffet sind in weiß 

eingedeckt 
 Die Stühle sind mit weißen Hussen bezogen. 
 Angebot Pauschale Streckt sich auf 8 Stunden von 16:00- 0:00 Uhr  

 O.g. Preise gelten für 8 Std. (z.B. 16 Uhr Ankunft bis 0 Uhr), danach wird jede weitere 

angefangene halbe Std. mit 100€ Pauschal inkl. Bedienung, Getränke, Nachtzuschläge, 

abgerechnet. Alle Preise inkl. MwSt., 

 Geschirr, Besteck, Gläser und weiße Papierservietten werden gemäß der Menü- und 
Getränkeauswahl aufgelegt 

 
Folgende Servicedienstleistungen sind inbegriffen 

 

 Bedienung 

 Feuerwerk für Ihre Hochzeitstorte 

 Saalmiete 

 Endreinigung 

 Tischdecken, Servietten, Deko und Tischgedeck 

 Lichtdekoration im Saal 

 

--------- Getränkeflatrate für 8 Stunden ---------- 
 Sektempfang mit Auswahl von Secco, Secco-Orangensaft  
 alle Getränke aus unserer Getränkekarte, u.a. mit: 

 Softdrinks, (Cola Fanta, Cola Zero, Apfelschorle, Orangensaft), Wasser medium, still, Pils, 

Bitburger / Alkoholfrei aus den Fass, Weißbier/ alkoholfrei, Kaffeespezialitäten ab 
Dessert 

 Wein des Hauses, Rotwein, Weißwein Grauburgunder und Rose,  
 Longdrinks Inkl.  3 Verschiedene Aus der Liste 

 Whiskey – Cola  

 Gin-Tonic 

 Vodka- Lemon 

 Oder  

 Bacardi Cola  

  

 Mitternachts Snack   
 

-----------4 Fingerfood Varianten inklusive----------- 
 

 Quiche mit Spinat | Schafskäse  
 Wraps mit Hähnchen | Thunfisch| Vegan| 
 Bruschetta Tomate-Basilikum 

 Flammkuchen |Saisonal | Vegan| 

 Gebratene Rinderhackbällchen spieß mit Salsa Dip 

 Hähnchenspieß mit Ananas 

 Mini Cheeseburger 

 Garnelenspieß 

 Blätterteigtaschen mit Spinatfüllung| Fetakäse 

 Blätterteigtaschen mit Hackfleischfüllung 



 Butter Brezel 

 Bagel Vegetarisch oder mit Pastrami | 

 Lachs-Avocado-Tartar im Gläschen 
 Gambas auf Avocado-Crostini  
 Chili-Gambas mit Paprika-Dip im Gläschen 
 Gambas-Spieße mit Zucchini und Aubergine Marinierte Gambas auf Spießen 
 Gambas in Filoteig mit Sesam und Asia-Gemüse Knusprige Filoteig-Röllchen im Gläschen 

 

 

------------Abend Essen-------------- 
6-Gänge-Menü (aus der unseren Buffetvorschlägen Bitte Auswählen)  

6 Vorspeisen | 6 Beilagen | 6 Hauptgerichte | 2 Dessert | 

 

Hochzeit Vorspeisen Auswahl als Buffet  

 Blattsalat mit Salatmischung der Saison, Balsamico Dressing 
 Dreierlei Melonen Spalten mit luftgetrocknetem Schinken umlegt 

 Räucherfischplatte, graved Lachs, Filet von der Räuchermakrele 

 Bunter Rohkostsalat mit Kräutervinaigrette vegetarisch 
 Eingelegte Grüne Oliven  
 Eingelegte Schwarzen Oliven Natur 
 Caprese mit Tomaten, Mozzarella, Basilikum und Olivenöl. 
 Antipasti Platte, Eingelegt mit Zucchini, Aubergine, Feta, Cocktailtomaten, Oliven und 

getrockneten Tomaten 
 Capriccio von Rotebeete mit Schafkäse |Walnusskernen| Dressing Olivenöl, Senf und Honig | 
 Vitello Tonnato 
 Couscous-Salat mit Tomaten, 
 Hähnchen-Curry Salat 
 Nudelsalat |Mozzarella |Oliven| getrockneten Tomaten und Mediterranen Kräuter 
 Auswahl knuspriger Backwaren ist reichlich bemessen 
 gemischter Brotkorb mit Weizenbaquette, Körnerbaquette, Olivenbaquette 

 
 

Hauptspeisen Hauptgerichte Auswahl als Buffet 
 

 Hähnchenbrust Filet „mit Riesling Sauce  
 Picata vom Hühnchen auf Tomatenrahm 
 Hähnchenbrust Filet in Currysoße nach Indische Art (nicht scharf) 
 Zanderfilet mit Riesling Sauce 
 Gebratenes Doraden Filet im Safransauce    
 Frittierte Fischfilet in Kichererbsen Panade im Zitronen Soße   
 Schweineschnitzel mit Pfeffersoße 
 Putenschnitzel mit Champion Rahmsoße 
 Wienerschnitzel 
 Rinderbraten mit toskanischen Kräutern im eigenen Saft 
 Rindergeschnetzeltes „Stroganoff 
 Rinderbraten mit Pilzjus 

 Schweinefiletmedaillons mit Champignonrahm 
 Schweinebraten mit Pilzjus 

 
Vegetarische Gerichte 

 Gemüse Auflauf  
 Auberginen alla Parmigiana 
 Gemüselasagne 



 Aubergine mit Frische Tomaten und Zwiebeln Ringe mit Tomaten Knoblauch Quark Soße  
 Gnocchi Gemüse Pfanne  
 Tortelloni gefüllte mit Steinpilzen in Butter Salbei mi Cherry Tomaten und 

Parmesan  
 Tortelloni gefüllte mit Spinat und Ricotta Käsesahne Soße und  

Parmesan 
 Nudel in Käsesoße  
 Nudelauflauf  
 Gebratene Bandnuddeln mit Gemüse nach Adler Art  
 Gebratene Gemüsereis nach Adler Art 

 
Beilagen:  Beilagen Auswahlen 

 
 Bratkartoffeln in Butter geschwenkt mit Zwiebel und Petersilie 
 Pommes 
 Nuggets 
 Ratatouille mit Tomaten, Zucchini, Aubergine in Tomatensauce 
 Nudeln 
 Kartoffelgratin 
 Pfannengemüse in Butter geschwenkt, Broccoli, Blumenkohl, Böhnchen, Möhrchen 
 Spätzle in Butter geschwenkt 
 Basmati Reis 
 Rosmarin-Kartoffeln 

 
 

Das Dessertbuffet in Gläschen  
Dessert Auswahlen 
 

 Mousse au chocolat mit Wildfrüchten im Gläschen 
 Gemischte Obst Schälchen 
 Waldbeerentiramisu im Gläschen 
 Fruchtiges Mascarponekäse Creme im Gläschen 
 Zweierlei Schokoladenmousse im Gläschen 
 Leichtes Beerentöpfchen mit Himbeerjoghurt im Gläschen 
 Mango- Maracuja- Mousse im Gläschen 
 Bayerische Creme mit Caramel im Gläschen 

 

 

 

 

Zusätzlich buchbare Optionen 

 



 

 Stehtisch mit Husse (inkl. Miete, Reinigung, auf/abziehen) pro Set 15,00 €  

 Stoffservietten in weiß pro Stück      1,50 €  

 Filterkaffee und Tee ab Dessert an der Kaffeestation pro Pers.  2,50 €  

  Kaffeespezialitäten ab Dessert (Alle) pro Pers.    3,90 €  

 Kaffeespezialitäten Ganztägig (Alle) pro Pers.    7,90 €  

 Longdrinks Flatrate ab 22 bis 23:00 Uhr Pro Pers    15,00€ 

 Longdrinks Flatrate ab 17 bis 1:00 Uhr      25,00€ 

 Premium Longdrinks Flatrate ab 20 bis 23:00 Uhr P. Pers.             25,00€ 

 Premium Longdrinks Flatrate ab 17 bis 1:00 Uhr P. Pers.   35,00€ 

 3 Shorts aus unserem Sortiment ab 22 bis 1 Uhr p. Pers.   6,50 €  

  Cocktail „Flatrate“ 3 verschiedene nach Wahl ab 22 bis 1 Uhr p. Pers. 8,50 €  

 Candy Bar Paschal 100,00 €       plus pro Person    1,50 €  

 Suppe nach Wahl        5,50 € 

 

 

Adler Schlusswort 

 



 Anzahlung 40% bei der Buchung 

 Basisdekoration - 40x40cm Servietten in vielen Farben  
 - Kerzenständer (Teelichter oder Stielkerzen)   

 Band / DJ bis 01:00 Uhr, dann Hintergrundlautstärke  
 Ein Abbau der Musik ist nachts bedingt möglich, da von 22 bis 6 Uhr 

lärmintensive Arbeiten im Freien vom Amt untersagt sind  

 Restzahlung 3 Woche vor der Veranstaltung in Bar oder mit EC-Karte  

 Blumen Können wir organisieren, darf auch mitgebracht werden  

 Brautauto Darf in den Hof fahren/parken  

 Dekoration können wir gerne mit Aufpreis anbieten  

 Fenster/Türen das Öffnen von Fenstern und Türen im Saal ist nach 22 Uhr 
zum Schutz der Nachtruhe der Nachbarn, durch das Amt, nicht gestattet. 
Nach 22 Uhr bitte nur noch die Türe am Haupteingang des Saales nutzen.  

 Bitte weisen Sie Ihre Gäste ausdrücklich darauf hin und appellieren Sie auf 
die Vernunft Ihrer Gäste. Da die Türen Fluchtwege sind, lassen sich diese 
nicht verschließen. Bei mehrmaligem Verstoß müssen wir Konsequenzen 
ziehen und die Feier beenden  

  
 Feuerwerk und Konfettikanonen sowie Konfetti sind nicht 

Gestattet bei Verstoß werden 450€ Extra berechnet 
  

 Gästezahl Die finale Personenanzahl, die wir berechnen, teilen Sie uns bis 
zu 4 Wochen vorher mit  

 Geschenketisch stellen wir Ihnen bereit 

 Hochzeitstorte Können wir organisieren, darf aber auch mitgebracht werden 

oder Tag vorher angeliefert werden 

  

 letzte Bestellung 02:00 Uhr 
 Veranstaltungsende 03:00 Uhr 

 Parkplätze bitte weisen Sie Ihre Gäste vor der Ankunft darauf hin, dass sie 
die Parkplätze am Maingelände in 150 Meter Entfernung von Adlerpalast 
benutzen sollen! 

  

 Speisen und Getränke Das Mitbringen von Speisen ist nicht gestattet. Das 
Mitbringen von Wein oder Schnaps ist nach Absprache gegen Korkgeld 
erlaubt 

  

 Stornierung siehe Allgemeine Geschäftsbedingungen 

 
 

 

 


