






Wie im Märchen fühlt es sich an, wenn man über die Brücke
schreitet und das historische Wasserschloss betritt. Großzügigkeit
und Licht empfangen die Gäste, und man fühlt sich ein wenig wie in
einer anderen Welt. Wo Ihre Feier stattfinden soll, entscheiden Sie:
im klassischen Schlosszimmer, der modernen, weitläufigen Galerie,
dem exklusiven Weinkeller oder dem charmanten Gewölbe-
Restaurant. Den Zauber spüren Sie überall ...

KAPAZITÄTEN
Restaurant oben: 50 Gäste
Restaurant unten: 30 Gäste
Terrasse: 44 Gäste
Schlossbar: 20 Gäste
Caféhaus: 39 Gäste
Café Terrasse: 32 Gäste

Pfanngauer Saal: 30 Gäste
Weinkeller: 12 Gäste
Gabelkhoven Saal: 12 Gäste
Galerie OG: 60 Gäste
Galerie UG: 100 Gäste
Friedrich-Nietzsche-Saal: 200 Gäste
Sigmund-Freud-Saal: 50 Gäste

STANDESAMTLICHE TRAUUNG 
Ob unter klassischen Gewölben in unserem
Pfanngauer Saal oder unter freiem Himmel
im Schlossgarten, wir bieten das passende
Ambiente für Ihre Trauung.

HOCHZEITSTAFEL
Die Art-Galerie ermöglicht
Feierlichkeiten auf 2 Ebenen ab
50 bis 120 Personen.TAUROA  |  Schloss Gabelhofen  |  Räumlichkeiten



Eingebettet in historische Mauern, sind unsere Zimmer und Suiten Oasen des Komforts und der
Inspiration. Mit Liebe zum Detail verbinden sie historische Architektur und modernes Design. 
Die einzigartigen Turmsuiten über drei Ebenen bieten Wohnbereiche und großzügige Badezimmer –
perfekt für romantische und unvergessliche Momente zu zweit ...

4 TURM SUITE
75 m2

3 JUNIOR SUITE
35 m2

8 DELUXE DOPPELZIMMER 
30 m2

28 DOPPELZIMMER 
25 m2
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Auch unsere Kulinarik wird Sie und Ihre Gäste verzaubern: vielfältig,
besonders und wunderbar köstlich. Freuen Sie sich auf Geschmack,
der die Essenz des Schlosslebens einfängt – vom Frühstück bis zum
abendlichen Festmahl. Mit Liebe zu regionalen Zutaten und saisonaler
Frische zaubern wir das Beste auf Ihren Teller. Genießen Sie Wild aus
eigener Jagd, Rind aus der Authal-Region und heimischen Fisch. Der
stilvolle Weinkeller bietet eine Auswahl an wunderbaren Raritäten und
feinen Weinen und ist perfekt für exklusive Aperitifs im Rahmen Ihrer
unvergesslichen Hochzeitsfeier.

Für den kleinen Hunger nach einer
durchtanzten Nacht haben wir eine köstliche
Auswahl an Mitternachtssnacks für euch
vorbereitet – lasst es euch schmecken!

MITTERNACHTSSNACK
Ab 7,90 € pro Gericht

Brettljause mit Gebäck
Chili con/sin Garne mit Gebäck
Gulaschsuppe mit Gebäck
Schweizer Wurstsalat mit Gebäck
Käsebrett mit Gebäck
Steirischer Hot Dog
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Leistung
Set Up Gebühr

Agape Fingerfood

Hochzeitsgedeck (Brot, Butter, Salz)
Menü 3-Gang
Menü 4-Gang
Schaumwein/Prosecco
Weißwein
Rotwein

Gabelgeld für Torte
Servicepauschale Mitternacht

Information
für Auf- und Abbau, Planung, Reinigung
(exkl. Bumenschmuck, Dekoration, etc.)

3 Stück pro Person

gilt als Ab-Preis
gilt als Ab-Preis
Beispiel La Jara Prosecco
Beispiel Grüner Veltliner, Weingut Mörth
Beispiel Zweigelt, Weingut Pöckl

pro Mitarbeiter und angefangener Stunde, 
ab Mitternacht (0.00-4.00 Uhr)

Einzelpreis
4.000,00

12,00

3,50
39,00
49,00
32,00
30,00
31,00

4,00
75,00

€

€

€
€
€
€
€
€

€
€

ALLGEMEINE PREISE 2026
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SCHLOSS GABELHOFEN

SET-UP FEE
Unsere Set up Gebühr beträgt € 4.000.
Folgende Komponenten sind darin bereits enthalten: 
  

Mithilfe bei der Planung und Organisation
Auf – und Abbau wie auch die Reinigungskosten*
Raum für die standesamtliche Trauung 
Rosenbogen im Freien zur persönlichen Dekoration
Raum für die Hochzeitstafel: ART Galerie oder Gewölberestaurant 
Gesamte Tischwäsche inkl. Hussen 
Personalkosten bis Mitternacht

FAKTEN
  

39 Doppelzimmer und Juniorsuiten  -  zum Preis von € 199,00 pro Zimmer Nacht
4 exklusive Turm Suiten - zum Preis von € 349,00 pro Suite und Nacht
Restaurant mit 50 Sitzplätzen bzw. mit 80 Sitzplätzen in Verbindung 

         mit beiden Restaurants
Art Galerie auf 2 Ebenen mit 280m² Platz für 120 Personen 
Early Check In wie auch Late Check Out nach Verfügbarkeit buchbar
Wundervoller Schlossgarten für Trauungen und Empfänge 
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EMPFEHLUNGEN
Für das perfekte Set-Up und zur Erfüllung all Ihrer Wünsche für einen unvergesslichen
Tag, haben wir ein Netzwerk an renommierten Partnern:

Standesamt:
Mag. Petra Weghuber
Hauptplatz 3, 8753 Fohnsdorf
+43 3573 2431 126 | petra.weghuber@fohnsdorf.gv.at

Freie Trauungsrednerin:
Hochzeit All Inclusive, Sabine Unterkofler
+43 664 765 27 46 | www.hochzeit-allinclusive.at

Floristik:
Silvia Scherngell-Galla | Blumenstil
Stubalpenstraße 10, 8741 Weißkirchen in Steiermark
+43 676 420 74 33 | info@blumenstil.at | www.blumenstil.at

Floristik & Dekoverleih:
Pamela Tropp | Blickfang
Hautzenbichlstraße 2, 8720 Knittelfeld
+43 650 94 00 574 | blickfang-tropp@gmx.at

Dekoration:
Silke Wastian
Bundesstraße 24, 8740 Zeltweg
+43 664 1122 667 | www.lebensarten.at

Brautmode: 
Neuböck Mode/Hochzeit/Tracht
Hauptstraße 38, 8742 Obdach
+43 3578/2228 | k.neuboeck@neuboeck-moden.at | www.neuboeck-moden.at

Fotografie:
Filip Zalomir 
+43 660 3027112 | filipzalomir06@gmail.com 
Instagram: filiptakespictures

oder

Laura König | Glanz & Glück
Am Marktplatz 18, 85110 Kipfenberg
hallo@glanzundglueck.com | www.glanzundglueck.com

Fotobox:
Pixlbox
Dirnbergerstraße 1, 8502 Lannach
info@pixlbox.at | www.pixlbox.at

oder 

Frog Fotobox
Armin Karlbacher
Bundesstraße 26, 8740 Zeltweg,
anfrage@frog-fotobox.at | www.frog-fotobox.at/

Feuerwerk:
Karl Fiedler
Esperantostraße 1, 8720 Knittelfeld
+43 3512 75436 | fiedler.karl@aon.at

Friseur:
Schnittstelle by Sabine Kienzl
Hauptstraße 14, 8734 Lobmingtal 
+43 664 266 18 06 | office@schnittstelle.vip
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HOCHZEITSTORTE

Chef Patissier Dominik Neuhoff | Patisserie Red Bull Ring
office.patisserie@redbullring.com / Dominik.Neuhoff@redbullring.com 
+43 664 9601390

Torten

Gebackene Torten:
Nuss Nougat Torte
Esterházy Torte
Sacher Torte
Karotten Torte
Kaffee Schokoladen Torte
Dobos Torte
Mohn Torte

Obers-Torten:
Topfenmousse Frucht 
(jede Frucht möglich)
Schokoladen Baileys Torte
Malakoff Torte
Topfen Obers Torte
Schwarzwälder Kirsch Torte
Bananen Passionsfrucht Torte
Himbeer Zitronen Torte
Passionsfrucht Nougat Mousse
Knusper Schokoladen Mousse 

          Hell und Dunkel
Maroni Preiselbeere Torte
Kürbiskern Vanille Torte
Himbeer Mascarpone Torte

Wenn eine Sorte nicht dabei 
sein sollte, ist auf Anfrage fast 
alles möglich.

Preise/Stk: 
Naked Cake € 8 
Einzeltorte € 4 
Fondant Torte € 9,50

Sweet Table

Dessert im Glas | 3,90€
Kuchen/ Mousse Würfel | 3,00€
Crème Brülee | 3,00€
Macarons | 2,20€
Cake Pops | 3,00€
Pralinen | 1,80€
Mini Gugelhupf | 2,60€
Cupcakes | 2,80€
Waldbeeren/Mousse Tarteletts | 2,80€
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Schon jetzt freuen wir uns darauf, Sie und Ihre Gäste an Ihrem schönsten
Tag begleiten zu dürfen. Gerne laden wir Sie zu einem persönlichen

Gespräch ein, um Ihre Wünsche und Vorstellungen zu besprechen um
Ihnen ein unvergessliches Erlebnis zu bieten.

Ihre Ansprechpartner:innen im Schloss Gabelhofen: 
Bankett- und Eventabteilung

+43 664 88340912
events.gabelhofen@tauroa.at
 tauroa.at/schloss-gabelhofen

tauroa.at




