bupe Hoctloe

Der Leitiaden fiir den grol3en Tag

— \
~
“”“

-
e




LIEBES BRAUTPAAR

Sie haben sich dazu entschlossen, den weiteren Lebensweg gemeinsam zu gehen.
Wir wirden uns freuen,
wenn wir Sie in den Start der gemeinsamen Zukunft begleiten durfen.

Auf den folgenden Seiten sehen Sie, welche Mdéglichkeiten wir Ihnen in

unserem Haus bieten kdnnen. Wir laden Sie herzlichst auf ein persénliches Gesprdch ein,
damit wir gezielt auf Ihre Winsche eingehen kénnen.

DIE TRAUUNG

IN DER BASILKA VON
ST. VEIT AM VOGAU

Nur wenige Schritte von uns entfernt, steht eine der
schonsten Kirchen der Steiermark.

Mit viel Liebe renoviert strahlt sie nun in voller Pracht
im Sonnenlicht!

DAS STANDESAMT

BEI UNS IM GARTEN

Bei einer standesamtlichen Trauung stellen wir lhnen gerne
einen Trauungstisch, 4 Sessel beim Tisch und 12 Sessel fir
Ilhre Gdste auf. Die restlichen Gdste folgen der Trauung stehend,
welche generell nur 20 Minuten dauert.
Dadurch haben Sie auf der Grinfléche genigend Platz fir den Aperitif.
Bei Schlechtwetter finden die Zeremonie und der Umtrunk
in unserem wunderschdénen Gewdlbe statt.




UNSERE PHILOSOPHIE

Seit 1882 steht unser Betrieb fUr auBerordentliche Qualitat.
Diese spiegelt sich auch in unseren Veranstaltungen, die alles andere als 08/15 sind.
Von den Getrdnken bis zur Qualitét der Speisen machen wir keine Kompromisse.
Wir setzen alles daran, dass dieser Tag unvergesslich fir euch bleibt.

DER EMPFANG

IM GARTEN

Nach der offiziellen Zeremonie,
wird auf das Brautpaar angestossen!

Es steht eine Getrdnkestation mit Sekt und / oder
Wein, Craft Bier, Wasser und Safte fir die Gdste zur
Verfigung.

DER NACHMITTAG

Dazu gibt es im Garten Fingerfood, damit lhre Gdste
nicht hungern mussen.

... Réucherforellen Palatschinken | Beef Tartare |

Blunzenpizza | Eierschwammerl Frittata | Tramezzini | ﬁ
Prociutto Melone | Sommerrollen | Gazpacco ... ]
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RESTAURANT

DAS RESTAURANT

zeitlose Schonheit

Sehr hochwertiges Interieur
zum Teil mit runden Tischen ausgestattet
variabler Brauttisch mit bis zu 14 Personen méglich
Platz fUr bis zu 50 Personen

Exklusive Nutzung der Location!
Gesamter Aufbau inkl. Aufdecken
Nutzung des Innenhofs und des Gartens
Stehtische, Schirme, Gartenmobel,
Decken der Tafel am Vortag
Mé&harbeiten, Endreinigung

DIE VERANDA

sitzen im GrUnen

Uberdachter Bereich des Gastgartens
variable Tischgréssen moglich
Platz fUr bis zu 30 Personen

./

DER FESTSAAL

fUr die grosse Feier

sehr grosszigiger Raum
individuelle Tischanordnung maoglich
auch zum Tanzen
Platz fUr 80 Personen




RESTAURANT

AUF DEN SPEISEPL AN

Sehr gerne erstellen wir lhnen ein individuelles Mend,
welches der Jahreszeit entsprechend fur Sie gekocht wird.
Unsere Produkte beziehen wir aus der eigenen Landwirtschaft
oder von kleineren Biobauern aus der Umgebung!

Wir legen sehr groBen Wert auf das perfekte Grundprodukt und
Nachhaltigkeit!

BEISPIEL MENU

Frischkdse Mousse

mariniertem Garten Gemuse | Apfelbalsam

Steirischer Caesar Salat

Honigschinken | Gartensalat | Kaferbohnencreme

Jungknoblauch Suppe

Stunden Ei | RGucherforelle

Hochzeitssuppe

Griessnockerl | Leberknédel | Fleischstrudel

Zucchinirisotto

Steira Reis | Bergkdse

Lachsforelle

Raritdten Paradeiser | Citrus Mayonnaise

Weidehend|

gebratene Brust | Sterzsoufflé | Brokkoli

@ % Geschmorte Rindsschulter

Kasnudeln | Pilze | grine Bohnen
FUr unsere Kleinsten, gibt es natirlich auch ein Men0!

Turok Schwein

cremiges Jungkraut | Semmelauflauf

gebackenes Hendl Sticks

Pommes oder Erbsen Reis

Pasta
Rindfleischsugo 2 /l C] A N Cl E




.. GET THE PARTY STARTED

Nachdem das Essen zu Ende ist, eréffnet das Brautpaar die Tanzfldche.
Die Party kann beginnen!
Aufgrund der meist sommerlichen Temperaturen, findet bei uns ein
GroBteil der Feier im Freien statt!
Ob Live Musik oder von der Scheibe — der Tanzlaune der Gdste steht
nichts im Wege.

DIE WEINBAR DIE HOCHZEITSTORTE DIE BAR

zur Selbstbedienung Platz fUr was SUBes FUr die Partytiger
Eine Weinbar sorgt fir abwechslungsreichen Die mitgebrachte Hochzeitstorte Heimischer Gin mit unfilterd Tonic
Trinkgenuss — Die Weine werden mit dem Brautpaar aus Wird von unserem Personal Campari Soda & Orange
unserer Karte zusammen ausgesucht. aufgeschnitten und Serviert Edelbrande
« upgrade

hausgemachtes Eis | GewUrzeiskaffee | Zitronensorbet ...




ES WIRD HEISS

Zu spaterer Stunde heizen wir den Griller an!
FOr den Hunger danach, gibt es Kdstlichkeiten vom Feuergrill.

ZUR AUSWAHL

"homemade” Leberkdse

Kaisersemmel | Kérndlsenf | Pefferoni

Bio Burger

Brioche Bun | verschiedene Toppings

Bio Pastrami
Fladenbrot | GartengemuUse
Steira Chili

D A S G E W O L B E gegrillten Fladenbrot

Der Partyraum

Ab 23:00 wird in unserem Gewdlbe
bis in die Morgenstunden bei geschlossener Tur gefeiert.
Aus Ricksicht zu unseren Nachbarn.

DAS ZELT

outdoor Party

Ab 80 Personen empfehlen wir ein Zelt
im Innenhof aufzustellen.
Damit man auch bei Schlechtwetter

den Garten nUtzen kann.
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BEISPIEL TAGESABLAUF

kirchliche Trauung

Empfang Garten
Agape Wein

Standesamtliche Trauung

Fingerfood | Fotografieren
Getrdnkestation im Garten

Das Essen

Die Hochzeitstorte

Die Bar | Weinbar

- Brauttanz

Feuergrill | Kranzl Abtanzen
im Gewdélbe

FAMILIE THALLER &
DAS BESTE TEAM

Sehr gerne stehen wir Ihnen bei weiteren Fragen
und der Planung ihrer Hochzeit gerne bereit!
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PREISE 2025

EXKLUSIVE NUTZUNG DER LOCATION
STANDESAMT

AGAPE | 3 BROTCHEN

SUPPE | HAUPTSPEISE | AUFSCHNEIDEN DER TORTE
LEBERKASE SEMMEL ODER CHILI

e EXKLUSIVE NUTZUNG DER LOCATION

e STANDESAMT

e AGAPE | 5 FINGERFOOD

e VORSPEISE | HAUPTSPEISE | AUFSCHNEIDEN DER TORTE
o ALLE ALKOHLFREIEN GETRANKE INKL. KAFFEE

o |EBERKASE SEMMEL ODER CHILI

e EXKLUSIVE NUTZUNG DER LOCATION

e STANDESAMT

e AGAPE | 7 FINGERFOOD

e 3 GANGE MENU | AUFSCHNEIDEN DER TORTE
e ALLE ALKOHLFREIEN GETRANKE INKL. KAFFEE
o |EBERKASESEMMEL ODER CHILI

e PREIS PRO PERSON

WEIN UND SEKT - 10% AUF UNSERE WEINKARTE
BEVOG BIER € 4 / GLAS

KINDERPAUSCHALE BIS 12 JAHRE € 45

GARTEN SALAT € 6,50

DIE BAR | 30 GETRANKE € 290 PAUSCHAL
FLASCHE EDELBRAND | LIKOR € 60 PAUSCHAL
DESSERT UPGRADE PER. STK. € 5

2. ESSEN UPGRADE € 5

CANDY BAR €8

€90

€120

€19

ZELT 8 X 10M INKL. TANZBODEN € 1200 ( OPTIONAL AB 80 PERSONEN)
e WEISSE HUSSEN € 9




1. Preis

Alle Preise verstehen sich in Euro - inkl. MwSt. und Service
Die Preise behalten Ihre GUltigkeit bis zum Erscheinen einer
neuen Preisliste.

2. Reservierung

Reservierungen & Anderungen der Veranstaltung
erbitten wir in schriftlicher Form ( Email ).

3. Verrechnung
Bestellte MenUs werden entsprechend der bestellten Menge verrechnet.

Die definierte Menge der Personenanzahl ist bis 7 Tage vor dem Veranstaltungstermin schriftlich
bekannt zu geben. - diese Zahl gilt als garantiert. Getranke werden generell nach gewdhlten Paket berechnet.

4. Achtung
Konfetti Bomben oder Ahnliches sind am gesamten Areal verboten.

Feuerwerke sind im Ortsgebiet nicht zugelassen.
Auf Grund der N&he zum Teich ist eine Aufsichtspflicht der Kinder vorgeschrieben.

5. Storno
Sollten Sie aus vorhergesehen Grinden die Hochzeit stornieren miussen, so fallen bis 3 Monate vor
Veranstaltungstermin keine Stornogebihren an. FUr eine Stornierung bis 30 Tage vorher 10%, bis 20 Tage 30%,

14 Tage 50 % und bis 7 Tage vor Veranstaltungstermin 85% der gebuchten Leistungen. Bei Stornierungen am
Veranstaltungstag werden Ihnen 100% der gebuchten Leistungen verrechnet.

6. Nichterfullung

Streik, Feuer sowie schwerwiegende Umstdnde auBerhalb des Betriebes, insbesondere Félle hdhere Gewalt,
berechtigen das Unternehmen, die Veranstaltung ohne Schadenersatzpflicht in irgendeiner Form zu stornieren.

7. Bezahlung

Nach Rechnungslegung ist der Betrag binnen 14 Tage ohne AbzUge zu bezahlen.
Bei Vergabe des Auftrages ist drei Monate im Voraus eine Anzahlung von € 2000 zu leisten.

Bankverbindung: Steiermdrkische Sparkasse AT 33 2081 5000 0158 5686

Tlaler

Qualitat seit 1882

8423 St. Veit am Vogau | am Kirchplatz 4

www.gasthaus-thaller.at

2

+43 3453 2508
St. Veitam :

X ® & ©

restaurant@gasthaus-thaller.at



