
Auf der Jagd nach einem unvergesslichen Tag!

HEIRATEN AM BERGSEE



Liebes Brautpaar, 
Es freut uns, dass Sie sich bezüglich Ihrer Hochzeitsfeier für unser Haus
interessieren, um Ihren ganz besonderen Tag inmitten der malerischen
Szenerie der Nockberge zu feiern. Im Sommer oder im Winter, traditionell
oder modern, im Hotel oder auf der Hütte - Ihren Wünschen sind bei uns fast
keine Grenzen gesetzt. 

Feiern Sie mit uns, wir machen das Beste mit Begeisterung für Sie! 

Wir haben für Sie einen Überblick über unsere Angebote und kulinarischen
Köstlichkeiten zusammengestellt. Natürlich werden wir unsere Vorschläge
Ihren Wünschen individuell anpassen. 

Gerne stehen wir Ihnen mit all unserer Erfahrung mit Rat und Tat zur Seite
und helfen Ihnen, ein gelungenes und unvergessliches Fest auf
4****Superior-Niveau für Sie und Ihre Gäste zu arrangieren.

Ihre Familie Springenschmidt & alle JägerWIRtler

Seehotel Jägerwirt Hoteliers seit 1905 I A-8864 Turracher Höhe  | Jägerwirtsiedlung 63 
T: +43 4275/82 57-0 I  Mail: urlaub@seehotel-jaegerwirt.at I www.seehotel-jaegerwirt.at



Wir helfen Ihnen bei der Organisation  
Wir freuen uns, gemeinsam mit Ihnen Ihre Traumhochzeit zu gestalten. 

Für die gesamte Organisation und Durchführung steht Ihnen ein
Ansprechpartner zur Verfügung, der Ihnen über den gesamten
Planungsprozess zur Seite steht. 

Sie teilen uns Ihren Wunsch mit und wir kümmern uns im Hintergrund um
den Ablauf und die Organisation. Ihr großer Tag wird individuell betreut. 

Gerne stellen  wir Ihnen unsere Kontakte zur Verfügung:
• Standesamt 
• Kirche 
• Hochzeitstorte 
• vielfältiges kulinarisches Angebot
• Fotograf 
• Feuerwerk 
• Blumen 
• Musik 
• Ruderboot 
• Beamer, Leinwand



So feierlich könnte Ihre Hochzeit sein...
Freitag 
Get-together auf unserer Sonnenterrasse mit Grillage.
Der Bootssteg liegt idyllisch am Turracher See und bietet die perfekte Lage
für einen ungezwungenen Abend in herrlicher Kulisse, um in
Hochzeitsstimmung zu kommen.

Samstag 
Aperitif am Bootssteg und anschließend gemeinsamer 20-minütiger
Fußmarsch zu unserer Sonnalm, wo die standesamtliche Trauung vor der
malerischen Szenerie des Schwarzsees stattfindet. Anschließend Agape und
Anschnitt der Hochzeitstorte auf der Sonnalm, bevor es zu Fuß wieder zum
Hotel geht. 

Oder Kirchliche Trauung in der Christophorus-Kirche direkt gegenüber vom
Seehotel Jägerwirt auf der anderen Seite des Sees. Agape vor der Kirche und
anschließend Rückfahrt zum Hotel mit unserem Ruderboot "Zille". Im Winter
genießen Sie einen romantischen Spaziergang oder eine Kutschenfahrt über
den zugefrorenen Turracher See. 

Oder standesamtliche Trauung am Bootssteg mit anschließender Agape am
See, Anschnitt Hochzeitstorte.

Sektempfang in der Hotellobby Abendessen im Restaurant mit Blick auf den
Turracher See.
 
Jetzt wird gefeiert! An der Hotelbar mit Tanzfläche und Musik. 

Sonntag 
Hochzeitsbrunch und gemütlicher Ausklang. 
Und das Beste ist: Alle unterschiedlichen Locations sind zu Fuß erreichbar!
Das Brautpaar und die Gäste benötigen während der gesamten Tage kein
Auto! Sollte der Fußweg einem Gast schwer fallen, kann auch ein Shuttle
organisiert werden.



Trauung 
Schließen Sie Ihren Bund des Lebens nach Ihren eigenen Vorstellungen - auf
der traditionellen Hütte oder in Mitten der einzigartigen Natur der Nockberge!

Kirchlich: 
Christophorus-Kirche direkt am Turracher See

Standesamtlich: 
Wohnzimmer der Kornock-Talstation oder auf unserer Sonnalm 

Freie Trauung: 
Auf der Sonnalm, direkt am Schwarzsee oder auf unserem Bootssteg



Das Hochzeitsessen im feierlichen Rahmen
Für Hochzeitsfeiern im kleinen oder mittleren Rahmen (bis 30 Personen)
empfehlen wir unsere Seestube mit traumhaftem Blick auf den Turracher
See. 

Für Hochzeitsfeiern im mittleren oder größeren Rahmen (30–70 Personen)
empfehlen wir unsere schöne Seestube – ebenfalls mit romantischem
Seeblick. 

Für größere Hochzeitsfeiern (70–100 Personen) können Sie den Speisesaal
dazu nehmen. 



Dekoration

Ein schön gedeckter Tisch wertet Ihre Feier nochmals auf. Weiße Tisch-
wäsche, Stoffservietten, Wasser-, Weißwein- / Rotweinglas und Brotteller
stellen wir gerne für Sie bereit.

Bei der Dekoration Ihres Tisches gibt es kaum Grenzen. Vom schlicht
gedeckten bis zum originell gestalteten Tisch ist alles möglich, solange der
Platz nicht eingeschränkt ist und die Gäste einander noch sehen können.
Blumen sind ein wichtiger Teil der Dekoration. Wir arbeiten mit kreativen,
bewährten Floristen aus der Umgebung zusammen, deren Kontakt wir Ihnen
gerne weiterleiten. 

Menükarten 
Menükarten können pro Person aufgelegt werden, oder jeder Tisch (je nach
Größe) erhält ein bis zwei Karten. Bei der Gestaltung der Menükarten sind der
Kreativität kaum Grenzen gesetzt, man sollte jedoch einige Punkte beachten: 
• keine zu großen Karten 
• Art und Farbe des Papiers beachten 
• gut leserlich 



Menügestaltung & Planung

Die Zusammenstellung eines Menüs erfordert ein gewisses Fingerspitzen-
gefühl, um neben der richtigen Reihenfolge, ein dem Gästekreis angepasstes
und der Jahreszeit entsprechendes Menü servieren zu können. 

Bei der Menüzusammenstellung sollte beachtet werden, ob es sich um ältere
oder jüngere Gäste sowie um verschiedene Nationalitäten oder Religionen
handelt. 

Grundsätzlich stellt man im Menü die Gerichte nach Geschmacksintensität
zusammen. Man beginnt mit den mild abgestimmten Speisen und steigert
zum kräftigen Eigengeschmack. Ebenso werden die Getränke bzw. Weine
zusammengestellt. Von leichten, spritzigen zu gehaltvollen Weinen. Weißwein
vor Rotwein sowie Weißwein zu hellem Fleisch und Fisch bzw. Rotwein zu
dunklem Fleisch lautet die Regel, die Sie jedoch nach Ihrem Geschmack
abändern können. 

Gerne ist Ihnen unser F&B Manager bei der Zusammenstellung behilflich und
berät Sie gerne bei einem persönlichen Gespräch im Seehotel Jägerwirt.

Stellen Sie sich ihr individuelles Wunschmenü zusammen. 
Wir beraten Sie dabei gerne!



Ideen für Ihr Hochzeitsmenü

Hochzeitsmenü für EUR 59,-

Gruß aus der Küche
**********

Mousse von der Räucherforelle auf Gurkencarpaccio und 
Honig-Senf-Sauce 

oder
Veganes Avocado-Mousse auf getoastetem Baguette 

mit Zwiebelringen
**********

Rindssuppe mit Frittaten
oder

Vegane Knoblauchcremesuppe mit Croutons
**********

Schweine oder Puten-Wiener-Schnitzel mit Petersilienkartoffel, 
Zitrone und Preiselbeeren

oder
Gebratenes Forellenfilet auf Kartoffelpüree, würzigem Julienne-

Gemüse und Kren-Schaumsauce
oder

Vegane Ofenkartoffel mit mediterranem Gemüse und
Schnittlauchdip

**********
Zweierlei Schokoladenmousse mit Mürbteiggebäck

oder
Veganer Obstsalat mit Erdbeersorbet



Hochzeitsmenü für 69,-

Gruß aus der Küche
**********

Gebackenes Ei auf Spinatcreme mit gebratenen Champignons
oder

Veganer Griechischer Salat mit fein geschnittenem Gemüse, Feta
und Oliven 
**********

Kräftige Rindssuppe mit Grießnockerln
oder

Vegan-getrüffelte Selleriecremesuppe
**********

Medium gebratenes Schweinefilet auf Steinpilzgirasoli, Rosenkohl
und Naturjus

oder
Gegrilltes Zanderfilet mit Krautfleckerln und rotem Paprikaschaum

oder
Veganes Gemüserisotto mit gebackenem Tofu und Paprikasauce

**********
Brownie mit Zitronensorbet und Fruchtspiegel

oder
Veganer Kokos-Chiasamenpudding 
mit Kokossorbet und Kokoscrumple



Hochzeitsmenü für 79,-

Gruß aus der Küche
*********

Räucherforelle mit Oberskrenn, Gurken und Kirschtomate
oder

Veganer Anti-Pasti-Teller
**********

Rindersuppe mit Kaspressknödel
oder

Vegane Kürbiscremesuppe mit gerösteten Kürbiskernen und Kürbiskernöl
**********

Rosa gebratener Kalbstafelspitz mit Kartoffelgratin, Speckbohnenbündel 
und Pfefferrahmsauce

oder
Medium gebratenes Lachsmittelstück auf Pastinaken Püree, 

grünen-Zucchini dazu eine leichte Chilisauce
oder

Veganes Tikka Masala mit Kichererbsen, Melanzani, 
frischem Koriander und Reis 

**********
Lauwarmer Schoko-Nusskuchen mit Vanilleeis, Sahne und Schokosauce

oder
Veganer Schokobrownie mit grünem Apfelsorbet 

und Erdbeer-Sahne



Hochzeitsmenü für 89,-

Gruß aus der Küche
**********
Salatbuffet
**********

Beef Tartar vom Nockrind, mit Sauergemüse, Toastbrot und Butter
oder

Veganes Gemüse Tartare mit Sauergemüse, Toastbrot und
Dinkelcraker
**********

Rindersuppe mit Kaiserschöberln
oder

Vegane getrüffelte Kartoffelsamtsuppe mit frischem Trüffel
**********

Medium gebratenes Filetsteak mit Tagliatelle, Rosengemüse und
Steinpilzsauce

oder
Gegrilltes Saiblingsfilet auf Bärlauch-Jungzwiebel-Risotto mit

Rahmsauce, Karottenecken und Lauchstroh
oder

Veganes Eierschwammerlragout mit gebratenen Serviettenknödel
und frischen Kräutern

**********
Joghurtterrine vom Bio-Bauern-Joghurt mit Pistazie, 

Erdbeersorbet und Honiggel
oder

Vegane Avocado-Schokocreme mit Orangenfilets 
und Mandel-Florentin



Hochzeitsmenü für 129,-

Gruß aus der Küche
**********

Duette von Beef Tartar vom Nockrindfilet mit Sauergemüse, Toast und
Lachs Tartar mit Gurkenspirale, Kirschtomate, Dill-Sauce und Kaviar

oder
Veganes Duette von Baba Ganoush und Hummus mit feiner Garnitur

und getoasteten Kräuterbaguette
**********

Weiße Zitronengras-Fischsuppe mit Lachs und Shrimps Stücken
oder

Kirchtagssuppe mit dreierlei Fleisch und Zimt-Zucker-Blätterteigstange
oder

Vegane Jungzwiebelcremesuppe mit Croutons
**********

Gegrillte Garnele auf Risotto mit Parmesan und frischen Kräutern 
oder

Vegane Mini-Bulgurbratlinge auf Süßkartoffel-Püree und feiner Garnitur
**********

Duette vom Hirschrücken und Iberiko Schweinebackerl mit Rotkraut,
Selleriepüree und hausgemachtem Kartoffelgebäck dazu ein

Preiselbeer-Jus und eine Dijon-Senf-Sauce
oder

Thunfischsteak mit Glasnudeln, Zuckererbsen, 
 Sojasauce und frischem Mango-Avocadosalat

oder
 Veganer Rotkrautstrudel mit Pralinenkartoffeln, grünem Spargel, 

gebratenen Steinpilzen und Knoblauchsauce
**********

Französischer Schokobrownie mit Tonkabohnen-Vanille-Eis auf einem
Beerensößchen und dazu ein feines Mango-Gel

oder
Veganes feingeschnittenes Obst mit dreierlei Sorbet und Zuckernüssen

**********
Heimischer kleiner Käseteller mit Nüssen, Weintrauben 

und einem Chutney



Erinnerungen festhalten
Das Hotel und die Umgebung bieten mit einer Reihe von einmaligen Details
und liebevoll gestalteten Räumen viele Möglichkeiten für Ihr Fotoshooting.
Einmalige Hochzeitsbilder entstehen bei uns in malerischer Natur,
traditionellem oder modernen Ambiente.

Gerne beraten wir Sie und zeigen Ihnen und dem Fotografen die besten
Locations, für die perfekten Erinnerungen.

Falls Sie eine Empfehlung für einen Fotografen brauchen, lassen wir Ihnen
gerne einen Kontakt zukommen. 



Party an unserer Hotelbar
Feiern Sie nach dem Hochzeitsmenü eine ausgelassene Party an unserer
Hotelbar. Den Auftakt zur Party bildet der Hochzeitswalzer vor der schönen
Kulisse unseres Sölker Marmors in der Hotellobby. Im Anschluss kann
gefeiert werden! Gerne empfehlen wir Ihnen einen DJ für Ihre große Feier. 

Unsere Kellner stehen in ausreichender Anzahl für Sie bereit und servieren
Ihren Gästen gerne alles, was unsere Karte zu bieten hat. Dabei können Sie
aussuchen, ob Sie die ganze Karte oder nur eine Auswahl an Getränken für
die Gäste übernehmen möchten. Alles andere kann den Hochzeitsgästen
auch gerne auf Ihr Zimmer geschrieben werden.

Um Mitternacht versorgen wir Sie mit einem Mitternachtssnack, damit Sie
gestärkt bis in die frühen Morgenstunden feiern können. Wählen Sie
zwischen Klassikern wie Chili con Carne und Gulaschsuppe (auch vegan
möglich) oder teilen Sie uns Ihren persönlichen Wunsch mit.



Unvergessliche Hochzeitsnacht
Das Schönste kommt zum Schluss: Endlich zu zweit und endlich verheiratet!
Genießen Sie Ihre Romantik-Hochzeitssuite mit Seepanorama. 56 helle und
freundliche Zimmer und Suiten stehen Ihren Gästen zum Spezial-
Hochzeitspreis zur Verfügung.  Wir bieten auch tolle Pakete für einen Privat
Spa inklusive Behandlungen aus dem Bali Spa Sortiment.



Preisübersicht:
Zimmer mit Hochzeits-Sonderpreis (Mai-Juni & September-Oktober)

99,- p.P. im DZ und EUR 114,00 p.P. im EZ - auch für die Verlängerungsnacht
bei Voranreise.

Zimmer mit Hochzeits-Sonderpreis (Juli & August)
110,- p.P. im DZ und EUR 125,00 p.P. im EZ - auch für die Verlängerungsnacht bei
Voranreise.

Hochzeitsmenü € 59,- bis € 129,- p.P. je nach Wahl / Wunsch der Speisen
kann dieser Betrag in der vorher genannter Preisspanne variieren. 
Langschläfer-Frühstück für die ganze Gesellschaft € 129,00 pro Stunde
verlängerbar
weitere Verköstigung: 

Snack bei der Agape € 8,- bis € 15,- p.P. (je nach Auswahl)
Mitternachtssnack € 10,- bis € 15,- p.P. (je nach Auswahl)
Hochzeitstorte € 300,- bis € 600,- (abhängig von Größe & Dekoration)

Getränke (Sie können nur bestimmte  Getränke übernehmen, z.B. Bier und
Wein, oder auch ein Bar-Limit setzen. Falls Sie Ihren eigene Getränke mitbringen
möchten ist dies mit einem Stoppelgeld möglich)

Sekt & Wein:  € 25,- pro Flasche
Champagner: € 40,- pro Flasche
Partybierfässer zum selber O’zapfn: € 250,- (30 Liter)

Gerne bieten wir Ihnen auch eine “free flow” Getränkepauschale für 
€ 119,- p.P an. Darin sind alle Arten von Spritzer, Bier, Prosecco, Wein, Soft’s und
Longdrinks nach dem Abendessen zur Party enthalten

Gin Tonic
Moscow Mule
Vodka Lemon
Cuba Libre
Whiskey Cola



Preisübersicht:

Bei Interesse an einer personalisierten Getränkepauschale stehen wir ihnen
gerne zu Verfügung um mit Ihnen das für Sie passende Getränkepaket zu
schnüren.
sonstiges kulinarisches Rahmenprogramm (z.B. Grillen am See ab € 45,- p.P.)
sonstige kostenpflichtige Zusatzleistungen (z.B. Feuerwerk)
Sonnalm-Miete für geschlossene Gesellschaft € 2.500,-
Bootssteg-Miete für geschlossenen Gesellschaft € 1.000,-
Trauung am Schwarzsee mit anschließender Agape und Party auf der
Sonnalm € 3.500,- 
Nach Mitternacht wird eine Servicepauschale von € 65,00 pro Mitarbeiter pro
Stunde verrechnet.
Transport auf die Sonnalm € 5,00 pro Person pro Fahrt.
Für die Organisation den Aufbau und Umbau sowie Planung der Hochzeit
wird eine Servicegebühr von € 500,- verrechnet.



Haben wir Ihr Interesse geweckt?

Gerne laden wir Sie auf ein persönliches Gespräch zu uns in das Seehotel
Jägerwirt ein, um in Ruhe bei einer Tasse Kaffee oder einem Glas Sekt Ihre
Hochzeitsfeier zu gestalten. Wir stehen Ihnen jederzeit mit kompetentem
Know-how zur Verfügung! 

Wir werden alles tun, damit Ihre Hochzeitsfeier zum unvergesslichen Erlebnis
wird! Die Nummer zu Ihrer Traumhochzeit: T: +43 (0) 4275/82 57-0 
Oder kontaktieren Sie uns per Mail: urlaub@seehotel-jaegerwirt.at

Ihre Familie Springenschmidt & alle JägerWIRtler



Auf ein Wort

Die Durchführung Ihrer Hochzeit im Seehotel Jägerwirt / Sonnalm sollte auf gegenseitigem
Vertrauen basieren und weniger von juristischen Formeln geprägt sein, doch hat uns die
Zeit gezeigt, dass wir diese benötigen. Ein Minimum an Regeln und Verbindlichkeiten ist
deshalb für beide Seiten wichtig. 

Bei hierzu auftretenden Fragen stehen wir jederzeit sehr gerne zur Verfügung.
Unsere allgemeinen Geschäftsbedingungen für Veranstaltungen Vertragsbestandteil des
vom Brautpaar erteilten Auftrages. Das Brautpaar akzeptiert diese Bedingungen sowie alle
einschlägigen, gewerberechtlichen oder sonstigen Vorschriften und übernimmt auf jeden
Fall die Haftung für deren Einhaltung. Bestellungen und Reservierungen müssen in
schriftlicher Form erfolgen, gelten aber auch in mündlicher oder fernmündlicher Form als
fix erteilt und bedürfen keiner weiteren schriftlichen Bestätigung unsererseits.

AGB`s Übernachtung 
Im Normalfall wird die Übernachtung von jedem Gast selbst übernommen. Die jeweiligen
Übernachtungspreise werden mit dem Brautpaar vereinbart. Sämtliche Steuern und
Abgaben betreffend Übernachtung basieren auf den derzeit gültigen gesetzlichen
Bestimmungen, mögliche Änderungen dieser gesetzlichen Bestimmungen werden direkt
(auch rückwirkend) auf die Preisgestaltung umgelegt. Die Seehotel Jägerwirt GmbH stellt
die Zimmer am Anreisetag frühestens ab 11.00 Uhr zur Verfügung. Am Abreisetag sind die
Zimmer bis spätestens 11.00 Uhr zu räumen und durch Abgabe der Zimmerschlüssel an den
Rezeption zu übergeben. Bei Verlust eines Zimmerschlüssels der eingebuchten
Hochzeitsgesellschaft werden dem Brautpaar Euro 120,- pro Schlüssel in Rechnung gestellt.
Bei Schäden durch Mitglieder der Hochzeitsgesellschaft bzw. Abreise ohne Begleichung der
Zimmerrechnung haftet das Brautpaar in voller Höhe. Verlängerungsnächte sind auf Anfrage
und nach Verfügbarkeit möglich. Die Preise werden individuell mit dem Brautpaar
abgestimmt.

Zusatzinfo - Sperrstunde
Wir haben keine Sperrstunde. Nach 00:00 Uhr jedoch kalkulieren wir eine Servicepauschale
von EURO 65,- pro Stunde und Mitarbeiter.
Die Servicepauschale zum get-together am Vorabend beträgt EURO 65,- pro Stunde und
Mitarbeiter nach 00:00 Uhr.

Shuttle
Der Hotelbus steht nach vorheriger Absprache direkt vor dem Hoteleingang zur Verfügung.
Pro Fahrt können 8 Personen mitfahren, gleiches gilt für den Rücktransport. Pro Fahrt
werden EUR 5,00 pro Person verrechnet.



Deko
Bei selbst mitgebrachter Deko und Tischwäsche berechnen wir eine Eindeck– und
Reinigungsgebühr. Inklusive sind grüne Läufer im Restaurant und Kerzenständer, sämtliche
Tische eingedeckt mit Stoffservietten. Für das komplette Eindecken aller Tische mit
Tischdecken in weiß berechnen wir eine zusätzliche Reinigungsgebühr.

Künstler
Das Brautpaar kümmert sich um die Buchung und die Anmeldung der AKM selber.
Verpflegung und Übernachtung der Künstler - Die Kosten für die Verpflegung, Shuttle und
Übernachtung aller Künstler übernimmt das Brautpaar.

Deadline Übernachtung & Essen
Bis 6 Wochen vor dem geplanten Hochzeitstermin benötigen wir die genaue Personenzahl
bezüglich Übernachtung, Essen und Shuttle.
Alle Stornierungen die danach erfolgen sind zu 100% vom Brautpaar zu übernehmen.

Zahlungsbedingungen
Wir bitten um folgende Anzahlungen:
* bei Buchung EURO 5.000,-
* 6 Monate vor der Hochzeit EURO 5.000,-
* bis 3 Monate vor dem geplanten Termin weitere Anzahlungen nach Absprache

Bankverbindung
Volksbank Kärnten
IBAN: AT36 4213 0309 0032 0001
BIC: VBOEATWWKLA

Restzahlung
Sämtliche externe Positionen sind am Tag nach der Hochzeit abzurechnen. Die
Getränkerechnung ist zu unterschreiben. Spätere Reklamationen können nicht
berücksichtigt werden. Die Anzahlung wird der Konsumationsrechnung gegengerechnet, der
Restbetrag wird am Tag nach der Hochzeit abgerechnet. Bei Zahlungsverzug sind 4%
Verzugszinsen pro Monat zu entrichten. Sämtliche Preise verstehen sich exklusive
Trinkgelder.

Korkgeld
Bei selbst mitgebrachten Getränkeflaschen berechnen wir folgendes Korkgeld:
Sekt & Wein: EURO 25,- pro Flasche
Champagner: EURO 40,- pro Flasche
Partybierfässer zum selber O’zapfn: EURO 250,- (30 Liter)

Getränkeabrechnung
Falls keine andere schriftliche Vereinbarung getroffen wurde, werden die Getränke gemäß
dem tatsächlichen Verbrauch in Rechnung gestellt.



Mitgebrachte Speisen und Getränke
Ohne schriftliche Genehmigung der Seehotel Jägerwirt GmbH dürfen keine Speisen und
Getränke zur Konsumation mitgebracht werden. Die Seehotel Jägerwirt GmbH behält sich
vor, für mitgebrachte Speisen und Getränke ein angemessenes Entgelt in Rechnung zu
stellen.

Probeessen
Für das Probeessen werden Euro 55,- pro Person in Rechnung gestellt.

“A taste of us”
Zum “Hochzeits-Sonderpreis” pro Nacht und Person mit Frühstück, darf das Brautpaar uns

gerne vorab kennenlernen, unseren Jägerwirt fühlen und erleben.

Getränke - Brunch
Inklusive sind alle Buffetgetränke. Alle anderen Getränke sind extra vom Brautpaar oder den
Gästen zu bezahlen. Das ist im Vorfeld abzusprechen.

Reinigungspauschale
Eine Reinigungspauschale fällt an, wenn der übliche Reinigungsaufwand über ein normales
Maß hinausgeht. Wir berechnen in diesem Fall eine Pauschale von mind. EURO 500,-.

Organisation
Qualität ist unser Credo, weshalb wir höchsten Wert auf die Organisation legen. Wir
kalkulieren hierbei eine Organisationspauschale von EUR 500,00
Sollte eine Exklusivnutzung der Räumlichkeiten erwünscht sein so wird überdies eine
Raummiete verrechnet.

Reugeld
Die Brautleute sind gegen Bezahlung eines nachstehend näher geregelten Reugeldes zum
Vertragsrücktritt berechtigt.
Das Reugeld beträgt konkret
• bei Rücktritt bis 12 Monate vor Veranstaltungsbeginn
50 % der Bemessungsgrundlage
• bei Rücktritt bis 9 Monate vor Veranstaltungsbeginn
60 % der Bemessungsgrundlage
• bei Rücktritt bis 6 Monate vor Veranstaltungsbeginn
70 % der Bemessungsgrundlage
• bei Rücktritt bis 3 Monate vor Veranstaltungsbeginn
80 % der Bemessungsgrundlage
• bei Rücktritt bis 2 Monate vor Veranstaltungsbeginn
90 % der Bemessungsgrundlage
• bei Rücktritt bis 1 Monat vor Veranstaltungsbeginn
100 % der Bemessungsgrundlage
Die Bemessungsgrundlage orientiert sich an der höchsten Teilnehmerzahl, die von den
Brautleuten bekannt gegeben wurde, und setzt sich pro Teilnehmer aus vereinbartem
Menüpreis, Getränkepauschale sowie weiteren gebuchten Leistungen (einschließlich
Übernachtung), insbesondere aber auch den Gagen für zusätzliche Leistungen (Künstler,
etc.) zusammen.



Insofern zum Zeitpunkt des Rücktrittes die Höhe von Menüpreis bzw. Getränkepauschale
noch nicht vereinbart sein sollte, wird für die Bemessungsgrundlage jeweils pro Person das
preiswerteste 3-Gang-Menü aus den aktuellen Menüvorschlägen (EUR 45,00), eine
Getränkepauschale in Höhe von EUR 45,00 sowie ein Übernachtungspreis von EUR 69,00
berechnet. Die Bemessungsgrundlage versteht sich netto, sohin exklusive Umsatzsteuer.
Ein Rücktritt hat schriftlich und per Einschreiben zu erfolgen. Eine bereits geleistete
Anzahlung ist auf das Reugeld anzurechnen.

Dekoration und Technikarbeiten
Das Brautpaar ist verpflichtet, die Installation von Dekorationsmaterialien oder sonstigen
Gegenständen mit der Seehotel Jägerwirt GmbH abzustimmen. Die Veranstaltungsräume
dürfen nicht beschädigt werden. Der Auf– und Abbau muss von Fachpersonal durchgeführt
werden. Alle feuerpolizeilichen Bestimmungen sind einzuhalten. Der Auf– und Abbau wird
mit der Seehotel Jägerwirt GmbH vorab besprochen und vereinbart, so dass am nächsten
Trag der Betrieb uneingeschränkt weiterlaufen kann.

Wertsachen –Geschenke
Für von den Teilnehmern der Veranstaltung eingebrachte Wertsachen (z.B. technische
Geräte, Bilder, Bargeld, Geschenke oder Ausstellungsgegenstände) übernimmt die Seehotel
Jägerwirt GmbH keine Haftung.

Abbruch der Veranstaltung
Die Seehotel Jägerwirt GmbH ist berechtigt, von ihrem Hausrecht Gebrauch zu machen und
die Veranstaltung zu beenden, wenn z.B.:
* die Veranstaltung den reibungslosen Geschäftsbetrieb der Seehotel Jägerwirt GmbH in
Gefahr bringt
* der Ruf sowie die Sicherheit des Veranstaltungsortes gefährdet ist.
* eine für die Durchführung der Veranstaltung notwendige öffentlich – rechtliche
Genehmigung nicht vorliegt

Rücktritt der Seehotel Jägerwirt GmbH
Wird die vereinbarte und verlangte Anzahlung auch innerhalb der gesetzten Nachfrist von 14
Tagen nicht bezahlt, so ist die Seehotel Jägerwirt GmbH zum Rücktritt vom Vertrag
berechtigt. Hierbei werden die oben genannten Stornogebühren fällig.
Die Seehotel Jägerwirt GmbH kann auch aus folgenden, genannten Beispielen, sachlich
gerechtfertigten Gründen, vom Vertrag zurücktreten:
* Höhere Gewalt oder von der Seehotel Jägerwirt GmbH nicht zu vertretende Umstände,
die die Erfüllung des Vertrages unmöglich oder unzumutbar machen.
* Veranstaltungen, die unter irreführenden oder falschen Angaben wesentlicher Tatsachen,
z.B. in der Person des Kunden oder des Zweckes der Veranstaltung gebucht wurden.
* die begründete Annahme besteht, dass eine Veranstaltung den reibungslosen Ablauf des
Geschäftsbetriebes bzw. den Ruf oder die Sicherheit der Seehotel Jägerwirt GmbH
gefährden könnte. Es entsteht kein Anspruch des Brautpaares oder von Dritten auf
Schadenersatz gegenüber der Seehotel Jägerwirt GmbH.
Die Seehotel Jägerwirt GmbH setzt das Brautpaar unverzüglich und schriftlich per Email im
Falle eines Rücktritts in Kenntnis.



Bildrechte
Fotos und Videos die der Seehotel Jägerwirt GmbH vom Brautpaar bzw. auch von
Fotografen zur Verfügung gestellt werden dürfen für die Homepage der Seehotel Jägerwirt
GmbH, Social Networks oder sonstige Werbezwecke verwendet werden.

Haftung
Für Beschädigungen, die durch das Brautpaar oder deren Gäste, verursacht werden, haftet
das Brautpaar. Die Seehotel Jägerwirt GmbH ist berechtigt, den Abschluss einer das Risiko
absichernden Versicherung zu verlangen. Die Seehotel Jägerwirt GmbH haftet nicht, sofern
ihr nicht ein vorsätzliches oder grob fahrlässiges Handeln nachzuweisen ist. Sollte eine
Bestimmung der Allgemeinen Bedingungen unwirksam sein, so berührt das die Gültigkeit
der anderen Bedingungen nicht. Anstelle der gültigen Bestimmung gilt die am nächsten
Stehende. Mit Erscheinen vorliegender Geschäftsbedingungen verlieren alle vorangegangen
ihre Gültigkeit!

Änderungen
Abweichende Vereinbarungen bedürfen der Schriftform. Wir inkludieren gerne ein
Kennenlern-Gespräch und zwei weitere organisatorische Gespräche wo wir den Ablauf
fixieren. Jedes weitere Gespräch wird mit EUR 250,00 berechnet.

Erfüllungsort und Gerichtsstand ist Murau.
Stand, Turracher Höhe, den 8.10.2024


