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Auf iber 1000 m? bietet das Schloss Mattsee vielfaltigste Méglichkeiten. Auf-
grund des Charmes eines Schlosses, welches sich auf einer Halbinsel, leicht
erhoht Uber dem Mattsee befindet, ist diese Eventlocation besonders flr
Hochzeiten geeignet. Sowohl im AuBenbereich als auch in den verschiede-
nen Saalen des Schloss Mattsee, kann man die Romantik und Einzigartigkeit
einer Hochzeit formlich spuren. Als besonderes Highlight gibt es ein wunder-
schones Gewdlbe in dem standesamtliche Hochzeiten stattfinden kénnen.

Aber auch Seminare finden in unserem abtrennbaren Seminarraum mit Blick

Uber den See statt. Technik, Platz und das gewisse Ambiente Uberzeugen

Firmen, Insentivs, Prasentationen oder Schulungen im Schloss Mattsee ab-
zuhalten.

Das Cafe Wintergarten im Schloss Mattsee ist auf Friihstlick spezialisiert und
bietet eine feine Auswahl an frischen und kostlichen Gerichten aus heimi-
schen Produkten mit internationalen Einflissen. Ab Mittag bieten wir noch
zusatzlich eine charmante Bistrokarte an, welche sich durch Raffinesse, Krea-
tivitdt und Liebe zum Detail auszeichnet. GenieRen Sie dazu ein Glas Cham-
pagner, einen Aperol Veneziano oder eine alkoholfreien Basilikumdrink. So
oder so ist das Cafe Wintergarten im Schloss Mattsee ein Wohlftuihlort zum
Entspannen und GenieRen.



Verwandeln Sie lhre Hochzeitsfeier in ein unvergessliches Erlebnis fur Sich,
Ihre Gaste und lhre Lieben. GenieRen Sie im zauberhaften Ambiente des
Schloss Mattsees eine regionale Kulinarik mit internationalem Einfluss unter
der Leitung des Kreativkochs Roman Blaschke. Unser Serviceteam
unter der Leitung von Frank Reichle verwohnt Sie mit hausgemachten Drinks,
osterreichischen Weinen und regionalem Bier.




Trdumen Sie von einer Hochzeit an einem idyllischen See in Osterreich?

Suchen Sie nach einer zauberhaften Location im Salzburger Land, im ma-

lerischen Salzkammergut oder im bezaubernden Salzburger Seenland? Will-
kommen im Schloss Mattsee, wo Ihre Traumhochzeit Realitat wird!
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Willkommen im Tassilo Saal, einem beeindruckenden Raum, der mit seinem
historischen Charme und seiner opulenten Ausstattung beeindruckt. Dieser
elegante Saal ist der perfekte Ort, um Ihre Hochzeit in kdniglichem Stil zu feiern.
Mit seinen hohen Decken, den prachtigen Kronleuchtern und den kunst-
vollen Verzierungen strahlt der Tassilo Saal eine unvergleichliche Eleganz
aus. Die groBen Fenster lassen das Tageslicht hereinfluten und bieten einen
atemberaubenden Blick auf die umliegende Naturlandschaft.
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Wolf-Dietrich-Saal

FEIERN IM SCHLOSS

/ Heiraten in Salzburg: Eine Marchenhochzeit im Schloss Mattsee

Traumen Sie von einer romantischen Hochzeit? Das Schloss Mattsee erflllt Inre Traume von einer
traumhaften Feier. Gelegen am Ufer eines malerischen Sees, bietet der Wolf-Dietrich-Saal eine
bezaubernde Kulisse fir Ihre Hochzeitstraume.

Der Wolf-Dietrich-Saal: Gewdlbe der Eleganz

Der Wolf-Dietrich-Saal ist der Juwel von Schloss Mattsee. Mit seinem wunderschénen Gewdlbe-

Design schafft er eine einzigartige Atmosphare, die Ihre Hochzeit zu etwas Besonderem macht.

Auf einer Gesamtflache von 160m? bietet der Saal bequem Platz fiir bis zu 120 Géste. Hier finden
Sie den idealen Ort, um lhre Liebe zu feiern.

Facts

E? Gesamtfliche: 143m?

I Raumhohe: 3m

@ Technik: auf Anfrage

Viel natirliches Tageslicht
Flexible Bestuhlungsmoglichkeiten

Bestuhlungsmoglichkeiten

Gala Bestuhlung
8er Tische: 104 Pax
Ser Tische: 117 Pax

Raummiete 3.200 €
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Facts

E? Gesamtflache: 49,89m?

I Raumhohe: 3.3m
Viel natiirliches Tageslicht
Gastronomische Betreuung durch
Schloss Mattsee Ausklang zum
»~Sundowner®in unserem Garten
maoglich.

Bestuhlungsmoglichkeiten
Tafelbestuhlung: max 40 Pax

Raummiete 2.400 €
Ab Nachmittag: 1.200€

Raumkombination
Wolf-Dietrich-Saal & Wintergarten
GroBe 143+49m?
max 130 PAX

1 2 Preis: 4.500€

Wintergarten

LICHTDURCHFLUTET MIT SEEBLICK

Willkommen im Wintergarten, einem wunderschonen Raum, der mit seiner

lichtdurchfluteten Atmosphare und dem bezaubernden Blick auf den See

verzaubert. Obwohl klein, bietet dieser Raum eine intime und romantische
Kulisse fur Ihre Hochzeitsfeier.




Verwirklichen Sie Ihren Traum von einer marchenhaften Hochzeit im exklusiven Schloss Mattsee!

Tauchen Sie ein in die Magie dieses historischen Juwels am malerischen Mattsee. Mit der exklusiven Schlossmiete
steht Ihnen das gesamte Anwesen ganz fur Sie allein zur Verfiigung. GenieBen Sie ungestorte Momente und er-
leben Sie Ihre Hochzeit in einer romantischen Kulisse, die keine Wiinsche offen lasst.

Schlossmiete 6,000 €
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Nu 1.

PACKAGE

Crémant Magnum
rosé . blanc

Aperol Veneziano
créemant . orange

Hausgemachte

Gurken-Ingwer-Limo
alkoholfrei
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Crémant Magnum
rosé . blanc

Lillet Berry

erdbeeren . minze . zitrone

Aperol Veneziano
crémant . orange

Holzfass zum Anschlagen
bier vom augustiner brdu salzburg
Hausgemachte

Gurken-Ingwer-Limo
alkoholfrei

Crémant Premium

Doppelmagnum
rose . blanc

Lillet Berry

erdbeeren . minze . zitrone
Aperol Veneziano
crémant . orange
Sanderol
ginger beer
Holzfass zum Anschlagen
bier vom augustiner brédu salzburg
Pale-Ale
stiegl salzburg
Hausgemachte
Gurken-Ingwer-Limo
alkoholfrei
Hausgemachte
Holunder-Minz-Limo
alkoholfrei




Bier
stiegl hell . stiegl freibier . radler

Wein
Gerne treffen wir die Weinauswahl mit lhnen beim Probeessen

Alkoholfrei
mineralwasser romerquelle . quellwasser . hausgemachte sdfte . lutz bio sdfte
coca cola . fritz limonaden . libella orange

Kaffee/Tee
kaffee lavazza alle sorten . tee . kakao

inkludiert in der Getrinkepauschale
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zusatzlich zu den Standardgetridnken servieren wir beim Empfang folgende Drinks

Empfang
bouvet cremant brut & rose
aperol veneziano
prosecco holunder
gurke - minze alkoholfrei
gin tonic meditterane

inkludiert in der Getrinkepauschale




Nu 1.

EINFACH UND ELEGANT

Sie lieben gutes Essen und mochten lhre Gaste mit einem 3 Géange
Meni der traditionellen Kiche verwdhnen? Dann sind Sie hier richtig.

Wahlen Sie aus unseren Vorschlagen oder kommen Sie auf uns zu.
Gerne gestalten wir Ihr Meni auch individuell nach lhren besonderen
Winschen.

Mit einer Getrankeauswahl, die keine Winsche offen lasst, verwdhnen
wir Sie wahrend lhrer Hochzeit zum all in Tarif.

Unsere bestens geschulten Servicemitarbeiter werden von unserer
Cateringleitung geftihrt, welche sich besonders um lhre Wiulnsche
kiimmert. Sie ist Ihr Ansprechpartner vor Ort und wird alle Fragen klaren.

%

inkludiert

@ Administration

@ Probeessen

P Aperitif

Qﬁ Kulinarium / Dinner
& Getranke

? Service
é Equipment

® mind. 50 Gaste
Basis 8 Stunden
Beispiel
- 100 Gaste
- 8 Stunden /18.00 - 2.00 Uhr

Preis pro Person
€ 179,- inkl. MWSt.
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inkludiert

C@ Administration

@ Probeessen

P4 Aperitif

ﬁ Kulinarium / Dinner
Getranke

ﬁ Service
@ Equipment

® mind. 50 Gaste
Basis 8 Stunden
Beispiel
- 100 Gaste
- 8 Stunden /18.00 - 2.00 Uhr

Preis pro Person
€ 199,- inkl. MWSt.

Nu 2.

MIT STIL UND LEICHTIGKEIT

Sie mogen es etwas exklusiver und wirden Ihren Gasten gerne ein
auBergewodhnliches 4 Gange MenU servieren? Dann ist genau dieses
Angebot fur Sie richtig.

Wahlen Sie lhre 4 Gange aus unseren Menuvorschlagen oder kommen
Sie auf uns zu. Gerne gestalten wir |hr MenU auch individuell nach
Ihren besonderen Wiinschen.

Unserespezielle Getranke-undWeinauswahlistbesondersauflhr Menu

abgestimmt. Beginnen Sie mit hausgemachten Aperitif Getranken und

genieBen Sie die ausgesuchten Weine zu lhrem Men(. Soll es noch

ein bisschen mehr sein. Gerne kénnen Sie bei uns auch Longdrinks
und Cocktails buchen.

Unsere bestens geschulten Servicemitarbeiter werden von unserer

Cateringleitung gefuhrt, welche sich besonders um lhre Winsche

kiimmert. Sie ist lhr Ansprechpartner vor Ort und wird alle Fragen
klaren.




Sie mochten Ihre Gaste auf Hauben Niveau verwohnen? Unser CEO
und Kreativkoch Roman Blaschke freut sich in diesem Fall personlich
die Klchenleitung zu Ubernehmen.

Miteinemexklusiven5GangeMentwerdenSieundlhre Gastedurcheine

kulinarische Reise gefuhrt. GenieBen Sie Einflisse aus der

Molekularkliche und schmecken Sie die internationale Kiiche mit
heimischem Flair.

Zur exklusiven Getrankeauswahl mit besonderen Highlights gesellt

sich eine Weinbegleitung unseres Sommeliers. Lime Gin Berry oder

Sanddornlikér mit mediterranem Tonic konnte lhnen den Aperitif

verstiBen. Beim Ausklang an der Bar mit einem trendigen Espresso
Martini kommen Ihre Géaste bestimmt ins Schwarmen.

Ausgesuchte Servicemitarbeiter werden von unserer

Cateringleitung  gefiihrt, welche sich besonders um lhre

Wiinsche kimmert. Sie ist |hr Ansprechpartner vor Ort und wird

alle Fragen klaren. lhre Gaste werden rundum versorgt. Der

erhohte Einsatz an Mitarbeitern verhindert Wartezeiten und
garantiert eine hohe Servicequalitat.



Z
Gedeck

EINGESTELLT

geschdaumte Butter
Jjourgebdck

Hauptspeisen

SERVIERT

gefiilltes Maishendlbriisterl
pilz . rotkrautpliree . topinambur . méhre
zartrosa Tafelspitz
slBkartoffel . yuzu . romanesco . mini-ofenpa-
prika
Lauch-Apfel Tarte
sauerrahm . birne . nuss
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Kalte Vorspeise Warme Vorspeise

SERVIERT

Tartare von der Lachsforelle
dill . creme . gurke
Spargel in 3 Varianten
mousse . stippchen . gebacken

Dessert

TISCHBUFFET

Rhabarber Rhabarber
crumble . milch . minze
Toblerone
kokos . banane

Zitronen-Tiramisu
karamell . espresso . vanille

SERVIERT

Hochzeitssuppe
wurzelgemdise . rind . mark . griesnockerl .
frittaten
Orangen-Karotten-Ingwer

Siippchen
nockerl . krduter . foam

Midnight-Snack

BUFFET

Kase
frankreich . Osterreich . chutney . honig . traube
Chili Con Carne
gebdck
Klassische Gulaschsuppe
gebdck

Z
Nu 1.

3 GANGE MENU

Gerne gehen wir auch auf lhre
vegetarischen oder veganen Wiinsche
ein und achten auf Allergene.



%

Nu 2.

4 GANGE MENU

Gerne gehen wir auch auf lhre
vegetarischen oder veganen Wiinsche
ein und achten auf Allergene.

Z
Gedeck

EINGESTELLT

geschdaumte Butter
Jjourgebdck
Kartoffelkas . Acai
Hummus . Falafel gebacken
variation an jour gebdck

%

SERVIERT

Flamm-Lachsforelle
Schlossfischerei Fuschl

sauerrahm . pesto . honig tuille

Spargel in 3 Varianten

mousse . stippchen . gebacken

Causa Limena

%

Kalte Vorspeise Warme Vorspeise

SERVIERT

Saibling-Schlossfischerei Fuschl
orange . polenta . spargel . buttermilch
Iberico Schweinebauch 24h
schwarzbier . dreierlei pliree
Paradeiser-Kokossuppe
stracciatella . pesto . zitrone . tortellini

kartoffel . limette . avocado . garnele . infusion

Hauptspeisen

SERVIERT

Entrecote Kuh
slBkartoffel . yuzu . romanesco . mini-ofenpaprika
Buchweizen
buchweizen . kohlrabi . raukencreme
Eierschwammerl a la creme
apfel . semmelknddelchen . thymian
Filet vom Zander
risotto . zitrone . birne . schnittlauchdl
Steinpilzpasta
haselnuss . chip . foam

Beef-Tartare

schaumrolle . wildkrduter . edamame

wassermelone

Dessert

TISCHBUFFET

Rhabarber Rhabarber

crumble . milch . minze
Toblerone
kokos . banane
Zitronen-Tiramisu
karamell . espresso . vanille
Sauerrahmschmarrn
apfel . zwetschke
Kokosmilchreis
ingwer . zimt . erdbeere

Midnight-Snack

BUFFET

Kase
frankreich . Gsterreich . chutney . honig . traube
Chili Con Carne

gebdck
Klassische Gulaschsuppe

gebdck
Salzburger Wiirstelbuffet
verschiedene senfsorten . kren

mixed pickles . frisches gebdck 3 S






Bauernschinken
ei. gurkerl

Flammlachsforelle
minze . kresse

Weinkase
pfeffer . preiselbeere

Preis pro Person

Zartrosa Roastbeef
remoulade . sakura

Prosciutto di san Daniele
tomate . olive . peccorino

Brie de Brie
mango . chutney . petersilie

Preis pro Person

Wildschweinknodel
ingwerkraut . birne

Saiblingscrudo
fingerlimette . creme fraiche

Burrata
pfirsich . pistazie . crumble

Preis pro Person

Griill Kaviar
blini

Austern
el . zitrone

Beef Tartare
schaumrolle

Preis pro Person
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Prosecco
albafioritta

Stiegl

hell

Mineralwasser
Romerquelle

Lutz
Bio Sdfte

Limonaden
hausgemacht

Preis pro Person
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Bouvet Crémant
Rose / Brut

Stiegl
hell

Mineralwasser
Rémerquelle

Lutz
Bio Sdfte

Limonaden
hausgemacht

Preis pro Person

Taittinger Champagner
Rosé / Brut

Stiegl

hell

Mineralwasser
Rémerquelle

Lutz
Bio Sdifte

Limonaden
hausgemacht

Preis pro Person




Wenn Ihnen eines unserer Angebote gefdllt, nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit und treten Sie
mit uns in Kontakt. Gerne beantworten wir lhre Fragen.

Sollten wir uns handelseinig werden, laden wir Sie zu einem exklusiven Probeessen und
Kennenlernen zu uns ins Schloss Mattsee ein. Bei diesem Dinner besprechen wir lhre Hochzeit
nochmal im Detail durch und gehen auf Ihre Wiinsche ein.

Bis zu Ihrer Hochzeit bleiben wir in Kontakt. Teilen Sie uns lhre Wiinsche mit oder wenden Sie

sich bei Fragen an uns. Wir fuhren Protokoll und kommen in der letzten Woche vor lhrer Hochzeit

nocheinmal auf Sie zu und gehen unsere Mitschrift mit Ihnen durch. Somit haben wir einen
guten Plan.

7 Tage vor der Hochzeit brauchen wir dann die finale Personenanzahl.

Und dann kanns auch schon losgehen. Wir wissen um die Wichtigkeit fur Sie am Tag lhrer Hochzeit.
Daher werden wir alles geben, damit Sie und lhre Géaste einen unvergesslichen Tag erleben auf den
Sie viele Jahre spater noch gerne zurlickdenken!

Wie geht's
weliter?
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UNSER VERSPRECHEN

Die Zufriedenheit unserer Kunden steht fur uns an erster Stelle. Wir horen Ihnen aufmerksam zu

und gehen auf lhre individuellen Vorstellungen ein, um lhre Erwartungen zu Ubertreffen. Unser

Ziel ist es, dass Sie und Ihre Gaste lhren schonsten Tag noch schoner und auBergewodhnlicher in
Erinnerung behalten werden.

schloss.

Schlossmattsee Betriebsgesellschaft m.b.H.
SchloBberg 1
5163 Mattsee
office@schlossmattsee.com
www.schlossmattsee.at
+43 660 236 13 40



