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Jedes Event ist bei uns in besten Handen.
Von der Hochzeit bis hin zur Headquarter-
Eroffnung durften wir schon bei so ziem-
lich jedem Event flr das leibliche Wohl der
Gaste Sorge tragen und bieten gemeinsam
mit unseren Partnern auch Kompetenz in
Sachen Beleuchtung, Dekoration und Tech-
nik. Alles aus einer Hand! Die Suche nach
der richtigen Location ist oft wie die Suche

opSTRO & CATERyy,

XBB1
Cateriry

nach der Nadel im Heuhaufen. Von ganz
privat im eigenen Garten fur die Geburts-
tagsfeier bis hin zum Traumschloss flr die
Hochzeit.

Mit unserem Netzwerk unterstitzen wir
diese Suche natlirlich gerne und wissen um
die Vor- und Nachteile einer jeden Lokali-
tat. Individuelle und persdnliche Losungen
fur Speisen und Getréanke, egal ob Wie-

ner Schnitzel oder 12-Gang-Menu setzen
hochste Malstdabe an Professionalitat. Ed-
ler franzdsischer Champagner oder mittel-
burgenlandischer Blaufrankisch werden bei
den Importeuren unseres Vertrauens oder
den Winzern direkt bezogen, um beste
Qualitat sicher zu stellen.

Y BBA Yean
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ECHTES HANDWERKSBUFFET...

Buffel~Hendverk

Kraftige Rindssuppe mit Leberknddeln

UND

Omas Knoblauchcremesuppe

Saftiges Filet vom Schwein

Maishendlbrust mit Spinat und Feta
Steirischer Zander vom Girill

Geschmorter Zwiebelrostbraten vom Almochs

Speckfisolen / Rosterdapfel, Grillgemise / Butterreis
Ratatouilles oder Kirbisgemuise/ Rosmarinpolenta

(STRO & CATER,
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Buffel-Frachit

Getriiffelte Pastinakenschaumsuppe

UND

Klare Rinderkraftsuppe

mit herzhaftem Fleischstrudel

Saftiges Filet vom Schwein

Zart geschmorte Rinderbackerl vom Almochs
Medistyrane Paella mit Stikwasserfischfilets

Zitronen Lauchgemduse / Truffelgnocchi
Rosmarinpolenta / Ratatouilles / Erdapflgratin

Salatbuffet ab 25 Personen

Blattsalate sowie marinierte Salate,
5WM 3erlei Dressings, steirische Ole und Essige,

Kirbis- und Sonnenblumenkerne




MENU HANDWERK / HIGHLINE

Weriis ~fanduerk

Steirische Kiirbiscremesuppe
ODER

Klare Rinderkraftsuppe mit Leberknddel

Vulkanland Vorspeisenvariation mit Kase,
Vulcanoschinken , Feigensenf und getrockneten Paradeisern

Geschmorter Zwiebelrostbraten
mit Erdapfelgrostl und Prinzessbohnen

ODER

SchweinefiletspieR® im Speckmantel
mit Croquetten und gegrilltem Gemlse

ODER

Steirisches Zanderfilet vom Holzkohlegrill
mit mediterranen Gnocchi
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Getriiffelte Pastinakenschaumsuppe
ODER
Klare Rinderkraftsuppe mit herzhaftem Fleischstrudel

Vitello Tonnato vom Podllauer Kalb
mit leichter Thunfischcreme und Feldsalat

ODER
Carpacchio von der Roten Riibe mit Rucola Cashew und Balsamico

Zartgeschmorte Backerl vom Almochs
mit Kartoffelspitz und buntem Wurzelgemiise

ODER

Steirisches Maishendl Surpreme
mit cremigen Rosmarinpolenta und Zucchinigemise

ODER

Duett von der Forelle auf hausgemachten getriffelten
Tagliatelle und Schmorparadeiser

h



AGAPE, FINGERFOOD & BROTCHEN

Agepe wnd Fingerfoo

Geback vom Bauernbrot Nohrer

- Grammelpogatscherl

- Ké&se oder Salzstangerl

- Speckstangerl oder Pizzastangerl

Signature Dishes
- Tatar vom Raucherfisch, heimische Forelle und Wildfanglachs
mit Dill und Sauce Remoulade
- Grammelpogatscherl gefiillt mit Frischkase, Prosciutto und Rucola
- Orientalischer GemUsecouscous mit Orange und Cashew

Aus dem kleinen Rexglas

- Tomate Mozzarella mit Basilikumpesto

- CurryHuhn Nudelsalat mit Frihlingszwiebel

- Rindersllzchen klassisch mit Kurbiskerndl und Essig
- Handgezogener Erdapfelstrudel mit Frischkdsecreme

Fingerfood mal anders
- Hendlkeule oder Faschierte Laibchen auf Kartoffelsalat
- Knuspriger Schweinebauch glasiert mit Ponzusauce

Veggie at it’s best
- Kirbismezzelune an brauner Butter und Austernpilzduxelles
- Geflammter Ziegenkase auf Blattsalat und Granatapfel

(STRO & CATER,
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Britethen~Foifporirri

Klassisch

- Wildlachs / Dille / Feigensenf / Kren

- Hausgeselchtes / Oberskren / Gurkerl

- Tiroler Bergkas / Franzosischer Brie / Gmias
- Manufaktur Aufstriche

Signature
- Gezupftes Hendl / Chili Mayo
- Tomaten-Hummus / Gmias

-~ 3
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SUPPEN & VORSPEISEN

Aus dew Stppeiy

Klare Rinderkraftsuppe

- Kaspressknodel

- Speckknddel

- Frittaten

- Fleischstrudel

- Alt Wiener Suppentopf

Kalte Suppen

- Gazpacho

- Beerenkaltschale
- Gurkenkaltschale

Cremesuppen

- Karfiolcremesuppe

- Kartoffel-Speckcremesuppe
- Karotten-Kokoscremesuppe
- Paprikaschaumsuppe

- Knoblauchcremesuppe

- Spargelcremesuppe (saisonal)

- Kirbiscremesuppe (saisonal)

- Tomaten-Chili Cremesippchen

- Geselchte Rahmsuppe

(STRO & CATER,
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Roastbeef vom steirischen Almochs

mit Feldsalat und Feigensenf
Raucherfischtatar

vom Kulmer mit Sauce Remoulade
Handgeschnittenes Tatar

vom Almochs mit Chipottle Mayo
Vulkanland Vorspeisenvariation

mit Kase, Vulcanoschinken,

Feigensenf und getrockneten Paradeisern

Carpacchio
von der Roten Riibe mit Rucola
Cashew und Balsamico

Vitello Tonnato
vom Pollauer Kalb mit leichter
Thunfischcreme und Feldsalat
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HAUPTSPEISEN
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Vom steirischen Schwein:

- Wiener Schnitzel mit Petersilienkartoffel

- Cordon Bleu mit Erbsenreis

- Schweinsbraten Sauerkraut und Serviettenknodel

- Schweinefiletspield im Speckmantel mit Kartoffelspitz

Fischgerichte:

- Zanderfilet oder Seehechtfilet gebraten mit Dillsauce
- Gegrillte Goldbrasse vom Brett

- Forelle im Ganzen Millerin-Art

Vom steirischen Hendl:
- Gefillte Hihnerbrust mit Spinat und Schafkase
- Steirisches Backhendl|

Vom Rind:
- Gekochter Tafelspitz
- Geschmorter Zwiebelrostbraten

Vegetarisch:

- Ké&sespatzle

- Nudelbroschen mit Basilikum-Pesto oder Kadsesauce
- Spinat-Schafkasestrudel mit Sauerrahmsauce

- Gemusestrudel mit Sauerrahmsauce

- Gerollte Spinatknodel auf Paradeissauce

- Handgeschichtete Weizer Schafskdselasagne




SUSSE TRAUME

CHltersactiteirack

Echtes Wiirstelbuffet

Hausgemachte Wirste wie: Weisswurst,
Kasekrainer, Frankfurter, Debreziner,
Fischerauers Senf, Steirer Kren, Perlzwiebel,
Pfefferonie, Essiggurkerl und Gebéack

Saurer Rindfleischsalat mit Roggenbrot

Steirer Chili vom Holzknecht
mit Gebackvariationen

Gulaschsuppe der Klassiker
mit Geb&ackvariationen

Leberkdase vom Buchberger
3 Sorten mit Perlzwiebel, Steirer Kren,

Essiggurkerl, Senf, Ketchup und Joursemmeln

Kasevariation aus Osterreich
mit verschiedensten Beigaben und Geback
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(Grande Finale

Aus der Rein

- Handgezogener Apfelstrudel mit Vanillesauce

- Heidelbeer- Topfenstrudel mit Vanillesauce

- Karamellisierter Kaiserschmarren mit Apfelmus
und Zwetschkenroster

In der Fingerfood Schale
- Sufke Topfencreme mit Marillen
- Pavlova mit Birnenmousse

Aus dem kleinen Rexglas

- Schokomousse mit Fruchtspiegel
- Kinderbuenocreme

- Mango Cheesecake

Klassiches Germgeback
- Beigerl gefillt mit Mohn oder Wallnuss
- Topfengolatsche oder Straube
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Hauptspeisen vom OFYR

- Schweinetomahawks

- Karreesteaks und Spareribs

- Knuspriger Schweinebauch

- Pollauertal Kasekrainer und Bratwdrstl

- Maishendlbrust geflllt mit Spinat und Schafkase
- Yakitor

- Mozzarella Bacon bites

- Schweinebauch Ponzu

- Gemisevariation

OFYR fiir Naschkatzen

- Kaiserschmarren mit Rum

- Honigmelone und Banane

- Hausgemachter Apfelstrudel

-,
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