(LES ENTREES)

-ANTIPASTO MISTO

#*CHARCUTERIES, LEGUMES, MOZZARELLA DI BUFALA ET BATONNETS DE
MOZZARELLA- 29€

-ANTIPASTO VENETO
#*CALAMARS FRITS, LEGUMES SAUTES, BURRATA, SAUMON GRAVLAX,
ARTICHAUTS,BROCOLIS- 38¢€

-BURRATA PUGLIESE

#*BURRATA, TOMATES,CREME DE VINAIGRE BALSAMIQUE, PESTO ET BASILIC
FRAIS 18€

-MOZZARELLA IMPANATA
*BEIGNETS DE MOZZARELLA FIOR DI LATTE ET BASILIC -13€

ASSIETTE DE SAUMON GRAVLAX
#* AVEC AVOCAT, OIGNONS CARAMELISES, CITRON- 18€

-LA PARMIGIANA

*AUBERGINES, SAUCE TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE ET BASILIC
-17€

-BRUSCHETTA CAPRESE

#PAIN GRILLE, MOZZARELLA DI BUFFALA, TOMATES CERISES,ROQUETTE ET
OLIVES -18€

-BRUSCHETTA MELANZANA

*TOMATES, AUBERGINES, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, PARMESON,
ROQUETTE -18€

-FRITTURA MISTA DI MARE
*FRITURE DE CALAMARS, GAMBAS ET COURGETTES- 26€

-CARPACCIO DI MANZO
*CARPACCIO DE BOEUF AVEC ROQUETTE ET PARMESAN -19€

-CARPACCIO DI BRESAOLA
*AVEC DE LA STRACCIATELLA ET DE LA TRUFFE- 19€

-TARTARE SALMONE
*TARTARE DE SAUMON ET AVOCAT- 18€

-PIZZETINE GOLOSE

#*DEGUSTATION DE 7 MINI PIZZAS- 17€
IDEAL A PARTAGER



(VIANDES)

-SCALOPPINA ALLA PARMIGIANA

*ESCALOPE DE VEAU, AUBERGINE, SAUCE TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI
LATTE GRATINEE AU FOUR - 25¢€

- SCALOPPINA ALLA MILANESE
#ESCALOPE DE VEAU PANEE, ACCOMPAGNEE DE SPAGHETTI — 25¢€

- PICCATA AL TARTUFO

#ESCALOPE DE VEAU A LA CREME DE TRUFFE ET LAMELLES DE TRUFFE
FRAICHE - 26¢€

- PICCATA AL LIMONE
*ESCALOPE DE VEAU AU CITRON - 24¢€

- FILETTO AL TARTUFO

#FILET DE BOEUF TENDRE A LA CREME DE TRUFFE ET LAMELLES DE
TRUFFE PREPAREES DANS SA SAUCE - 29¢€

- FILETTO PEPE NERO

#FILET DE BCEUF TENDRE TRANCHE DANS SA SAUCE AU POIVRE (NOIR ET
BLANC) — 29€

- FILETTO VULCANICO

#*FILET DE BCEUF 260 G PREPARE SUR UNE PIERRE VOLCANIQUE DEVANT

VOUS, AVEC UNE SAUCE AU CHOIX - 32¢€
PREPARATION DE LA VIANDE DEVANT VOUS

- ENTRECOTE ALLA PLANCIA
#*ENTRECOTE TRANCHEE, ROQUETTE, PARMESAN, TOMATES CERISES- 27¢€

- OSSO BUCO A LA MILANESE

#ACCOMPAGNE DE SON RISOTTO AU SAFRAN, CHAMPIGNONS ET PISTACHES
- 28¢€

- COTE DE VEAU ALLA PLANCIA
*COTE DE VEAU AVEC SA CREME DE PATATE DOUCE- 25¢€

- POLPETTE DELLA NONNA

#BOULETTES DE VIANDE DE BCEUF FACON GRAND-MERE, MEZZI| PACCHERI
- 21€

TOUTES LES VIANDES SONT SERVIES AVEC UNE SEULE GARNITURE AU

CHOIX :
. PATES AVEC LA MEME SAUCE
. CAPONATA (LEGUMES SAUTES A L'ITALIENNE)
. POMMES DE TERRE GRENAILLE
. PUREE MAISON

. FRITES
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(POISSONSYS)

- POLPO ALLA GRIGLIA
#*POULPE GRILLE AVEC SA CREME DE PATATE DOUCE - 27¢€

- FILETTO DI ORATA (ALLA MEDITERRANEA)

#*FILET DE DAURADE ACCOMPAGNE DE SA SAUCE AUX TOMATES CERISES,
CAPRES, OLIVES ET CARPACCIO DE POMMES DE TERRE - 27¢€

- SALMONE ALLA PLANCIA

#*PAVE DE SAUMON FRAIS A LA PLANCHA AVEC SA SAUCE A L'AIL
CITRONNEE - 27¢€

- SANDROMARE

#SAINT-JACQUES, GAMBAS, SAFRAN ET CALAMARS SAUTES A LA
SICILIENNE — 28€

- TONNO ROSSO

#STEAK DE THON ROUGE AVEC SAUCE AUX OLIVES ET CAPRES A
L'ITALIENNE - 28¢€

- SOLE MEUNIERE
*BELLE SOLE AVEC SA SAUCE MEUNIERE - 36¢€

TOUS LES POISSONS SONT SERVIES AVEC UNE SEULE GARNITURE AU

CHOIX :
. PATES AVEC LA MEME SAUCE
. CAPONATA (LEGUMES SAUTES A L'ITALIENNE)
. POMMES DE TERRE GRENAILLE
. PUREE MAISON

. FRITES
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(SALADES ET SOUPE)

(INSALATA / SALADES)

INSALATA DI POLPO
*SALADE DE POULPE ET POMMES DE TERRE — 21 €

INSALATA SANDRO

#*SALADE VERTE, TOMATES CERISES, SAUMON FUME, GAMBAS, AVOCAT ET
POIVRONS — 21 €

INSALATA VEGETARIANA

*MELANGE DE LEGUMES SAUTES A L'ITALIENNE ET MOZZARELLA DI
BUFALA — 18 €

INSALATA CESAR

#*SALADE VERTE, CROUTONS DE PAIN, TOMATES CERISES, POULET PANE ET
PARMESAN — 17 €

(ZUPPE / SOUPES)

ZUPPA DI VERDURE

#SOUPE DE LEGUMES FRAIS, HUILE D'OLIVE, AIL, OIGNONS, SERVIE AVEC
DES TOASTS — 19 €

ZUPPA DI PESCE

*MOULES, CALAMARS, CREVETTES, DAURADE, AlL, HUILE D'OLIVE, BISQUE
DE POISSON, SERVIE AVEC DES TOASTS — 22 €

ZUPPA POMODORO

SOUPE DE TOMATES FRAICHES, OIGNONS, AIL, BASILIC, HUILE D'OLIVE ET
CELERI, SERVIE AVEC DES TOASTS AU FROMAGE - 17¢€



- GNOCCHI VENETO

#*GNOCCHI, PESTO, COURGETTES, SAUMON FUME, MOZZARELLA, TOMATES
CERISES ET CREME DE PHILADELPHIA GRATINES AU FOUR - 23¢€

- MEZZ] PACCHERI DUE SALMONE

#*CREME DE COURGETTE, TOMATES CERISES, SAUMON FUME ET SAUMON
FRAIS — 23€

- LASAGNA BOLOGNESE
#*LASAGNE AVEC SA SAUCE ROSEE AU PARMESAN - 21€

- TAGLIATELLE AL PISTACCHIO

*TAGLIATELLES, PESTO MAISON, BASILIC, PISTACHES, POULET ET
STRACCIATELLA - 22€

- GNOCCHI ALLA SORRENTINA
*SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, BASILIC ET STRACCIATELLA - 21€

- RIGATONI AL POLPO
#*SAUCE TOMATE, PESTO, CREME, POULPE ET GAMBAS - 25¢€

- SPAGHETTONI ALLA ROMANA

#*TOMATES JAUNES ET ROUGES ALL'ARRABBIATA, EMINCE DE FILET DE
BCEUF ET MOZZARELLA DI BUFALA — 24¢€

- LINGUINE ALLE VONGOLE E BOTTARGA
*HUILE D'OLIVE, AIL, PERSIL, PALOURDES ET BOTTARGA — 256¢€

- LINGUINE SCAMPI

#LANGOUSTINES ET SAINT-JACQUES, CREME LIQUIDE, AIL, TOMATES
CERISES ET PERSIL — 26¢€

- LINGUINE DEL MARE

*HUILE D'OLIVE, AIL, TOMATES CERISES, PERSIL, CALAMARS, GAMBAS,
MOULES, PALOURDES, SAINT-JACQUES, POULPE - 29€

- LINGUINE VENETO
#*GAMBAS, LANGOUSTINES, GORGONZOLA, SAUCE ROSEE - 28¢€

- RIGATONI AL FORNO

#*TOMATES, CREME D'AUBERGINE, CREME FRAICHE, MOZZARELLA FIOR DI
LATTE, COPEAUX DE PARMESAN, EMINCE DE FILET DE BCEUF OU DE
POULET, GRATINES AU FOUR - 24¢€

- RIGATONI ALLA NORMA
#*TOMATES, AUBERGINES, RICOTTA SALEE, AIL, HUILE D'OLIVE - 20¢€



- RAVIOLI AL TARTUFO
#RAVIOLI FARCIS A LA TRUFFE, SAUCE AU PARMESAN — 24¢€

- SPAGHETTI ALLA BOLOGNAISE
*AVEC DES COPEAUX DE PARMESAN-22¢€

-CALAMARATA AL POLLO
* PATES, POULET, CHAMPIGNONS ET DE LA CREME DE PARMESAN - 20¢€

- RISOTTO BELLA VISTA
*COURGETTES, CREVETTES, ZESTE DE CITRON — 26€

- RISOTTO PESCATORA

*BISQUE DE FRUITS DE MER, AlL, GAMBAS, CALAMARS, PALOURDES,
MOULES, PERSIL, TOMATES CERISES, PARMESAN - 27¢€

- RISOTTO TARTUFO
#CREME DE TRUFFE ET STRACCIATELLA — 26¢€

- RISOTTO VENETO
*PESTO FRAIS,PARMESAN, BURRATA ET PISTACHES — 24¢€

- RISOTTO MELANZANA

#*CREME D'AUBERGINE, TOMATES, RICOTTA SALEE, PARMESAN,
MOZZARELLA ET POULET - 24¢€

Nog GPErIALITES

- TAGLIATELLE OU LINGUINE 4 FORMAGGI
#*PATES PREPAREES DANS LA MEULE DE PARMESAN (FLAMBEES) - 29¢

- TAGLIATELLE OU LINGUINE AL TARTUFO

#*PATES PREPAREES DANS LA MEULE DE PARMESAN AVEC DE LA TRUFFE
FRAICHE (FLAMBEES) — 29¢€

- FILETTO VULCANICO

*FILET DE BaEUF 260 G PREPARE SUR UNE PIERRE VOLCANIQUE DEVANT
VOUS, AVEC UNE SAUCE AU CHOIX, SERVI AVEC DES PATES, UN JARDIN DE
LEGUMES OU DES POMMES GRENAILLES - 32¢€

PREPARATION DES PATES DEVANT VOUS



PVIZZAZ

PUTTANESCA
#SAUCE TOMATE, ANCHOIS, CAPRES, ORIGAN, AIL ET OLIVES — 14 €

MARGHERITA
*SAUCE TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, BASILIC,HUILE D'OLIVE 15 €

BUFALA
*SAUCE TOMATE, MOZZARELLA DI BUFALA, PESTO BASILIC ET HUILE D'OLIVE-19 €

REGINA
*SAUCE TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, JAMBON, CHAMPIGNONS, BASILIC
ET HUILE D'OLIVE — 18 €

VESUVIANA

*SAUCE TOMATE, BASILIC, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, SALAMI PIQUANT, ‘NDUIJA,
HUILE D'OLIVE — 18 €

VENETO

*SAUCE TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, AIL, THON, MOULES, CALAMARS,
OLIVES ET CAPRES— 22 €

MEDITERRANEENNE

*SAUCE TOMATE, THON, OIGNONS, OLIVES NOIRES, MOZZARELLA FIOR DI LATTE,
HUILE D'OLIVE — 20 €

CALZONE

*#*SAUCE TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, JAMBON CUIT, RICOTTA, HUILE
D'OLIVE — 20 €

PARMA-BURRATA

*SAUCE TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, JAMBON DE PARME, BURRATA,
GRANA PADANO, HUILE D'OLIVE — 21 €

CONTADINA

#*MOZZARELLA FIOR DI LATTE, RICOTTA, CHAMPIGNONS, TOMATES SECHEES,
ARTICHAUTS, HUILE D'OLIVE — 18,560 €

TRICOLORE

#*PESTO AU BASILIC, CREME, TOMATES SECHEES, STRACCIATELLA, MOZZARELLA
FIOR DI LATTE, HUILE D'OLIVE — 20 €

TARTUFO

#CREME DE TRUFFE , ROQUETTE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, GRANA PADANO,
ET STRACCIATELLA — 23 €

CAPRA
#CREME DE RICOTTA, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, CHEVRE, MIEL, COPEAUX DE
PARMESAN — 18,560 €
SALMONE
#*CREME FRAICHE, SAUMON FUME, CITRON — 19 €

4 FORMAGGI
*¥MOZZARELLA FIOR DI LATTE, RICOTTA, TALEGGIO, GORGONZOLA — 19 €

MORTADELLA

#* MOZZARELLA FIOR DI LATTE,CREME DE PESTO, PISTACHE, MORTADELLA,
MOZZARELLA DI BUFALA — 21 €



(DESSERTS FAITS MAISON )

- TIRAMISU
#SAVEURS AU CHOIX : CAFE / FRAISE / PISTACHE / NUTELLA - 10€

- PANNA COTTA
*¥AUX FRUITS ROUGES / PISTACHE / CARAMEL / MIEL — 10€

- PROFITEROLES
#*CHOUX MAISON, GLACE VANILLE, COULIS DE CHOCOLAT, AMANDES ET
PISTACHES - 11€

- GELATI (GLACES)

#VANILLE, FRAISE, CHOCOLAT, PISTACHE, CITRON, CAFE, FRAMBOISE,
CARAMEL BEURRE SALE
1 BOULE — 3€
2 BOULES - 6€
3 BOULES - 8¢€

- TORTINO AL CIOCCOLATO

*MOELLEUX AU CHOCOLAT, CCEUR FERRERO ROCHER, AVEC SA BOULE DE
GLACE VANILLE — 11€

- ASSIETTES DE FRUITS DE SAISON

POUR 1 PERSONNE — 10€
POUR 2 PERSONNES - 18€
POUR 4 PERSONNES - 26¢€

- BABA AL RUM
*BABA AU RHUM, CHANTILLY MAISON ET SHOT DE RHUM - 9€

- CAFE / THE GOURMAND
#*AVEC DES PATISSERIES MAISON DU JOUR - 12¢€

- CREME BRULEE AU CARAMEL - 9€
- CREME BRULEE A LA PISTACHE - 10€

PRIX NETS EN EUROS, TOUTES TAXES COMPRISES (TTC)



