LE GROUPE ALPHONSE ET JEAN

Le groupe Alphonse et Jean prend historiquement racine au sein
du petit port de pécheurs du Vallon des Auffes a Marseille.
S'appuyant sur deux établissements - CHEZ FONFON et CHEZ
JEANNOT - créés par la fratrie Alphonse et Jean MOUNIER dans
ce quartier pittoresque de Marseille, le groupe Alphonse et Jean a
aujourd'hui dépassé le cadre familial pour incarner une véritable
signature. Si les fondations ont été jetées il y a 74 ans avec la
création d'une institution culinaire Marseillaise - CHEZ FONFON -
basée sur le savoir-faire des pécheurs locaux, l'itinéraire de vie
des deux freéres originaires de Marseille - puis de leur
descendance - a permis la naissance et le développement de
nouveaux lieux emblématiques.

Les poissons frais et la bouillabaisse de Chez Fonfon, la pizza et le
cadre de Chez Jeannot, le « sur le pouce » de Chez Viaghji et le
domaine viticole des Césars a Tulette dessinent plus que les
contours d'un groupe. Ils définissent un art de vivre.

Nous vous invitons aujourd’hui a le partager avec nous.
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LE DOMAINE DES CESARS

On pourrait croire a un film de Marcel Pagnol, mais non, il s’agit
simplement de la rencontre de deux personnages dans les années

cinquante.

Le premier est restaurateur au port du Vallon des Auffes & Marseille, le
second vigneron a Tulette, en vallée du Rhone.

Alexandre, le petit neveu de Fonfon passionné par la vigne, concrétise
le réve des anciens en s'associant avec Jean-Pierre, le petit-fils de

César.
Ainsi nait le Domaine des Césars.

Ensemble, ils reprennent les vignes du grand-pere et agrandissent le
domaine situé sur la commune de Tulette.

Avec pres de huit hectares, ils font de leur réve une réalité. Le sol et
I'ensoleillement sont parfaits ; ils plantent alors plusieurs cépages :

grenache, syrah, carignan, viognier, marsanne, et roussanne.

Nous fabriquons notre propre vin que nous commercialisons et

vendons au sein de nos établissements.
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COMPOSES

“KIR” DU VALLON (72 <)
AMERICANO (72 &0
MARTINI GIN (70 &)

SPRITZ A LA FRANGAISE (%)
Lilllet blanc ou vosé, schweppes

GIN TONIC (76e0)

in brockmans, tonic & citvon

9.00€
12.00€
12.00€

14.00€

14.00€

JAPANESE HIGHBALL (76 <9

Qlhisky, @w@mdemu/wxdeatwn gy de
wcre canne, eau gageuse & a@(w 7o

LE MELON ROYAL @0

16.00€

18.00€

ne - W e Gm @ww
de melon de @a%t@n, s de /mw;zfem(mw@, co;f/wn

SANS ALCOOL,
AUTREMENT

CECI N’EST PAS UN SPRITZ (7 <)
Ghirituews: sams sugre & sans aleool %727/ n'7
eaw gageuse, hu d(ﬂmng,e

CECI N’EST PAS UN GINTO (76"/{
Dinituews sans sucie & sans aleool gryn w7 tonic

BIERES BOUTEILLE

PIETRA

(Bicve ambiée cowe

GRIHETE - BLANCHE 9,80€
Biewe blanche bio natuwelle, brasserie artisanale du sud

GRIHETE - BLONDE 9,80€
(Biewe blonde bio natwelle, brasserie artisanale du sud

BIERE BLUE COAST 7.9% (35 ) 9,00€
Bicre artisanale de Nice, Jresque sans aleool

ANISES
RICARD / PASTIS 51
PASTIS HENRI BARDOUIN
PADO PASTIS CORSE BIO
CHATEAU DES CREISSAUDS
cMllésemé Q092
) NOS PASTIS ARTISANAUX
Elaboé a partin d anis, plantes fraiches, plantes sauvages
cultivées sun le powtow. de la SFte Qictone. dﬁ%mﬁfww bio

14.00€

14.00€

(33 et)

9,00€

(£ ct)
6.00€
7.00€
8.00€

9.00€

BAOU t@m wman, lavande 9.50€
MEDITERRA épice, safrané 9.50€
GARAGAI Hew de fenoui 9.50€
PORTO 6 )
PORTO BLANC, ROUGE 12.00€
mes frintos

PORTO ROUGE 18.00€
Rames pintos 10 ans dage

VODKA e
VODKA BOUILLABAISSKA 18.00€

Selection des vétables poissons de la boudllabaise,
méise  en macération dans vodba de 6l bis,
edistillation en alambic & chauffe a feu de bois.

CHAMPAGNE
COUPE

LA COUPE FRUITE

%Wne dV[a%aL‘— QW Ter Cue
& &?wwz de mandavine

“KIR ROYAL” DES AUFFES
%Wm d%ayat—gayw Ter Cus
MAYOT-LAGOGUEY 1ER CRU
c—\éEUVE CLICQUOT

wande vésewe

(19 )

15.00€

14.00€

13.00€
17.00€

CHAMPAGNE BOUTEILLE

BRUT

MAYOT-LAGOGUEY 1ER CRU
MOET ET CHANDON

Ompirial Q099

VEUVE CLICQUOT

Grande (Réserve

ROEDERER
Collection 240

DOM PERIGNON
Qintage 2015

ROSE
LAURENT PERRIER
BLANC DE BLANCS

ROEDERER
Q079

CLASSIQUES

SUZE
CAMPARI
MARTINI BLANC, ROUGE OU DRY

SOFT

PEPSI

ICE TEA (99
ORANGINA
PEPSI MAX
LIMONADE
SCHWEPPES
BADOIT ROUGE

NOS JUS DE FRUITS EN BOUTEILLE BIO
Snanas, abricot, crange, promme, tomate

NOS JUS DE FRUITS PRESSES
@mny@, civon

EAUX MINERALES

50 cl 75 cl

(95 <)

EVIAN
BADOIT
OREZZA
808

5.00€
5.00€

7.80€

(75 cl)
90.00€
132.00€

135.00€
160.00€

315.00€

175.00€

190.00€

(© )

8.00€
8.00€
8.00€

(33 et)

6.50€
6.50€
6.50€
6.50€
6.50€
6.50€
6.50€

7.00€

8.00€

11

6.50€
6.50€

7.80€



cwlén de puésewer Chavmonde duw sewice, nows invions %a%we convive ¢ sélectionner aw minimam wun /Jat.

ENTREES

CAVIAR 135€
@cwc'fn d cﬂ?m?fmn@ (OO da/) blinis maison aw civon & ciéme civonnée a la ciboulette.

HUITRES GILLARDEAU 28€
O huitres g&g&mdeaw, bewe demi-sel, Juain de wzyge &, cibvon.

SEICHES EN PERSILLADE 23€
Sowvies avec wulle, aivl ¢ Cencre de seiche &, citvon.

SOUPE DE POISSONS DE FONFON 23€

c}ﬂcwwymgnée de crodtons, de guayere, daill & de voulle. )
MI-CUIT DE THON, SAUCE PORTO CACAO & LEGUMES D’AUTOMNE 25€

Filet de thon wuge mi- cuit, sauce aw povte &, aw cacao, funde de Betterave,
cavolttes de couwlewns y&wé& aw miel & huidle veite.

SUGGESTIONS DU MOMENT

LANGOUSTINE ROTIE, POTIMARRON & AGRUMES 26€
g@%y{%ﬂb‘mg Wtée, velouté de Jotimanon, &W de ganyacmfme montée aw bewne & g/egee d ’aywmw.
RAVIOLE DE FOIE GRAS, NOTES IODEES & NOISETTE 25€

Ravisle de fsie gras aug éctats de noaette, bouwdllon de volaille véduit aw muscat,
condiment de fomme (gzcmf% Fmith, huitre &, salicowne, créme montée a la nodiselte.

PLATS @wwmepenonne

BOUILLABAISSE DU VALLON 65€
BOURRIDE DU VALLON & SON FUMET LIE A L'AIOLI 65€
ASSIETTE DU PECHEUR 49€
Risotts safpand, filets de dawade wyale. de tuwbot et de  seiche, gambay & moules
sautées aw bewne ﬁm/@me aw vman, déy&wéw aw vin blanc & auw ,&Wn@t de J6s67.

FILET DE BCEUF ROSSINI 63€

Silet de &mg/ matunrd, /me gras /wégé, brische toastée auw bewne, champignons de saison en
ewsidlade, s de beewf védut, Junde de pommes de tevie tudfee & lamelles de tudle d éte.

FILET DE TURBOT EN DEUX CUISSONS, CHAMPAGNE & CAVIAR 59€
Gwlbot poché aw fumet de poison, lindion aw fown, fumet crémé aw cﬁamayn@ & cavian,
Zég/wmemco’nw g@c@b m%é écgéw de m&fﬁéﬁm ézpe%ew & /’am veal uéﬂa/étaé

DECLINAISON DE LEGUMES D’AUTOMNE 40€
VEGETARIEN, SANS GLUTEN & SANS LACTOSE

CButtevnud, putimanon, mini- j?mea & wdtabagas w6t aw thym, cébeltes, pommes de teve towwndes & st faces
&Wwémm@ﬁ%nt WW%UW%W&@&LWW@ZW&
POULPE, ARTICHAUT & CHORIZO 52€

Yentacules de . awtichaut en bavigowle aw chowye, cipmes croustilantes,
YA sy o s

SUGGESTIONS DU MOMENT

SERIOLE A L'UNILATERALE & VITRAIL DE POIREAUX 50€

Silet de séviole cuit a 5 undilatérale, vitvail de Jroieaus au new, veile de,mwwn, /m/i—cﬁm" 16,
M/%cm de buttevnut ¢ Chuile de nouette & bewe /wmmade aw jaune d aeu/ aguumes,
citvonnelle &, vinaigre de x6164.

PICANHA DE VEAU ROTI AU THYM & TRUFFE 50€
Picanka de veaw 6t aw t@m Jus de veaw cowé, émubiion de bard ﬂwn@ Zégam@ wacines & t@%.



cﬂﬂn de puéserer Chavmonie duw sewice, nows invitons céa?we convive & sélectionner aw minimum wn /zfa,é.

PECHE SELON ARRIVAGE

GRILLE OU ROTI A LA PROVENCALE 14.00€ LES 100 G
gm, danade, san,

EN CROUTE DE SEL OU D’ARGILE - SELON L’HUMEUR DU CHEF 14.00€ LES 100 G
GRILLEE OU MEUNIERE 14.00€ LES 100 G
Fole

GRILLES 15.00€ LES 100 G
Oﬁwy@u

Goutes mwmmmmwdmmé@ade@mwdemm& wsollo safhans.

HOMARD, LANGOUSTE SELON ARRIVAGE 18.00€ LES 100 G
Cuuntacé entier ;/z& ow éwm&@m@wﬁw@c@/&a«t@mmﬂdg@mﬁagmw

Kleco né dune froilée de ligumes du mement & wsollo safpané  ow  welle de fregola sanda leé
aw boulllon de Boulllabaise.

MENU ENFANT gugpiroum

VIANDE OU POISSON 29€
MOELLEUX AU CHOCOLAT & BOISSON
MINI BOUILLABAISSE 31€

MOELLEUX AU CHOCOLAT & BOISSON
Lotte, tuwlbot et Jwwmmes de tevie sewis dans le Bowllon de bouwillabaisse.

FROMAGE

TOMME DE BREBIS CORSE 14€
cﬂcomrymynée de @M@i vlies &, de w%wett@

DESSERTS

PROFITEROLE 14€
Chow wii de gaced&buam’gfad@c/%a scan, sauce dulce de leche & sawuce
chocoltt aus lot.” 7

CITRON & SES HERBES DES CALANQUES 12€
c/%ewn?we veweine, ?eg m/m cuumble aw wmavn & lemon cund citvon veweine.
MILLEFEUILLE VANILLE-CITRON & CARAMEL 14€

Millefewille  la creme diplomate vanile & citvon, ceewr coulant aw

caramel bewne 1alé.

CHOCOLAT SOUS TOUTES SES FORMES 15€
C‘gamcﬁe aw chocolat noa, sablé chocolat aw/m,a&’né & a la /Za&@ de sl mowsse aw
chocolat Blanc, gface atisandle ¢ Chule dolive & tulle aw chocolat dulee de leche.

GLACE OU SORBET ARTISANAUX : 2 BOULES AU CHOIX 12€
cﬁﬂcwwywyném d une mewingue &, creme montée.

SUGGESTIONS DU MOMENT

PAVLOVA AU KAKI ROTI 15€
c/V@MW cvewsée, haki 16ti, cveme diplomate  la vandle, y@é de mandaine, tuile

awx noix de cajou & alsina cress.



C)ins bbancs

VINS AU VERRE ..

DOMAINE DES CESARS 10.00€
"Cuvée Eléonore", Cote du Rhone

/ u-'l', L 10U ,/memcﬁﬁ
FRUITE, AGROME, MINERAL

POUILLY FUME
Domaine Jonathan Pabiot, Vallée de la Loire
08 - sauvignon Blanc

FLORAL, FRUITE, FUME

CHATEAU VIGNELAURE @
2 cuvée du Chat% u, Cote de Provence
/0/1/7?01 2

COMPLEXE, EQUILIBRE GRAS, FRUITE

MUSCAT DU CAP CORSE

Clos Nicrosi
pp'/m;m - Muwscat o CPetits Grains (Blancs
VIN DOUX NATUREL, FLEURS BLANCHES, AGRUMES

PALETTE

CHATEAU SIMONE @

Grand Cru Provence
GW@;L clacette, ;wwﬁe blanc, bowbsulenc, ugni blanc, muscat blanc

EQUILIBRE, MUR, SAPIDE.

VALLEE DU RHONE

12.00€

14.00€

14.00€

75 cl

118.00€

75 cl

DOMAINE DES CESARS 46.00€
Cuvée Eléonore, Cote du Rhone
/P/LG 2 Z 2 4 ne, y?ﬁﬁﬂﬂ/b@
FRUITE, AGRUME, MINERAL
CHATEAUNEUF DU PAPE 122.00€
Domaine de la Janasse
Cénages . grenache blanc, clacette Blanche, wussanne
PECHE BLANCHE, FLEUR, CITRON CONFIT, MINERAL.
CONDRIEU 145.00€
Domame Ferraton “Les Mandouls”
PFC% BLAN HF "rRUITS EXOTIQUES, BOISE, ABRICOT, VIF.

195.00€

AOP ERMITAGE @

Domaine Ferraton, "Le Reverdy"
()A/m  MABANNE, VOUSIAN e

FRUITS MURS, STRUCTURE, COMPLEXE, CANNELLE, TOASTE, VANILLE.

COTEAUX
D'AIX EN PROVENCE

75cl  50cl

CHATEAU LA COSTE @ 58.00€ 39.50€

entes Douces"
/m;w;t (ge e, S blanc,
COMPLEXE, FRUITE, FLORAL, EPICE, ROND, MINERAL, SALIN.

VALLON DES GLAUGES @

Domaine Oddo 47.00€
G(ym;;ei wlle, sauvignsn blanc, claiette

AGRUME, NECTARINE, ROND, GOURMAND.

LES MONGES 45.00€

Domame de la Mongestine, vin nature @
- wlle, sawwignon bllanc, yw/m/ie blanc, clacette

MINERAL, EQUILIBRE, AGRUMES.

VALLEE DE LA LOIRE

75 cl

MUSCADET SEVRE ET MAINE 43.00€

Domaine Le Fief de la Brie

Cépages : melon de boungogne
FLORAL,MINERAL, AROMATIQUE

POUILLY FUME

Domaine Pabiot
Cépages : sawvignon blanc
FLORAL, FRUITE, FUME.

SAUMUR « TETE D’ANGE »#
Manoir de la Téte Rouge, AOC Saumur

Cepages : chenin.
ROT\D GRAS, FLEURS BLANCHES, AGRUMES.

67.00€

55.00€

BOURGOGNE

MACON PERONNE

Vérizet

Cépages : chadonnay

MINERAL, FRUITE, L IREMENT BEURRE, NOTES DE POMME ET CITRON.

CHABLIS

Domaine Camu

Cer wages : cheandonnay
AG! RUMI’:S FRUITE, ACIDULE, SEC.

VIRE CLESSE

Domaine Gondard

C,j("/mym ; (%au/ommy

AMPLE, RICHE, FRUITE, MINERAL, FLORAL.
MEURSAULT

AOP Emile Chandesais

Ciage : chardonnay
BEURRE, MIEL, AGRUMES, GRAS, NOISETTE.

CASSIS
FONTCREUSE®

FRUITE MINERAL, FLORAL

PATERNEL @

Cipages + ugny Blane. clairette, mananne
SALIN, FLORAL, AGRUMES, FRUITS BLANCS, COMPLEXE.

Cépages : ugny Blanc, claiette, masanne
FLORAL, ANISE, EPICE, ROND, AGRUMES

CLOS STE MAGDELAINE

(/m ves - bowloulenc, ugny Blanc, clanette, mavsanne
MINERAL FRAIS, POIVRE, FLORAL, ROND.

BANDOL

CHATEAU BARTHES

Cépages : clanette. ugny blanc. syah, grenache. cinsaul,
LEGER, AGRUME, AMPLE, EXOTIQUE, CITRONNE.

DOMAINE BUNAN @

Moulin des Costes

@é/m.( 28 tte pointue,
DELICAT, FLORAL, FRAIS.

COTES DE PROVENCE

75 cl 50 cl
47.00€ 39.00€

75 cl
43.00€

60.00€

68.00€

165.00€

75 cl 50 cl

55.00€

59.00€ 44.00€

49.00€ 36.00€

82.00€

75 cl
55.00€

50 cl
40.00€

56.00€  39.00€

ugni Blanc

FAMILLE SUMEIRE

«Chateau Coussin »
: vevmentine

FRUITE, FLORAL, AMPLE, EQUILIBRE.

CHATEAU PEYRASSOL @

<< La cuvée déu Chateau »

K/Zﬂy@i M/ O, 70

FLOKAL, EPICE, MIEL, ACIDE.

CHATEAU VIGNELAURE @

«La cuvee du Chateau »
K/I»(I ey btanc, Jaar

COMPLEXE, EQUILIBRE, GRAS, FRUITE

CHATEAU SAINTE MARGUERITE @ 82.00€

Cuvée "Fantastique”, Cru classé
AMPLE, FRUITE, INTENSE, AGRUME.

DOMAINE TERRE DE MISTRAL

~uvée Nadja, AOC

ymy4¢ wlle, clainelie, ugni blanc
EXOTIQUE, EPICE, ROND, GOURMAND,
EQUILIBRE.

CORSE

CLOS SAN QUILICO #
AOP CORSE PATRIMONIO
eé/myex o vevmentinw

AGRUME, MINERAL, SALIN, FRUITE,

TENDU 78.00€
MUSCAT DU CAP CORSE

Clos Nicrosi

Q(/mye Muscat o Petits Grainy Blanes

VIN DOUX NATUREL, FLEURS BLANCHES, AGRUMES

ALSACE

GEWURZTRAMINER GRAND CRU#
Domame Boeckel

pﬁ/u gwm%mmcun

FLORAL, EPICE, SUAVE, DOUX, NOTES DE REGLISSE.

65.00€ 46.00€

69.00€

55.00€

75 cl
63.00€

75 cl
60.00€



C)ins

VINS AU VERRE

12 cl

DOMAINE DES CESARS
Cuvée Eléonore", Cote du Rhone
@e/myem N ywmw/ze. V/m/i

LEGER, FRUITE, POIVRE.

SAINT JOSEPH
Domaine La Source, Ferraton
()/é/m es . sypal
FRUITE, REGLISSE, MINERAL, EPICE.

CASSIS

FONTCREUSE @

Cuvée Mussuguet
epages : sypah, caladsc
EQUILIBRE, FRUITS ROUGES.

BANDOL

DOMAINE BUNAN#
Moulin des Costes

Ge'ﬂaézw - mowweédae, cinsadll,
BOISE, FRUITS ROUGES, AMPLE,

10.00€

12.00€

75 cl
53.00€

50 cl
46.00€

75 cl
61.00€

pak
QUILIBRE, TANINS RONDS.

HATEAU BARTHES 55.00€
& mgwi N welte, uyﬂ,y blanc, Aymﬁ J(zmmwﬁa M/wau&,
FRUITS MURS, EPICES

CORSE

CLOS SAN QUILICO @
AOP CORSE PATRIMONIO
QF'/L(Zézﬂi . ;wmc/ie nieluccio

FRUITE, EPICE, ROND, CHARNU, TANNINS
SOYEUX.

PALETTE

CHATEAU SIMONE#

Grand Cru Provence

&;ﬂﬂy/e} : ywwﬁe. mocwwedre, aym/ carignan
FRUITS MURS, COMPLEXE, TANNIQUE, STRUCTURE.

BORDEAUX

CHASSE SPLEEN

Moulis-en-Médoc

(%’/m;;w : cabewnet sauvignon, melst, petit verdot

REGLISSE, VIF, TANNINS MOURS, FRUITS ROUGES MURS, GOURMAND.

Prieuré Lichine, 4éme Grand Cru Classé
p/qm?m  calbevnet sauvignon, melot, Jelit evdot
FRUITE INTENSE, FIN, ELEGANT, TANNINS CREMEUX.

39.00€

75 cl

63.00€

75 cl

145.00€

75 cl
155.00€

175.00€

wlwy@ﬁ/

COTES DE PROVENCE

75 cl

FAMILLE SUMEIRE 49.00€

Chateau Coussin
quz 2 ;wwﬁe
GOURMAND, BRIOCHE, ROMARIN, CANNELLE, GRIOTTE.

CHATEAU VIGNELAURE @

«La cuvée du Chiteau»

GW% : cabewnet sawignon, Jym%

FRUITE, CUIR, SOUS-BOIS, EPICE, COMPLEXE, TANNIQUE.

74.00€

CHATEAU SAINTE MARGUERITE# 96.00€
Cuvée "Fantastique", Cru classé

qu/lyl}i N ﬂyfﬂ%, C(Zg(’/%ﬂ(’/t W&Uo;}mﬂﬂ, ?M’»MCA@

SOYEUX, GRIOTTE, PUISSANT.

DOMAINE TERRE DE MISTRAL

uvée Zaello, AOP
“ehages : guenache, i wah, cabeunet sawignon
FRUITS NOIRS CONFITURES, POIVRE.

COTEAUX D'AIX
EN PROVENCE

CHATEAU LACOSTE
« Pentes Douces » V 4

/ s C 7 . GO A ywwﬁe o, %&M
COMPLEXE, ROND, SUAVE, FRUITE, EPICE.

LES MONGES

Domaine de la Mongestine, vin nature @

Jx"/myw : qren , sqpah
NOTES DE CUIR, FRUITS ROUGES, TANINS SUBTILS, LEGER.

VALLEE DU RHONE

75 cl
47.00€

58.00€

75 cl
58.00€

47.00€

DOMAINE DES CESARS
Cuvée Eléonore", Cote du Rhone
@‘/mﬂw N yww e, ay‘/m v

LEGER, FRUITE, POIVRE.

CROZES-HERMITAGE
Domaine Ferraton, « La Matiniére »
()w/zaéw N ym/i

POIVRE, EPICE, FRUITS ROUGES, RICHE.

SAINT JOSEPH

Domaine La Source, Ferraton
p/!"/lay@i N Ay/m/i

FRUITE, VIOLETTE, REGLISSE, MINERAL, EPICE.

CHATEAUNEUF DU PAPE#

AOP CHAPOUTIER “PIE VI”
QQMIyM N ;wmwﬁe ayw/i
TANINS VELOUTES, COMPLEXE, EPICES DOUCES.

CHATEAUNEUF DU PAPE

Domaine de la Janasse
&/m?ﬁi i?ﬁmﬁ/b@ nodv, m{ya/wéa{w. i}/ﬂ,{l/g

EQUILIBRE, FRUITS NOIRS, AMPLE, STRUCTURE.

COTE ROTIE

AOP CHAPOUTIER “Les Bécasses”
Q{J/m?w : Ay/m/z/
BOISE, EPICIE, VANILLE, EQUILIBRE.

61.00€

68.00€

115.00€

125.00€

140.00€

50 cl

38.00€

50 cl

42.00€


https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/tout-savoir-sur-le-vin/guide-des-cepages/grenache-noir
https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/tout-savoir-sur-le-vin/guide-des-cepages/mourvedre
https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/tout-savoir-sur-le-vin/guide-des-cepages/syrah
https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/tout-savoir-sur-le-vin/guide-des-cepages/grenache-noir
https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/tout-savoir-sur-le-vin/guide-des-cepages/syrah
https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/tout-savoir-sur-le-vin/guide-des-cepages/syrah

C)ins vosés

VINS AU VERRE

ODIN 10.00€
g/ es . clanelte, Len/w/ia. consalt

GOURMAND, PAMPLEMOUSSE, PECHE, CLEMENTINE, FRUITE.

CHATEAU VIGNELAURE # 14.00€ C@TES DE

« La cuvée du Chateau
(;/my1¢ ywnxwﬁl 76, 3y m/} cabernet sauvignon. wlle

FRUITE, ROND, ELEGANT, I-RAIS EPICE, MENTHOLE. PRO‘ ; I ! N( ! I !

12 cl

75 cl 50 cl
FAMILLE SUMEIRE 47.00€  34.00€
Chateau Coussin
CAS S I S 8{‘/117% : y/wmu%& cinsaull, VM
75 cl 50 cl FRAIS, EQUILIBRE, ACIDE, FRUITE.
BODIN . 48.00€  34.00€ CHATEAU SAINTE MARGUERITE  s6.00€

Oﬁ/m/y/» : clanette, /mmm(/m. consault

GOUSRMAND, AGRUME, FRUITE. Cuvee 'Fantastique " Cru classé

A/myxi g e, Consat wlle
FRAICHEUR, AGRUMES, FLORAL, ROSE, JASMIN.

CHATEAU PEYRASSOL @ 67.00€  39.50€

« La cuvee du Chateau »
3 - grenache, cendadll, i

COMPLEXE, FRUITS DE CHAIRE BLANCHE, AGRUMES, FLEUR BLANCHE.

A a%%dﬁggangRRE DE MISTRAL 2700
COTEAUX Chagar groache syt
D'AIX EN PROVENCE

LONG.
75 cl 50 cl

DOMAINE DU 42.00€ BAN D O L 75 cl 50 cl

}[ALLON L]/;)ES//GLA_UGES @
et e CHATEAU BARTHES ssoe  3900€
ROND, EQUILIBRE, A{/IPLE.

CHATEAU LA COSTE#@ 46.00€ 34.00€
“Rosé d'une nuit
Cipages - . cimsaudll, gronache, syl DOMAINE BUNAN @ 55.00€ 38.00€
FRUITE, FLORAL, MINI:RAL Moulin des Costes
/’/my& - consault, d{;wmc/m )
LES MONGES 45.00€ EXPRESSIF, FRUITE, AGRUMES, ROND, GRAS.

Domaine de la Mongestine, vin nature @
@(/1 4 l{nowﬁe noe, cinsadlt, gywﬁ vevmentine
MINERAL, FRAIS.

PATERNEL @ 59.00€
Grand rosé, AOC

Dipages : syah, grenache, cinsawlt

FRUITS ROUGES, FRUITS JAUNES, AGRUMES, GOURMAND.

CHATEAU VIGNELAURE @ 69.00€
«La cuvee du Chateau »

qﬂ ey ! venache nocv, P, M(/L/K/f lelyﬂ/(iﬂ/ m/&
FRUITE, ROND, ELEGANT, FRAIS, EPICE, MENTHOLE.



(Powr finiv

GIN

ANGLETERRE - BROCKMANS

MARC

MARC DE GARLABAN

RHUMS

KRAKEN
HECHICERA
VENEZUELA - ROBLE ZAFRA 15 ANS

RHUM ARRANGE PASSION
Les anangés duw sud

RHUM ARRANGE ROMARIN CITRON
Les avangés duw sud

COGNAC

HENNESSY **
Cpeay Ghecial

PATTE BLANCHE XO

COGNAC L'OUBLIE XO
Maison L Foraud

GENEPI

GENEPI MEUNIER HERITAGE

ARMAGNAC

LE CACHET NOIR VSOP 10 ANS D’AGE
(8[1/1 C‘Wbﬂulfrﬂ(lﬂ

CALVADOS

MAISON MORIN
Rondy Pués o d CS{/;W

EAU DE VIE

MIRABELLE
POIRE WILLIAMS

(% )

16.00€

(% )

13.00€

(% ct)

12.00€
18.00€
27.00€
17.00€

17.00€

(% ct)
14.00€

26.00€

28.00€

(% )

14.00€

(% )

17.00€

(% )

16.00€

(% cb)

12.00€
12.00€

WHISKIES % cl)

FRANCE

FONTAGARD CGNC 16.00€

MQO/{\I HABBOUR 13.00€

MOON HARBOUR, 16.50€
Doch 1~ single malt wrge maltée 5 dns disge finition Ohitean

e 20,00€

MOON HARBOUR,

Dock O~ pn Malle % mais malte fonation Chiteaw Cantenac Buown

JAPON

KUJIRA INARI 18.00€
ECOSSE

ABERLOUR 12 ANS 15.00€
CHIVAS 18 ANS 21.00€
LIQUEURS »
GET 27 10.00€
LIMONCELLO 10.00€
AMARETTO 10.00€
COINTREAU 10.00€
BAILEY'S IRISH CREAM 10.00€
LIQUEUR D’ALGUE NORI 12.00€
LIQUEUR DE MELON 12.00€
LIQUEUR DE MANDARINE 12.00€
LIQUEUR DE POIRE WILLIAMS 13.00€
LIQUEUR DE GENEPI 12.00€
LIQUEUR DE RHUM SAFRAN MIEL 16.00€

CAFES
& BOISSONS CHAUDES

EXPRESSO, DECAFEINE 4.00€
NOISETTE 5.00€
DOUBLE EXPRESSO 6.00€
THE, INFUSION, CAFE CREME, 6.50€
CHOCOLAT CHAUD, CAPPUCINO :
CAFE VANILLE 9.00€
/I/e eaynesso, ;ﬁzw vanille, crome /A(wm;' s demande

IRISH COFFEE 15.00€
Shep de canne, w/fx;;%y Clan (j/wrywﬂ m/e ceme ﬁm@()ﬁéﬁ

IRISH COFFEE BAILEY'S 15.50€
Shep de sucre canne, Km;@i, wﬁm‘u{y Clan @ﬂm/wll, 1/1/4; creme /ﬁrwmfe
CAFE BAILEY'S 12.00€
Oa/e’ eaynesse, Yel de Km[%y/ 3, cveme /Qwe{le’a sun demande

CAFE AMARETTO 12.00€

Cafe eapmesss, el d amarelts, crome tée sun



https://www.boutique-moonharbour.fr/produit/dock-1-single-malt-orge-maltee-5-ans-finition-chateau-carbonnieux-458-vol/
https://www.boutique-moonharbour.fr/produit/dock-1-single-malt-orge-maltee-5-ans-finition-chateau-carbonnieux-458-vol/
https://www.boutique-moonharbour.fr/produit/dock-1-single-malt-orge-maltee-5-ans-finition-chateau-carbonnieux-458-vol/
https://www.boutique-moonharbour.fr/produit/dock-1-single-malt-orge-maltee-5-ans-finition-chateau-carbonnieux-458-vol/
https://www.boutique-moonharbour.fr/produit/dock-2-pur-malt-100-mais-malte-finition-chateau-cantenac-brown/
https://www.boutique-moonharbour.fr/produit/dock-2-pur-malt-100-mais-malte-finition-chateau-cantenac-brown/
https://www.boutique-moonharbour.fr/produit/dock-2-pur-malt-100-mais-malte-finition-chateau-cantenac-brown/
https://www.boutique-moonharbour.fr/produit/dock-2-pur-malt-100-mais-malte-finition-chateau-cantenac-brown/

da boutique de Fonfon

Stabuication francaise, produit francais, sans additdh ni colorants, ni consewatewns

=

I

Soupe de poissons
9,20€

...\.:M = ! T
Rouille, aioli

5,00€

1

&

&

Coffret cadeau
44,00€

£

Tote bag
6,50€

Calypso
41,00€

Lo frmeuse

& incontownable.
%wmm&,m%m&mémgm. £

Bouillabaisse
16,90€

&&nbﬁww@ztw@mdé&m,

Nows sommes Ca.

Crotitons
Sac gouwvmand, . H00€
Carafe
12,80€

P visier les

g Copiten e §
o W e Bracelet
Léclat de Cvcéan.

15.00€

Lo soulle manin. \Q\P\W

Janis
41,00€

Si vous avez la moindre question nous sommes la pour vous répondre..

Tous nos produits sont disponibles :
En ligne
04915214 38

Dans les meilleures épiceries
140 rue Vallon des Auffes, 13007 Marseille



	LE GROUPE ALPHONSE ET JEAN
	LE DOMAINE DES CESARS
	Apéritifs
	COMPOSÉS
	AMÉRICANO
	GIN TONIC
	Gin brockmans, tonic & citron

	LE MELON ROYAL
	Champagne Mayot-Lagoguey 1er Cru, liqueur
	de melon de Cavaillon, jus de pamplemousse, citron


	SANS ALCOOL, AUTREMENT
	CECI N’EST PAS UN GINTO

	BIÈRES BOUTEILLE
	ANISÉS
	PORTO
	CHAMPAGNE COUPE
	LA COUPE FRUITÉ
	“KIR ROYAL” DES AUFFES
	VEUVE CLICQUOT
	Grande réserve

	CHAMPAGNE BOUTEILLE
	BRUT
	MOËT ET CHANDON
	VEUVE CLICQUOT
	ROEDERER
	DOM PERIGNON

	ROSÉ
	BLANC DE BLANCS

	CLASSIQUES
	SOFT
	VODKA
	Sélection des véritables poissons de la bouillabaisse, mise en macération dans la vodka de blé bio,  redistillation en alambic & chauffé à feu de bois.

	EAUX MINÉRALES
	SÉRIOLE À L’UNILATÉRALE & VITRAIL DE POIREAUX
	PICANHA DE VEAU RÔTI AU THYM & TRUFFE


	PÊCHE SELON ARRIVAGE
	MENU ENFANT
	(jusqu’à 12 ans)
	VIANDE OU POISSON
	MOELLEUX AU CHOCOLAT & BOISSON
	29€

	MINI BOUILLABAISSE
	MOELLEUX AU CHOCOLAT & BOISSON
	Lotte, turbot et pommes de terre servis dans le bouillon de bouillabaisse.

	31€


	FROMAGE
	TOMME DE BREBIS CORSE
	Accompagnée de figues rôties & de roquette.
	14€


	DESSERTS
	PROFITEROLE
	Chou garni de glace à la vanille de Madagascar, sauce dulce de leche & sauce chocolat au lait.
	14€

	CITRON & SES HERBES DES CALANQUES
	Meringue verveine, gel mojito, crumble au romarin & lemon curd citron verveine.
	12€

	MILLEFEUILLE VANILLE-CITRON & CARAMEL
	14€
	Millefeuille à la crème diplomate vanille & citron, cœur coulant au
	caramel beurre salé.

	15€

	CHOCOLAT SOUS TOUTES SES FORMES
	Ganache au chocolat noir, sablé chocolat au praliné & à la fleur de sel, mousse au chocolat blanc, glace artisanale à l’huile d’olive & tuile au chocolat dulce de leche.

	GLACE OU SORBET ARTISANAUX : 2 BOULES AU CHOIX
	Accompagnés d’une meringue & crème montée.
	12€

	SUGGESTIONS DU MOMENT
	PAVLOVA AU KAKI RÔTI
	Meringue creusée, kaki rôti, crème diplomate à la vanille, gel de mandarine, tuile aux noix de cajou & atsina cress.

	15€


	CLOS SAN QUILICO
	AOP CORSE PATRIMONIO
	CLOS SAN QUILICO
	AOP CORSE PATRIMONIO
	Cépages : grenache, syrah, cabernet sauvignon

	Vins rosés
	VINS AU VERRE
	BODIN
	CHÂTEAU VIGNELAURE

	CASSIS
	BODIN

	CÔTEAUX
	D'AIX EN PROVENCE
	CÔTES DE PROVENCE
	FAMILLE SUMEIRE
	CHÂTEAU SAINTE MARGUERITE
	Cuvée "Fantastique " - Cru classé

	CHÂTEAU PEYRASSOL
	« La cuvée du Château »

	DOMAINE TERRE DE MISTRAL
	Cuvée Nadia, AOP
	DOMAINE DU
	VALLON DES GLAUGES
	Cépages : grenache, syrah, counoise
	CHÂTEAU LA COSTE


	LES MONGES
	Domaine de la Mongestine, vin nature


	BANDOL
	CHÂTEAU BARTHÈS
	DOMAINE BUNAN
	PATERNEL
	Grand rosé, AOC

	CHÂTEAU VIGNELAURE


	Pour finir
	GIN
	MARC
	RHUMS
	COGNAC
	GÉNÉPI
	ARMAGNAC
	CALVADOS
	EAU DE VIE
	WHISKIES
	(4 cl)


	LIQUEURS
	GET 27
	LIMONCELLO
	AMARETTO
	COINTREAU
	BAILEY'S IRISH CREAM
	LIQUEUR D’ALGUE NORI
	LIQUEUR DE MELON
	LIQUEUR DE MANDARINE
	LIQUEUR DE POIRE WILLIAMS
	LIQUEUR DE GÉNÉPI
	(4 cl)

	CAFÉS
	& BOISSONS CHAUDES


	La boutique de Fonfon
	Fabrication française, produit français, sans additifs ni colorants, ni conservateurs
	Soupe de poissons
	9,20€
	Rouille, aioli
	5,00€

	Coffret cadeau
	44,00€
	Tote bag
	6,50€
	Calypso
	41,00€

	La fameuse
	L'incontournable.
	Une casserole, du gaz, ça bout, on baisse.
	Ils n'attendent que les croûtons,
	Nous sommes là.
	Sac gourmand :
	un passage au Vallon des Auffes.
	L'intemporalité.
	Pour visiter les calanques.
	Pour garder l'esprit en mer.
	L'éclat de l'océan.
	Le souffle marin.
	Bouillabaisse
	16,90€
	Croûtons
	4,00€
	Carafe
	12,80€
	Bracelet
	15.00€
	Janis
	41,00€
	Si vous avez la moindre question nous sommes là pour vous répondre..
	Tous nos produits sont disponibles :
	En ligne




