
Tostón con palta fresca, tomate seco ahumado o cherry, brotes y mix de semillas $9600

Tostón con hummus de remolacha, huevo poché, olivas negras, rúcula y mix de 
semillas $7800

Tostón Salmón: Ricotta con naranja, alcaparras, nueces, cherrys confitados y eneldo en 
pan de algarroba y nueces $15700

Huevos Corcegueros, revueltos con panceta, cherrys, palta, queso con ciboulette y pan 
de algarroba y nueces $15000

Bowl de huevo revuelto con, dip de queso crema al ciboullete y pan molde multicereal $9500

Yogur casero natural con granola crujiente, miel y frutas (frutilla, kiwi y arándanos) $8300

Croissant con queso y jamón cocido natural o tomate $12100

Croissant relleno con roquefort, huevo revuelto con portobellos frescos y rúcula $15000

Croissant con jamón crudo tipo Ibérico, boconccinos, rúcula y pesto casero $15000

Tostado de queso y jamón cocido natural o tomate en pan molde multicereal o ciabatta $8200

Tostadas en pan de algarroba y nueces con frutas frescas,  queso crema y frutos secos $11500

Tostadas en pan de molde multicereal con queso y mermelada de frutos del bosque $6300

Medialuna con queso y jamón cocido natural o tomate $4900

Scon de queso con jamón natural, queso y tomate $9500

 

Omelette de queso y portobellos, cúrcuma y pimentón con  guarnición de ensalada  o 
papas rústicas $11000

Fideos Tirabuzón Caprese: con tomate confitado, albahaca, olivas negras, pollo grillé y 
pesto, màs pan de molde multicereal $12400

Wok de pollo y vegetales: salteados en salsa de soja, más pan de molde multicereal $12400

Ensalada CÓRCEGA: Mix de lechugas, nueces horneadas,  queso en hebras, crouton, 
suprema grillada y salsa caesar casera $10200

Ensalada COSTERA: Salmón ahumado, rúcula, portobello fresco, huevo poché, 
zanahoria rallada, aceitunas negras y mix de semillas $14200

Ensalada PACÍFICA: Boconccinos, rúcula, portobello fresco, cherrys, almendras 
tostadas, hebras de queso y pesto casero

$15100

Almuerzo 
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 Salmón ahumado, rúcula, queso crema con ciboulette y semillas $15100

 Jamón crudo tipo Ibérico, queso gratinado en hebras, tomate y, rúcula $11200

Wrap, Crepe y más
Pan de chipa, con tomate cherry, jamón natural y queso $12900

Pan de chipa con crudo tipo Ibérico, cherrys y dip de crema de roque $14000

Wrap de suprema desmechada en salsa portuguesa y queso, con papas rústicas $13400

Crepe de espinaca con vegetales, sweet chilli, muzza, papas rústicas y crema ácida $13400

Picada de la Isla: jamón natural, jamón crudo, queso tybo, crema de roquefort, olivas 
negras, nueces, tomates cherrys y pan de molde

Papas rústicas horneadas y condimentadas con dip de queso ciboulette $6000

Para Adicionar: Huevo Revuelto - Poche / Tomate   $1500       Crudo / Panceta $5000

                                 Palta / Pollo                                            $2500       Salmón ahumado    $9250

                                 Jamón / Queso                                       $3200       Dip queso / merme $2300

  Sándwich ( PAN DE CIABATTA y PAPAS RÚSTICAS))

Alfajor de Nuez Pecan con masa sablé $5000

Alfajores especiales 
(Pistacho - Dubai- Chocotorta - Chessecake) $6200

Porción de budín  (Limón con amapolas 
- Carrot con nuez - Banana con nuez y más…) $6600

Cookies (Red velvet con oreo y choco blanco
- Nuez Pecan con choco - Pistacho con choco 
blanco)

$6300

Brownie Nutella $8500

Brownie Patagónico (pistacho, nuez, frambuesa, 
ganache semiamargo) / Brownie Chessecake $8500

Scon de queso $6000

Croissant relleno: Nutella y almendras 
tostadas / Pastelera, nutella y frutillas $12400

Croissant $5250

Pastelería Acercate al mostrador y elegí entre las variedades que más te gusten

Medialuna de manteca $1900

Medialuna rellena con Pastelera $2800

Danesas (consultar disponibilidad) $7000

Roll de canela $6350

Porción de torta (consultar variedad) $14000

Sin Tacc
Budín Limón o Carrot $5700

Brownie $7500

Cookies (Limón y Moras -Pistacho con 
choco blanco y frutos rojos - 
Choco, pasta de avellanas y avellanas)

$6500

Scon de queso $6300

Sandwich de jamón y queso en pan
de chipa $13900

GOLOCAN PARA TU MASCOTA    $1500Vegano Sin TACC
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Cafetería 

Espresso $3700

Doble Espresso $4400

Espresso con crema $5000

Cortado en vasito $3900

Magic en vasito (dos shot de espresso 
cortado con leche) $4600

Cappuccino canela y cacao mediano $4700

Cappuccino canela y cacao grande $5000

Latte mediano ( + leche que cafe) $4500

Latte Grande $4800

Latte saborizado (vainilla - caramelo - 
avellana) $6050

Mug latte (2 shot de espresso) $5700

Flat white mediano (+ café que leche) $5150

Flat white grande $5500

Chocolatada con Nesquik (350cc) $5300

Iced latte/Americano $5350

Iced flat white $5900

Americano mediano $4800

Americano grande 220ml $5150

Adicional leche de almendras $1150

Extra Shot de Espresso $2100

A base de Té negro

Blend Córcega: Ceylon Mahaluxmi, cosecha 
de altura. Hebras perfumadas con vainillas 
de Madagascar, cognac, ramas de canela y 
cardamomo. 

$5000

Royal Fruit: Mango, papaya, duraznos y 
flores de hibiscus con base de té negro. 
Inspirado en los maravillosos perfumes de 
Brasil.

$5000

A base de Té verde

Thai Wind: Viento fresco y puro que se 
respira en las plantaciones. Enormes 
extensiones de hojas verdes recolectadas a 
mano. Ananá caramelizado y coco. Thai wind 
fresh breeze.

$5000

Bebidas con reglas propias 

Chocolatada Córcega (Fría o caliente): 
chocolate casero, leche de almendras, 
almíbar de avellanas y cacao amargo

$7300

Moka Corso (Frío o caliente): doble espresso, 
chocolate casero, leche, crema  y cacao 
amargo

$7700

Flat Coco y Dulce de Leche (Frío o caliente): 
doble espresso, leche, syrup coco, syrup 
dulce de leche y crema

$7300

Flat Pistacho y Nutella (frío o caliente): doble 
espresso, leche, nutella y syrup de pistacho $7700

Iced Latte Canela Cítrica: shot de espresso, 
hielo, leche, miel, naranja y canela $6500

Iced Berry Córcega: shot de espresso, hielo,  
leche, almíbar casero de frutos rojos, syrup 
de choco blanco y crema

$6500

Iced Coffee Tónica y Naranja: doble 
espresso, Schweppes, jugo de naranja, 
romero (450cc)

$9350

Chocolatada Oreo: base de oreo, leche, 
hielo, chocolate casero, crema, malvaviscos $7700

Tealosophy by Inés Bertón

La leche de nuestros cafés de especialidad se 
sirve a 65°: avisanos si la preferís más caliente.
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Pocillo
85 ml

Vasito
150 ml

Taza 
Mediana

162 ml

Taza
Grande
220 ml

Mug
350 ml



Limonada clásica sin azúcar: jugo de limón, jengibre y menta frescos $3200

Limonada Córcega: soda, almíbar casero de hibiscus, jugo de limón, menta y arándanos $3700

Cremonada: limonada con leche condensada (un viaje…) $4300

Fresco de verano: mix de naranja, frutillas y albahaca fresca $4300

Jugo de la isla: naranja, almíbar casero de frutos rojos y notas de coco $4300

Exprimido de naranja natural $4400

Agua mineral con o sin gas Smartwater $3250

Gaseosa (Coca-Coca Zero-Sprite) $4700

Bebidas sin alcohol ( Jugos y limonadas hechos en nuestra Isla)

               WIFI
clave: corcega309

Métodos de pago:

Mercado Pago, tarjetas de crédito y débito

EFECTIVO 10% OFF

Café Gin con shot de espresso y tónica $9900

Café Gin con jugo de naranja y sprite $9900

Dry Gin Enebro con almíbar casero de frutos rojos y tónica $9900

Cerveza porron Corona $5900

Vermut La Fuerza Blanco o Rosso con soda $8200

Bebidas con alcohol

Para llevar de la isla
Vaso reutilizable Corceguero                  $10000           
+Infusión                                                    $14600

Gift card (a partir de)                                $20000

Té Tealosophy (rinde 10 tazas)                $11000

Cafe de la Casa 250grs                              $25000

 



Alfajor de Nuez Pecan con masa sable $5000

Alfajores especiales (Pistacho  - Chocotorta - 
Dubai_ Chessecake)) $6200

Porción de budín (Limón con amapolas - 
Carrot con nuez - Banana con nuez y más…) $6600

Cookies (Red velvet con oreo - Nuez Pecan y 
choco - Pistacho y choco blanco)/ $6300

Brownie Nutella $8500

Brownie Patagónico / Brownie Cheese $8500

Scon de queso $6000

Croissant $5250

Medialuna de manteca $1900

Medialuna con Pastelera $2800

Danesa (Consultar variedad) $7000

Croissant Nutella y almendras//Pastelera 
nutella y frutillas $12400

Roll de canela $6350

Sin Tacc
Budín Limón / Carrot $5700

Brownie $7500

Cookies (Pistacho choco blanco y frutos 
rojos, Limón y moras, Choco y avellanas) $6500

Scon de queso $6300

Sandwich de jamón y queso en
pan de chipa $13900

Pastelería

Cappuccino c/canela y cacao     
Grande: $5000 Chico: $4700

Latte (+ leche que café)  
Grande: $4800 Chico:$4500

Flat White (+ café que leche)
Grande: $5500    Chico: $5150

Americano 
Grande: $5150    Chico: $4800

Latte Saborizado (Vainilla - Caramelo 
- Avellana)

$6050

Iced Latte / Americano $5350

Chocolatada Córcega (chocolate 
casero, leche de almendras, almíbar de 
avellanas y cacao amargo)

$7300

Moka Corso (doble espresso, chocolate 
casero, leche, crema  y cacao amargo)

$7700

Iced Latte Canela Cítrica (shot de 
espresso, hielo, leche, miel, naranja y 
canela)

$6500

Iced Berry Córcega (shot de espresso, 
hielo,  leche, syrup de choco blanco 
almíbar casero de frutos rojos y crema)

$6500

Flat Pistacho y Nutella $7700

Flat de Coco y Dulce de Leche $7300

Limonada Clásica  $3200  
Córcega $3700  Cremonada$4300

Jugos
De verano: $4300      De la isla: $4300

Exprimido de naranja $4400

Cafetería
La leche de nuestros cafés de especialidad se sirve 
a 65°: avisanos si la preferís más caliente.

Take away

EFECTIVO 10 % 0FF



Mediodías en Córcega
De martes a viernes de 11 a 16 h (excepto feriados)

Costa I
Ensalada Pacífica o Sandwich Salmón

Agua o limonada clásica

Café o cortado en pocillo
$19000

Costa II
 Wrap de Suprema y Queso  o Crepe de 

Espinaca y Vegetales 

Agua o limonada clásica

Café o cortado en pocillo
$17600

Costa III
Wok de Pollo y Vegetales o Tirabuzón 

Caprese

Agua o limonada clásica

Café o cortado en pocillo

$16700

EFECTIVO 10 % 0FF



Promos en Córcega
De martes a viernes de 8 a 20 h (excepto feriados)

Infusión + 2 lunas
(latte Grande, Flat white Grande, 

Americano Grande o Té en hebras)

                        $7500

Infusión + Tostado J&Q 
o Tomate

(latte Grande, Flat white Grande, 
Americano Grande o Té en hebras)

             $11300

Cortado o Espresso + Luna

                  $4900

EFECTIVO 10 % 0FF


