CHEZ LEXI

Abendkarte

Pour Commencer

Pain et Beurre 5
Huitres
Huitre nature — Normandie 4

Trio de dégustation

Schalotten-Himbeer-Vinaigrette 5
Yuzu Granité & Shiso 6
Ponzu & Fingerlimette 6

Imperial Kaviar 30g | 50g

Brioche | Creme fraiche d’Isigny 791119
Recommendation: 2023 Muscadet de Sevre et Main sur Lie, Chateau Chesnaie 0,151 0,751 12|58
Entrée

Herbstliche Blattsalate
Créme fraiche | Zitrone | Eingelegtes Gemiise 16

Tarte Tatin d‘oignons
Comt¢é | Alter Balsamico | Krautersalat 21

Handgeschnittenes Rindertatar

Sauce Gribiche | Kapern | Dijon-Senf 24
+ Imperial Kaviar 14

Diinische Gelbschwanzmakrele mariné cru
Zitrusfriichte | Koriander | Eingelegte Zwiebeln 26

Plats du Jour
Bitte fragen Sie unseren Service nach den wechselnden Tagesempfehlungen!

RECOMMENDATION DU VIN

2024 Bordeaux Blanc, Chateau Paradis Casseuil 0,151 | 0,751 12158

2025 Régnard, Pinot Noir, Bourgogne 0,151 0,751 15|73

Auf Nachfrage erhalten Sie von unseren Servicemitarbeitern eine Zutatenliste fiir deklarierungspflichtige Zusatzstoffe & Allergene, die in unseren Produkten
enthalten sind. Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive Bedienungsgeld und gesetzlicher Mehrwertsteuer. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.



CHEZ LEXI

Plats intermédiaires et pates fraiches

Bandnudeln mit schwarzem Triiffel 28|38

Steinpilz-Consommé mit handgemachten Ravioli
Wurzelgemiise | Schnittlauch 24

Gebratenes Milchkalbsbries

Demi-glace | Pastinake | Chicorée 26
Hummerschaumsuppe
Staudensellerie | Estragon | Griiner Apfel 28

Plat Principal

Briocheknodel mit Waldpilzen a la creme
Parmesan | Blattspinat | Nussbutter 26

Konfierter Nordsee Heilbutt
Zitronengras-Hollandaise | Karotte | Ingwer | Griiner Reis 36

Pochierter Firoerer Lachs in Dijon-Senf-Sauce
Lauchgemiise | Dill | Glasierte Drillinge 29

Geschmorte Ochsenbacke ,,Beeuf Bourgignon*
Pancetta | Perlzwiebeln | Bundméohren | Polenta 34

Gebratene Perlhuhnbrust mit Sherryrahm-Sauce

Blattspinat | Waldpilze | Pommes pavées 30
Steak Frites
Sauce Béarnaise | Krdutersalat | Pommes Frites
Onglet 250g | Entrecote 350g | Rinderfilet 200g 3614246
Dessert
Vanilleparfait
Zimt | Roter Portwein | Sablé-Gebéck 16

Pate a Choux mit Passionsfrucht und Kokos

Limette | Weile Schokolade | Créme Chantilly 14
Kiirbissorbet

Olivendl | Limette 9

+ Champagne 12

Auf Nachfrage erhalten Sie von unseren Servicemitarbeitern eine Zutatenliste fiir deklarierungspflichtige Zusatzstoffe & Allergene, die in unseren Produkten
enthalten sind. Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive Bedienungsgeld und gesetzlicher Mehrwertsteuer. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.



CHEZ LEXI

Pour Commencer

Pain et Beurre 5
Huitres
Huitre nature — Normandie 4

Trio de dégustation

Schalotten-Himbeer-Vinaigrette 5
Rote Gazpacho & Staudensellerie 6
Ponzu & Fingerlimette 6
Imperial Kaviar 30g | 50g
Brioche | Creme fraiche d’Isigny 791119
Recommendation: 2023 Muscadet de Sevre et Main sur Lie, Chateau Chesnaie 0,151 | 0,751 12|58
Entrée
Herbstliche Blattsalate

Créme fraiche | Zitrone | Eigelegtes Gemiise 16

Zwiebeltarte
Comt¢é | Alter Balsamico | Krautersalat 21

Roh marinierte Gelbschwanzmakrele ,,Ceviche*

Zitrusfriichte | Koriander | Eingelegte Zwiebeln 26

Plats du Jour

Bitte fragen Sie unseren Service nach den wechselnden Tagesempfehlungen!
RECOMMENDATION DU VIN

2024 Bordeaux Blanc, Chateau Paradis Casseuil 0,151 | 0,751 12|58
2025 Régnard, Pinot Noir, Bourgogne 0,151 0,751 15|73

Auf Nachfrage erhalten Sie von unseren Servicemitarbeitern eine Zutatenliste fiir deklarierungspflichtige Zusatzstoffe & Allergene, die in unseren Produkten
enthalten sind. Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive Bedienungsgeld und gesetzlicher Mehrwertsteuer. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.



CHEZ LEXI

Plats intermédiaires et Pates Frais

Bandnudeln mit schwarzem Triiffel 28|38

Steinpilz-Consommé mit handgemachten Ravioli
Wurzelgemiise | Schnitlauch 24

Plat Principal

Briochknddel mit Waldpilzen a la créme
Parmesan | Blattspinat | Nussbutter 26

Faroerer Lachs in Dijon-Senf-Sauce
Lauchgemiise | Dill | Glasierte Drillinge 29

Geschmorte Ochsenbacke ,,Beeuf Bourgignon*

Pancetta | Perlzwiebeln | Bundméohren | Polenta 34
Steak Frites
Sauce Béarnaise | Krdutersalat | Pommes Frites
Onglet 250g | Entrecote 350g | Rinderfilet 200g 3614246
Dessert

Pate a Choux mit Passionsfrucht und Kokos

Limette | Weile Schokolade | Créme Chantilly 14
Kiirbissorbet

Olivendl | Limette 9

+ Champagne 12

Auf Nachfrage erhalten Sie von unseren Servicemitarbeitern eine Zutatenliste fiir deklarierungspflichtige Zusatzstoffe & Allergene, die in unseren Produkten
enthalten sind. Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive Bedienungsgeld und gesetzlicher Mehrwertsteuer. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.



CHEZ LEXI

Brunch

Samstag & Sonntag
12:00 — 15:00 Uhr

Huitres nature 4
Schalotten-Himbeer-Vinaigrette 5
Gurke, Koriander & Kaviar | Ponzu & Fingerlimette 6
4
Eggs Benedict 14
Sauce Hollandaise | Brioche | Kerbel
mit hausgebeiztem Férderer Lachs 20

+

Hausgebackener Brioche mit Hummersalat
Zitronenmayonnaise | Estragon | roter Chicorée 28

4

Gerostetes Landbrot mit Rindertatar
Kréutersalat | Créme fraiche | Wachtelei 18
+ Imperial Kaviar 12

+

Ceviche von Seawater Garnelen
Tomate | Griine Peperoni | Limette 24

+

Hausgebackener Brioche
Parmaschinken | Ligurische Oliven | Parmesan 21

&

»Pain perdu®
Ahornsirup | gerdstete Walniisse 14
+ Créme double Eis 4

Auf Nachfrage erhalten Sie von unseren Servicemitarbeitern eine Zutatenliste fiir deklarierungspflichtige Zusatzstoffe & Allergene, die in unseren Produkten
enthalten sind. Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive Bedienungsgeld und gesetzlicher Mehrwertsteuer. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.



