
23.90€

22,80€

23.20€

ENTRECÔTE NATURE (200G)

FAUX FILET NATURE (200G)

BASSE CÔTE MARINÉ (200G)

21.90€

21.90€

POITRINE NATURE (200G)

ÉCHINE ÉPICÉE (200G)

13.80€CAROTTES, COURGETTES, POIVRONS
AUBERGINES, MAÏS, RACINES DE LOTUS

“SSAM” signifie “emballage” en coréen et il s’agit de la manière la plus répandue de manger le barbecue coréen.
 Il consiste en une feuille de salade dans laquelle on y dépose les ingrédients de notre choix et qui est à consommer

en une seule bouchée. 

Voici une explication du procédé :
          1 - Prenez une feuille de salade et déposez-y un peu de riz au centre

          2 - Ajoutez un morceau de viande que vous aurez trempé dans l’une des sauces proposés
          3 - Finissez par y ajouter l’accompagnement de votre choix parmis les banchans

Il ne vous reste plus qu’à refermer la salade sur elle pour en faire une boule et à déguster.

Les BANCHAN sont de petites portions d’accompagnement venant compléter le barbecue coréen. 
Leur rôle est d'accompagner les saveurs des grillades. Ils ajoutent saveur, texture et équilibre au repas.

Un set de banchan et un bol de riz sont compris pour chaque grillade commandée.
Il est possible de nous redemander une portion de n’importe quel banchan et de salade.

RACINES DE LOTUS    -    POUSSES DE SOJA    -    COURGETTES MARINÉES


