Restaurant coréen

o

L0169 25 09 04
06 26 23 22 73

95 Route de Corbeil
91390 Morsang-sur-Orge
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Salade de poulet sauce coréenne
Rzl M e Soly
8.0¢

Salade de calamars sauce coréen
2Hof MRE S0
10.0€

Raviolis grillés aux boeuf
AxXns £
6 ou 10 pieces

8.0/13.0¢€

Raviolis grillés aux crevettes
MeEots &

6 ou 10 pieces

9.0/14.0¢€

Corn Dog Mozzarella
omEez} stea £
6.20€

Galette de kimchi (Choux Blanc)
AxH &
15.0¢

Galette de Calamar

& Crevettes & Ciboulette
dojoHd &

16.0€
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Tous nos plats sont fait maison &

Tartare de boeuf coréen, poire

73 YO
18.0¢€

Beignets de crevettes caramélisés
oy &
17.0€

Poulet frits caramélisés (sans os)
HId £

15.0€

Ailes de poulet frites coréen

4 =Zajol= k[ 7 £
6 ou 10 pieces

9.0/15.0¢€
Rouleau de kimchi au beeuf & fromage j

___l_p_yl 7le.§ rﬁ
16.0€ Eu.

Kimbap poulet
21l

(==

Riz, légumes, poulet

12.0€

Kimbap Boeuf
217 A4 Q&
Maki coréen, feuille d’algue, riz,
carottes, salade, ceuf, radis jaune,
concombre

14.0¢€
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Tous nos plats sont fait maison &

Boeuf mariné
&
=& 237 HUg
Riz recouvert de légume variés, d’ceuf,
servi dans un bol en pierre briilant

16.8¢€
ORZ

Tartare de boeuf
E£ 3| H[ulut

RlZ recouvert de légume variés, d’ceuf,
servi dans un bol en pierre briilant

16.8¢€
ORZ

Tofu grillé

E& cH gyt

=E TT
Riz recouvert de légume variés, d’ceuf, S3
servi dans un bol en pierre briilant

15.8¢
IORZ

S4 Soupe froide de

Tous nos plats sont fait maison &

d

servi avec

un bol de riz

Soupe au pate de soja
avec egumes j
7I*I = |:| —l
15.0€

@

Soupe de boeuf
avec légumes
et vermicelles

slm7] g p2
15.5€
®

Soupe de fruits de

mer avec legumes j
sl pb= OFA £

18.0¢€

@

nouilles de sarrasin
aux boeuf et légumes
wm

18.0€

@



servi avec
un bol de riz

BB.. Plat de cétes de boeuf marinées t

BB1 Boeuf mariné (Barbecue coréen traditionnel) quantité 2209/23- Oe
ol 2|n7] &
BB2 Plat de cotes de beeuf marinés quantité 2209/ > @ ()€

7t5o0| Z|

BB3 Entrecote Ananas sauce Itaewon quantité 2209/ 39 ()€
AEHIE

BB4 Poitrine de porc 22.0€
AL AL
aH=

BBs Magret de canard 25.0€
22 7154

BB6 Coquilles Saint-Jacques, 38.0€
Crevette et Calamar a poivron
sias &

BB7 Poulet mariné 21.0€

ot %21 20|

BB8 Echine de (ﬁorc mariné 22.0€

CEEETIE
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A1 Bol de riz blanc

1
3.0¢€

Riz&A

Tous nos plats sont fait maison &

Px Riz sauté au Poulet sauce curry
2249 @

12.8¢

P2 Poulet sauté avec sauce coréenne
et légumes fromage

A=K7
18.0€

P3 Kimchi sauté au porc avec tofu "
X 27| ArRS S0

15.0€

P4 Calamar sauté "
avec sauce coréenne et légumes

i 2ol @&
18.0¢€

Ps Rice cake avec fromage (Tteokbokki)
K=" @
16.0€

Pé Tteokbokki a la sauce soja
facon cour royale de Corée

3E5HR0 S0

15.0¢€

P7 Japchae
M So
Vermicelles sauté au beeuf et légumes

15.0¢€

P8 Cheese Galbi
=2 e 8

Travers de porc mariné a la sauce
pimentée avec fromage et mais

15.0€

ccompagnement

A2 Kimchi A3 5 Variant variant
2% selon les saisons

Chou fermenté au piment 7’“’% t_l_=_=! 57 I‘xl 'ﬂ'ﬂ'

5.0¢ 5.0¢

-
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**Uniquement du lundi au vendredi**

Une entrée au choix:

16.8¢€

« Salade poulet
« Raviolis grillés (3 piéces)

Un plat au choix:

» Bibimbap au boeuf
» Vermicelle sauté au boeuf

 Riz sauté au poulet sauce curry




Apéritifs o=i)g}-o]F

Vins rouges HEES
Saint-Emilion Grand Cru 75¢/ 38.0¢
Bordeaux Supérieur 75¢/ 18.0¢
Pinot Noir Bourgogne 75/ 28.0¢
Margaux Domaine de Maucaillou 75¢/ 39.0€

Vins rosés

27 221

Cabernet dAnjou Roger Lef 75¢/ 19,8¢
Sancerre Rosé 75¢/ 32,0€

4 'a )=
Vins blancs pLEAEES
Chablis Marillier 75c/ 31,0€

Vins au pichet

s)4] 2)<l

Kir cassis, miire, péche 12cl 4.5€
Kir Royal 12c/ 10.5€
Coupe de Champagne 12¢c/ 9.0€
Martini Blanc 7/ 4.5€
Jack Daniel’s 4c/ 8.5¢
Togouchi “c/ I0.5€
Spritz Apérol 14cl 9.9€
Vodka 4c/ 4.5€
Cocktail Al 1 el
‘ocktal coo Az
Pink Nonna 33cI 12.0€
(jus de pamplemousse, sirop de litchi, tonic, soju)
Jin Itaewon 33cl I12.0€
(citron, sirop ananas, soju, bokbunja)
Korean Itaewon 33c! I12.0€
(Milkis, soju, sirop fraise)
Séoul Itaewon 33cl 12.0€
(jus de pomme, soju, sirop de bleu, citron, tonic)

s A oz
Biere Ha
Cass 33cl 5.0€

A . HoH 7=
Biére pression HenZ-

25cl 50cl
Asahi pression 5.0€ 6.5¢

. . X5 7=
Digestif SSA
Gz,;( 4 cl 5.0€

7 e 2=
Alcool coréen 32
Soju 35cl I5.0€

(Péche / Raisin / Fraise / Pamplemousse / Prune / Nature)

verre

Syrah Rosé 5-9€
Merlot Rouge 5-9€
Chardonnay Blanc 5.9€

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

1/4 bt. 1/2 bt.

6.0¢ 8.0¢
6.0¢ 8.o0¢
6.0€ I0.0€

b
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Boissons o

Coca 4.2€
Fuze Tea 4.0€
Oasis 4.0€
Jus de raisin 4.0€
Jus d’Aloe Vera 4.1€
Jus dorange 4.0€
Jus de pomme 4.0€
Evian/Sanpellegrino 4.0€/5.5€
Thé vert coréen 3.5€
Thé de blé 3.5€
Thé au ginseng 3.5€
Café/Décaféiné 2.0€

D1 Mochi glacé D2 Mochi Giteau de
B riz ﬁll:uant
A Hola
-— . 0€ Fit
3.0 (B 30¢ (am

D3 Cheese Cake D4 Mangue Frais
A= Alola AAMSE =Y
500 Gy | ddwey o M
NG| e N
Ds Ananas Frais i |Dé Coupe Colonel
A gQlof & S geron s
& LA
D7z Glace
ojoj 233

2.0€| 3.0¢€
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LES 14 PRINCIPAUX ALLERGENES

2P B Ul oG B A LS L

oeufs gluten soja lait mollusques sésame poisson I'arachide lupin noix  crustacés sulfureux céleri moutarde Plat épicé

Prix nets, service compris. Menu boisson non comprise. Photos non contractuelles.
lllustration: Freepik, Photo: Edesign photography and Crédit photo: 699pic
Mentions légales: Tarifs sous réserve d’erreurs typographiques ou modifications ultérieures.
Reproduction totale ou partielle interdite.

La direction se réserve le droit de modifier ou supprimer ses menus sans préavis ni indemnité.
ZDESIGN = 8igit Az =t-F0 www.edesignparis.fr Tél: 09 52 20 05 87 Ne pas jeter sur la voie publique



