k FLAN NAPOLITANO (rebanadaq) $85.00
‘ * ESPECIAL DE CHOCOLATE (rebanadaq) $85.00
" TARTA DE QUESO (rebanadal $80.00
‘ POSTRE MENU (una pieza) $55.00
> ATE CON QUESO (dos piezas) $50.00
CHEESE CAKE (rebanada) $85.00
PAN DULCE DE LA CASA (una piezq) $21.00
PAN TOSTADO (tres piezas) $17.00

BEBIDAG GHLIENTES

AMERICANO (200 ml.) (1 REFIL) $38.00
CAFE CON LECHE (200 ml.) $48.00
* EXPRESSO (60 ml.) $38.00
_ EXPRESSO DOBLE (120 ml.) $52.00
EXPRESSO CORTADO (60 ml.) $48.00
*» EXPRESSO DOBLE CORTADO (120 ml.) $62.00

* CAPUCCINO (180 ml.) $60.00
‘ CHOCOLATE CALIENTE (200 ml.) $53.00
k. AGUA PARA NESCAFE (200 ml.) $35.00
‘- LECHE PARA NESCAFE (200 ml.) $39.00
‘ _ LECHE CALIENTE (200 ml.) $30.00

’ TE (200 ml.) $30.00
Manzanilla, limén, negro, hierbabuena, verde,
manzana-canela.

TE CHAI CON AGUA (200 ml.) $46.00

CON LECHE $56.00
CHOCOMILK (300 ml.) $45.00
MALTEADA (300 ml.) $64.00
Fresa, chocolate, vainilla, nuez.

LIMONADA / NARANJADA, MINERAL $48.00
O NATURAL (240 ml.)

BOTELLA DE AGUA (600 ml.) $23.00
REFRESCO DE LATA (355 ml.) $35.00

Coca clésica, coca light, coca sin azucar, sidral,
fresca, fanta, sprite, squirt, sangria casera, gingerale.

JUGOS NATURALES (240 ml.) $40.00
Naranja, papaya, verde, toronja, zanahoria.

AGUA MINERAL PREPARADA (355 ml.) $40.00
VASO DE AGUA FRESCA (240 ml.) $32.00
Meldn, papaya, sandia, guayaba, pifa.

ICE CREAM SODA (300 ml.) $55.00

Deliciosa nieve de limdén con refresco de cola.

TE HELADO (240 ml.) $40.00

Mango.

JARRA DE LIMONADA O NARANJADA (1800 ml.) $127.00
Mineral

1/2 JARRA DE LIMONADA O NARANJADA (1000 ml.) $77.00
Mineral

JARRA DE AGUA FRESCA (1800 ml.) $110.00
Melén, papaya, sandia, guayaba, piia.
1/2 JARRA DE AGUA FRESCA (1000 ml.) $72.00

Melén, papaya, sandia, guayaba, pifia.
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Contenedor chico $6.00, contenedor grande $12.00. Cualquier orden exira en el platillo tendrd un costo de $45.00
Nuestras salsas: verde, roja y morita.

D5 LA GRANJA

HUEVOS AL GUSTO. $88.00

Tres huevos, rancheros, fritos a la mexicana o naturales.

* CON JAMON, TOCINO, SALCHICHA O CHORIZO (60 gr.) $96.00
Acompanados de frijoles y chilaquiles (60 gr.)verdes o
rojos.

HUEVOS AL GUSTO (1 pieza) $61.00

Rancheros, fritos o a la mexicana o naturales.
* CON JAMON, TOCINO, SALCHICHA O CHORIZO (30 gr.) $69.00

HUEVOS A LA CAZUELA $110.00
Tres huevos revueltos, banados en salsa molcajeteada,
acompanados de dos trozos de queso panela vy frijoles
de la olla.

HUEVOS TIRADOS $105.00
Tres huevos revueltos con frijol, cebolla y chile picado,
acompanados de pldtano macho frito, chilaquiles
verdes o rojos.

MOTULENOS $132.00
Tres huevos estrellados, montados en una cama de
tortilla con frijoles, banados con salsa ranchera.
Acompanados de pldtano macho frito, jamén (30 gr.)
tocino (30 gr.) y chicharos.

NORTENOS $143.00
Tres huevos revueltos con machaca (20 gr.), jitomate,
cebolla, y chile. Acompanados de frijoles de la olla.

LOS PRECIOS SE ENCUENTRAN EXPRESADOS EN PESOS MEXICANOS (MXN) E INCLUYEN EL 16% DE IVA. MEDIOS Y FORMAS DE
PAGO: EFECTIVO, TARJETAS DE CREDITO Y DEBITO (VISA, MASTER CARD, AMERICAN EXPRESS) SIN CARGO DE COMISION POR
USO DE LAS MISMAS.

* Por $45.00 mds convierte estos platillos en paquete; incluye jugo o fruta y café, o té o café con leche
o chocolate caliente.

VERACRUZANO $122.00 ,
Tres tacos de huevo ala mexicana, salseados con
frijol, chorizo (60 gr.)., cebolla, chile, crema y queso.«

HUEVO CATEDRAL $141.00 *
Tres piezas de tortilla de haring, rellenas de huevo
a la mexicana, banadas con salsa morita.
Acompanado de queso cotija (30 gr.).

OMELEITES

(todos los omelettes estdn hechos con tres huevos)

DE ESPINACA $122.00 «
Relleno de chorizo (60 gr.) espinaca, frijoles negros,
chile cuaresmeno y quesillo, sobre una salsa de adobo. *

POBLANO $121.00 |
Relleno con deliciosas rajas de poblano, crema, elote

y queso panela, sobre espejo de salsa ranchera, tiras y
de pldtano macho y un mollete.

FLORENTINA $121.00 ,
Relleno de espinaca y tocino (60 gr.) gratinado,
cubierto de salsa blanca.

OMELETTE DE FLOR DE CALABAZA $127.00 «
Flor de calabaza fresca con salsa y queso.

OMELETTE DE HUITLACOCHE $136.00
Relleno de verduras guisadas con queso manchego. °
Servido sobre una cama de puré de papa (60 gr.) y un

espejo de adobo. )

CLASICO
Queso o champifiones o jamédn (30 gr.). Acompa- |
nado de frijoles.



MERIGAND

CECINA CON CHILAQUILES (150 gr.) $163.00
» Trozo de cecina de res acompanada de chilaquiles
rojos o verdes y frijoles refritos.

ENCHILADAS MEXICANAS $131.00
Tres piezas de tortillas de maiz con pollo (100 gr.) deshebrado,
en salsa verde o roja, con queso y crema; acompanadas de
frijoles refritos.

. FLAUTA DE RES $139.00
Tres piezas de tortilla rellenas de carne deshebrada
. (150 gr.), montadas sobre una cama de lechuga,
acompaiadas de crema, queso, aguacate y jitomate.

. FLAUTAS DE POLLO $129.00
Tres piezas de tortilla de maiz rellenas de pollo (150 gr.)
_ fritas, montadas sobre una cama de lechuga,
acompainadas con crema, queso, aguacate y
| Jitomate.

_ ENFRIJOLADAS $114.00
, Tres piezas de tortillas, rellenas de pollo (100 gr.), banadas
con salsa de frijol. Acompanadas con queso y crema.

. QUESADILLAS (ORDEN DE 3 PIEZAS) $92.00
Tres tortillas de maiz rellenas de queso, champinones
o flor de calabaza, acompanadas de frijoles refritos.

° (1 PIEZAS) $35.00

« SINCRONIZADAS $105.00
Tres piezas de tortilla de harina, rellenas de jamdn (90 gr.)
« Y queso manchego. Acompanadas defrijoles refritos
y pico de gallo.

«» CLUB SANDWICH $132.00
Tradicional sdndwich compuesto de jitomate, pollo (60 gr.),
¢ jamén (90 gr.), tocino (30 gr.) y queso amairrillo.
Acompanado de papas a la francesa.

SANDWICH JAMON Y QUESO $105.00
Tres piezas de pan artesano tostado, jamon (60 gr.) y queso
“ amarillo. Acompaiado con papa Saratoga.

CHICHARRON EN SALSA MORITA $140.00

&

@*PR“TH.PREH“H,
PAN 1 HOGURTH

FRUTA MIXTA
Variedad de frutas.

$94.00

CON YOGURTH O GRANOLA O QUESO (40 gr.) $102.00

FRUTA MIXTA CHICA $48.00
FRUTA MIXTA CHICA CON YOGURTH O $56.00
GRANOLA O QUESO (40 ¢r.)

YOGURTH NATURAL O DE FRUTA (200 ml.) $45.00
YOGURTH CATEDRAL (200 ml.) $90.00
ENSALADA TROPICAL $126.00

Surtido de frutas bafadas con yogurth natural, granola
y miel. (40 gr.)

ESPECIALIDADES

CATEDRAL

TLACUALCAXITL $143.00
Huevos (3 piezas) a la mexicana. frijoles de
la olla con caldillo de chipotle, acompanados
de queso panela, aguacate y tortilla

ribeteada.

CHILCHILI $143.00

Huevos (3 piezas) revueltos con huazontle,
acompahados con una quesadilla de queso

oaxaca, banada con salsa roja.

CHILAQUILES MAYAS

$160.00

Con costilla de res (200 gr.) y frijoles refritos.

g @HotelCatedralMX
hotelcatedralcdmx
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& PAOUETES DESAYUNDS &

[[lel Il I e ISNeI U NOS incluyen jugo o fruta, café (refill) o chocolate (refill) o 1é o café con =&

Nuestras salsas: verde, roja y morita.

DESAYUNO 1 HOT CAKES (3 piezas) $115.00
Tres hot cakes servidos con miel de abeja o maple.

DESAYUNO HOT CAKES (3 piezas) $130.00
Tres hot cakes servidos con tocino (2 piezas) o
jamén (2 rebanadas) o salchicha (1 pza).

DESAYUNO 2 CEREAL O AVENA $85.00
Cereal (25 gr.) zucaritas, choco krispy's, corn flakes,
froot loops, corn pops.

AVENA CON LECHE O CON AGUA $90.00

DESAYUNO 3 HUEVOS AL GUSTO $133.00
Preparados a su gusto (rancheros o fritos o a la
mexicana o naturales o revueltos ). Servidos con
frijoles refritos y chilaquiles verdes o rojos.

HUEVOS REVUELTOS O ESTRELLADOS $141.00
Tres huevos revueltos o estrellados con jamén 60 gr. o
tocino 60 gr. o chorizo 60 gr. o salchicha 60 gr.

DESAYUNO 4 CATEDRAL $127.00
Dos huevos fritos separados por chilaquiles verdes o
rojos, frijoles refritos, bafados en salsa ranchera y
salsa verde.

DESAYUNO 5 PECHUGA TIZOC $155.00
Rollo de pechuga (120 gr), rellena de chilaquiles,
bahada con salsa ranchera, queso y crema,
acompaiado de frijoles refritos.

DESAYUNO 6 CHILAQUILES CON POLLO  $139.00
Totopos de maiz con salsa roja o verde, pollo
deshebrado (65 gr.). crema 'y queso, acompanados de
frijoles refritos.

CHILAQUILES VEGANO DE NOPAL $145.00
Totopos de nopal (100 gr.) con salsa roja o verde, acom-
panados de tofu, cilantro (10 gr.) y aguacate (20 gr.)

EL GRAMAJE DE LOS ALIMENTOS ES SU PESO ANTES DE LA COCCION. EL CONSUMO DE ALIMENTOS CRUDOS SON
RESPONSABILIDAD DE QUIEN LOS CONSUMA

DESAYUNO 7 F,’LAT(')N DE FRUTA FRESCA  $126.00
DE LA ESTACION

Surtido de fruta acompanada con nieve de limdn o queso®
cottage o yogurt. (40 gr.)

DESAYUNO 8 MOLLETES CATEDRAL $132.00
Cuatro piezas con frijoles refritos, queso gratinado,
acompaiados con salsa mexicana. $147.00

CON CHORIZO O JAMON O TOCINO (60 GR.)

DESAYUNO 9 TACOS DE POLLO $125.00
Tres piezas de tortillas de maiz rellenas de pollo (100 gr.)
fritos, acompanadas de lechuga, queso y crema.
Servida con frijoles refritos y pico de gallo.

DESAYUNO 10 MEXICANO
Tira de carne asada (150 gr.), acompafiada con |
chilaquiles rojos o verdes, un huevo frito, frijoles
refritos y rajas poblanas.

DESAYUNO 11 ARRACHERA
Jugosa arrachera (150 gr.) a la plancha, acompanada X
con chilaquiles rojos o verdes v frijoles refrito.

DESAYUNO 12 ENCHILADAS MEXICANAS  $135.00
Tres tortillas rellenas de pollo deshebrado (100 gr.),
banadas en salsa roja o verde, acompanadas de
queso y crema.

* COMPLEMENTO DE FRUTA $20.00

yuno, granola (40 gr.) o yogurth (40 gr.) o queso
coftage (40 gr.) cada uno.



