SACRE BRUNCH

RESTAURANT < COFFEE SHOP

NORMAL GRAND ICED

—

ORGEMONT BLONDE BIO 6%

PALE ALE DE STYLE BELGE. DOREE.
LEGERE MOUSSE VELOUTEE

ORGEMONT IPA BIO S%

INDIA PALE ALE. MOUSSE BLANCHE GENEREUSE

AUX NOTES DAGRUMES

REMES 6%

PALE ALE AU MARC DE CHAMPAGNE RONDE ET
FRUITEE. LEVURE ET SUBTILEMENT LIQUOREUSE

LOUVES 6%

PALE ALE A LA FRAMBOISE. LEGERE
ET PEU SUCREE. FRAMBOISE PUIS AMERTUME

6.2

6.8

6.5

6.8

ESPRESSO 25

DOUBLE ESPRESSO 33

ESPRESSO MACCHIATO 32

ALLONGE 25 35

LONG BLACK 35

CAPPUCCINO 42 5. 52

FLAT WHITE 46 56

LATTE MACCHIATO 48 56 58

MOCACCINO 48 58
CAFES PRESTIGES

METHODE DOUCE

ESPRESSO " V60

DOUBLE ESPRESSO  *2

ALLONGE .5 | VTASSE °

CAPPUCINO 47 2 TASSES o

FLAT WHITE 52

@&,
Q

MATCHA LATTE 48 56 58
CHAI LATTE 4 48 5
DIRTY CHAI 48 58
GOLDEN LATTE 48
PINK LATTE 48
CHOCOLAT CHAUD 4 48 s
PUMPKIN SPICY LATTE ~ s5¢
THE & INFUSION 45
PERSONNALISE
TA BOISSON
+EXTRA-SHOT +LAIT D-AVOINE
D'ESPRESSO +LAIT DE COCO
+SIROP

VANILLE - NOISETTE - CARAMEL - PISTACHE -

VIOLETTE

+08%

JUS/ THES GLACES (Ardoise) 38
EAU GAZEUSE 33CL / 1L 3/55
EAU PLATE 1L 55
COCA / COCA ZERO 25CL +
GINGER BEER 33CL 48
KOMBUCHA RISH 33CL 4.8
C%L(J:IEE BOUTEILLE
SACRE MIMOSA 95
BRUT TRADITION 8.5 42
BRUT BLANC DE NOIRS 9.9 49
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WWW.SACREBRUNCH.COM



