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A primeira edicdo do Concurso Latino de Cervejas
Lupuladas se dara no marco da realiza¢do do segundo
Festival Nacional da Colheita do Lupulo, em
Curitibanos, Santa Catarina. E uma iniciativa da
propria organizagdo do Festival e conta com a
colaboragdo da produtora de eventos cervejeiros
Matiné Cervejeira, responsavel pelo desenvolvimento
do aplicativo de gestdo de concursos Beer Awards
Platform e do Festival Internacional da Cerveja POA.

O principal objetivo do Concurso, em linha com a
missdo do Festival, ¢ fomentar a produgdo de cervejas
lupuladas, com a intencdo de, a médio e longo prazo,
ser motor na pesquisa ¢ desenvolvimento de produtos
desenvolvidos com lupulos brasileiros.

Além de limitar a participag@o no concurso aos estilos
que tém o lupulo como ingrediente destacado, outra
inovacdo do CLCL ¢ abrir concorréncia em duas
modalidades diferentes: Cervejeiros Caseiros e
Cervejeiros Profissionais. Vamos inovar também ao
garantir que, entre profissionais, quem ganhara
destaque seja o cervejeiro propriamente, ndo a empresa
para a qual trabalha. Isso permitird que profissionais
provisoriamente sem coloca¢do compitam, além de
abrir espago para um pleito saudavel entre colegas de
uma mesma fabrica.

A meta a médio prazo ¢ uma participacdo equilibrada
de jurados de toda América Latina. Estrearemos com
representacio de cervejeiros de varios paises em 2022,

LATINO de CERVEJAS

LUPULADAS

com alguma moderag@o em termos de convidados de
fora do Brasil em fun¢do de ainda n3o termos
conseguido erradicar os efeitos da pandemia do covid-
19 de maneira integral. Sobre a pandemia, ¢
importante frisar que estaremos atentos ao desenrolar
das campanhas de vacinagdo e das limitagdes inter-
fronteiras que ainda possam estar em vigor quando se
aproximarem as datas de realiza¢do do Concurso e do
Festival.

Em nosso plano original, estdo pensados pontos de
recep¢do de amostras em ao menos 5 paises do
continente, além de contarmos com juizes de diversas
nacionalidades e regides do Brasil. O CLCL pretende
catalisar o Festival em seus propositos de integracdo
entre cervejeiros de todas as origens.

Como em todos os concursos organizados pela
Matiné, trabalharemos com um numero restrito de
categorias de premiagdo, garantindo competitividade
e premiagdes que realmente sirvam para que
conhegamos alguns dos melhores cervejeiros da
América Latina. Serdo no maximo 20 categorias, que
poderdo agrupar estilos diferentes do Guia do BICP.

Desejamos boa sorte a todos os participantes, que
estdo indiretamente contribuindo para o
desenvolvimento de um lupulo com terroir brasileiro!

Saudacaes,,
Comissdo Organizadora
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REGULAMENTO

1. SOBRE O CONCURSO LATINO DE
CERVEJAS LUPULADAS

1.1 O Concurso Latino de Cervejas Lupuladas ¢ um
concurso de cervejas, organizado pela Matiné
Cervejeira, produtora de eventos cervejeiros
responsavel pela Copa Internacional da Cerveja
POA e co-criadora do BAP, ou Beer Awards
Platform, em parceria com os organizadores do
Festival Nacional da Colheita do Lupulo.

1.2 A organizacdo do Concurso Latino de Cervejas
Lupuladas ¢ de responsabilidade da Matiné
Cervejeira e da equipe organizadora do Festival
Nacional da Colheita do Lupulo, por meio de
Comissdo Organizadora instituida para esse fim, que
tem autonomia para dirimir quaisquer resolugdes a
serem tomadas antes, durante e apos o concurso.

1.3 Os principais objetivos do Concurso Latino de
Cervejas Lupuladas sdo:

1.3.1 Fomentar o aprimoramento técnico de cervejeiros,
profissionais e caseiros, através de avaliagdo criteriosa das
amostras inscritas, com devolug¢éo de pelo menos 2 (duas)
fichas completas de avaliagdo por amostra, preenchidas
por juri com expertise nacional e internacional no
segmento, além de cervejeiros caseiros e juizes amadores
com destacada atua¢do em suas agremiagdes e paises de
origem,

1.3.2 Criar ambiente competitivo entre cervejeiros que
favorega o desenvolvimento de técnicas e conhecimentos
vinculados a produgdo de cerveja, com énfase em cervejas
que tém o lupulo como ingrediente de destaque, desde que
atendidos os principios normativos contidos no presente
regulamento e que prevalega espirito de camaradagem e
conduta ética entre competidores;

1.3.3 Promover o aperfeicoamento de juizes latinos de
competicdes cervejeiras por meio de aprendizado continuo
e troca de experiéncias, com atribui¢cdo de pontos de
experiéncia para promog¢do de juizes membros do Beer
Judge Certification Program (BJCP);

1.3.4 Promover e fortalecer a cultura da produgcdo de
cerveja lupulada, com o propdsito de, a médio prazo,
incentivar e ajudar no desenvolvimento do lipulo brasileiro
e latino.

2.QUEM PODE PARTICIPAR

2.1 Podera se inscrever qualquer cervejeiro ou
cervejeira, sem discriminag¢des, em duas
modalidades completamente independentes de
competicdo: Cervejeiros Caseiros e Cervejeiros
Profissionais.

2.2 Serd compulsoria a inscri¢do de ao menos uma
cerveja por membros do jari. Estes ndo poderdo
julgar categorias em que estiverem competindo.

2.3 Ainda que produzam suas cervejas de forma
caseira para o pleito, cervejeiros que estejam
vinculados a cervejarias ou outras empresas que
atuem no mercado da cerveja deverdo se inscrever
namodalidade Cervejeiros Profissionais.

2.3.1 Mesmo que ndo estejam vinculados a nenhuma
empresa no momento da inscri¢do, cervejeiros que ja
tenham atuado profissionalmente em empresas vinculadas
ao mercado de cervejas deverdo competir em Cervejeiros
Profissionais.

2.3.2 Serd permitida a participagdo como Cervejeiros
Profissionais com inscri¢do de cervejas produzidas por
equipamentos de escala industrial sempre quando o
participante seja capaz de apresentar evidéncias de que
tenha produzido a cerveja.

2.4 Serdo considerados Cervejeiros Caseiros os
cervejeiros sem historico prévio de atuagdo no
mercado da cerveja.
2.4.1 Caso fique evidente que um cervejeiro ou cervejeira
trabalhou em empresas do mercado da cerveja antes do
pleito, ele ou ela serdo sumariamente desclassificados do

Concurso no caso de se inscreverem na modalidade
Cervejeiros Caseiros.

3. TIPOSDE EMBALAGENSACEITAS

3.1 As amostras poderdo estar acondicionadas em
qualquer modelo de garrafa ou lata, desde que todas
as amostras enviadas pelo participante para
determinada categoria sejam enviadas em envases
do mesmo modelo e tamanho.

3.1.1 As garrafas ou latas devem estar livres de qualquer
tipo de inscri¢do, marca comercial, simbolo, logomarca ou
brasdo.

3.2 Todas as embalagens enviadas por inscri¢do
devem apresentar o mesmo tipo de tampa/rolha e
conter o mesmo volume de liquido.

3.3 Todas as garrafas devem estar limpas, sem cola,
tinta, inscrigdes gravadas ou rétulos, exceto a
informagdo estabelecida em regulamento que
corresponda a identificacdo da amostra.

3.3.1 Todas as garrafas apresentadas devem estar livres de

qualquer caracteristica que favorega a distingdo destas em
comparagdo as demais amostras inscritas.

3.3.2 Cervejas inscritas na modalidade Cervejeiros
Profissionais também devem estar livres de rotulos e
respeitar as regras estabelecidas nos paragrafos 3.1, 3.2 e
no caput deste mesmo paragrafo.
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3.4 O participante deverd enviar exatamente 4
(quatro) unidades de cada cerveja inscrita na
competicdo. Inscricdes com envio divergente serdo
automaticamente desqualificadas.

3.4.1 O numero de amostras solicitadas para envio respeita
os seguintes critérios, a saber:

* [ (uma) amostra para a rodada regular de avaliagdo
(pontuagdo);

* [ (uma) amostra para a rodada de Mini Best of Show,

* | (uma) amostra para a rodada de Best of Show,

* [ (uma) amostra reserva para o caso de que se pega prova
e para prevenir eventuais amostras com problemas e envase
ou transporte.

3.5 As embalagens devem, obrigatoriamente, ser
identificadas com a Etiqueta de Identificagdo, que
pode ser gerada ao clicar de um botdo no BAP.

3.6 A Etiqueta de Identificagdo necessita,
obrigatoriamente, ser afixada as garrafas ou latas
apenas com elastico. Sugere-se a plastificagdo do
documento para evitar que se danifique.

4. RECEPCAO E CONTROLE DAS
AMOSTRAS

4.1 A Comissdo Organizadora do concurso fara a
recepcao, verificacao e triagem das amostras.

4.1.1 O participante serd notificado quando do recebimento
da amostra.

4.2 Sera verificada a regularidade da inscri¢do de
cada amostra no ato do recebimento. A todos os
inscritos serd dada oportunidade de reposi¢do de
envases irregulares, desde que isso seja feito dentro
do prazo estipulado no item 5.3.

4.2.1 Amostras que ainda assim apresentarem
irregularidades serdo descartadas e automaticamente
desqualificadas do concurso.

4.3 As amostras recebidas serdo mantidas
refrigeradas dentro de camara fria. Salvo para
triagem e transporte, ndo serd permitido deixar as
amostras em temperatura ambiente.

4.4 Havera mais do que um ponto de recepcdo de
amostras, contemplando cidades diferentes da
Argentina, Brasil, Panama4, Peru e Uruguai.

4.4.1 A partir da identifica¢do de demanda de cervejeiros de
outros paises, poderdo ser estabelecidos outros pontos de
recep¢do de amostra fora das cidades previstas
originalmente, através de contratos com associagdes ou
empresas parceiras.

4.4.1a A excecdo das amostras enviadas diretamente a
Curitibanos, os custos de envio serdo rateados entre os
participantes que usarem o servi¢o de coleta em cada
ponto especifico, sendo calculados ao final do periodo de
recep¢do e divididos em propor¢do a quantidade de
amostras enviadas. Esses envios poderdo receber
subsidios da organizag¢do do Concurso.

S5.ENVIO DASAMOSTRAS

5.1 As amostras com inscri¢do e pagamento
previamente realizados deverdo ser enviadas ou
entregues apenas nos enderegos de coleta, que serdo
anunciados na primeira quinzena de dezembro e
incluidos como anexo a esse regulamento.

5.1.1 No Brasil, ja estdo confirmados locais para recep¢do
de amostra em Porto Alegre, Curitiba, Florianopolis, Sdo
Paulo, Rio de Janeiro, Belo Horizonte e Brasilia.

5.1.2 Na Argentina, teremos pontos de recepgdo de amostra
em Buenos Aires e La Plata.

5.1.3 No Panamd, as amostras deverdo ser enviadas
somente a Cidade do Panama.

5.1.4 No Peru, participantes interessados poderdo enviar
amostras a Lima.

5.1.5 As amostras do Uruguai serdo recebidas em
Montevidéu.

5.2 Asamostras devem ser entregues entre os dias 7
e 18 de fevereiro de 2022. Nao serdo aceitas
amostras entregues antes ou depois deste periodo.

5.3 Até o final do expediente de recepgdo de
amostras do dia 18 de fevereiro, participantes que
por ventura tiverem amostras danificadas durante o
envio ou que apresentarem irregularidades serdo
notificados.
5.3.1 Os recipientes com problemas poderdo ser repostos
exclusivamente até o dia 22 de fevereiro, mas, nesses casos,

poderdo ser enviados somente ao ponto de recepgcdo em
Curitibanos.

5.3.2 Este periodo de extensdo do envio se aplica
exclusivamente a participantes que enviarem suas amostras
no prazo regulamentar e que encontrem problemas com
prestagdo de servigo de terceiros.

5.4 A Comissdo Organizadora promovera a
recepcao de amostras através de parceiros em varias
cidades do Rio Grande do Sul e potencialmente fora
do estado também, porém, o método de envio, prazo
e estado de entrega das amostras sdo de total
responsabilidade do participante e de suas
agremiagdes cervejeiras, quando aplicar.
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5.4 A Comissdo Organizadora promovera a recepgao
de amostras através de parceiros em vdrias cidades e
em multiplos paises, porém, o método de envio,
prazo e estado de entrega das amostras sdo de total
responsabilidade do participante.
5.4.1 Instrutivo para acondicionamento e prepara¢do de
amostras serd enviado a todos os participantes e anexado a
este regulamento. Participantes que descumprirem as

orientagbes poderdo ver suas amostras desclassificadas,
sem direito areembolso da taxa de inscrigdo.

6. PRAZOS DE INSCRICAO

6.1 As inscrigdes serdo abertas no dia primeiro de
novembro de 2021, a Oh, e serdo encerradas no dia 18
de fevereiro de 2022, as 17h59min. Nao serdo aceitas
inscrigdes antes ou depois deste prazo.

6.2 O prazo de pagamento da taxa de inscri¢do sera
de Oh do dia primeiro de novembro de 2021 até
23h59min do dia 18 de fevereiro de 2022. Nao serdo
aceitos pagamentos antes ou depois deste prazo.

6.3 A Comissao Organizadora ndo fara concessdes de
prazo por motivo de atraso no processo de envio.

6.4 A desqualificagdo por descumprimento do prazo
de recebimento ndo da direito a reembolso da taxa de
inscricdo.'

7.INSCRICOES

7.1 O processo de inscri¢do e o pagamento devem ser
efetuados dentro do prazo estipulado, unicamente
por meio de ambiente online, através do BAP:

Modalidade Cervejeiros Profissionais
https://beerawardsplatform.com/clcl

Modalidade Cervejeiros Caseiros
https://beerawardsplatform.com/clcl-cervejeiros-caseiros

7.2 Quanto aos valores referentes as taxas de
inscrigdo, serdo respeitados os seguintes critérios:

1° Lote 2° Lote 3° Lote | Prego Cheio
Caseiros R$40,00 | R$50,00 | R$60,00 | RS$70,00
Profissionais R$90,00 | R$110,00 | R$130,00 | R$150,00

Primeiro Lote:

7.2.1 Sera oferecido valor promocional de primeiro
de novembro até as 23h59min do dia 30 de
novembro.

Cervejeiros Profissionais:

Todas as inscrigdes custardo R$ 90,00
Cervejeiros Caseiros:

Todas as inscri¢des custardo R$ 40,00

Segundo lote:
7.2.2 Seréa oferecido de primeiro de dezembro até as
23h59min do dia 31 de dezembro.

Cervejeiros Profissionais:

Todas as inscrigoes custardo R$ 110,00
Cervejeiros Caseiros:

Todas as inscricoes custardo R$ 50,00

Terceiro lote:
7.2.3 Sera oferecido de primeiro de janeiro até as
23h59min do dia 31 de janeiro.

Cervejeiros Profissionais:

Todas as inscricoes custardo R$ 130,00
Cervejeiros Caseiros:

Todas as inscrigcdes custardo R360,00

7.2.3a Os lotes promocionais poderdo ser esgotados antes
do periodo previsto, de acordo com a demanda.

Preco Cheio:
7.2.4 Do dia primeiro de fevereiro até o fim das
inscri¢des, serdo praticados os valores integrais para
aparticipagdo. A saber:

Cervejeiros Profissionais:

Todas as inscrigdes custardo R$ 150,00

Cervejeiros Caseiros:
Todas as inscrigoes custardo RS 70,00

7.3 A taxa de inscri¢do € pessoal e intransferivel
(entre cervejeiros).

7.3.1 Reembolsos s6 serdo permitidos até o sétimo dia apds
feitas as inscri¢oes. E permitido, porém, editar o estilo de
inscri¢do de uma determinada amostra até o encerramento
do prazo de entrega das amostras.

7.4 Cada cervejeiro poderda fazer apenas uma
inscri¢do por estilo, podendo inscrever mais de um
estilo em uma mesma categoria de premiacao

7.4.1 O limite de inscri¢ées por cervejeiro é igual ao niimero
de estilos disponiveis para competir, todos apresentados no
item que segue.

"Reembolsos de inscrigao sd serdo feitos dentro de um prazo de 7 dias apds sua realizagao.
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8.ESTILOS DE CERVEJA

8.1 Este concurso segue o Guia de Estilos do Beer Judge Certification Program (BJCP), publicado em 2015, para
fins de julgamento, estando as inscrigdes abertas para os estilos que consideramos serem relevantes para avaliar a
destreza do cervejeiro em utilizacao de lapulos.

Apresentamos abaixo todos os estilos que estardo disponiveis para inscri¢ao:

ESTILOS

1D American Wheat Beer 21B4 Red IPA

3A Czech Pale Lager 21B5 Rye [PA

3B Czech Premium Pale Lager 21B6 White IPA

5B Kolsch 21B7 New England IPA

5C Helles Export 22A Double IPA

5D German Pils 22B American Strong Ale

7B Altbier 22C American Barleywine

7C Kellerbier 24B Belgian Pale Ale

11A Ordinary Bitter 25B Saison

11B Best Bitter 25C Belgian Golden Strong Ale
11C Strong Bitter 26A Trappist Single

12 A British Golden Ale 26C Belgian Tripel

12B Australian Sparkling Ale 27E Piwo Grodziskie

12C English IPA 27F Pre-Prohibition Lager

15B Irish Stout 28A Brett Beer

15C Irish Extra Stout 28B Mixed Fermentation Sour Beer
16D Foreign Extra Stout 28C Wild Specialty

17A British Strong Ale: Burton Ale 29A Fruit Beer

17B Old Ale 29B Fruit and Spice Beer

17D English Barley Wine 29C Specialty Fruit Beer

18B American Pale Ale

19A American Amber Ale 30A Spice, Herb or Vegetable Beer

19B California Common
19C American Brown Ale

31A Alternative Grain Beer
31B Alternative Sugar Beer

20A American Porter 33A Wood-Aged Beer

20B American Stout 33B Specialty Wood-Aged Beer
20C Imperial Stout 34A Clone Beer

21A American [PA 34B Mixed-Style Beer

21B Specialty IPA 34C Experimental Beer

21B1 Belgian IPA X2 IPA Argenta

21B2 Black IPA X5 New Zealand Pilsner

21B3 Brown IPA

8.1.1 Havera ainda uma Categoria Experimental, na qual os participantes poderdo apresentar adaptagdes de estilos em versdes com

uso exclusivo de lupulo brasileiro.

8.1.1a Seranecessario apresentar estilo base, tipo de liipulo e plantagdo de origem.

8.1.1b Para concorrer na categoria, as cervejas deverdo ser inscritas no estilo 34C.

8.2. Os estilos serdo agrupados em categorias de premiagdo para garantir equilibrio e competitividade.

8.3. As categorias de premiagdo serdo, dentro do possivel, as mesmas categorias principais em que se insere cada estilo. Em alguns
casos, devemos agrupd-los de maneira distinta, quando os outros estilos da categoria principal ndo se enquadraram nos critérios para
inclusdo no pleito e os remanescentes gerarem nimeros insuficientes de inscrigdes.
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9.JURI

9.1 Os membros do juri sdo selecionados pela Comissido Organizadora utilizando-se de um ou mais dos seguintes

critérios:
a. Expoente nacional/internacional em julgamento de cerveja;

b. Reconhecida capacitagdo técnica.

c. Contribui¢cdo para o desenvolvimento da cultura de produgao caseira de cerveja, principalmente dentro da América Latina.

9.2 As cervejas serdo julgadas em um painel seguindo os critérios abaixo:

a. As amostras serdo avaliadas de forma anénima por pelo menos 2 (dois) juizes

b. As amostras serdo avaliadas comparativamente com o Guia de Estilos e os respectivos estilo e categoria em que a amostra foi inscrita.

c. Todos os juizes utilizardo o mesmo formuldrio online pararealizar a avaliagdo (ver Anexo [ — Sumula de Avaliagdo de Amostra);

d. As avaliagdes ocorrerdo de forma presencial; cada juiz deverd julgar as cervejas em sua mesa, e as avaliagdes serdo feitas de forma simultdnea,

. A . .o 2
com intercambio em tempo real entre juizes.

9.3 O julgamento das amostras ocorrera entre os dias 24 e 26 de fevereiro de 2022, na cidade de Curitibanos, em
Santa Catarina, como programagio complementar ao Festival Brasileiro da Colheita do Lupulo.

9.4 O julgamento, em todas as etapas, sera dividido em sessdes, que sdo intervalos de tempo nos quais acontecem
asrodadas de julgamento. As sessdes terdo intervalo entre elas para descanso e alimentagdo. Cada sessdo ocorrera

em um turno (manha/tarde/noite).

10. CRITERIOS DEAVALIACAO

10.1 As amostras serdo avaliadas segundo os
seguintes critérios e pontuagdes:

e Aroma (12 pontos): malte, lupulo, ésteres e outros
aromaticos.

e Aparéncia (03 pontos): cor, limpidez e colarinho
(retencdo, cor e textura).

e Sabor (20 pontos): malte, lapulo, caracteristicas da
fermentagdo, equilibrio, final/retrogosto e outras
caracteristicas de sabor.

¢ Sensacio na Boca (05 pontos): corpo, carbonatagio,
calor (alcool), cremosidade, adstringéncia e outras
sensacdes palatais.

e Impressio Geral (10 pontos): prazer geral de beber
associado a amostra e, sendo cabivel, o juiz atribuira
sugestoes de melhorias.

10.2 Cada amostra julgada recebera pontuacdes
individuais dos juizes na Primeira Rodada. A nota
final serd o consenso entre as pontuagdes individuais
dos juizes, ndo necessariamente a média aritmética.

10.3 A pontuagdo méxima, obtida por meio do
somatorio dos pontos atribuidos para cada critério, é
de 50 (cinquenta) pontos.

10.4 A pontuagdo final obtida ¢ determinante para a
qualificagdo das amostras para arodada seguinte — o
Mini BoS (Mini Best-of-Show) —, mas néo para o
ordenamento dos vencedores. A nota de corte para
determinar quais amostras avangardo para o Mini
BoS € de, no minimo, 30 pontos.

10.5 No Mini BoS, sera realizada uma rodada final
entre as melhores amostras de cada categoria para
decidir e ordenar os vencedores. Esta rodada ndo
servird para atribuir pontos, apenas decidird o
ordenamento dos vencedores em primeiro, segundo
e terceiro lugar da categoria, classificadas como
cervejas Medalha de Ouro, Prata e Bronze.

10.6 Caso o juri avalie que em uma determinada
categoria ndo haja amostras suficientemente
qualificadas para a obten¢cdo de medalhas, a
organizagdo se reserva o direito de ndo entregar
premiacao.

10.7 Serdo premiadas as 3 (trés) melhores cervejas
do concurso, as Best-of-Show (BoS), com um
troféu, nas modalidades Cervejeiros Profissionais e
Cervejeiros Caseiros.

10.7.1 Concorrem ao BoS todas as cervejas produzidas que
obtiverem medalha de ouro ou forem as melhores em sua
categoria de competicdo. A dindmica de avalia¢do é
exatamente a mesma do Mini-BoS.

“Em caso de a pandemia do covid-19 impor novas restricdes ao pleito, poder-se-a adaptar o julgamento para que se faca remotamente.
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10.8 10.8 Sera concedido o prémio Cervejeiro do
Ano para os cervejeiros que mais se destacarem entre
os premiados de todas as Categorias de Premia¢do do
concurso, acumulando o maior nimero de pontos
através dos resultados da participagdo individual de
suas amostras. Sera apontado um vencedor na
modalidade Cervejeiros Profissionais e outro em
Cervejeiros Caseiros.

10.8.1 Para as Medalhas de Ouro de cada Categoria serdo
concedidos 03 (trés) pontos; para as Medalhas de Prata, 02
(dois) pontos; ja para as Medalhas de Bronze, 01 (um)
ponto. Haverd apenas um vencedor “Cervejeiro do Ano”.
No caso de empate, serdo utilizados os seguintes critérios
de desempate:

a. Maior niimero absoluto de medalhas;
b. Maior numero de medalhas de ouro,
¢. Maior niimero de medalhas de prata;
d. Menor nimero de cervejas inscritas;
e. Cerveja com maior pontuagdo na primeira rodada;
- Maior pontuagdo da pior cerveja na primeira rodada;
g. Sorteio.

10.9 Serdo concedidos, ainda, Certificados de
Exceléncia as amostras que atingirem 40 (quarenta)
ou mais pontos, desde que ndo sejam medalhistas.

10.10 O Corpo de Jurados ¢é livre e soberano em
sua avaliacdo, ndo cabendo contestacdo de
qualquer natureza subjetiva por parte dos
concorrentes.

10.11 Quaisquer decisdes tomadas pela Comissdo
Organizadora sdo finais, ndo cabendo qualquer
recurso.

11. RESULTADOS

11.1 A divulgac¢do dos resultados do concurso
ocorrera durante o dia 26 de fevereiro, a partir das
18h, durante a atividade do Festival Nacional da
Colheita do Lupulo. Maiores detalhes sobre a
divulgacdo dos resultados serdo enviados aos
participantes por e-mail e publicados em nossas
redes sociais.

12. RETORNOAOS PARTICIPANTES

12.1 Todos os inscritos receberdo, por meio do BAPe
até o dia 28 de fevereiro de 2022, as simulas de
avaliagdo das suas cervejas.

13.DISPOSICOES GERAIS

13.1 A Comissdo Organizadora reserva-se o direito
de deliberar sobre os casos omissos neste
regulamento, sempre com transparéncia, tendo
poder decisorio terminativo.

13.2 A inscrigdo neste concurso pressupde, por
parte dos participantes, o conhecimento ¢ a
aceitagdo plena das regras aqui contidas.

13.3.0 descumprimento de um ou mais critérios
supracitados, por parte de qualquer cervejeiro ou
associacdo, podera acarretar em suspensdo do
Concurso Latino de Cervejas Lupuladas, bem como
acdo cabivel por meio dos meios competentes.

14. PANDEMIA DO COVID-19

14.1. No caso de involug@o no quadro sanitario da
pandemia do covid-19, a organizacdo se reserva o
direito de explorar alternativas que garantam a
integridade fisica dos participantes, dos jurados e da
equipe de trabalho.

Entre estas alternativas, que serdo encaminhadas a
partir de avaliacdo do quadro sanitario e do
posicionamento das autoridades competentes nos
lugares com maior influéncia sobre o bom
andamento da produgdo, estdo a organizagdo de
sessdes de julgamento nos paises onde héd pontos de
recepcdo credenciados e o envio de amostras
através de servigos de courier.

Faremos avaliagdo e tomaremos decisdo a partir das
informagdes disponiveis em meados de janeiro de
2022, comunicando a decisdo por todos os canais
disponiveis e a todos os participantes.
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DATAS IMPORTANTES

_®-
W
(924

1° CONCURSO

LATINO de CERVEJAS

LUPULADAS

Divulgacio do Regulamento:
20 de outubro de 2021

Inicio das Inscricoes:
Primeiro de novembro de 2021

Término das Inscri¢oes:
18 de fevereiro de 2022

Envio de amostras:
07 a 18 de fevereiro de 2022

Julgamento:

dias 24 e 25 de fevereiro de 2022,
com o dia 26 como reserva

Anuncio dos Resultados:
26 de fevereiro de 2022

Envio de Certificados:
até 31 de margo de 2022
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ANEXO | - FORMULARIO DE AVALIAGAO DE AMOSTRAS

Cod

0%
Categaria

Calibracio

Juz
Darief Dallagecsy

Aroma

Malte

Lupulos

Fermentacdo

QOutros

BAP

Partcipante
Crisliari Boreatlo

Eslile

128 - Doubie 1P

Wata
30

IMECTIGAD

Pl B snipn

Moln congensial

Adocicada, mmetendo a mel ¢ griios

Citfico & Mulado, com nolas de maracigd & langenna. Leve
aroma oe queljo (isgyalénico)

Fermentaclo neutra, adequada ao estils, com sutll nots
sutheosa Alcool aparents, mas discreto

Para se sdequar mefhor ao estilo, o anoma de lipulo deveria ser maks mtenso e mals presenie.

Aparéncia

Cor

x

Limpidez
Colarinho
8

Retengio

Textura

Formagdo homogénes a consistente, com média retencdo, manieve a espuma na borda do copo durante tode a avaliacio



ANEXO | - FORMULARIO DE AVALIAGAO DE AMOSTRAS - cont.

Sabor 12

Malte

Klakte remate p grios, oom sOoCICadS REutns & sulll. NEo

b4 5 ;
pessiste B Na0 compete com o hipuio.
Lipulos
% Predominaniemente resinoso; com retrogosto persisiente
geguido g herbal de media intensidade; gue pesmesa [odo o
gole e permanece no fam. Gramineo modaredo no inicio do gole
Amargor
e Amarger intenso, de medis duragia, Babko harsh
Fermentacdo
¥, Sabor e deool moderado @ pergigtenis
Equilibric
. Equilitsio mullo woltado o lupulo, com o maie Tarmgnda base
n=gira, mak sam competir cam o |IJ|:|IJ|IZI. gue 23 estrels do
a5l
Final/Retrogosto
% Final seco, com Sutil presenca do dulgor 9o malle e intenso
sabhor de |IJ|'.|LI|I.'I hernal
Qutros

Para se enguadaar melhar 8o estilo; poderta exiblr mais sabor de lopuloa nobres gmencancs

Sensacao de boca 3
Corpo

W
Carbonatacao

X
Agquecimento
*
Cremosidade
*

Adstringéncia



ANEXO | - FORMULARIO DE AVALIAGAO DE AMOSTRAS - cont.

Falhas

Alcodlion [/ Queante (M), Buifuroso (B}

Geral 6

Comentario

Amostra bem adequade ao estilo, mas poderia ser melhor s o alc

M BRUVESSE MBS OE RCONTECET COM O '.-"rl'l|'.ll:l:| 258

axibisse maks notas de Kipulo nobre e fra (frutadas e cilricas), pols o dominio foi de notas herbais e resinosas

Nota

Exemplo do esblo de dasse mi

Exemphfica bem o estiin, TETJUET I

Murto bom Gaeralmante dentrs des pacimetron do ostin
(36-37) algurtag falhas mine

Bom {21-39] Erma o alve N estiln e/ouw pegueras fafhas

SahpFea/animas indeseysdos o afailes

1] | eficiénciat
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1° CONCURSO

LATINO de CERVEJAS

LUPULADAS

Diego Masiero
diego(@matinecervejeira.com.br
51 98176-0455

Romualdo Petters Pietrovski
pietrovski.romualdo@gmail.com
47 99734-3000



