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A l’approche de la fête des mères, le restaurant  A l’approche de la fête des mères, le restaurant  
L’Attilio, joyau de la L’Attilio, joyau de la gastronomie italiennegastronomie italienne niché au  niché au 
cœur de Paris, invite petits et grands à  célébrer les cœur de Paris, invite petits et grands à  célébrer les 
mamans dans un esprit de mamans dans un esprit de partagepartage, , d’éléganced’élégance et de  et de 
gourmandisegourmandise. Pour l’occasion, le Chef Attilio Marazzo, . Pour l’occasion, le Chef Attilio Marazzo, 
napolitain de coeur et parisien d’adoption, a imagi-napolitain de coeur et parisien d’adoption, a imagi-
né un né un menu spécialmenu spécial, véritable déclaration d’amour , véritable déclaration d’amour 

à toutes les à toutes les mammamamma ! !

Car il y a des tables que l’on visite, et d’autres que Car il y a des tables que l’on visite, et d’autres que 
l’on vit : L’Attilio fait définitivement partie de cette  l’on vit : L’Attilio fait définitivement partie de cette  
seconde catégorie. Dans une ambiance à la fois  seconde catégorie. Dans une ambiance à la fois  
chaleureuse et raffinée, le Chef Marazzo marie chaleureuse et raffinée, le Chef Marazzo marie 
avec brio la avec brio la convivialité italienneconvivialité italienne et l’exigence de la   et l’exigence de la  
gastronomie françaisegastronomie française, pour offrir un moment  , pour offrir un moment  

d’exception.d’exception.

LE CHEF ATTILIO 
MARRAZZO CÉLÈBRE 

LES « MAMMA » !

DU 23 AU 25 MAI 
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CRÈME DU BARRY

L’ARTICHAUT DE PAESTUM 

APÉRITIF 

AMUSE-BOUCHE

LA CRESPELLA

SOUVENIR D ’ENFANCE DU CHEF

L’AILE DE RAIE POCHÉE

LE BŒUF WELLINGTON

PRÉ-DESSERT   

LA PERLE

OU

OU

OULe temps d’un déjeuner ou d’un dîner, L’Attilio propose Le temps d’un déjeuner ou d’un dîner, L’Attilio propose 
une expérience culinaire pensée autour de produits une expérience culinaire pensée autour de produits 
d’exception d’exception rigoureusement sélectionnésrigoureusement sélectionnés, des saveurs , des saveurs 
ensoleillées, de présentations soignées, et surtout,  ensoleillées, de présentations soignées, et surtout,  

l’envie sincère de l’envie sincère de faire plaisirfaire plaisir..

Et Et les enfantsles enfants dans tout ça ? Le Chef n’a rien oublié :  dans tout ça ? Le Chef n’a rien oublié : 
pour permettre à toute la famille de profiter de ce mo-pour permettre à toute la famille de profiter de ce mo-
ment unique, un menu enfant a été spécialement pensé ment unique, un menu enfant a été spécialement pensé 
au tarif de au tarif de 3939 euros. De quoi ravir les petits gourmets et  euros. De quoi ravir les petits gourmets et 
permettre aux familles de permettre aux familles de partager une table festivepartager une table festive, , 

dans la joie et la tendresse. dans la joie et la tendresse. 

UN MENU UNIQUE, 

POUR UNE PERSONNE UNIQUE : LA MAMAN

5 SERVICES 
90

7 SERVICES 
120
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Mais ce n’est pas tout : cette année, L’Atti-Mais ce n’est pas tout : cette année, L’Atti-
lio dévoile son lio dévoile son tout nouveau Speakeasy,  tout nouveau Speakeasy,  
un lieu secret et exclusif, accessible à   un lieu secret et exclusif, accessible à   
quelques privilégiés. Ce nouvel espace quelques privilégiés. Ce nouvel espace 
offre une expérience offre une expérience intimisteintimiste et  et immersiveimmersive,  ,  
encore rare à  Paris, et transforme ce  encore rare à  Paris, et transforme ce  
repas en un véritable voyage sensoriel. repas en un véritable voyage sensoriel. Une  Une  
surprise de plussurprise de plus pour les mamans, qui se  pour les mamans, qui se 
sentiront choyées et fêtées comme elles le  sentiront choyées et fêtées comme elles le  
méritent.méritent.

Pour la fête des mères, plus qu’un repas : Pour la fête des mères, plus qu’un repas : 
une émotionune émotion. Le Chef Attilio Marazzo et ses . Le Chef Attilio Marazzo et ses 
équipes attendent les mamans pour écrire équipes attendent les mamans pour écrire 
ensemble une nouvelle page de bonheur ensemble une nouvelle page de bonheur 
culinaire.culinaire.

L’Attilio, c’est bien plus qu’un restaurant : c’est L’Attilio, c’est bien plus qu’un restaurant : c’est 
une une ode à l’art de vivre à l’italienneode à l’art de vivre à l’italienne, un lieu , un lieu 
vivant qui se décline en vivant qui se décline en trois espacestrois espaces  : le    : le  
bistrobistro, pour une atmosphère plus  , pour une atmosphère plus  
détendue, le détendue, le restaurantrestaurant  gastronomiquegastronomique, , 
pour les grandes occasions, et pour les grandes occasions, et la boutiquela boutique, , 
pour prolonger l’expérience à la maison. pour prolonger l’expérience à la maison. 

Chaque recoin de L’Attilio raconte une  Chaque recoin de L’Attilio raconte une  
histoire, chaque plat est une lettre d’amour histoire, chaque plat est une lettre d’amour 
à  l’Italie, chaque instant passé sur place  à  l’Italie, chaque instant passé sur place  
devient un devient un souvenir précieuxsouvenir précieux..
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