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PROGRAMACIÓN ACADÉMICA EXPOVINOS MEDELLÍN 2023
ESCUELA DE SABORES Y SABERES

PABELLÓN AZUL

Salón Hora EXPOSITOR Cargo TEMA

Escuela

1

6:00 - 7:00
 Camilo Beltrán

Andrea zamorano

Jhon Prieto

Chef Escuela de
Cocina Carulla

Steak pimienta con
portobellos y vino tinto

6:00 - 7:00  Santiago Galli
Director

exportaciones
NORTON PIONEROS

Y AUTENTICOS

8:00 - 9:00  Danadier Campos
Sommelier,
Embajador
de marca. 

Altanza, vinos de
Origen: Crianza, Reserva

y Vermut

4:00 - 5:00
Brand Ambassador

de Ramón Bilbao

“El viaje comienza aquí: un 
viaje por Rioja y Rueda con 

Ramon Bilbao”

8:00 - 9:00
Galletas de red velvet

con vino tinto
Experto en cata Wine 

& Spirit. Level
advance WSET London

2:00 - 3:00
Cata de degustación y charla:
Diferencias de la uva Cabernet 

Sauvignon en 3 niveles de calidad

Jueves 17 de agosto

Salón Hora EXPOSITOR Cargo TEMA

Escuela

1

4:00 - 5:00

 Didier Castaño

Juan Esteban
Martínez 

Chef Escuela de
Cocina Carulla

Helado de yogurt con salsa
de frutos rojos y vino tinto

6:00 - 7:00

 Andrea Linares
Catena Zapata:

Las Tres Revoluciones

 Diego Salvador Export Manager

Export manager Latam
& the Caribbean

MARQUES DE RISCAL + DE 160
AÑOS VIVIENDO POR Y PARA EL VINO

8:00 - 9:00

 Esteban Alarcón
International Area

Manager - Latin America 
& Caribbean Division

Vinos de California

4:00 - 5:00

6:00 - 7:00

8:00 - 9:00

Ensalada griega de risoni
Montadito de pan con

cremoso de salmón
 Gerente de

desarrollo de ventas 
de  Mondo Del Vino

2:00 - 3:00 El vino italiano y sus
uvas emblemáticas 

Viernes 18 de agosto



PROGRAMACIÓN ACADÉMICA EXPOVINOS MEDELLÍN 2023
ESCUELA DE SABORES Y SABERES

PABELLÓN AZUL

Salón Hora EXPOSITOR Cargo TEMA

Escuela

1

2:00 - 3:00

 Camilo Beltrán

Carlos Acosta

SURA

Chef Escuela de
Cocina Carulla

Steak pimienta con
portobellos y vino tinto

6:00 - 7:00  Thiago Macedo 
Chandon, despertar de los sentidos

con elegancia y versatilidad

8:00 - 9:00  Mauricio Gonzalez Marketig VSPT
El efecto del cambio

climático en las añadas

4:00 - 5:00 Regional Sales Manager
de Miguel Torres 

Descubramos España y 
sus regiones

4:00 - 3:00 Empanaditas de ajiaco
6:00 - 7:00 Pancook de pollo y vino blanco

8:00 - 9:00
Helado de yogurt con salsa
de frutos rojos y vino tinto

Monica Lucia
Posada Ramirez

2:00 - 3:00
Beneficios nutricionales del vino 
para la salud: consumo moderado

Sábado 19 de agosto

Salón Hora EXPOSITOR Cargo TEMA

Escuela

1

2:00 - 3:00

 Didier Castaño
Chef Escuela de
Cocina Carulla

Tacos de chorizos desglasados
con jerez y mayonesa de chipotle

6:00 - 7:00

4:00 - 5:00

Carlos Acosta Regional Sales Manager
de Miguel Torres 

4:00 - 3:00 Hamburgesa de mac
and cheese con vino blanco

6:00 - 7:00

Galletas de red velvet
con vino tinto

8:00 - 9:00

Peras caramelizadas con
queso de cabra y jamón serranoo

2:00 - 3:00 Vinicultura responsable

Fabián Rodriguez
Director Sommelier

Marpico SA
BERONIA UN VINO NACIDO 

ENTRE AMIGOS

Jhon Prieto
Experto en cata Wine 

& Spirit. Level
advance WSET London

Cata y charla: Burbujas
francesas, descubre Moelia

domingo 20 de agosto



PROGRAMACIÓN CONVERSATORIOS EXPOVINOS MEDELLÍN 2023
PABELLÓN AZUL - PABELLÓN BLANCO

Hora INVITADOS TEMA LUGAR

6:00 - 7:00
 Luis Fernando  Valencia (Dislicores)

Jhon Prieto (Meico)
El origen de las burbujas PABELLÓN BLANCO

Jueves 17 de agosto

Hora INVITADOS TEMA LUGAR

3:00-4:00
 Federico Colombo (Dislicores)

Jose Rafael Arango
Michelle Morales

El auge del Cabernet
franc en Argentina PABELLÓN AZUL

6:00-7:00
 Izaskun

Fabian Rodríguez ( Marpico)
Luz Mary Rendón (Exclusivos)

Las nuevas variedades
blancas en España PABELLÓN BLANCO

2:00-3:00  Luis Fernando  Valencia (Dislicores)
Diego Rodríguez (GWS)

Como se convirtió
el Carmenere en el
emblema de Chile

PABELLÓN AZUL

6:00-7:00
 Andrea Zamorano (dislicores)

Carlos Acosta (GWS)
Izaskun

Recorrido por el
Tempranillo español PABELLÓN BLANCO

VIERNES 18 de agosto

Hora INVITADOS TEMA LUGAR
Sábado 19 de agosto

2:00-3:00  Emilia Toderi (Dislicores)
Diego Rodríguez (GWS)

La historia del Malbec PABELLÓN AZUL

6:00-7:00  Emilia Toderi (Dislicores)
Diego Rodríguez (GWS)

La diversidad del rose PABELLÓN BLANCO

Hora INVITADOS TEMA LUGAR
DOMINGO 19 de agosto


