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PROGRAMACION ACADEMICA EXPOVINOS MEDELLIN 2023

ESCUELA DE SABORES Y SABERES

PABEILON AZUL

JUEVES 17 DE AGOSTO
00700 STEAK PIMIENTA CON
A , CHEF ESCUELA DE PORTOBELLOS Y VINO TINTO
ESGUELA 00- 900 CAMILOBELTRAN | oocia caruLLA GALLETAS DE RED VELVET
- CON VINO TINTO
EXPERTO EN CATAWINE | CATA DE DEGUSTACION Y CHARLA:
2:00-3:00  JHON PRIETO GSPIRIT.LEVEL | DIFERENCIAS DE LA UVA CABERNET
ADVANCE WSET LONDON | SAUVIGNON EN 3 NIVELES DE CALIDAD
“EL VIAJE COMIENZA AQUE: UN
4:00-5:00 | ANDREA ZAMORANG | CRANDAMBASSADOR |\ 1 o RIOJA Y RUEDA CON
DE RAMGN BILBAD
! RAMON BILBAO”
. DIRECTOR NORTON PIONEROS
6:00-7:00) SANTIAGO GALL EXPORTACIONES Y AUTENTICOS
SOMMELIER, ALTANZA. VINOS DE
8:00 - 9:00 | DANADIER CAMPOS EMBAJADOR ORIGEN: CRIANZA RESERVA
DE MARCA. Y VERMUT
VIERNES 18 DE AGOSTO
00500 HELADO DE YOGURT CON SALSA
00-a DE FRUTOS ROJOS Y VINO TINTO
ESCUELA e 00-7:00| DIDIER CASTAiO %';EENE:[;:EWAE ENSALADA GRIEGA DE RISON
00 a0 MONTADITO DE PAN CON
- CREMOSO DE SALMON
GERENTE DE
2-00 - 3:00 ’”“‘,‘I'::TSI,LEE';AN DESARROLLO DE VENTAS EL VINO ITALIANO Y SUS
O MOND BEL VING UVAS EMBLEMATICAS
. MARQUES DE RISCAL + DE 160
400-500 DIEGOSALVADOR | EXPORTMANAGER | \cocvronnoon oyt e
1 | INTERNATIONAL AREA
6:00 - 7:00 | ESTEBAN ALARCON | MANAGER - LATIN AMERICA VINOS DE CALIFORNIA
& CARIBBEAN DIVISION
o EXPORT MANAGER LATAM CATENA ZAPATA:
8:00-3:00 ANDREALINARES | ¢ 1F cARIBBEAN LAS TRES REVOLUCIONES




PROGRAMACION ACADEMICA EXPOVINOS MEDELLIN 2023

ESCUELA DE SABORES Y SABERES

PABEILON AZUL

SABADO 19 DE AGOSTO
o STEAK PIMIENTA CON
200~ 3:00 PORTOBELLOS Y VINO TINTO
4:00 - 3:00 | CHEF ESCUELA DE EMPANADITAS DE AJIACO
ESCUELA 1600 7.00| CAMILOBELTRAN | pocina ARULLA | PANCOOK DE POLLO Y VIND BLANGD
00000 HELADO DE YOGURT CON SALSA
003 DE FRUTOS ROJOS Y VINO TINTO
00300 SURS MONICALUGIA | BENEFICIOS NUTRICIONALES DEL VIND
00-3: POSADARAMIREZ | PARA LA SALUD: CONSUMO MODERADO
REGIONAL SALES MANAGER  DESCUBRAMOS ESPARA Y
4:00-5:00| CARLOS ACOSTA
DE MIGUEL TORRES SUS REGIONES
1 CHANDON, DESPERTAR DE LOS SENTIDOS
0:00-7:00 THIAGO MAGEDO CON ELEGANCIA Y VERSATILIDAD
EL EFECTO DEL CAMBIO
8:00-9:00 MAURICIOGONZALEZ  MARKETIG VSPT AT EN LAS AFADAS
DOMINGO 20 DE AGOSTO
00300 TACOS DE CHORIZOS DESGLASADOS
009 CON JEREZ Y MAYONESA DE CHIPOTLE
£00- .00 HAMBURGESA DE MAC
el _ | CHEFESCUELADE | AND CHEESE CON VINO BLANCO
ESCUELA con-rgg OO COCINA CARULLA PERAS CARAMELIZADAS CON
o QUESO DE CABRA Y JAMON SERRANDD
o GALLETAS DE RED VELVET
500300 CON VINO TINTO
o REGIONAL SALES MANAGER
200-300 CARLOSACOSTA 0 VINICULTURA RESPONSABLE
4:00 - 5:00 EXPERTOENCATAWINE | oxra v cHaRLA: BURBUIAS
1 JHON PRIETO G SPIRIT. LEVEL eI o itn
ADVANCE WSET LONDON ’
I DIRECTOR SOMMELIER BERONIA UN VINO NACIDO
6:00- 700 FABIAN RODRIGUEZ |~ D2 T




PROGRAMACION CONVERSATORIOS EXPOVINOS MEDELLIN 2023
PABEILON AZUL - PABEILON BIANCO

JUEVES 17 DE AGOSTO
HORA INVITADOS TEMA LUGAR
6:00-7:00 IS FERNANDO VALENCIA [DISLIGORES) ) gpigeN DE LAS BURBUIAS ~ PABELLON BLANC
JHON PRIETO [MEICO}
VIERNES 18 DE AGOSTO
HORA INVITADOS TEMA LUGAR
FEDERICO COLOMBO (DISLICORES)
3:00-4:00 JOSE RAFAEL ARANGO EFLR‘)\':“%EE?“Ek:é‘EmE\T PABELLON AZUL
MICHELLE MORALES
IZASKUN
5:00-700  FABIAN RODRIGUEZ [ MARPICO) LAELIX“E:‘L%SE‘&AESE\%E\ES PABELLON BLANCO
LUZ MARY RENDON (EXCLUSIVOS]
SABADO 19 DE AGOSTO
HORA INVITADOS TEMA LUGAR
COMO SE CONVIRTIO
2-00-3:00 LUB FE';':'E‘[:“ODSU‘A‘;%ESE;“[&%'c"“ES] ELCARMENEREENEL  PABELLGN AZUL
EMBLEMA DE CHILE
ANDREA ZAMORANO (DISLICORES]
. RECORRIDO POR EL ,
6:00-7-00 CARLOS ACOSTA (GWS] e et PABELLGN BLANCD
IZASKUN
DOMINGO 19 DE AGOSTO
HORA INVITADOS TEMA LUGAR
o EMILIA TODER! (DISLICORES) ,
2-00-3:00 o0 RODRGLES (N, LAHISTORIADEL MALBEC  PABELLON AZUL
6:00-7:00 EMILIA TODERI (DISLICORES] LA DIVERSIDAD DEL ROSE  PABELLGN BLANCO

DIEGO RODRIGUEZ (GWS)




