
ENTRADAS

HAND ROLL VEGANO [$8.500]
Alga nori, arroz, mango, palta, tomate, macerado en
lima con salsa Buenos aires.

HAND ROLL SPICY [$10.400]
Alga nori, arroz, salmón, mango, cilantro, ciboulette y
mayo sriracha.

TIRADITO DE SALMÓN (3 UNIDADES) [$12.000]
Láminas de salmón con salsa de maracuyá y batatas
fritas.

GEISHAS (3 unidades) [$11.500]
Laminas de salmón con queso y palta

EBI FURAY [$12.000]
Langostinos macerados en jengibre y lima, rebozados
en panko con salsa Teriyaki.

NIGIRIS (3 UNIDADES)

NIGIRI SAKE [$11.500]
Esfera de arroz y lámina de salmón.

NIGIRI EBI [$11.500]
Esfera de arroz y langostinos.

NIGIRI NINJIN [$7.000] 
Esfera de arroz y zanahoria curada en vinagreta.(Apto
Vegano)

NIGIRI AVOCADO [$11.000]
Esfera de arroz, palta, mango, batata frita y salsa de
maracuyá. (Apto Vegano)



ROLLS ESPECIALES (10 UNIDADES)

ROLL VEGANO  [$15.000]
Arroz, alga, palta, pimientos y zanahoria curada por fuera con
salsa Maracuyá. 

GUACAMOLE ROLL [$18.000]
Arroz, alga, queso, zanahoria curada, coronado con guacamole.
(Consultar opción vegana)

TROPICAL ROLL  [$17.000] 
Arroz, alga, palta, frutilla y queso con láminas de mango por
fuera con salsa Fusso. (Consultar opción vegana)

BUENOS AIRES  [$19.000]
Arroz, alga, queso, langostinos, palta, láminas de salmón y por
fuera salsa Buenos Aires.

MEX ROLL  [$17.500]
Arroz, alga, salmón, coronado por guacamole.

MANGO ROLL  [$19.000]
Arroz, alga, salmón, palta, lámina de mango y por fuera salsa de
maracuyá.

TOGARASHI ROLL [$20.000]
Arroz, alga, palta, pepino, coronado con tartar de salmón
picante y ciboulette.

ROLLS ESPECIALES SIN ARROZ (10 UNIDADES)

PLACER REAL [$18.000]
Tamago, palmitos, queso, palta y salmón, coronado con batata
frita y salsa de maracuyá.

HOT ROLL [$20.500]
Alga, salmón, queso y palta, rebozados en panko con salsa
Teriyaki.



ROLLS TRADICIONALES (10 UNIDADES)

CALIFORNIA ROLL  [$18.000]
Arroz, alga, surumi, palta, sésamo blanco por fuera.

PHILADELPHIA [$18.000]
Salmón, arroz, alga, queso y sésamo negro por fuera.

GRILL ROLL [$18.000]
Arroz, alga, salmón grillado y ciboulette por fuera con salsa
Honey.

NEW YORK [$18.000]
Arroz, alga, salmón y palta, sésamo blanco por fuera.

NEW YORK PHILA  [$18.000]
Arroz, alga, salmón, queso y palta, sésamo mixto por fuera.

ESPECIALES

EXPERIENCIA OMAKASE 15 PIEZAS  [$30.000]

EXPERIENCIA OMAKASE 40 PIEZAS  [$69.000]
Una selección de piezas a elección de nuestro sushiman. 
Dejate llevar por la creatividad.

MINUTAS

PECHUGA GRILLÉ [$22.000]
Guarnición a elección: puré, papas fritas o rúcula y parmesano

MERLUZÓN FRITO [$25.000]
Filet de merluzón apanado frito, con guarnición a elección*

MENU INFANTIL

MILANESA CON PAPAS FRITAS O PURÉ DE PAPAS  [$25.000]

HAMBURGUESA CON QUESO Y PAPAS FRITAS  [$23.000]

PENNE RIGATE CON SALSA ROSA [$21.000]



POSTRES

COPA IQUE [$16.000]
Dos bochas de helado a elección, dulce de leche, crema, crumble
de frutos secos y ganache de chocolate. 

PIE DE LIMA [$15.000]
Con crema batida y ananá en almibar

FLAN DE COCO [$13.000]
Con dulce de leche y naranja confitada.

CAFÉ

CAFÉ CHICO [$4.500]*

CAFÉ AMERICANO [$5.000]*
* Variedades de café: clásico, forte, descafeinado, caramelo,
vainilla, amaretti, nocciola

TÉ [$4.000]
Té verde, negro, rojo, earl grey y herby.

BEBIDAS SIN ALCOHOL

GASEOSAS Y AGUAS SABORIZADAS  [$5.000]

AGUA CON Y SIN GAS  [$5.000]

LIMONADA EN JARRA  [$13.500]
Clásica | Menta con jengibre.

CERVEZAS

CORONA PORRÓN [$7.500]

PATAGONIA 730 CM3 [$13.000]
(LAGER DEL SUR, AMBER LAGER, 24.7)

CERVEZA STRAUS SIN GLUTEN [$12.500]
(CALIFORNIA HOPS, CARAMEL, BLACK, CLASSIC)



VERMOUTH DE LA CASA | $12.000

CAMPARI CON NARANJA | $12.000

CAIPIRINHA / CAIPIROSKA | $12.000

FRUTOS DEL ESTE | $12.000

MARTINI | $12.000

GIN TONIC | $14.000

APEROL SPRITZ | $14.000

DAIQUIRI DE FRUTAS | $14.000

MOJITO | $14.000

FERNET CON COLA | $16.000

SPRITZ DE VERANO | $16.000

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL | $18.500

*Opciones: Tradicional / Maracuyá / Frutos Rojos / Durazno

VINOS POR COPA

COPA DE VINO CLÁSICA | $10.000

COPA DE VINO RESERVA | $12.000

ÁNIMAL ORGANIC CHARDONNAY | $24.000  

ANTRO CHARDONNAY | $25.600

LUIGI BOSCA CHARDONNAY | $35.000

OTROS VARIETALES BLANCOS

DILEMA DULCE NATURAL | $18.000

ANKO TORRONTES | $23.000

MANOS NEGRAS SAUVIGNON BLANC COLD SOIL | $29.000

MATIAS RICCITELLI BLANCO DE LA CASA | $57.000

COCKTAILS

CHARDONNAY

ROSADOS 

PADRILLOS ROSÉ | $18.000

MATIAS RICCITELLI HEY ROSE | $26.500

FLORA BY ZAHA ROSE DE PINOT | $33.500

CASARENA ROSE ARMONIA DE TINTAS | $38.500



TINTOS MALBEC

PADRILLOS | $18.000

FOND DE CAVE  | $21.000

ANTRO MALBEC | $24.500

TRUMPETER | $26.000

ANIMAL ORGANIC | $28.500

VINO ALMARENA EDICIÓN 10 ANIVERSARIO | $35.000

LUIGI BOSCA MALBEC | $36.000

MATIAS RICCITELLI GUALTALLARY MALBEC | $67.500

RUTINI | $73.500

ANGELICA ZAPATA | $76.000

TINTOS CABERNET & CABERNET FRANC

FOND DE CAVE CABERNET | $21.000

ANKO FLOR DE CARDON CABERNET 2020 | $27.000

SAINT FELICIEN CABERNET FRANC | $29.000

PINOT NOIR

PADRILLOS PINOT NOIR | $21.000

BE MY HIPPIE LOVE CRIOLLA | $23.500

ANTRO PINOT NOIR | $26.500

MARA PINOT NOIR | $39.500

OTROS VARIETALES TINTOS

SOLITO VA NARANJO | $35.000

LAS ESTELAS MALBEC CABERNET FRANC | $45.000

TEHO EL CORTE | $53.500

CORAZÓN DEL SOL LUMINOSO | $92.500

ESPUMANTES

ÁNIMAL ORGANIC EXTRA BRUT | $33.500 

MANOS NEGRAS ESPUMANTE BRUT NATURE | $39.000

LUIGI BOSCA EXTRA BRUT | $43.000 


