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ENGLISH

& ATTENTION: BEFORE USING THE DEVICE, READ ALL THE
INSTRUCTIONS AND WARNINGS INCLUDED IN THIS MANUAL AND

m OM THE DEVICE.

DANGER

«Do not place the appliance
on ar near 3 hot gas stove
or all types of electric stoves
and electric hobs, or in a hot
oven,

«Never irnmerse the
appliance in water or rinse
it under the tap.No water or
other liguid should enter
the appliance to avoid
electric shock.

«Always place the ingredients
to be fried in the basket, to
avoid them coming into
contact with the heating
elements.

*D0 not cover the air inlet
and qutlet openings while
the applianceisin
operation.

#Do not Till the pan with oil,
as this ray cause a fire
hazard.

+*Do not use the appliance if
the plug, the power cord or
the appliance itself is
damaged.

*Never touch the inside of
the appliance while it isin
operation.

«Never put any amount of
food that exceads the
indicated maximum leve| in
the basket. Make sure there
is no food stuck inside.

«Always make sure that the
haater is free and that there
is no food stuck in the
heater.

WARNING

«[f the power cord is
damaged, it must be
replaced, your service agent
or sirnilarly qualified
persons to avoid a hazard,

«Connect the appliance only
to a grounded outlet.
Always rmake sure that the
plug is inserted carrectly
inta the wall outlet.

+Check whether the voltage
indicated on the appliance
corresponds to the local
mains voltage before
connecting the appliance.

«This appliance is not
designed to be operated by
means of an axternal timer
Oor 3 separate remote
control systermn.
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sAccessible
surfaces may
become hot
during use.

«This appliance is not
intended for use by parsons
(including children) with
physical, senscry or mental
abilities, or with a lack of
axperience and knowledge,
unless they have received
supearvision or instructions
regarding the use of the
appliance by a person
respcnsible for their safety.

«Children should NOT play
with the device orits
components. Cleaning and
maintenance of the
appliance should not be
carried out by children
without adult supervision.

«Do not allow the appliance
to operate unattended.

«During the operation of the
apparatus, hot steam is
released through the air
outlet openings. Keep your
hands and face at a safe
distance from steam and air
outlet openings. Alsg, be
careful of hot steam and air
when remaoving the pan
fram the appliance.

+«D0 not place the appliance
against a wall or against
other appliances. Leave at
least 20-30 cm of frae space
on the back, on both sides

EMGLISH

and above the appliance.
Do not place anything on
top of the appliance.

« Never use light ingredients
or wrapping paper in the
appliance.

« Accessible surfaces may
kecome hot during use.

«Storage of potatoes: The
temperature should be
appropriate to the variety of
potato stored and above 6
2C to minimize the risk of
axposure 1o acrylamide in
the prepared food product.

= Never fill the pan with oil.

«This appliance is designad
to be used at ambient
temperatures between 5°C
and 40°C.

=Keep the power cord away
from hot surfaces.

+ Do not place the appliance
near combustible materials,
such as a tablecloth or a
curtain.

« Do not use the appliance for
any purpose other than that
described in this manual
and use only original
aCCessories.

«The frying pan, the basket
are heated during and after
the use of the appliance,
always handle them
carefully.

eThoroughly clean the parts
that come into contact with
food before using the
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appliance for the first time.
Refer to the instructions in
the manual.

CAUTION

«This appliance is designed
for normal household use
only. It is not intended for
use in environments such
as store staff kitchens,
offices, farms or other work
envircnments. It is also not
intended to be used by
customers in hotels, moteis,
bed and breakfasts and
other residential settings.

sPlace the appliance on a
horizontal, even and stable
surface.

+«Always disconnect the
appliance from the power
supply ifitis left
unattended and before
assembling, disassembling,
storing or cleaning. Always
unplug the appliance after
use.

«|f the device is used
incorrectly or for
professional or semi-
professional purposes, or if
it is not used according to
the instructions in the user
manual, the warranty will
not be valid and AlWA
disciairns any responsibility
for the darmnage caused.

ENGLISH

«Always return the appliance
to an AlWA authorized
service center far
gxamination cr repair. Do
not attempt 1o repair the
appliance yourself,
otherwise the warranty will
be invalid.

«Allow the appliance to cool
for about 30 minutes before
handling cr cleaning.

Make sure that the
ingredients prepared in this
appliance come out golden
yellow instead of dark or
brown. Remove the burnt
remains. Do not fry
potatoes at a tamperature
higher than 180°C {to
rminimize the production of
acrylamice).

«Bea careful when cleaning
the uppear area of the
cooking chamber - The
haating element may be
hot, and the edge of metal
parts. Always make sure
that food is fully cooked in
the Airfryer.

«When cooking fatty foods,
the Airfryer may emit
smoke.

INFORMATION ABOUT
REMOVAL

«Our products are delivered
in an optimized packaging.
This basically consists of the
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use of non-polluting
materials that must be
delivered to the local waste
disposal service as
secondary raw materials,
Request information from
your city council for the
removal of obsolete
appliances.

«This appliance is marked
with the symbol of
compliance with the
European Directive
2012A19/EU on the disposal
of used electrical and

EMGLISH

glectronic equipment
{(Waste electrical and
glectronic equipment
WEEE).

«The directive provides the
general framework valid
throughout the European
Union for the remowval and

reuse of waste

electrical and
electronic
eguipment.
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TROUBLESHOOTING

| Possible Cause ' solution

| Prablem

Fraduct not working

It is not glugged in. You have
Mt sat the tinnar of
temperature knch, ar yaur
draser i oot inetalked n
place,

Insart the plug into a grounded power

S0 Kt Copaery Thi nmnar and Tamparatdre
control switch. Please install the drawer in
place,

Ingrediantz not fulky
coaked

Thera are too many
Ingrediens I the fryar Bake
at a too kv Lwmperatuce.
Eaklng tine i3 too short,

Divide Lhe ingredients into small batches
and place tham in the fnyer for rnone ever
heating, Seak the temparature control
bwiton to the desired ternperacure (see
“Settings} and set the time to the desired
baking thrme,

Mot evenly Fried Some ingredients need tobe | [fsome Ingredients are on tap, or overlap
turred during baking. weith wthers (guch 3% poetabo sticks), they
need ko be tumed during baking,
Frled snachk nel The frieef shack thar you Yeu dan chaosa owen snack, or parhaps

IR choose should be cooked Ing | brush a few gil on the snack to increasea
traditicnal irying pan. Crisprass.

Unable to push the | There are too many Do mat allows the froyer to sxcged its

fryer back Inte the Ingredients in the iy, PRI Capacity.

preduct properhy.

Wihlte 3 make SO
aut of the product

The g reclien s youl are
baking hawve high ail contant.

WS YOU Eabed SO iPwg Pt iarat Wwith
higher ail content, a lot of ail furmne will
seep Ino the fosar The ofl will generate
wihite senoke and Lhe Inrer ey e holter
than neermal, This doas aal alfacr th final
effact of the fried faod,

Frash potars sticks
nak evenly fried

You did not use the narmal
wariery of pokatoes. Wou did
rot soak the potato stcks
propedy bofore froying.

Usa frash potatoas and malke sure they
don't come apan when frying. Soak the
poratoes ina bawl, than remove and drain,

Fried poTabt STHHS
nak crAspy

The cricprness of potatd STk
deperds on the arnount of all
and weater in tham.,

Take thert aul and ciain. Make suca that 1
drain the potage chips in the correct, way
bafera ail Brushing, Cut The poLatoas mora
firaly. Brusk the surfacs of the sotans
Lhips wilh il 1o make tham Srizpier.
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ESPANOL

ATENCION: ANTES DE UTILIZAR EL DISPOSITIVO, LEA TODAS LAS
INSTRUCCIONES Y ADVERTENCIAS INCLUIDAS EN ESTE MANUAL Y

M EN EL DISPOSITIVO.

PELIGRO

« NGO cologue el aparato sobre
¢ cerca de una estufa de
gas caliente o todo tipo de
estufas eléctricas y placas
eléctricas, o en un homo
caliente,

+Nunca sumerja el aparato
en agua ni lo enjuague bajo
el grifo. No debe entrar
agua U otre liguido en el
aparato para evitar
cescargas aléctricas.

sCologue siempre los
ingredientes a frefren la
canasta, para evitar que
entren en contacto con los
elementeos calefactores.

NG cubra las aberturas de
entrada y salida de aire
rnientras el aparato esté en
funcionamiento.

=Ne llene la sartén con aceite,
va que esto puaede causar
un riesgo de incendio.

«No utilice el aparato si el
enchufe, el cable de
alimentacion o el propio
aparato estan dafiados.

sNuneca togue el interior del
aparato mientras esté en
funcicnamiento.

«Nunca cologue en la
canasta ninguna cantidad
de comida que exceda 2|
nivel maximo indicado.
Aseglrate de gue no haya
comida atascada en ¢l
interior.

s Aseqlrese siempra de que
el calentador esté libre yde
que no hava comida
atascada en el calentador.

ADVERTENCIA

«5i el cable de alimentacion
esta dafado, debe ser
reemplazado, su agente de
sernvicic o personas
calificadas de manera
sirmilar para evitar un
peligro.

«Conecte gl aparato sclo a un
tomacorriente con
conexidn a tierra, Asegurase
siempre de que 2| enchufe
esté insertado
cotrectamentes en ¢l
tomacorriente de pared,

sZompruabe sila tensidon
indicada en el aparato se
corresponde con |a tensién
de red local antes de
conactar el aparato.
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«Este aparato ho estd
disefiado para ser operado
por medic de un
tempotizador externo o un
sisterna de control remoto
separado.

+| as superficies
accesibles
pueden
calentarse
durante el uso.

«Este aparato no estd
disefiado para ser utilizado
por personas (incluidos
nifos) con capacidades
fisicas, senscriales o
mentales, o con falta de
experiencia y conocimienta,
a mencs que hayan
recibide supervision ©
instrucciones sobte &l use
del aparato por parte de
una persona responsable
de su seguridad.

«os nifios NG deben jugar
con & dispositive ni con sus
componentes. La limpieza y
2| mantenimiento del
aparato ne deben ser
realizados por nhifios sin la
supervisidn de un adulto.

«MNo permita gue ¢l aparato
funcionea sin supervisidn,

«Durante el funcionamiento
del aparato, se libera vapor
caliente a través de las
aberturas de salida de aire.
Mantenga las manosy la
cara a una distancia segura

ESPANOL

de las aberturas de salida
de vapor y aire. Ademas,
tenga cuidadao con el vapor
y el aire calients al retirar la
sarten del aparato.

=No coloque el aparato
contra una pared o contra
otros electredomeésticos.
Creje al menos 20-30 ¢m de
aspacio libre en la parte
posterior, 2 ambos lados y
encima del aparato. No
cologue nada encirma del
aparato.

«MNunca use ingradientes
ligeros ¢ papel de regalo en
el aparato.

«| 3 superficies accesibles
pueden calentarse durante
el uso.

»Afrnacenamiento de
patatas: La temperaturs
debe ser adecuadaala
variedad de patata
almacenada y superior a 6
* para minimizar &l riesgo
de exposiciénala
acrilamida en el producto
alimenticio preparacle.

«MNuneca llene la sartén con
aceite.

«Este aparato esta disefado
para ser utilizado a
termperaturas ambiente
entre 5 °C y 40 *C,

«Mantenga el cable de
alimentacidn alejado de
superficies calientes.
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Mo coloque el aparato cerca
de materiales combustibles,
comp un mantel o una
cortina.

«No utilice el aparato para
hingun ¢tro propdsito que
ho sea el descrito en este
manual y utilice
dnicarmente accesorios
originales.

«La sartén, |a cesta se
calientan durante y
después del uso del
aparato, siempre manéjelos
con cuidado.

«Limpie a fondo las piezas
que antran ehn Contacto con
los alimentos antes de
utilizar el aparato por
primera vez. Consulte las
instrucciones del manual.

CAUTELA

«Este aparato esta disefado
sclo para uso doméstico
normal. No estd disefiado
para su uso en entornos
como cocinas de personal
de tiendas, oficinas, granjas
u otros entornos de trabajo.
Tampoco esta destinado a
ser utilizado por clientes en
hoteles, moteles, bed and
breakfasts y otros entornos
resicdenciales.

=Coloque el aparato scbre
una superficie horizental,
uniforme y estable.
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«Desconecte siempre el
aparato de la fuente de
alimentacion si se deja
desatendide y antes de
mentar, desmontar,
almacenar ¢ limpiar.
Desenchufe siempre &l
aparato después de su uso.

«Si el dispositivo se utiliza de
forma incorrecta o con fines
profesicnales o
serniprofesionales, o sino se
utiliza de acuerdo con las
instrucciones del manual
del usuaric, la garantia no
sera valida y AlWA se exime
de cualquier
respensabilidad por los
dafios causados.

«Siermpre devuelva el aparato
a un centro de servicio
autorizado por AIWA para
que lo examinen o reparen.
MNo intente reparar el
aparate usted mismao, de o
contrario la garantfa no sera
valida.

«Deje gue ¢l aparato se enfrie
durante unos 30 minutos
antes de manipularlo o
limpiarlo.

sAseglrese de gue los
ingredientes preparados en
este aparato salgan de color
amarillo doradc en lugar de
oseuro o marrén. Retira los
restos quemados, No freir
las patatas a una
temperatura superior 2
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180°C (para minimizar la
produccién de acrilamida).

+«Tenga cuidado al impiar &l
area superior de la camara
de coccidn: el elemento
calefactor puade estar
caliente y el borde de las
piezas metalicas. Asagurese
siempre de que los
alimentos estén
completamente cocidos en
la Airfryer.

«Al cocinar alimentos grasos,
la Airfryer puede emitir
humao.

INFORMACION SOBRE
LA ELIMINACION

=MNuestros productos se
antregan en un embalaje
optimizado. Consiste
hasicamente en el uso de
rnateriales no
contaminantes que deben
ser entregados al servicic
local de eliminacion de

ESPANCL

resicdUos cormo materias
primas secundarias. Sclicita
informacion a tu
ayuntariento parala
retirada de
alectrodomesticos
obsoletos.

«Este aparato esta marcado
con el simbolo de
cumplimiento de la
Ciractiva Eurcpea
2012/19/UE sobre la
eliminacién de aparatos
eléctricos vy electronicos
usados [Residucs de
aparatos eléctricosy
alactrénicos RAEE).

»| 3 Directiva estableca el
rmarco genearal valido en
toda la Union Europea para
la retirada y reutilizacion de

resicducs de

aparatos

eléctricos y

electrénicos.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Frablema

Posibhle causa

Solugidn

El producte no
furciona

Mo astd enchuledo, Na ha

gjustade al wrpanzader o la
perilla de tempersturs, o suU
C3jin ro ests instalado en su

Ivrgar,

Ingarte «l enchufe e una femade

RaFriRnTE Cot Sorexitn 3 tarm, Abwa el
rermpri2adar y e interruptor de contiol de
temperalura. Instale el cajén en sulugar.

Ingrediznies ng
carmpletamante
[t 1

Hay dempsiadas ingredientes
o la frerdora, Hamae 3 una
ternperatura denaslade baja.
El tiarnpes de hormeads a5
demasledo coroo.

Crhiddn los Ingradientes en ktes pequetos ¥
calSquales an la freldora para un
calentprnents mas unilorane. Ajuste e
battn de contral da tTamparalura als
temperaturs deseads [consulte “djustes’] v
gjuste al tiamps al tempo da honaads
crzenda,

Mo Irito
unifarmarmants

Algunos ingredisntes deban

veltearza Jurante ol Morngade,

Si algunas ingredientes estan en la parte
SUPSHSr & S SUPAIEONAn S0 Mo lCoMme
los palites de papa), o5 nocesarks darles Ia
vuelta durarite o harnaade.

Snack frito no

El snack frlce que ellfas debe

Puede elealrun snack al home G Lzl vez

erljiance COCINArse an wna Sardn wntar un poco de aseite an o smack para
tradiclonal. aumentar la textura crullente,

Mo za pusds Hay darmasiadas ingradiantes | Mo penmita que b3 fraidoers exceda su

ermpuar In freidora | en e fretdora cdpacidad maxima

hacia al intarios dal

predusts

carradtamente

Sale humo Hance
del preducta

Los ingredienies que estd
horreando Genen un alko
conlenlde de aceike,

Cuando hornea algdn ingrediente con
rmayar contenido de aceite, se filtrara una
grgn cantidad de humo de aceile enla
freidara. El aceite generara humo blanco y
la Fraidora pusde astar mas catiente de lo
narmal. Esto no alecta al efecta final de la
fritura,

Falltes de papa
fresca n fricos
unlforrmemene

MNex usaste la varledad narmal
de papas. N remajaste bian
I palitos de patota antes de
freldes.

Lse papas frescas v ageqlrese de que no
sa dazhagan al freir. Ramafa las patatas an
un bal, lregs retiralas v escirrelas

Palltes de patata
fritos na crujisntas

Elcruflents de les palitos de
papa depende de I3 canlidad
b ALK ¥ AGUD quk
Contengan.

Sdcatas y escurreles. Azeq arese de eacurnir
las papas filas de la manera correcta antes,
ca cagllarlas con acaite, Corta Ias pawalas
mds fimamente. Cepille 4 suparhicie de las
PApAZ FLAs Con ACaile para Gué quiden
s crujientes.
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ITALIANA,

ATTENZIONE: PRIMA I} UTILIZZARE IL BISPOSITIVO, LEGGERE
TUTTE LE ISTRUZIONI E LE AVWERTENZE INCLUSE IN QUESTO

l|!!|J MANUALE E SUL DISPOSITIVO.

PERICOLQ

«Non posizionare
l'apparecchio sopra o vicino
a fornelli a gas caldi o a tutti
i tipi di stufe elettriche &
piani cottura elettrici, ¢ in
un forno caldeo.

»MNon immergere mai
l'apparecchioc in acqua o
sciacquarlo sotto 'acqua
corrante. Acqua o altr
liquidi non devono
penetrare nall'apparecchioc
per evitare scosse elettriche.

«Mettere sempre gli
ingredienti da friggere nal
cestello, per evitare che
antringin contatte con gli
aelementi riscaldanti.

«Non coprire le aperiure di
ingresso e uscita dell'aria
rmentre ['apparecchio &in
funzione.

«MNon riempire la padella con
olio, poiché cidé potrebbe
causare un rischio di
incendio.

«Non ytilizzare "apparecchio
se la sping, il cave di
alimentazione o
lMapparecchio stesso sono
danneggiati.

alwse

«Non toccare mail'internc
dell'apparecchio mentre &
infunzione.

sMNon mettare mai nel
cestello una quantita di
cibo che superi il livello
massimo indicato.
Assicurati che nan cisia
cibo blocecato all'interno.

» Assicurarsi sempre ¢he il
riscaldatore sia libero e che
non vi siano alimenti
bloccati nel riscaldatore.

AVVERTIMENTO

»Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, deve essere
sostituito, dal proprio
agente diservizio o da
persone similmentea
qualificate per evitare rischi.

+Collegare l'apparecchio sclo
a una presa con messa a
terra. Assicurarsi sempre
che la spina sia inserita
correttarmente nella presa a
Muro.

Verificare che il voltage
indicato sull'apparecchio
corrisponde alla rete locale
voltage prima di collegare
l'apparecchio.

1
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«Questo apparecchio non &
progettato per essere
azionato tramite un timer
esternc o un sisterma di
controllo remoto separato.

= o supeTic
accessibili
POSSCRO
surriscaldarsi
durante 'use.

+Questo apparecchionon &
destinato all'use da parte di
persone {compresi i
bambini} con capacitd
fisiche, sensoriali o mentali,
o prive di esparienza e
CONCSCeNnzZa, a meno che
non abbiane ricevuto
supervisione o istruzioni
sull'uso dell'apparecchio da
ung persona responsabile
della loro sicurezza,

«| bambini NON devono
giocara con il dispositivo o
suoi componenti. La pulizia
€ |2 manutenzione
dell'apparecchio non
devono essere eseguite da
barmbkini senza la
supervisione di un adulte.

«MNon lasciare che
l'apparecchio funzioni
incustodito,

«Durante il funzichamento
dell'apparecchic, il vapore
caldo viene rilasciato
attraverso le aperture di
uscita dell'aria. Tenere le
mani & il viso a distanza di

ITALJIANA

sicurezza dalle aperture di
uscita del vapore e dell'aria.
Incltre, fare attenzione al
vapore e 2/|'ariz caldi
quando sl rimuove |a
padella dall'apparecchio.

«Mon posizionare
l'apparecchio contro una
parete o contro altri
apparecchi. Lasciare
almenao 20-30 om di spazio
libero sul retro, su entrambi
i lati e sopra l'apparecchio.
Non appoggiare nulla sopra
l'apparecchio.

«Non utitizzare mai
ingredienti leggeri o carta
da regalo nell'apparecchio.

e superfici accessibili
possono surriscaldarsi
durante ['uso.

+Conservazione delle patate:
la temperatura deve essere
adeguata alla varieta di
patate conservate e
superiore a 6 °C per ridurre
al minirmao il rischio di
esposizione all'acrilammide
nel predetio alimentare
preparato.

«Non riempire maila padella
con olio.

»Questo apparecchio &
progettato per essere
utilizzato a temperature
armbiente cornprese tra 5°C
e 40°C,

anra



sTenere il cavo di
alimentazione lontano da
superfici calde.

+MNon posiziochare
Fapparecchio vicing a
material combustibili,
come una tovaglia o una
tenda.

+«Non utilizzare I'apparecchio
per scopi diversi da quelli
descritti in questo manuale
e utilizzare solo accessori
originali.

=La padella, il cestello sono
riscaldati durante e dopo
I'uso dell'apparecchic,
maneggiarli sempre ¢con
cura.

«Pulire accuratamente le
parti che vengonc a
contatto con gli alimenti
prima di utilizzare
l'apparecchio per la prima
volta. Fare riferimantao alle
istruzioni nal manuale.

CAUTELA

«Juesto apparecchic &
progettato esclusivamenta
per il normale uso
domestico, Non & destinato
all'uso in ambienti come
cucine per il personale di
negozi, uffici, fattorie o altr
ambienti di lavora, Inoltre,
hon & destinato all'uso da
parte dei clienti in hotel,

ITALIANA

motel, bed and breakfast e
altri ambienti residenziali.
=Pgsizionare l'apparecchio su
una superficie orizzontale,

piana e stabile.

=Scollegare sempre
l'apparecchio dalla rete
gletirica se viene lasciato
incustcditc e prima di
maentarlo, smontarlo, riporle
o pulirlo. Scollegare sempre
I'apparecchio dopa ['uso.

«Se il dispositiva viene
utilizzato in mocdo errato o
per scopi professionali o
sermni-professionzali, o se non
viene utilizzato secondo e
istruzioni dal manuale
d'uso, la2 garanzia non sara
valida e AI'WA declina ogni
responsabilita per i danni
causati.

«Restituire sempra
I'apparecchio a un centro di
assistenza autorizzato AIWA
per I'esame o la riparazione.
Non tentare di riparare
I'apparecchic da soli,
altrimenti |a garanzia non
sara valiga.

+| asciare raffreddare
I'apparecchio per circa 30
minuti prinna di
maneggiarlo o pulirlo.

sAssicurarsi che gli
ingredienti preparati in
questo apparecchio
risultine gialle dorato
anzich& scuroc o marrcne.
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Rimuovere i resti bruciati.
Non friggere le patate a una
temperatura superiore a
180°C (per ridurre al minimo
la produzione di
acrilamrnide).

«Prestare attenzione durante
Iz pulizia della zona
superiore della camera di
cottura - L'elemento
riscaldante potrebbe essare
caldo e il bordo delle parti
metalliche. Assicurarsi
sempre che il cibo sia
completamente cotto
nell'Airfryer.

=Durante la cottura i cibi
grassi, Airfryer potrebbe
emettere fumo.

INFORMAZIONI SULLA

RIMOZIONE

| nostri prodotti vengono
consegnatiin un
imballaggio ottimizzato.
Consiste
fondamentalmente

ITALIANA,

nell'utilizzo di materiali non
inquinanti che devono
essere conferiti al servizic
locale di smaltimento dei
rifiuti come rmaterie prime
saconde. Richiedi
informazioni al tuo Comune
per la rimozicne di
elettrodomestici cbsoleti.

»Questo apparecchio &
contrassegnato dal simbolo
di conformita alla Direttiva
Eurcpea 2012/19/UE sullo
smaltimento delle
apparecchiature alettriche
ed elettroniche usate
{Rifiuti di apparecchiatura
elattriche &d elettroniche
RAEE).

«1 3 direttiva fornisce il
guadro generale valido in
tutta I'Unione Europea pear
la rimozione & il riutilizze dei

rifiuti di

apparecchiature

elettriche ad
alettroniche.
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ITALIANA

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Frablema “

Fossiklle causa

Soluzione

Precdotio non

MNan & collegata, Mon hai

Imzarire |a 2gina in wnd press di corrante

Turzionanite impostata il timer o & Lan rnessa a lera Aprirg il imer &
raneee s della termperalura o] Mot rruilere di conkrolle della
I tua cassettg non & ingtallatg | temperatura. Si prega dl installare I
in posizions, CaLTatlo it posizions,
Ingredient] rgn €l sono broppd ingredlentl Cihvidl gt Ingredlent] In piccall betil e rmettill
campletamante mella frigglerice. Cussers 3 una| nella frlggliise per Ul Azealdaments pdd
ookl ternperatur: troppae basse_ || unifarene, lrpostare [ pulsante di cantralls

tampa di galtura & Goppa
brevg.

della pamparatura sulla Lemperalura
deslderats [vedere Irnpostazioni'] e
imposLare i ternps 2al lernpo di coltura
cagiderats.

Non unifarmemente
Ao

Alcuni ingredienti devono
SESGM: QIrati duranta la
cothra.

Ep alcuni ingredientl somo sopra o s4
saviapporgens ad el [Eama | Dastansin
cll patate). devonn esaere glreth durantz la
CaRLUra,

Snack friteo non

Lo spunkine fritke che sceali va

Pun| scegllere une spuntine da forno, o

G oante Lokt in una padalla ragari spancellare un po' diolio sulls
tradlzianale. snack ped aumentare |a croccantezza.

Irnipassibile Tl om0 ropp ingrediants Man lasciara cha la figgitrica supari la sua

relnggring nella frigalteice, capaclis rmaggima,

CArPaTCATr MDY |4

friggitrice negl

PraEollo.

Dzl prodalia Gli ingredienti che stai Quando cucci un ingredienie con un

feoriesee umes cuacendo hanno un alta cantenuta di alla pid elevata, melti fumi

bianco conlenue dialla, dolio peneireranna nells riggitrice, Lolio

generera fuma blanea e 12 friggitrice
potrable exsars pia calda del normate, Cid
rion pregiedica Feffetto finale del fritho.

Bamoncinh di patate
resche non friche in
misdd uniforme

Mo hal usate la norrmale
varietd di patate. Won bai
rvases A Bages Banai
hastoncini di patete prima di
frigpgpenrli.

Liga patate fresche @ aaslourati che ron sl
stacching durante 13 fritkura. Mettete ke
pakats in 2 menalla in una dotala, poi
teglistale € sealatele.

Pastoncin di patate
fritti man croccantl

La cioccanterza dai bastoncini
ol patake dipande dalla
quanlLitd di olic a acgua inessi
contenurl

Togliotele ¢ scolatele. Assicurati di scolare
I prestine rel medo corretos prima dl
spazzolare con olio. Tagliale le patats pia
Fingrnente, Spennellate by superficie delle
patatine con dell'clic per renderle pid
croccanl,

alwus
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FRANCAISE

& ATTENTION : AVANT D'UTILISER L'APPAREIL, LISEZ TOUTES LES
INSTRULTIONS ET AVERTISSEMENTS INCLUS DANS CE MANUEL ET

m SUR L'ARPPAREIL.

DANGER

«Ne place? pas l'appareil sur
Su a proxirmite d'une
cuisiniére & gaz chaudes cu
de tous [es types de
cuisinieres electrigues et de
plagues électriques, ou
dans un four chaud.

«Ne plongez jamais l'appareil
dans I'eau et ne le rincez
Jjamais sous e robinet.
Aucune eau ou autre
liquide ne doit pénétrer
dans ['appareil pour éviter
les chogs élaectricques,

«Placez toujours [as
ingrédients 3 frire dans le
panier, pour éviter gu'ils
n'entrent en contact avec
les éléments chauffants.

«Na couvrez pas les
ouveriures d'entree et de
sortie d'air lorsgue 'apparail
est en marche.

«MNe remplissez pas la
casserole d'huile, car cela
pourrait entrainer un risgue
d'incendie.

«N'utilisez pas l'apparzil sila
fiche, le cordon

d'alimentation cu l'appareil
lui-rméme est endommage.

»Me touchez jamais intérieur
de l'appareil lorsqu'il est en
marche,

+Ne mettaz jamais dans le
panier une quantité
d'aliments qui dépasse la
niveau maximum indiqué.
Assurez-vous qu'il n'y a pas
de nourriture coincée a
l'intérieur.

s Assuraz-vous toujours que |e
radiateur est libre et qu'il n'y
a pas d'aliments coincés
dans le radiateur.

AVERTISSEMENT

«5i le cordon d'alimentation
ast endommagé, il doit &tra
remplace, votre agent de
service ou des personnes de
qualification similaire pour
aviter tout danger.

«Branchez appareil
uniguement & une prise
mise i [a terre. Assurez-vous
toujours gue la fiche est
correcternent insérée dans
l& prise murale.

«Verifiez s la tension
indigquée sur appareil
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correspond a la tension
secteur locale avant de
brancher l'appareil.

«Cet appareil n'est pas congu
pour fonctionner au moyen
d'une minuteria externe ou
d'un systéme de
télécommande séparé.

»Les surfaces
accessibles
pewent
devenir
chaudes pendant
l'utilisation.

+Cet appareil n'est pas
destiné a étre utilisé par des
personnes fy compris des
enfants) ayant ces
capacités physiques,
sensorielles ou mentales, cu
avec un mangue
d'expériance et de
connaissances, 8 moins
gqu'elles n'aient re¢u une
supearvision ou des
instructions concernant
l'utilisation de l'appareil par
une personng responsable
de leur sécurité.

*| a5 enfants ne doivent PAS
jouer avec l'appareil ou ses
composants. Le nettoyags
et 'entretien de l'appareil
ne doivent pas étre
effectués par des enfants
sans la surveillance d'un
adulte,

FRANCAISE

«MNe laissez pas l'appareil
fonctionner sans
surveillance.

«Pendant le fonctionnement
de ['appareil, de la vapeur
chaude est libérée par les
cuverturas de sortie d'air.
Gardez vos mains et votre
visage 3 une distance de
sécurité des cuvertures de
sortie de vapeur et d'air.
Faites égalernent attention
a la vapeur et 3 I'air ¢hauds
lorsque vous retirez |a
cassercle de l'appareil.

«Ne placez pas l'appareil
contre un rmur ou contre
d'autres appareils. Laissez
au meins 205 30 cm
d'espace libre a l'arrigre, des
deux ¢Htés et au-dessus de
l'appareil. Ne placez rien sur
le dessus de l'appareil.

«MNutilisez jamais
d'ingrédients légers ou de
papier d'emballage dans
l'appareil.

»Les surfaces accessibles
peuvent devenir chaudes
pendant l'utilisation.

«Entreposage des pommes
de terre : La température
doit &tre adaptée ala
variété de pommes de terre
entreposéas et supérieure 3
& °C afin de réduire au
rninimum le risque
d'exposition & l'acrylamide
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dans le produit alimentaire
prépard.

rMNe remplissez jamais la
casserole d'huile.

«Cet appareil est congu pour
étre utilisé & des
températures ambiantas
comprises entre 5%C et
407,

s»Gardez @ corden
dalimentation a2 I'écart des
surfaces chaudes.

»Ne placez pas l'appareil &
proximité de matériaux
combustibles, tels qu'une
nagpe oJu un rideau.

«N'utilisez pas l'appareil 2
d'autres fins que celles
cdécrites dans ce manuel et
n'utilisez que des
accassolres d'erigine.

«La poéle 3 frire, le panier
sont chauffés pendant et
apres |'utilisation de
l'appareil, manipulez-les
toujours avec soin,

«Nettoyez soigneusement les
pidces qui entrent en
contact avec les aliments
avant d'utiliser 'appareil
pour la premiére fois.
Reportez-vous aux
instructions du manue|.

PRUDENCE

i8

+«Cet appareil est congu pour
un usage domestique
normal uniguernent. Il n'est

FRANCAISE

pas desting a &tre Wwtilise
dans des environnements
tels que les cuisines du
personnel de magasin, les
bureauy, les fermes ou
d'autres environnements de
travail. |l n'est pas non plus
desting a étre uiilisé parles
clients dans les hatels,
matels, chambres d'hétes
et autres environnements
résidentiels.

+Placez l'appareil sur une
surface horizontale, plane et
stable.

«Débranchez toujours
l'appareil de l'alimentation
alectrigue &'l est laissé sans
surveillance et avant de
lassernbler, de le démonter,
delerangercudele
nettoyer. Débranchez
toujours 'appareil aprés
utilisation.

»Si l'appareil est utilisé de
maniére iIncorrecte ou a das
fins professicnnelles ou
serni-professionnelles, ou
s'il n'est pas utilisé
conformément aux
instructions du manue|
d'utilisation, la garantie ne
sera pas valable et AIWA
décline toute responsabilité
pour les dommages causés.

» RenvoyeZ todjours l'appareil
a un centre de service agréé
AMWA pour examen ou
réparation. N'essayez pas de

anusx



reparer lappareil vous-
méme, sinen la garantie
sera invalide.

«| aissez "appareil refroidir
pendant environ 30
minutes avant de le
manipuler ou dale
netioyer.

=Assurez-vous gue les
ingrédients préparés dans
cet appareil sont jaune doré
au lieu d'étre foncés ou
bruns. Retirez les restes
bralés. Ne faites pas frire las
pommes de terre a une
température supérieure a
180°C [pour minirniser la
production d'acrylamide).

«Soyez prudent lors du
netioyage de la zone
supérieure de la chambre
de cuisson - L'élément
chauffant peut étre chaud
et le bord des pieces
metalliques. Assurez-vous
toujours gue les aliments
soht complétemant cuits
dans l'Airfryer.

«Lors de |a cuisson d'aliments
gras, l'Airfryer peut émettre
de la fumée.

FRANCAISE

INFORMATIONS SUR
LA SUPPRESSI|ON

= Nos produits sont livrés dans
un emballage cptimisé. Il
s'agit essentiellement de
l'utilisation de matériaux
noh polluants qui doivent
atre livrés au service local
d'alimination des déchets
en tant gue matieras
pramiéres secondaires.
Renseighez-vous auprés de
votra mairie pour
l'anlévement des appareils
obsolétes,

+«Cet appareil est marqué du
symbole de conformité a la
directive eurcpéenne
2012/19/UE relative 3
I'élimination des
&quipements électriques et
&lectronigues usagés
{déchets d'équipernents
électriques et électroniques
DOEEE]).

»a directive fournit le cadre
génaral valable dans toute
I'Union eurcpéenne pour
l'enlévernent et la

réutilisation des

déchets
d'équipernents

Electriques et

électronigues.

anwa 18



DEPANNAGE

Possible Cause Solution

L% profubl, mg foretlarng
pas

1l rhwgk g bearsehg. Wawg
n'avaz pas riglé la
mibrsigerie oo lo popon de
KT P PO, O e
vrmic regt pRE Al on
plage.

| nesdrgg D fiched dlares ure orlge ¢ coursnd
rmize & la Lerre. Ouwrez |2 minuterse el
[TrTerrupteur de contrdc o 1a rempératurs,
wroulllez Installer e e on place.

Irvgrddlents. non
AR Cuikd

Il ya trop Fingrédients.
edarc | Eeitwai . Coivk Al
Tour B ternpErature brop
Bss. Lo vernps i Cuiian
asL trop oot

Dhisez [es ingréddionts en petibes quantiiés ot
placnc-las darc 13 Rileose panr ong chaliar
pluE unifarme. Régler ke bowuwon de contréfe
i 1y BebrapdraTune Suf 13 peraparotne
sotthaitde fvole » Réglages «) ot rdglezle toanps
sur le tamps de cuisson souhattd.

Puos Irit uniformcrmaent

CHHTOiNS ingrtdionks
didhvont dre retounnds
pendant Iy cuissan,

Sieartaing ingridicnTa 20 frolnnn sur e
desss o Se chovauchant ansec dautnes
LIS [ BNLAr TS S8 OIS I TAPTA],
iz dzavent #tre retaurads pandant [a uizsen.

Callation frite pas

La callation frite que vous

Yous pouver choisic ure collaticn aw fourn, ou

gragetillante chosleeer clois duie cuite peui-2ire bagligestiner by collation Jun peu
dars une pole & fire d'hulle paur augmenier & crouatlilant.
wadigionnglg.

I poasitle ofe repauEter 1y 3 trap oFingréciena e laissez pas [a frllause Qépascer 22 capRgne

EONPRRCTRrTIAT L Tritausg Sard L Friteuse, pridxirmala,

dand le produil

Cala fumée Blancha
stdchappe du produil

Las Ingrédiants que vous
culslner ont une lensur
dlavéa an huila,

Lorequa vous falbes cuire un ingréfiont anec
Lirke berweur en hulle plus §lewie, Beagooup de
vapeurs ghuile 5'infalrent dars la Iribeuse.
L'huile tredresa diela fumde Blanche o 1a
fribeuse paut dtre plus chaude que la normake
Cofa er'afhocte pars [effet Firmal des alirmenes s,

EAtan et g poeriimes s

VoS eave pas ulied Ix

LNl e g T s e T Trakehes 4t

werse fralches pas frits waritd nonale de pegUrezsmaue quielles ne se sépa rent pas lars
unlforrndment DOmImes de tarre. Yous da la friture. Faites tramper bes pomimes de
NIEVEZ Bas Tt Tremer carre dans un ol puis retlrezes o1 dgounces-
crectament les le=,
bELOANALE L BTaTees e
teme avant deles falne irine,
Les bitonnels de Le craustillany des Sprez-les of fgeuliezies, AssureZ-vaus
pemres de e frits ne | bdTonnets e pommas d¥goutter correctament les croysellles
sont pas croustilants e terre depend de |2 avant de les Brosser & ['hyile, Coupez les
quancitd dhulle ot dedy | pommes di taree plus fingragne,
gu'ita contignment. Badigeanner [asurface dez croustilles
dhuile pour tes rendne pluz eroustillantas.
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DEUTSCH

A ACHTUNG: LESEN SIE VOR DER VERWENDUNG DES GERATS ALLE

[0

GEFAHR

«Stellen Sie das Gerat nicht
auf oder in der Nahe eines
heifen Gasherds oder aller
Arten von Elektroherden
und Elektrokochfeldern
oder in einem heifen Ofen,

«Tauchen Sie das Gerat
niermals in Wasser und
spilen Sie es niemals unter
flieBendern Wasser ab. Es
clarf kein Wasser oder
andere Flissigkeiten in das
Gerat gelangen, um ginen
Stromschlag zu vaermeiden,

L egen Sie die zu
frittierenden Zutaten
immer in den Korb, um zu
vermeiden, dass sie mit den
Heizelementen in
Berlhrung kommers.

«Decken Sie die Lufteinlass-
und -auslassdHffnungen
nicht ab, wihrend das Gerit
in Betrieb ist.

«Flllen Sie die Pfanhe nicht
mit O, da dies zu
Brandgefahr fihren kann.

«Benutzen Sie das Gerat
nicht, wenn der Stecker, das

ANWEISUNGEN UND WARNUNGEN, DIE IN DIESEM HANDBUCH
LUND AUF DEM GERAT ENTHALTEN SIND,

MNetzkabel oder das Cerat
se|bst beschadigt sind.

=Berihren Sie niemals das
Innere des Gerats, wahrend
s in Betrieb ist.

»Ceben Sie niemals eine
Menge an Lebensmitteln,
die den angegebenen
Héchststand Uberschreitet,
in den Korb. Achte darauf,
dass keine Lebensmittel
darin stecken.

sAchten Sie irmmer darauf,
dass die Heizung frei ist und
keine Lebensmitiel in der
Heizung stecken blsiben.

WARNUNG

«Wenn das Netzkabel
kaschadigt ist, muss es von
Ihrem Kundendienst oder
ahnlich qualifizierten
Personen ausgetauscht
wearden, um egine
Gefdhrdung zu vermeiden.

+SchlieBen Sie das Cerdt nur
ah eine geerdete Steckdose
an. Achtan Sie immer
darauf, dass der Stecker
richtig in dig Steckdose
aingesteckt ist,
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«Prifen Sie, ob die am Qerat
angegebene Spannung mit
der &rtlichen
Metzspannung
Ubereinstimmt, bevor Sie
das Gerat anschlielan.

«Dieses Cerat ist nicht fur die
Bedienung mit siner
externen
Zeitschaltuhr
oder einer &
separaten
Fernbadiehung ausgelegt.

«Zugangliche Oberflichen
kénnen wihrend des
GCebrauchs heil werden.

«Dieses Cerdt ist nicht fur
den Gebrauch durch
Personen (einschliedlich
Kirnder} mit karperlichen,
sehsorischen oder geistigen
Fahighkeiten oder mit
mangelnder Erfabhrung und
Wissen bestimmit, es sei
denn, sie wurden von einer
far ihre Sicharheit
verantwortlichen Person
beaufsichtigt oder in die
Verwendung des Gerats
eingawiesen.

«Kinder sollten NICHT mit
dem Cerat oder seinen
kKomponeanten spiglen, Die
Reinigung und Wartung
des Gerites sollte nicht von
Kindern ohne Aufsicht eines

Erwachsenan durchgeflhrg

warden,

DEUTSCH

«Laszen Sie das Cerdt nicht
unbeaufsichtigt arbeiten,

»Wihrend des Betriebs de=s
Gerdtes wird heifer Dampf
durch die
Luftaustrittsdifnungen
zbgegeben. Halten Sie lhre
Hande und thr Sesicht in
sicharem Abstand zu
Dampf-und
Luftauslasséffnungen.
Achten Sie auch auf heifien
Dampf und Luft, wenn Sie
die Pfanne aus dem Cerét
nehmean.

«Stellen Sie das Cerit nicht
an eine Wand oder an
andere Gerdte. Lassen Sie
mindestens 20-30 cm
Freiraurm auf der ROckseite,
auf beiden Seiten und tber
dem Gerit. Stellen Sie
nichts auf das Gerit.

WVerwenden Sie niemals
leichte Zutaten oder
Geschenkpapier im Gearat,

+«Zugangliche Cherflichan
kénnen wahrend des
Gebrauchs heild werden.

+«Lagerung von Kartoffeln: Die
Temperatur sollte fur die
gelagerte Kartoffelsorte
geeignet sein und Uber 6 °C
lisgen, um das Risiko einer
Exposition gegeniber
Acrylarmid im zubereiteten
Lebansmittel zu
minirmiersn.
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«Fllen Sie die Pfanne
niemals mit Ql.

»Dieses Gerit ist fi)r den
Einsatz bei
Umgebungstemperaturen
zwischen 5 °C und 40 *C
ausgelegt.

«Hzalten Sie das Netzkabel
von heil3en Cbherfiachen
fern.

+Stallen Sie cas Cerat nichtin
cder Nahe von brennbaren
Materizlien wie
Tischdecken oder
Vorhangen auf.

sVerwenden Sie das Cerat
nicht far andere als die in
dieser
Bedienungsanleitung
beschriebenen Zwecke und
verwenden Sie nur
Originalzubehdr.

»Dia Bratpfanne und der
korb werden wiahrend und
nach dern Gebrauch des
Geracs erhitze, gehean Sie
immer vorsichtig damit um.

«Reinigen Sie die Teile, die
rmit Lebensmitieln in
Beriihrung kemmen,
grindlich, bevor Sie das
Cerit zum ersten Mal in
Betriek nehmen. Beachten
Sie die Anweisungen im

Handbuch.

VORSICHT

DEUTSCH

«Dieses Gerat ist nur fr den
nerrnalen Havsgebrauch
pestirnmit. Es ist nicht fOr
den Einsatz in
Umgehbungen wie Kichen
des Ladenpersonals, Biros,
Bauernhdfen oder anderen
Arbeitsumgebungsn
vorgesehen, Es ist auch
nicht fir die Nutzung durch
Kunden in Hoteals, Motels,
Bead & Breakfasts und
anderen
wohnumgebungen
bestimmit.

sStellen Sie das Gerat auf
eine horizontale, ebene und
stabile Fliche,

»Trennen Sie das Gerat
immer von der
STrormversorgung, wenn s
unbeaufsichtigt gelassen
wird und bevor Sie es
Zusammenbauen,
demontieren, lagern oder
reinigen. Ziehen Sie nach
Gabrauch immaer den
Netzstecker.

»Wenn das Gerit
unsachgeman oder fr
professionelle oder
semiprofessionelle Zwacke
verwendet wird oder wenn
as nicht gemat den
Anweisungen in der
Bedienungsanleitung
verwendet wird, eriischt die
Garantie und Al/WA, lehnt
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jede Verantwortung far die
verursachten Schaden ab.

«5enden Sie das Gerat immer
zur Uberprifung oder
Reparatur an ein von AIWA
autorisiertes
Lervicezentrum zurick
Versuchen Sie nicht, das
Cerat selbst zu reparieran,
da sonst die Garantie
arlischt.

o gssan Sie das Gardt ¢ca. 30
Minuten abkihlen, bevor
Sie es anfassen oder
reinigen.

s Achten Sie darauf, dass die
in diesem Gerat
Zubereiteten Zutaten
goldgelb statt dunkel oder
braun sind. Entferne die
verbrannten Reste. Braten
Sie Kartoffeln nicht bei
einer Temperatur von mehr
als 180 °C {um die
Produktion von Acrylarmid
ZU minimiaren).

+Seien Sie vorsichtig bei der
Reinigung des oberen
Bereichs des Garraums -
Cras Helzelemeant kann heii3
sein, und die Kante von
Metallteilan. Achten Sie
immer darauf, dass die
Speisen im Alrfryar
vollstandig gegart sind.

«Beim Kochen von
fetthaltigen Speisen kann
der Airfryer Rauch abgeben.

DEUTSCH
INFORMATIONEN ZUM

ENTFERNEN

=Unsere Produkte werden in
giner optimierten
Verpackung geliefert. Diese
besteht im Wesentlichen
aus der Verwendung von
schadstofffreien
taterialien, die als
Sekundarrchstoffa an den
brtlichen
Entsorgungsdienst geliefert
werden milssen. Fordern
Sie bei |hrer
Stadtverwaltung
Informationen fur die
Entfernung veralteter
Cerdte an.

»Dieses Gerdt ist mit dem
Symbo| fr die Einhaltung
der europaischan Richtlinie
2012A9/EU aber die
Entsorgung von Elektro-
und Elektronik-Altgeraten
{Elektrop- und Elektronik-
Altgerite, WEEE)
gekannzaichnet.

Die Eichtlinie bildet den in
der gesamten
Europdischen
Unioh geltenden
sllgemeinen

B | Rahmen fir die

Beseitigung und

Wiederverwendung von

Elektro- und Elekironik-

Altgerdten.
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FEHLERBEHEBUNG

Protdenm MapHchy Ursachs L&sung

Produkt funktionisnt
nizht

E% iZt micht QingastackL Sig
haben den Timear cder den
Temyporaturmeglor nlcht
elrgeasit ader IRre
Eohublado ist mich instalfiorL

SIGCRKE Sie o SLCkar I oindd gaandonr
Stackdose, (Minen Sia den Timar und den
Tomporaturregler Bille instalkeron Sle dic
Sehublace,

Zutaen nlohgvallstangig
yakashit

B slnd i vieke Tusaten in
Hiry Fritbirusd, Bai 2w
nisdrige r Terme ragar
backen. Dle Backzeit ist zu
Kure

Teblen Se die Zuzaten In klelne Podtloren auf
wivd Gakban Sha S inodio Fritbous, urd ding
eichmaligere Enviirmang Zu Srzicken
Stellam Sie die Tempermturieglenasie aul die
Gewanschie Temperate (et
‘Einatallungen und stellen Sle die Zely 2yl gie
gawiinschia Backzit 9in,

Hichs gleichmiiig Einige Zutanen Mg seen Wann einige Zutaken oben [legen oder sich
aulmatern wihrard des Backars rrit anderarn Gbarlappen [z, B,
LR T gl Kartaifglginehgn, maseon e whihignd cles
Bachang gewendal werdan.
Frizuartar Saack achit Coar frittiirrid Smaeh, Aoy Sig i Bdnner dich far aingn SRerdnack

LGLTERT Y

weliiban, Sallbo if Girer
traditianallon Rfanne
Tubered Ly widpdes,

onksehdgiden adaer den Srack rmit cowas A1
bastroichen, wm die ¥nusprighoit zu erbdbon,

Cin Fritbouzo k=nn nicht
richtig im das Frodubt
TurGekgersnoken
wwardén.

E= sind zu viale Zutaten in
ditr Fritbewes,

Achten Slo darmuf, dass die Fritkewsa ihroe
rmaxima Kapazitit nicht Gborschiraitat.

Weiler Ryuch LRTL s
dern Produtt aus

Dig Zurazen, dit Sie backen,
haber alnan hehen Olgehalt

WA Sid et ZULIL it R r Olaehadt
backen, siekart el Srauch Inodie Fridause.
Das Ol orzougt woilen Rauzh und die
Fricteuse kame beilier ale nosmal caln. [Heaber
keinan Elmfluss auf dle Enchairkurg der

Tt ledmen Spaiser.

Frische Karaffelaribohinn | Sle badeen Aleht dig noamale | Vensende e Kanaifels Lnd sehts darauf,

nichl glaichmaliip Karcoifel sarte werwendet Cu | dasssle bale Sratan nbohd ausesna nderfalen.

gebraten hast die Kartoffalstibchen Eva Kartoffeln in ainer Schiksal ginwaidhan,
vor dern Braten nicht rlehitig | heravsnehrnen und abtropfen lazsan.
eirgrweicht

Cabratene Cig Mnusprlghoedt ven Hebhmen Sle sie herauws und lassen Sie sle

KartaofREtinehan nicht e reoFfal STt var Rdngt van | abeopiien, Achien SHodarouf, dass die

Knuegng der Menge ar &f und Wazser | Kartetfelchlps vor dem Glbestrelchan richtlg

b, e sich darin feflnden,

aegeatropt warden, Cie Hartoffaln leiner
schnebden. tHa Obherfliche der Karoffalchlps
it &1 pastreichaen, damit 4i¢ knuspriger
e,

alws
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A

GISPOSITIVO.

PERIGO

«N&o cologue o aparelho
sobre ou perto de um fogdo
a gas quente oy de fodos os
tipos de fogdes elétricos e
placas elétricas, ou emum
forno guente.

«Nunca mergulhe o aparslhe
am agua ou lave-c debaixo
da torneira. Nao deve entrar
agua ou cutro liguido ne
aparelhc para evitar
chogues elétricos.

«Cologue sempre o3
ingredientes a fritar no
casto, para avitar que
entrermn em contacto com
0s elermnentos de
aguecimento.

«N3c cubra as aberturas de
entrada e saicla de ar
engquanto ¢ aparelhe estiver
em funciohamento.

«N3o encha a panela com
oleo, pois isso pode causar
risco de incéndio.

«NGo utilize o aparelho se s
ficha, o cabo de
alimentacao ou o préprio
aparelho estiverermn
danificados.

PORTUGUESA

ATENGAQ: ANTES DE UTILIZAR © DISPOSITIVO, LEIATODAS AS
INSTRUGGES E AVISOS INCLUIDOS NESTE MANUAL E NO

+Nunca toque no interior do
aparelho enguanto este
estiver em funcionamento.

«Nunca cologue qualqguer
quantidade de alimento
gue exceda o nivel maxime
indicado no cesto.
Certifique-se de que nac ha
alimentos presos no
intericr.

«Certifigue-se sempre de que
o aquecedor estd livre e que
ndo ha alimentos presos no
acguecedor.

ADVERTENCIA

»5e o cabo de alimentagio
estiver danificado, ele deve
ser substituido, seu agente
de servigo ou pessoas
qualificadas de forma
semelhante para evitar um
pearigo.

=Ligue o aparelho apenas a
uma tomada ligada a terra.
Certifiqua-se sempre de
que a ficha esta inserida
corretamente na tomada
de parede.

«Antes de ligar o aparelheg,
verifigque s a2 tensao
indicada ne aparelho
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corresponde @ tensdo da
rede local.

+Este aparelho nao foi
concebido para ser
acionaco por meio de um
tempaorizador externo ou de
um sistema separado de
controlo a distdncia.

«Az superficies
acassiveis
podemn
agquecer
durante a utiliza¢ao.

«Este aparelho n&o se destina
a ser utilizade por pessoas
{incluindo criangas} com
capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais, ou
com falta de experiéncia e
conhecimentos, a menos
gue tenham recebido
supervisdo au instrugdes
sobre a utilizagao do
aparelhc por uma pessoa
responsavel pela sua
seguranca,

+As criangas NAQ devern
brincar cormn ¢ dispositivo ou
05 SeUs componanies. A
limpeza e manutengio do
aparelhc ndo devem ser
realizadas por criangas sem
a supervisao de um adulto,

N30 permita que o aparelho
funcione sem vigilancia.

=Durante o funcionamento
do aparslho, ¢ vapaor quents
¢ liberado atraveés das
aberturas de saicla de ar.

alwa

PORTUGUESA

Mantenha as maos € o roste
a uma distancia segura das
aberturas de salda de vapor
a ar. Além disso, tenha
cuidado com ovapore o ar
quentes ao remover a
panela do aparelho.

+MNac coloque o aparelho
contra uma parede ou
coNtra outros aparelhos.,
Dezixe pelo menos 20-30 cm
de espaco livre na parta de
tras, ern ambos os lados e
acima do aparelho. N&¢
coloque nada em cima do
aparelho.

«MNunca utilize ingredientes
leves ou papel de embrulho
no aparelho.

= Az superficies acessiveis
podam agquecer durante a
utilizag3o.

sArmazenamento das
batatas: A temperatura
deve ser adequada a
variedade de batata
armazenada e supericra o
2C para minimizar o risco de
exposicao a acrilamida no
produto alimentar
preparado.

«Nunca encha a panela com
oleo.

+Esta aparelho foi concebido
para ser utilizado a
temperaturas ambientes
antre 5°C ¢ 40°C.
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«Mantenha o cabo de
alimentagao asfastade de
superficies quentes.

+MN3o cologque o aparelho
perto de materiais
combustiveis, como uma
toalha de mesa ou uma
cortina.

«NFo utilize o aparelho para
qualquer outre fim que ndo
o descrite neste manual e
utilize apenas acessdrios
Sriginais.

«A frigideira, 0 ¢cesto sao
aquecidos durante 2 apds a
utilizagzdo do aparelho,
Mmanusaie-os sempre com
cuidado.

»_impe cuidadosamente as
pecas que entram em
contacto com os alimeantos
antes de utilizar o aparalho
pela primeira vez. Consulte
a5 instrucdes no manual.

ATENCAQ

+Este aparelho foi concebido
apenas para uso doméstico
norrmal. Nao se desting ac
uso erm ambiantes como

cozinhas de funcionirios de

lcjas, escritérios, fazendas
ou gutros ambientes de
trabalhe. Tambem nao se
destina g ser usado por
clientes em hotéis, motéis,
pousadas € cutros
ambientes residenciais.

PORTUGUESA

«Zologue o aparelhe numa
superficie horizental,
unifarme a estavel

«Desligus sempre o aparelho
da fonte de alimentagio se
aste for deixado sem
vigilancia e antes de
rmontar, desmontar,
armazenar ou limpar.
Desligue sempre o aparelho
da tormada apds a
utilizaggo.

52 o dispositive for usado
incorratamente ou para fins
profissionais cu
serniprofissionais, ou se n3o
for usado de acordo com as
instrucdes no manual do
UsLario, a garantia ndc serd
vélida e a AIWA se isenta de
gualquer responsakilidade
pelos danos causados,

»Devolva sempre o aparelho
& um centro de assisténcia
autorizado AMWA para
axame ou reparagio. Néo
tente reparar o aparelho
sozinho, caso contrario &
garantia sera invélida.

«Deixe arrefecer o aparelho
durante cerca de 30
minutos antes de manusear
ou limpar.

vCertifique-se de que s
ingredientes preparados
neste aparelho saem
amarelo dourado em vez de
e5cure ou castanho. Retire
o5 restos queimados. Nao
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frite batatas a uma
temperatura superior a
180°C (para minimizar a
predugie de acrilamida).

=Tenha cuidado ao limpar a
area superior da cdmara de
cozimento - O elemento de
aguecimeanto pode estar
quente, e a borda de pegas
metdlicas, Certifique-sa
sempre de que os
alirmentos estao totalmente
cozidos na Alrfryer.

<A cozinhar alimentos
gordurcsos, a Airfryer pode
amitir furmaga.

INFORMACOES
SQBRE REMOCAQ

= Nossos produtos sdo
entregues am uma
embalagem ctimizada. Isto
consiste basicamente na
utilizacso de matariais ndo
poluantes que devern ser
entregues ao servico local

PORTUGUESA

de elimina¢ac de residuos
coOme matsrias-primas
secundarias. Solicite
informagdes a sua camara
rounicipal para a remogio
de aparelhos obsoletos.

+Este aparelho estd marcado
com o simbole de
conformidade com a
Ciretiva Europeia
PO12/i9/UE relativa a
aliminagao de
aquipamentos eletricos ¢
aletrdnicos usados
{Residucs de equipamentos
elétricos e eletronicos
REEE).

« & diretiva estabelece ¢
quadro geral valido emn
toda a Unidc Europeis para
aremocio e reutilizagdo de

residducs de
equipamentos
elétricos e
eletrénicos.
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Problema Possivel causa Solugic |

O preduto ndo

funciora

MEg estd igade, vool ndo
definiu o termporizadorou o
botap de temperaluca, gu sua
gavela ndo esta inslalada no
lugar,

Insivz & ficha nurna lWomada loada & terra.
Abra o temporizador e o interruptor de
conteoln de ternperakura, Por favar, iratale
a gaweta na lugar.

Ingredientas nda
wralme e Solidos

H& demasiados ingradientes
i frivadleica, Leave 20 forhsa
urTa termperatura muito
baixa, O emps de cozedura &
demasnde curko.

Diwida o= ingradientes ermn pegquancs Iotes
& Cologuea-0s ha Mitadeira pars um
aqueciments mais uniferme. Cefina o
botio do contrele da tarmperakura gara 2
temnperaturg desejada (cona ke
“Conligurastas™) ¢ defina o tampo para o
Lermnph Qe cogimments dese]rado.

MED unltarmemente
frlee

Alguns ingredientes precisam
ser virsdos durante 3
corirenta.

Ze alguns ingredientes estiversm por cirma,
Sl 0 Jobreparem 1 outrns [remn pafltas
de batata), eles pracisam servirados
durante o cozimanca,

Lenche fritc ndo O lanche frito que escolher Yoot pode escalher ¢ lanche doformg, cu

Lrocante dewa ser coride numa tahee pincelar um pouco da Slen no
frigideirs tradicional. lanche para auMEentar & CRICANGIA.

MN&o & pozsival Hi dernzazlaacs ingraglontes | Mo permilis qua a frieadelrs exceds 32Uz

EmpUrara na fritadeira. capacidade mdxima.

fricadaira deo volia
para o produto
CON eLarmenie,

Sai lumg brancode
produte

O ingredigntes que vool esta
assando tém alte tear de Gleo,

Quenda ool asss algum ingredienle com
rmaior teor de dleo, um monte de fumaga
de dlea vaise infiltear na fritadeira, © doo
irS garar furnd branca & & fritadeina poda
ostar mais guente do gue o narmal, 1530
nal afeta o efeito Final da fritura.

Palitos e batata

vooR no ysou 8 verledade

Uge batatas frescas & Cortifque-se de gque

frasecs i nommal as Batatas, Voos his & 28 desfararm guarddo fritar, Mergulbe
unkformerente merguinou of palitos de 3% hatatas numa tgela, depois retire ¢
fritgs ketaia corretamente gntes de | escarra.
fritar.
Palitos de batata A crochncis dos palilos de Retirg-of & e3oorrs, Certifigue-se de que
fritos nda crocantes | batata depende da Es0arra as batatas fritas da farma correta
quanticade de dlee o Agua antas de ascovar o deo. Corke as batatas
neles. mais finamente. Fincele a superficie das

batakas fritds corm Sl ara a5 1Ornar rhais
Crocantes,
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NEDERLANDSE

A LET OP; LEES VOORDAT U HET APPARAAT GEBRUIKT ALLE
INSTRUCTIES EN WAARSCHUWINGEN IN DEZE HANDLEIDING EN OP

[l!_![_ HET APPARAAT.

GEVAAR

«Plaats het apparaat niet op
of in de buurt van een heet
gasfornuis of alle scorten
elektrische fornuizen en
elektrische kookplaten, of in
cen hete oven.

«Dompel het apparaat nooit
onhder in water en spoel het
nooit af onder de kraan. Er
mag geen water of andere
vloeistof in het apparaat
komen om elektirische
schokken te voorkomer.

»Plaats de te bakken
ingradiénten altijd in de
mand, om te voorkomen
dat ze in contact kcmen
met de
varwarmingselementen.

«Dek de luchtinlaat- en
uitlaatopeningen niet af
tarwijl het apparaat in
warking is.

«Yul de pan niet met olie, dit
kan brandgevaar opleveren.

«Cebruik het apparaat niet
als de stekker, het netsnoer
of het apparaat zelf
beschadigd is.

+Hzak nooit de binnenkant
van het apparaat aan terwijl
het in werking is.

«Plaats nooit een
hosveelheid voedsel die het
aangegeven maximaie
niveau overschrijgt in de
mand. Zerg ervoor dat er
gean voedsel in zit.

«Zorg er altipd voor dat de
kachel vrij is en dat er geen
voedsel in de kachel blijft
hangen.

WAARSCHUWING

«Als het netsnoer beschadigd
is, moet het worden
VEMVANgEN, Uw
servicevertegenwaoardiger
of gelijkaardig
gekwalificeerde personen
om gevaar te voorkomen.

«5luit het apparaat alleen aan
op een geaard stopoontact,
Zaorg er aitijd voor dat de
stekker correct in het
stopcontact 2it.

«Controleer of de voltage
aangegeven op het
apparaat komt overeen met
de lokale netvoltage
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voordat U het apparaat
aansluit.

+Dit apparaat is niet
ontworpen om te worden
badiend door middel van
cen externe timer of een
afzonderlijk

eToagankelijke

afstandsbedieningssysteem
opperviakken
kunner

tijdens het A

gebruik heat worden.

«Dit apparaat is niet bedoeld
voor gebruik door personen
finclusief Kinderen) met
fysieke, zintuiglijke of
mentale vermocgens, of met
ecn gebrek aan ervaring en
kennis, tenzi] 2e ender
toezicht staan of instructies
hebben gekregen over het
gebruik van het apparaat
door cen persoon die
verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

«Kinderen rmogen NIET met
het apparaat of cde
onderdelen ervan spelen.
Reiniging en cnhderhoud
van het apparaat mogen
niet door kinderen worden
uitgevoerd zonder toezicht
van een volwassene.,

«Laat het apparaat niet
zonder toezicht werken,

+Tijdens de werking van het
apparaat komt heta stocom

NEDERLANDSE
vrij via de
luchtuitlaatopeningen.
Heoud uw handen an
gezicht op veilige afstand
van stoom- en
luchtuitlaatopeningen. Pas
ook op voor hete stoom en
lucht wanneer u de pan uit
hat apparaat haalt,

«Plaats het apparaat niet
tegen een muur of tegen
andere apparaten. Laat
minimaal 20-30 ¢m vrije
ruimte aan de achterkant,
zan baide zijden en boven
het apparaat. Plaats niets
op het apparaat.

«Cebruik nooit lichte
ingrediénten of inpakpapier
in het apparaat.

«Toagankelijke opperviakken
kunnen tijdens het gebruik
heet wordean.

«Opslag van aardappelen: De
ternperatuur moet geschikt
Zijn voor de hewsaarde
aardappelvariéteit en boven
€ °C om het risico van
blootstelling aan
acrylamide in het beraide
voedingsproduct tot een
minimum te bepearken.

«Vul de pan nooit meat olie,

«Dit apparaat is ontworpen
om te worden gebruikt bij
omgevingstemperaturen
tussen 5°C en 40°C,
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«Houd het netsnoer Uit de
buurt van hete
opperviakken.

»Plaats het apparaat nist in
de buurt van brandbare
materialen, zoals een
tafelkleed of een gordiin.

«ebruik het apparaat niet
voor andere deoeleinden dan
beschreven in deze
handlgiding en gebruik
alleen originele accessoires.

«De koekenpan, de mand
worden verwarmd tijdens
en na het gebruik van het
apparzaat, ga er altijd
voorzichtig mee om.

«Reinig de onderdelen die in
contact komen met voadse|
grondig voordat u het
apparaat voor de eerste
keer gebruiki. Raadpleeg
de instructies in de
handleiding.

VOORZICHTIGHEID

«Dit apparaat is vitsluitend
ontworpen voor normaal
huishoudelijk gebruik. Het
is niet bedoeld voor gebruik
in omgevingen zoals
keukens van
winkelpersoneel, kantaren,
koerderijen of andere
warkomgevingen. Het is
ook niet bedoeald voor
gebruik door klanten in
hotels, motels, bed &

NEDERLANDSE

breakfasts en andere
woonomagevingen,

»Piaats het apparaat op aen
horizontale, viakke en
stabiele ondergrond.

«Haal altijd de stekker uit het
stopcontact als het
apparaat onbeheerd warch
achtergelaten en voordat u
het monteeart, demonteert,
opbergt of schoonmaakt.
Haal na gebruik altijd de
stekker Uit het stopoontact.

»Als het apparaat verkeerd of
voor professionale of semi-
professionele doeleinden
wordt gebiruikt, of als het
riiet wordt gebruikt volgens
de instructies in de
gebruikershandleiding, is
de garantie niet geldig en
wijst AlWA elke
vaerantwoordelijkheid voor
de veroorzaakte schade af.

«Breng het apparaat altijd
terug naar een door AIWA
geautoriseerd
servicecentrurm voor
onderzoek of reparatie.
Probeer het apparaat niet
zelf te repareren, anders
vervalt de garantie.

«Laat het apparaat ongeveer
30 minuten afkoelen
voordat u het aanraakt of
schoonmaakt.

« Z0rg ervoor dat de
ingrediénten die in dit
apparaat worden beraid
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goudgeel zijn 1h plaats van
donker of bruin, Verwijder
de verbrande resten. Bak
aardappelen niet op gen
termnperatuur hoger dan
180°C (om de productie van
acrylamide te
rinimaliserzsn).

«Wees voorzichtiq bij hat
reinigen van het bovenste
gedeelte van de keokkamer
- Het verwarmingselement
kan heet zijn en de rand
van meatalen onderdelen.
Zarg er altijd voor dat
voedsel velledig gaarisin
de Airfryer.

=Bij het koken van vet
voedsel kan de Airfryer rock
afgeven.

INFORMATIE OVER
VERWIJDERING

«nze producten worden
geleverd in een
geoptimalisearde
verpakking. Dit bestaat in
principe uit het gebruik van

NEDERLANDSE

niet-vervlilendes matenalen
die als secundaire
grongdstoffan moaten
worden afgeleverd bij de
plaatselijke
afvalverwerkingsdienst.
Yraag infarrmatie azn bij uw
gemeante voor hat
verwijderan van verouderde
apparaten.

«Dit apparaat is germarkeerd
rret het symbool van
overeenstemming met de
Europese richtl{jn
2012/19/EU betreffende de
verwijdering van gebruikte
alektrische en elekironische
apparatuur [afgedankte
elektrische en elektronische
apparatuur AEEA).

«De richtliin biedt het
algemene kader dat in de
hele Eurcpese Unie geldt
voor de verwildering en het

hergebruik van

afgedankte
elektrische en
elektronische
apparatuur,
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PR

Product werkt niet

BLEEMOPL

Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing |

Het is niet aangesieten, Je
habt da timer of
termperaluurknop niel
ingestald, of ja lade is niet op
Zijh plaans getnziallasrd.

Steek de stekker in een geaard
stopoontact. Open da timer-en
Lemperatuurregelschakelagr, lnstalleer de
lade ap zijn plaats.

IngradiEnten niat
welladia gaar

Erzittan to veel ingradiZntan
in da fvlzeuss. Bak op aen te
lage tamparatuur. De baktijd
i3 tar oWt

Verdeal di ing redidntan it kleing porties
& plaaks 2o in e NaLUss Voo T een
gelifkmatigera varwanming. Stel de
wanparatuumegelknoe in op S gewensta
Lemperstuur [Zie "Inaellingert] en ciel de
Tlfd in op de gawonets bakljo,

Hiet gelijkmatlg

Sarmmmige Ingoedisnben

Als sommige ingredliénten bovenop llggen

gofrituurd rmastan tiigens hat Bakken of avarlapmen met andare [pools
waorden omgedrazid. aardappelsticks), moeten 2e djdens het
brakhon worden omgodrasid,
Gefrituurde snack De gafrituurde snack die u Ye dbount klazen veor een guengnagck, of
niet krekant Kigst, rrcst it sen Traditicrde | rmissshian ean paar olie op de snack

koekenpan warden qakookt.

snaran om de knappanghed L wersrousn,

Hat & rial rroegelijk
om de friteuse gaed
tarug it hat pradust
T dunvgn,

Erzittan oo weral ingredi@nian
in defriteuse.

Zorg arvoor dar de fritawse Hjn madrmal e
capacitait niet overschrijdc

Er KoL wille rook D ingredianten dia jé bakl Wannanr & asn ingrediant mal aer hoger

ult et product hebben esn heog olicashalte, | clicgehalte baky zzf er veel clledamp tnde
Friveuse sijpelen. Da olia generesl wilke
ronk en de Irileuse kan healer zign dan
rnarmaal. Oit hecft gesn invioed op het
uitelndelijke effect van hel aelrituurde
woedsel

Wt Je Rabt mial de rormala Cebruik versa ardapp-alan e 2org anasor

aardappelsticks niet | asrdappelvariéteit gecrulic. Je| dat 7 niet ult elkaar vallen tijdens het

gelilkrmatlg hebt de aardappalsticks niet | frituren, Waak da aardappalen in een Kom,

gebakken goed gaweakl voor het hiaal ze erult en [3at ze vitlekken,

fritlarea.

Gefrituurce Da krnapperighad van Haal 2w wruil an laaz 2a ulthakkarn, 2arg

aardaprelsticks nigt | sardappelsticks hangt afvan | ervear dat J de chips op de juizte marier

krokant dr hoevaelhoid olie anwater | laat uitlekkoen voordat v gaat olicbarstelen.

die erin zit,

snijd de gerdappelen Tiiner. Bestnjk hot
opperdak vande chips met alie om ze
krobarter e makien,

anwa
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EBirAPCKH

A BHMMAHMWE: NPEQM OA VINON3BATE YCTPORCTBOTD,

ONACHOCT

38

«He nocrasnime ypeaa sepxy
AV B BNM3GLT 40 NEYKa Ha
ropell raz MM BCUHKN
BHMACKEE eNeKTPUYIeCKH
NSYKK W SNeKTRMYECKH
KOTAOHW, WNWY B ropella
dypHa.

«HUKora He NoTanskTe ypena
BbE BOOA M HE TO
MZNNEKEBa MTE NO YelUMaTa.
Hukaksa Booa nnw Apyra
TEMHOCT He TPpRGBa fa
BNW3a B ¥Pena, 2a na ce
naberHe TOKOB yAap.

« BUHary NocTapanTe
CHCTABKMTE 23 NBDMHEHEe B
KOoWwHWUAaTa, 2a Aa
U3berHeTe KOHTAKTa UM C
HarpepaTeNHWTe eneMeHTH.

=He NoKpHEBarTS OTEODWTS 3a
BCMYKBAHE W M3NYCKaHe Ha
Bb2AYX, AOKATO YReasT
padoTw.

=He NbAHeTe TUraHa ¢ onKo,
ThH KaTO TOES MOME 13
AcBene No OrNacHoCT oT
NOMAR.

«He MaNon3eanTe ypena, ako
LLeNCentbT, 33aXpanBalumaT

NPOYETETE BCHYKI MHCTRYKLIMK W NPEAYINPEMOEHNUE,
BKIKMEHMW B TOBA PEKOBALCTEO M HA YCTPOWCTEOTO,

KaBen K camMuaTt YPea Cca
NoOBRSASHM.

» HuKora He QOKOCRaMTE
BLTREWHGCTTE Ha ¥pena,
OOKATO € B eKCNNOaTau A,

= HYKOMa He NOCTaENNTE B
KoUIHWUaT2 KoNMHecTed
XpaHa, KOeTo HagsvllaBa
NOCOYeHOTO MakKCUManHo
HUEBO. YREpEaTE e, Ye BhTpe
HAMa XpaHa.

* BUHarM ce ypepere, 4e
HarpepaTenaT e ceohoaed 1
4e HAMa XpaHa, 3aneneHa B
HarpesaTand.

APEAYNPEXOEHWE

«AKG 3aXpaHBalnMAT Kaben e
noepensH, ToW TpAGAa A2
Bb0e CMeHaH, BALLMAT
CEPBKISH aleHT WK Avila C
noaotHa keanWdgiMKatiis, 3a
na ce nsberHe onacHoCT.

+ CBBDHET: ypaia caMo Kb
2336MEH KOHTAKT. BUHaru
ce yYEepete, 4 Wencenst &
NocTageH NpasuiHo B
KOHTaKTa H& CTeHaTa.

[ poBepeTe NaNK
Hamn pexXeHUeTo, NOcCoHeH
Ha ypens, CeoTEETCTEE HA
AOKANHOTO MPEXKOBO

aunwra



HanpemxeHwWe, Npeoy aa
CEBBHETS Ypens.

+To3H ypen He & NPOeKTPRaH
ha paboTy ¢ NoMOLLTE Ha
BbHWEH TAMMED W
OTAENHa CHMCTela 3a
JAHMCTEHUMORHO
ypagnsHue.

«JOCTEAHUTE
MOBLRPXHOCTH
MOraT 0a ce
HarcpewsT Noe
BpemMe Ha ynoTpaBa.

+TozM ypea He &
NnpegHazHadqdeH 2a ynorpeba
OT AnUa [BKAIOMATENHO
Aeua) ¢ Prandeckn,
CeTHBHK UAK YMCTBEHKM
CNoCoBHOCTU MK C NYnca
Ha& ONMT U NO3HaMWA, OCBEH
ako He Ca Nony-HMnu Han3cp
MR MHCTPYKLIMIM OTHOCHO
yNoTpebaTa Ha ypeda oT
Akle, OTFOBOPHO 38 TAXHATA
GeIONACHOCT,

«Neuara HE TpAGea Aa
WrPanT C YCTPOHCTROTO UNM
HEroOBIMTE KOMOOHEHTH.
MovrcTeaHaTe M
NofapwKKaTa Ha ypeda He
TOAGBa 08 ¢& M3BLPIIRS OT
Aeua 6e3 Haa2op oT
BEb2pacTaH.

+He nozsonasanTe Ha ypena
ba paboT Be3 Haasop.

«[c Bpeme Ha paboTa Ha
anapaTa ropewaTa napa ce
oCBOBONOABE NPe3
OTBOPRWTE HA M3XONS 25

BBJITAPCKHA

Eb30yx. dptwTe poueTe W
NHUETO S Ha Ge30MacHS
EazCToRHKWE OT OTBOPIATE 3a
MIMNYyCHaHs Ha Napa 1
BB3OYX. ChLUO Taks,
BEHWMAaBAKNTE 33 rope s
rapa M Bhahyx, KOraTta
MEBAKASTE TUIaHa OT
YReaa.

+He NOCTasAMTe ypena
CpeLly CTEHa UK Cpelly
apyria ypeau. OctageTe
NoHe 20-30 ¢M ceoBoaAHO
NpocTPaHCTBG Ha Mepba, oT
fiBeTe CTpaHy U Ha[ ypena.
He nocrasaiTe HALWO BBpPXy
ypena.

« HUKkora He M3NcnNagadiTe
NeKH ChITaBKKH MITK
ONAKOBBLHHA XapTHUA B
Ypena.

',D.DC'I'I:I'IHHTE NoOBBLXHOCTH
MOraT fa ce HaropelwaT no
BpeMe Ha ynoTpeba,

«ChXpaHaHuWe Ha KapTodu:
TeMnepaTypaTa Tpatea na e
noaxogsawa sa copra
ChXpaHABRaHu KapTodu 1
Hapn & *C, 3a na ce CEegde no
MAWHWMYM DUCKET OT
MINAMAHE HA SKPUNaMKA B
NEUrOTESHMA XPaMriTenaH
NEOOYHT.

s HUKOM2 He NBAHeTa TUraHa
C 0K,

+To2M ypen e npeaHasHaveH
33 MEMNCAZBAHE NEX
TEMASPHETYRH Ha OKONHATa
cpena meway 5°C n 40°C.
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«[pie ZaxpaHealma
Kaben Aaned o7 FopaLun
NORLPXHOCTU.

+He noctaeaime ypena e
HAN3OCT A0 MOPUM KA
MaTepHanKM, Kamo NoCKPKBrAa
MK 2ageca.

«He ninoiseaiTe ypea 3a
Uenu, pasnuyHK oT
ONUCAHUTE B TOBA
PBEGBOAOCTEG M
HINON3IBANTE Camo
OPVIFAHANHW 2KCSCOAPH.

«TUraHeT, KCLWHWUATA ce
HErPHEST NO B2EMa W Chel
yNoTpebaTa Ha ypeaa,
BMHarK ru obpatoTeaiiTe
BHWMaETENHO.

«[NourcreTe CTapdaTenHo
YACTHTE, KOUTO BLVIET B
KOHTAKT ¢ X¥paHa, Nnpeav 0a
HMINCMZEaTE Ypena 2a
NepsU MbT. C6bpHETE Ce
KbM MHCTRYKLMATE B
PBKOBOACTBOTO.

NPEANASNTUBOCT

+TO2M Ypea e NpeaHA3ZHAYSeH
CaMQ 33 HopManHa
yroTpeta B
SoMaKuHCcTeoTO. TN He &
ApelHa3HaYeH 34
HzNCA3BaHEe B CRSllM KaTOo
KYXHEHCKH NOMELLEHWA 33
NepcoHana Ha MarasmHa,
OhMCH, HepMH UK Dpyra
pafoTHa cpena. Chllo Taka
He € NpeAHasHaYeH ga ce

BOLIITAPCKHA

H3MNanzZes OT KAWMEeHTH B
XOTENW, MOTENU, MaHCUOHH
Che AKYCHE WU ARYTH
HHUNHUWHA YCNOBHMA.

«[ocTaeeTe ypeda ebpxy
XOPUMIOHTANHA, paBHa W
cTabvnua NGEREXHOCT.

«BKWHarn WIKMoYsanTe ypeaa
OT 3aXpaHBaHeTO, ako &
ocTageH 683 Hag3o0p M
npeav crnoBaBaHe,
pasrnobasane, CeXpaHaHWe
WK NOHUCTEAHS. BrHaru
M3KNOYBaKTe ypeaa cnen
ynoTpeba.

* AKO YCTROWCTBOTO Ce
HM2NCMA2eE HEMPaBKNHO MNU
3a npodgecuoHanHK MnNK1
Ny NRCGECUOHANHKY e,
HNKY ako He ¢& HANoN3aea
CbrnacHO KHHCTPYELIMWTE B
FBREOBCOCTBOTS 38
NoTpebuTenn, rapadUMaTa
HAaMa Aa &boe BanvaHa W
AIWA QTHEBLDNA BCAKAKBA
OTrOBOPHOCT 323
NPUYMHEHWUTE WETH.

»BUHarM BpbllaiTe ypena s
OTOPKHIWPaH CapBEn3eH
UeHTEP Ha AIWA za
npearnag vinu pemoHT. He ce
onuTEaATS CaMmi pa
PEMOHTMDETE YPDEena, B
NPSTHMESH Cydak
rapaHuuaTa we Sege
HeBankaHsa.

+«OcTageTe ypega Sa ce
oXnaguM 3a okoNo 30 MHMHYTH
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npegM paboTa Mnw
AoYHMCTEAaHE.

sYaepeTe cg, 4e CheTABKUTES,
NPUroTEEHU B TO3W ypen,
MRNKIAT 3AATUCTO BT
BMECTO TEMHKW UK Kadaew.
OTCTpaHeTa M3ropeuTe
OCTaThLM. He NepxeTe
KapTodM NpM TeMNepaTyRa
No-MCOK2 OT 1BO°C (3a aa
CBEenaTe A0 MMHKUMYM
NPOWIBOOCTROTO Ha
akprnamMian).

+«BroeTe BHUMaTEAHW NpK
NOYMCTEBEHE Ha [r'opHaTa
YaCT Ha Kamepara 3a
roTeeHs - HarpeBaTeHUAT
ENEeMEHT MOXe Na & ropeLL,
a ppEBT Ha MeTanHWTe
HacTH. BMHarv ce yeeperte,
Je ¥paHaTa e HambLNHO
NPUroTEEHs B Airfryar.

«[1pU roTBeHE Ha Ma3HK
XpaHu, Alrfryer Mmowe ga
M2NDMBE AWM.

MHPOPMALINA 3A

APEMAXBAHETO

»HawuTe NPoDYKTH ce
LOCTABAT B ONTHUMUIUPaHS
ONaKoeKa. ToRa OCHOBHO CB
CeCTOHM B M3TIOMZEdaHETO HA

alwral

BBITAPCKIA

He3aMbpCABaWN
MaTeRHaNK, KOMTO TpﬂﬁBa
Oa BLAAT AOCTABEHM HA
MeCcTHaTa chyxba 3a
obespperaaHe Ha
OTNEALUM KaTo BTOPMYH M
CYROBKMHW. NoMCHanTe
HHDOPMALLS OT BalUKA
rPEpcKy CheeT 2a
OTCTaRABaHe Ha OCTapenu
YPEL M.

»TO3KW yped © 0003HaYeH Cbe
CHMBOMNE 30 ChOTR2TCTEME C
EspcneAcKaTa Qv peKTHUBa
2012A19/EC 33 naxsbprsHe
H&a M3INCAIRAHO
SNekKTPWYECKO U
eneKTpoHHC ohopynBakre
{ocTnagbum ot
SNEKTPDUHECKD H
eneKTpoHHO oHopynBake
OEEC).

«HpeKTiBaTa NpegocTaen
oBWAaTa paMKa, anmaHa B
LenuA EsponerckM Chio3,
32 OTCTPAHABAHETC M

NoBTOPHATA

ynoTpeba Ha

OTNaAbLLN OT

eNekTPUYSCKS 1

SNEKTROHHG

obHopynBaHea.

28



OTCTPAHASBAHE

Mpooy KTGT Hir PRGSO

TaA v & oMk, Hi <76
HICTOHNA TAAMeEa WM

QRN ATYRRGTO KINHI Ay
UERMSL AT HE & HHETAIHDIHED
HO MALTS,

NMoCTIDATE LAGCERD B 33200 AN ENSHTROCK
HOHTAHT. CTEOpETE TaAMERE B

FRARIIOM BATEI IR 33 KO IDON 1
TEMIERST PRI MO, KHCTAHERATE
HEHMELMOETD Hah MACTO,

CWETREHH, HAWTS HE

BL GRHIGHHIKE MM TR

PRageneTs CyerBEHATe HE MARKWH MART0H H

ARATRANS GRADEIHE
HE SR THPHURS

2 BT S LY A0 RN,

o HaRRAuD S HERG CEETaRFM, MEEaTE Hiv 9 MeLTRDETE Dol DPHTOHELD 33 R
MEATaTEEHH TOufle HACHE TCKILEQETY . DREHGACEHS HBMPATSRE. HECTETe SyTaHa
BpemMeTd 33 NETOHR 7 TAER0E 73 KOHTRGN H3 TR MIPATYRET HI Menarar
KERATHE, TEMNERATYRD [EniTe "HACTRORKIET] ¢ 3ARAGTE
HREHETO HE IANAHGTS BREME I3 MEYEHE.
Hy prasaspre HAkm Chtrabkm prdnd g3 o8 P ARG S Il G QTR e Gl
i EHE CELEHAT G BRe HA REUSHETD. | ARUNGHEHBAT ¢ O (RATe Mepmedee e
Apausgaf, T VRO S 03 13 i AERRMIY Mo DEEmE
B TIEY 8T,
Tyt H 23 KYPEHE HE IMhEHAHATY 3RHEHE, HEATS MEaTE S maGeDaTa dypHa JarKHD, MK
U TIK AR WASHPRTE, TROGRch i o IR S TR H ARG MAETE Moy
MHAMSTEGHS B TREAULMOHEH 3AKYCHATS, 98 A8 G YRS KPR EROOT.
Tl
HEELSCHHRCT 38 Bt hEHT I HLKE MM TREDOE He NoaronAEaHTe HE hpUTHPpHMEKE 05

HIADKHLURIDE MARCAMANAIAA £ KAAaUWEeY,

OSpaTHD B NPMIYKTA.
B0 JiW a4 maniia of Ctlabemng, KoHTa Nawsta, nual | Kolabo neuste HRARIHED CociBing C No-Hnooko
MpORYHT DLACO0 CROBEMANAE HA MACAD. | ChOBpsanitie 143 Racno, MHOrD Macman fidm

LU THRSHMEHE Fo D SRHTRRHARD, I a2 R07a Le
FEHE MO SAM DL B TP RETET O A
B NOropal, 8T HORMAAROTE, Toos HE BAVMAE HI
KA AHWA R KT W3 1A AT GpaeE,

TR 2o TRt i
NPESHL, KEWTS He 53
A EHCRARDHL

Hib it

H& ETE MANSAIDAN W OB HAAMOTS
pEIMCOGRAIHE OT KBpTodi, He
Tl HARMCHATR SR PToHt T
= p LN R T 1 LRl E =R T T

g T k=100

Manaf bafmt ApeCmm KaETodn m o yie plTe,
@ TE He CE PAANGART NP MbpokarHe.
Happcmmme kaprodiTe o s, cnko, Tona
WRANLETE 14 OTRANE.

MMogrti H KapTadunm

KEyTIKARSCTTS Ha HASTEH HHTG

HapagaTe M 1 MIRERATS YBORATS €4, 1o 32 82

PUE AL MG PRI Fh DAL OT 56 TLACNA HRETCHAEH M wAEIE: MG T BT
XPyTKBEM HOMASECTEOTO M4AC H B00a I A= HH ARenH Macns S ecTHHaHe. "BPGM{E‘T&
i KA TOEMTE (iHty, HAMMETE
FOELRAHOETTY HA KARTODEHUA YUNG § GNHD, 38
S0 P MM EEAATE MK-HEy KD B,

40
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EAABNIK'H

A NPOZOXH: TFIFIN XPHEIMOIIOIHEETE TH EYIKEY'H, AIABAETE "'OAEE TIE
EBAHMEL KA TLEZ [EFOELAOIIOFHIEIE NOY NEPIAAMBANONTAIL ZE AYTO TO
|l .[ ETXEIF1AID KAl ETH EYEKEYH.

s[loté Uy tomodetelte

KINAYNOX

« My ToTToRETELTE T SudkREU
méEves T KovTd o= sdpme {eoton
aeptou i) g8 Ghoug Toug THTOUS
NAEKTPLKQY SOLMTWV Kal
MAEKTRIKGY EoTLY T 0E {Eotd
popva.

=loté Py Pudifste ™ cuoceun
e vERD ¥y Unv v EEMALveTE
KéeTe oo - fpior. Hev
TPETEL VU ELGEPXETOL VEDPG 1)
Ao vyph ot oLuoKEL Yo ™V
STTRPUYT NASKTpoTTAN s,

»TomeBeTeiTe MovTo T LA
TIow TTPOKELTRL VE Ty OVIGTOUY
10 KOAGDL, yur va aTTopUYETE
v £pOouy ag et JE To
BeplovTied, oTORER.

o My weAOTTeTes T oovoly oo
£1G030V Ko EEGHOU HEPO EVD 1
guoksyt fploreTon o
Asrroupyle.

«Mnv yepldete o mydv: e Add,
¥eeBiog oot PTopel v
fpokahéoel kivBuve ATuproyuis.

oMy xpnooToEiTe T quaket
£dv 10 BOCLE, TO Kt o
Tpogadodaiag f 1 1B ) ovokevR
£xer uToarel Il

My ayyifets ToTé To sowTeplKd
NS CVOKEN|G VD BpiokeTon o
Asiroupyla.

anwwa

omawadmote masdTnTe Tpogis
qrov wrepPaivel To
avpephpzve Péyioto emimedo
aTo KeAdBl BeBouwBelite om Sev
WiTr&pyel PoeynTd KoOALEVD
Mg,

* Befauwm Belte TTavte dtL o
DepporvTiprg elval eaedbepog
Kol dTi Sev vardpe: gaymd
KOAMLEVD 0T BEpEaTRAL

IIPOEIAONOTHEH

= Edv 1o kadmdia tpopodosiag
Exervmootel InMuk, TpéiTer va
crvTikeeToestofel o
aVTIMRGGATOS GEPRIC 1)
Tapbulow sltkcsupéva drolla
Y v armogeuyBel o kivivvog,

»Zuvdéate T cuokew] Pévo ae
yeunpéum Tpifee Befouwtsite
révte &L To Bhouoe £xel
tomodet Pel cuotd ooy Tpida.

»EréyETe efiv v Tiom Tov
Sy pEPETUL CT) CUSKELT
CVTICTOLYEL GTIV TOTTLC ToT)
Suerdou oy ouvdéoete
SUaKeELE.

sAuti ) cuakeu] bev Exa
axsiuratel v Asitoupylio Péaw
EEWOTEQIKOY XpOVodioncdITm 1
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Erywopuomol suoTilatos

THASYELN LTI 0,

EIMUPAVEIES inf
svléysTon v
OzppavBoldy
KTd ™) xprion,
ywx xprion aird dropa
{ouprTepliap favouivay Tuy
TS LE swjaTiké,

O puceds 1 Sweovonncks
EPMEIPLOG Ko PYoeTC, KtHe
£dv fyouv AaPe emifAsyn 1
ofnvieg oxeTIkd UE T Xpijan
™¢ ouarsw; @TTd dTolo
TOVS.

e Tot Tondie AEN TTpéaree v
Taifouy HE T oVoKEU 1) T)
efupTipatd me. O kabapuspac
Sev irpéireL ve
TRy T T oL0VTOL aTd
Tyt xopls v emifism
svnAixeu,
asrroupyel yonle svrifiadm.

« Kot n AsvToupyic g
TUTKERIS, 0 BEpLIGS Tl
CIMEAEVBEPIVETOL 20 W TV
EpotiaTe T& ¥EpLR KOl TO
TphswITd oug e acguit)
eTTOGTa eiTé T cvolyllato
£f080v arpod o afpe Brriong,

+ Oupoofdoipeg

* Ay ) suokey dev Mpeopileto
teoewdTnTES 1 M XAz
UTTEUOUVO YLt TNV cogpiAzd
KQL 1) GUyTipnen TS SUSKEW)G

«Mnv aprjvers T guoxKem) va
covolyiddtay eiddou aépa.
Tpodgéite Tov (20T aTpd Hot

EAAHNIKH

ToV afpat oy wgonpeite 1o
Ty dv cImd T cuokeu.

« Mnv tomobsteite tn gugkew oe
toiyo f| az &dAheg quokevéc,
AgproTe Tovidyiotov 20-30 cm
gAevfepov yupouw ot Miow
Lépag, v atig Sie Thaupfs ka
Thvw TTH 0 ouaxem|. May
TomodeTelte TWToTE Thva afid
I CUTKELY.

e [loTé Py yproyomeelte
ghoppd cuosTatd N yapTl
TEPITUALYHOTOC GO GUOKSUL.

s QLMPOS BACIHIES £TTUpAVELES
evidysra vo DeppavBoly Kord
™ XpHion.

» AMaPikevon Mordrag H
HSepHorpacia TMREITEL WE Elvel
ROTEARN AT, v TNY Towhin s
OB KEULIEWS TITATRG Ko
Tiva ofmd & °C wote va
ghoywrtomoleiToL o Kivduvog
ExBzoms ge akprinidio ato
Etoulo Tphipipto.

#[loté v yeullete To TyydvL e
Adidin

s Autt] 1] cugkeur] Exe axedoTel
Yux xprion o= Bepllokpaoiss
mepifiddiovreg perabi S5%C ko
407,

» Kpoti oTE 10 KohdoSuo
Tpogodoaiog peapd «mmd
Oepléc effupdverss,

» Mnv Tomadeteits T ovorsug
KOVTR OF EUPAEKTR DAKE, OTTwme
tpaTTedoddvTide W koupTive,

» M xpnoomTeislts ™ guaken
yio oMowovdiToTe e oxoTTé
EKTHE G auToV TMoU
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Teprypheston o cutd 1o
syxepifio ko ypnoomolzite
Hévo ywioux afesovip.

«To Tydon, To keAdi
Asppaivovron Keetd T Sudpkeaw
Kau HETE T Xpfom g
guoksuic, Ta xEpifeote Tavta
TTPOTERTLKL.

» Kadaplote oychaotied ta Hépn
TTow P OVTIL OF £ LE
Tpdepipia oW XN GLHOTONGETE
TN SUOKEDT Vit TROTH Pop.
AvorrpéEre o ofnyizg Tov
EyxepLblon,

IIPOZOXH

«AvTi] 1) cuakevr e oxeduaotel
Movo yia kevowik oL
xpriom. Aev Tpoopifeton yia
¥piom as Tepidddovra dmwg
roufives TpoTarTicoy
KT oGO L Tow, ypagpele,
HYPOKTA AT ) A
Tepifdiiovia spyaaiag, Emians,
Sev MpooplleT v
¥PNoud omowm Bel amrd meadoes
ag feveloyeia, Hotgd, bed and
breakfast ki &AAec warokiss.

«TamoAsTiote T ovokew] o8
opovTur, o owbHa T Ko
atdzpi eMupdve,

= AMTOgUVSEETE THéVTA T1) SuaKew
£oTrh To Tpogodoticd siv apedel
Xwpls EMIBASYP Ko TpIv &Imh
™ suvipleidygan, T
aTToguvaploAdynon, Ty
arodijreuan 1) Tov kKabapopso.

EAAHNIKH

Amroouwdiere Trivd )
quokevt| MeTd ™ xpiom.

»Eév v ouawend xpnoylommomBei
EGPOALIEVE 1) Vit
BTayyeAHOTIKONS 1) L=
siTayyeAMankals aroiTelo )
eav dev xpmaipoom Bet
SOH@eve HE T odnyize oo
gyxelplBLo xpians, 1 eyyone
SEv Bo umpbaL o 1y AlVVA,
oraTToEiTan k&Bs suBivn yix
I TTou Mookl Bnke.

» BT TpépeTe MEVTH T SUsKaU|
ae eEougedoniévo xévrpo
afpfuy AMWA o eEéTaom 1
gmoken. Mnv emgeaypmioece va
EMICKEVETETE TH qUoKEW]| (Udvol
o, SipopeTied 1 syyinon Sa
ECVOOL Grup).

» APHOTE T SUOKEVT| ¥ KPLMITEL
ywx TEpiTou 30 AeTd Tpwy
xewpioteire ff xabaplaete.

+Befoawwmbzice f0 ta ovotanikd
Trou TIEPACKEVETOVTEL T8 QUTHY
Tn CUakevd) Fyaivouy
¥pusoritpwa avil yux oxelpa i
Kepé, ApopEoTe Ta kel fve
umoAslp paTe. My tyavilzte
TaTites as Oeppoxpaci
Meyoddtepn wiré 180°C [y v
EACLO TOMTO L GETE TV
Trepenywyt] akpuicpidiou).

= Na elote Tposektikol Katd Tov
KeBapold T ¢ dva TEpLOXTS
Tou O0AAL oU HoayapélLaTos -
To BgpliavTid orowysio Pmopsi
v ivon (EaTo xaL 1) dKpr TV
METRAAKARY Lepiv.
Befauwnbeite Mévrx i to
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ooy Th Blve TTATPWE
Mayspeéve oTa Airfryer.

Oty LoyewpeneTs MTTapd
Tpheprn, 1o Alrfryer ummopei va
EXTTE ITEL KerTTvd.

IMAHPO$®OPIEL IXETIKA
ME THN KATAPTHIH

«Toe Mpoidvro pJog Topadidovron
OE BEATLGTOTTOIEYN
cuoksuacild. At Bugwd
ouvioToTeL oTn Xpfiom Liy
PUITOY &Y BALKGY TTou TTpETTEL
v Tapadefiovy orny Tomr
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POLSKI

UWAGA; PRZED UZYCIEM URZADZENIA NALEZY ZAPQZNAL SIE ZE
WEZYSTKIMI INSTRUKCIAMI | OSTRZEZENIAMI ZAWARTYMI W
LD sunizvszes NsTRUKE ORAZ NA URZADZENIU,

NIEBEZP|ECZENSTWO

«Nie umieszeza) urzadzenia
ra lubrw poblizu gorges)
kuchenki gazowejlub
wszelkiego rodzaju
kuchenek elektrycznveh i
ptyt elektrycznych ani w
goracym piekarniku.

«MNigdy nie zanurzaj
urzgdzenia w wodzie ani nie
ptucz go pod biezaca woda.
Do urzadzeniz nie powinna
dostac sic woda aniinna
ciecz, aby unikngdé
prorazenia pradeim.

« ZaWsZe umieszczai smaione
skladniki w koszu, aby
uniknadich kontaktu z
elementami grzejriymi.

= Nie zakrywaj otwordw
wlotowych | wylotowych
powisatrza podczas pracy
urzadzenia.

«MNie napelniaj patelni olejemn,
poniewaz moie 1o
spowodowad zagrorenie
pozarowe.

=Nie u2ywa] urzadzenis, jesl
wtyczka, przewdd zasilajacy
lub samo urzadzenie s3
uszkodzone.

+MNigdy nie dotykai wnetrzza
urzadzenia podczas jego
pracy.

»Nigdy nie wkiadaj de kosza
zadng) ilofei zywnoscl, kidra
przekracza wskazany
maksymalny poziomn.
Upewnij sig, ze w srodku nie
utknelo jedzenie.

e ZaWszZe Upewnij sie, Ze
grzejnik jest wolny | 28 nie
utknelo w nim jedzenie.

OSTRZEZENIE

»letli przewdd zasilajacy jest
uszkodzony, nalezy go
wymienic, przedstawiciela
sarwisowego lub podobnie
wykwalifikowang osobe,
aby unikngé zagrozenia.

« Podtaczaj urzadzenie tylko
do wziermionago gniazdka.
Zawsze upewnij sig, ze
wiyczka jest prawidiowo
wioZona do gniazdka
sciennego.

»Sprawd?, czy voltage
wskazane na urzgdzeniu
odpowiada lokalne]
objetosci siecioweajtage
przed podtgczeniem
urzadzenia.
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*To urzadzenie nie jest

przeznaczone do pbshugiza
timera lub oddzielnego
systermu zdalnego
sterowania.
powierzchnie
mog3 sie
nagrzewacd

«To urzadzenie nie jest
przeznaczone do ugytku
przez osoby {w tym dzieci) o
sensorycznych lub
umystowych lub bez
doswiadczenia i wiedzy,
nadzorowane (ub
peinstrucwane w zakrasie
uzytkowania urzgdzenia
odpowiedzialng za ich
bezpieczetistwao.

«Dzieci NIE powinny bawic
elementami. Czyszczenie i
keonserwacja urzgdzenia nie
powinny byc wykomywane
osoby dorostaj.

«Nie pozwal, aby urzadzenie
dziatato bez nadzoru.
goraca para jest uwalniana
przez otwory wylctowe
powietrza, Trzymaj rece |

pemocy zewnetrznego
»Dostepne

podczas uzytkowania,

zdolnaosciach fizycznych,

chylba Ze 53 one

przez osobe

sig¢ urzadzeniem ani jego

przez dzieci bez nadzoru
«Podczas pracy aparatu

twarz w bazpiecznei

POLSKI

odlegloici od otwordw
wylotowych pary i
powietrza. Uwazal rowniez
na goraca pare i powietrze
podczas wyjrmowania
patelni z urzgdzenia.

=Nie umieszezaf urzgdzenia
prey £cianie luk innych
urzgdzeniach. Pozostaw co
najmniej 20-30 cm wolnegj
przestrzeni z by, po obu
stronachi nad
urzgdzeniem. Nie kiad?
niczego na urzadzeniu.,

v Nigdy nie uzywaj w
urzadzeniu lekkich
skiadnikdw ani papieru do
pakowania.

«Dostepne powierzchnie
moga sie nagrzewad
podczas uzytkowania.

»Przechowywanie
ziermniakdw: Temperatura
powinna byé odpowiednia
do cdmiany
przechowywanych
ziemniakdw i przekraczaé
*C, aby zminimalizowad
ryzyko narazenia na
akryloamid w
przygotowanym produkeie
SpOZyWeZYIm.

«MNigdy nie napetniaj patelni
clejer.

«To urzgdzenie jest
przeznaczone do uzyvtku w
temperaturze otoczenia od
5°C do 40°C.
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«TrZymaj przewdd zasilajacy z
dala od goracych
powierzchni.

=MNie umnieszczaj urzadzenia w
poblizu materiatéw palnych,
takich jak cbrus lub zastona.

=MNie uzywa] urzadzenia do
celdw innych niz opisane w
ninigjszej instrukcji i uzywaj
wytacznie oryginalnych
akcesoridw.

«Patelnia, kosz 53
podgrzewane w trakcie i po
uzyciu urzadzenis, zawsze
nalezy ohehodzid sie Z nimi
ostroznie.

« Doktadnie wyczysé czesci
majace kontakt z 2ywnoscia
przed pierwszym uZyciem
urzadzenia. Zapoznaj sie 2
instrukcjami zawartymi w
instrukcji.

OSTROZNOSC

«To Urzgdzenie jest
przezrnaczons wylacznie do
normalnego uzythku
domowego, Nie jest
przeznaczony do uytku w
srodowiskach takich jak
kuchnie dla personelu
sklepdw, biura,
gospadarstwa rolne lub
inne $rocdowiska pracy. Nie
Jest réwniez przeznaczony
do uzytku przez klientdw w
hotelach, motelach,

POLSKI

pensjchatach i innych
miejscach mieszkalmych.

« Ustaw urzadzenie na
poziomej, réwnegj i stabilne]
powierzchni.

«Zavwsze odigcza) urzgdzenie
od zZasilania, jesli jest
pozostawione baz nadzory
oraz przed montazem,
dermontazem,
przechowywaniem lub
czyszozeniem. Zawsze
odigczaj urzadzenie po
UZyCiu.

«Jedli urzgdzenie jest
uzywane nieprawicltowo lub
do celéw profesjonalnych
luk pdlprofesjonalnych, lub
jesli nie jest uzywane
zgodnie z instrukcjami
Zawartymi w instrukcji
obsfugi, gwarancja nie
bedzie waina, a AIWA
zrzeka sie wszelkiej
odpowiedzialnosci za
spowodowane szkody.

+Z3wsze Zwracaj urzadzenie
do auteryzowanego
centrum serwisowago
AlWA w celu sprawdzenia
lub naprawy. Nie praobui
samodzialnie naprawiad
urzadzenia, w przeciwnym
razie gwarancja bedzie
niewazna,

+Pozostaw urzadzenie do
ostygniecia przez okoto 30
minut przed obshugs lub
czysZezeniam.
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«Upewnij sig, 2z& sktadniki
przygctowans wtym
urzadzeniu sg zlocistozdite,
a nie ciemne lub brazowe.
Usun spalone resztki. Nie
smaz ziemniakow w
Temperaturze Wy2szej niz
180°C (aby zminimalizowad
produkcjg akrylamidu).

«Zachowaj ostroznosc
podczas czyszczenia gomej
czesci kamory pieczenia -
Element grzejny maoze byé
goracy, a krawed:z
metalowych ¢zescl Zawsze
upeawnij sie, ze jedzenie jest
w pelni ugotowane w
urzgdzeniu Airfrver.

«Podezas gotowania thustych
potraw urzgdzenie Airfryer
moze wydzielad dym.

ANFORMACJIE O
USUNIECIU

«Masze produkty dostarczane
sg w zoptyrmalizowanych
opakowaniach. Zasadniczo
polega to na wykorzystaniu

POLSKI

matariatdow
niezanieczyszczajgcych
srodowiska, kiore muszg
byé dostarczone do
lokalnego zaktadu utylizacji
odpadiw jako surowce
wtédrne. Popros rades
rmigjska o infarmacje
dotyczace usunigcia
przestarzabych urzadzen.
«TO Urzgdzenie jest
oznaczone symbolem
zgodnosci z Dyrekbywa
Europejska 2012/19/UE w
sprawie utylizacji zuzytego
sprzetu elektrycznego i
elektronicznegoe [zuiryty
sprzet elektryczry i
elektroniczny WEEE).
+« Dyrelkbywa ustanawia
ogolne ramy obowiazujace
w cate] Unii Europejskiej w
Zakresie usuwania i
ponownego
LZycia zuzytego
sprzetu
elektrycznegoi
elektronicznego.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
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SLOVENCINA

POZOR: PRED PCUAITIM ZARIADEMIA Sl PRECITAITE VEETKY
POKYNY A VAROVANIA UVEDENE ¥V TEITO PRIRUCKE A NA

||_.I_I!| ZARIADENI.

NEBEZPECENSTVO

« Neumiesthiujte spotrebid na
horaci plynovy spordk alebo
vEstky typy elektrickych
sporakov a elektrickych
varnych dosiek alebo do ich
blizkosti, ani do hordcej
rary.

= Nikdy neponarajte pristraj
do vody ani ho
neoplachujte pod
kohltikom. Do spotrebica
by sa nemala dostat Ziadna
voda ani ind kvapalina, aby
sa zabranilo drazu
elakirickym pradom.

*Surgviny, ktoré sa rmajl
vypraZat, vidy vlioZte do
kosika, aby ste zabranili ich
kontaktu s whkurovacimi
prvkami.

+Pofas prevadzky spotrebica
nezaknyvajte otvory na
privod a vystup vzduchu.

»Panvicu nenapifiajte olejorn,
pretoZe by ta mohlo
spdsohit nebezpedenstvo
pogiaru,

«Nepoufivajte pristroj, ak je
poskodena zastréka,

napajaci kabel alebo
samotny spotrebic.

«Pocas prevadzky sa nikdy
nedotykajte vadtra
spotrebiéa.

+ Do kogika nikdy nevkladajte
Ziadne mnoZsivo jedls,
ktoré prekrafuje uvedenu
maximalnu hladinu. Uistite
sa, Ze vo vhutri nie je
uviaznuté Ziadne jedla.

+Vzcly sa uistite, Ze ohrievad je
volny a #e v chrievadi nie je
Ziadne jedlo.

VAROVANIE

Ak je napdjaci kibel
podkodeny, musi 5a
vymenit, vas servisny agent
alebo podobne
kvalifikované osoby, aby sa
predislo nebezpefenstvu.

+Pripojte spotrebic ba k
uzemniens) zasuvke. Vady
sa distite, Ze je zastréka
spravne zasunuta do
elektrickej zasuvky.

*Pred pripcjenim spotrebica
skontrolujte, & napatie
uvedens na spotrebidi
Zodpoveds miestnemu
sietovému napatiu.
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«Toto zariadenie nie je uréensd

na ovladanie pomocou

externého Casovaca alebo
samostatného systému
dialkového ovladania.

«Pristupne
povrehy sa
moZu podas
pouZivania
zahriat.

«Tento spotrebic nie je
uréeny na pouzivanie
osobkami (vratane deti) s
fyzickymi, zmysiovymi alebo
dusevnymi schopnostami
alebo s nadostatkom
skiusenosti a znalosti, pokial
nedostali dohlad alebo
pokyny tykajlce sa
poufivania spotrabida
osobou zod povednou za ich
bezpetnost.

«Deti by sa NEMALI hrat so
zariadenim alebo jeho
komponentmi. Cistenie a
udrzbu spotrebifa by
namali wkonbvat deti bez
dozoru dospelej osoby.

«Nedovolte, aby spotrebic
fungowval bez dozoru.

«Podas prevadzky pristroia sa
ooz vwstupné otvory
vzduchu uvolfiuje hordca
para. Udrzujte ruky a tvar v
bezpecnej vzdialenaosti od
Ctvorov na vystup pary a
vzduchu. Pri vwberani
panvice 20 spotrebia

SLOVENCINA

davajte pozor aj na hardcu
paru a vzduch.

« Neumigstfiujte pristroj k
stene alebo kinym
spotrebi¢om. Na zadne]
strane, na oboch stranach s
nad spotrebidéom nechajte
najmeane] 20-30 cm volhého
miesta. Na spotrebié nic
naumiesthiujte.

oV pristroji nikely
nepoufivajte lahké prisady
ahi baliaci papier.

= Pristupné povrchy sa madzu
poedas pouZivania zahriat,

»Skladovanie zemiakov:
Teplota by mala byt
primserana cdrede
skladovanych zemiakov &
vwyiiia ako & °C, aby sa
rminimalizovalo riziko
expozicie akrylamidu v
pripravencrm potravinovornm
wyrobku.

«Panvicu nikdy nenapifiajte
olejom.

sToto zariadenie je uréené na
pouZivanie pri teplotach
okolia medziS*Ca40°C.

«Napajaci kabel umiestnite
dalej od hordcich povichow.

»Neumisstfiujte pristroj do
blizkosti horlavych
rmaterialov, ako je obrus
alebo zaves.

«NepouZivajte pristroj na
Ziadny iny ucel, ako je
popisany v tejto prirudke, a
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pouZivajte iba originalne
prislugenstvo.

=Panvica, kds sa zahrigvajd
pocas a po pouZitl
spotrebica, vy s nimi
zanbchadzajte opatrne.

=Pred prvwrn pouZitim
spotrebida adkladne
vyCistite ¢asti, ktora
prichadzaju do styku s
potravinami. Pozrite si
pokyny v prirucke,

OPATRNOST

«Totc zariadenie je uréené iba
na beZné pouZitie v
domécnosti. Nie je urZeny
na pouiitie v prostrediach,
ako st kuchyne pre
Zamesthancov obchodu,
kancelarie, farmy alebo iné
pracovné prostredia. Nie je
uréeny ani na pouZivanie
zékaznikmi v hoteloch,
mateloch, penzidénoch a
inych abytnych
zariadeniach.

«Umiestnite pristroj na
vodorovny, roeviny a stabilny
povrch,

«Spotrebic vidy odpojte od
napajania, ak je ponechany
bez dozoru a pred
montdZou, demontaZou,
skladovanim alebo
fistenim. Po poufiti
spotrabit vidy odpojte.

SLOVENCINA

+AkK sa zariadenie pouziva
nespravne alebo na
profesionalne alebo
poloprofesiondlne Gdely,
alebo ak sa nepouziva podla
pokynov v pouZivatelskej
prirucke, Zaruka nebude
platna a spoloénost AIWA
sa zZrieka akejkolivek
zodpovednosti Zza
spdsobeny skodu.

«Spotrebié vidy vrafte do
autorizovaného servisného
strediska AIWA na kontrolu
alebo opraviu. Nepokiliajte
sa spotrebié opravovat
sami, inalk bude Faruka
neplatna.

«Pred rmanipulaciou alebo
fistenim nechajte spotrabié
asi 30 mindt vychladnat.

«Uistite za, Ze ingrediencie
pripravensg v tormto pristroji
wyjdy zlatozZlté namiesto
travych alebo hnedych.
Qcdstrafite spéleneg zvysky.
Zemiaky nesmazte pri
teplote wyiiej ako 180° C
{aby sa minimalizovala
produkcia aknylarmidu).

=Pri Sistenl hornej Sasti varngj
komory budte opatrni -
Vykurovacie teleso mbze
byt hordce a okraj kovowvych
Casti. VEdy sa uistite, Ze
jedlo je vo fritéze Gplne
uvarene.,

«Pri vareni tuenych jedal
made fritéza emitovat dym.
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INFORMACIE O

ODSTRANENI

54

+«Nasge wyrobky sl dodavané v

optirnalizovanom baleni. v
zasade ide o pouZitie
neznacistujicich
materidlov, ktoré sa musia
dodat miestnej sluzbe
znaskodnovania odpadu
ako druhotné suroviny.
PozZiadajte mestski radu o
informacie o odstranani
zastaranych spotrebidov.

+Toto zariadenie je oznafenéd

symbolom zhody s

SLOVENCINA

euUrdopskou smernicou
2012A9/EQ o znedkodhovani
pouZitych elektrickych a
elektronickych zariadeni
{Cdpad z elektrickych a
elektrenickych zariadeni
WEEE).

»Smernica poskytuje

viechbecny ramec pre
odstranovanie a opatovné
pouZitie odpadu z
elektrickych a

elektronickych
zariadeni platny
v celej Eurapske)
il
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RIESENIE PROBLEMOV

Prablém ' ‘ MMoEni prigina RieZenie |

Proclukt ncfungujo | Niejo zapoiang. Nanastavili ste| Zasutiba sistréku do uzernnang olaktrickaj
fasoval alebo gombll tepkaty, | Zdsuvin. Otvonte spinad Casovela o
aletro chzuvka nie je regulacis teploly, Narmontuits cieavkua na
nainftalovand na mieske. mlesto.
Inaredlencig, ktorgé | Ve fricéze e prillf vefa prisad, | Rozdefs ingredlencle na melé daviy 3
nig 20 updna Padienna pri priliz rirke| viedte ek do Fdny, sk 53 rovnamarrajsie
uvarend toplote Cas pelents e prillk Zahriglh, Mastavig tladldlo regulace teploty
krithgy. na pofadawand Leplotu [paz "Hastavenias]
& nAavie £as ne pofadoveny das pedenia,
Hie rowromerne Hiektoré prizady je potrebné Ak sil niektoré przady nawchu alebo sa
vypadang podds padania otodil, prekayvair s inyrni [naphiklad Temiakovs
tyfinky}, musia =a prfas pedenia obodit.
Wyprdkand Vypratand obdarstvania, Ktord | Mé3ate sl vybral abdarstvanio v rdra, alabo
obhferstvenic nia jeo =1 wybericte, by sa malo varld moino natrief nigkcho oleja na
chiumkavd M3 tradiEngj pervici. abdarstvarie, 3ty 510 2SIl chrumkavost
Kie jo mo¥né W fribéze jg pelli€ vela prisad. Hedowolts, aby fritéa prekrodila swaju
sprivme zatladit razimalinu kapacky,
fritézu spafde
piedukty,
Z produkdtu fngrediencis, ktoré pediete, Ked upediete niejatd ingredienciu s wyESim
vychacdza bialy dym | maja vwsaky absah oleja, whsahorm claja, do fricdey presakuje vala
alegorvaho dyrmu, Qlej bude vytwarat bely
dyrn 2 fricdza mode byt Teplapia ako
disvykle, To naird VRl na Konedny udinok
vypratanéng jedls,
ferstvé zemiakavé | Nepoufili ste normiinu Poudite fersive zemicky a vistite sa, Josa
LSk e 51 odrodu zamiakay, Pred pri vypraFani narcrpadnd, Namodta
FOVACMEIaE wyprifanirn ste zeminkows zeminky da misy, potormn whorte 3
Vypratarg brdicky poriadne nanarnedili. | wypustita,
vypréFang Chrumbkavosy zemiakovich vyberte ich 3 vypustice Pred Elstenir olola
Zerniakowe tydinky tyiiniek zavisl od mnodstea 53 ulstite, 2z samiakove lupieniy vypustite
rie 50 chrumbavs olejo ovody v nlch, spriviym spdoobarn, Zemlaky nokrd/ate
jemnagEie. Pawch zamiakowich luplenkov
potriame clafarm, aby boli chrumikave) e,
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BPERICOL

+«Nu asezati aparatul pe sau
13ng3 o sobéd cu gaz
fierbinte sau toate tipurile
de sobe electrice si plite
electrice sau intr-un cuptor
fierkinte.

+«MNu seufundati niciodata
aparatu in apd si nu il clatit
sub robinet. Nu trebuie s3
patrunda apa sau alt lichid
in aparat pentru a evita
electrocutarea,

«Puneti intotdeaunsa
ingradientele care urmeazsé
sa fie prajite in cos, pentru a
evita ca acestea s intre fn
contact cu elementele de
incalzire.

+«Nu acoperiti orificiile de
admisie si evacuare a
aerului in Timp ce aparatul
este in functiune.

*Nu urnpleti tigaia cu ulei,
deoarece acest lucru poate
provoca un pericol de
incendiu.

= Nu utilizati aparatul daci
stecherul, cablul de
alimentare sau aparatul in
sine sunt deteriorate.

ROMANA

ATENTIE: INAINTE DE A UTILIZA DISPOZITIVUL, CITITI TOATE
INSTRUCTIVNILE 1 AVERTISMENTELE INCLUSE N ACEST MANUAL

«Nu atingeti niciodats
interiorul aparatului th timp
ce acesta este in functiune.

«MNu puneti niciodatd incos o
cantitata cle alimente cars
depaseste nivelul maxim
indicat. Asigurati-va ¢& nu
existd alimente blocate tn
interior.

«Asigurati-va intotdeauna c&
incélzitorul este liber si ca
nd exista alimente blocate
in Thedlzitor.

AVERTISMENT

«in cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie Inlocuit,
agentul de service sau
parscane calificate in mod
sirnilar pentru a evita un
pericol.

«Conectati aparatul numai la
& priza impamantata.
Asigurati-va intotdeauna ¢a
stecherul este introdus
corectin priza de perete.

«Verificati daca tensiunea
indicatd pe aparat
corespunde tensiunii ratele
locale Thainte de a conecta
aparatul.

56 aaws



»Acest aparat nu este
proiectat pentru a fi operat
cu gjutorul unui
cronometru extern sau al
unui sistem separat de
telecornanda.

=Suprafetele
accesibile se
pot incilzim
timpul
utilizZrii.

sAcest aparat nu este
clestinat utilizérii de catre
perscane (inclusiv copii) cu
abilitati fizice, senzoriale sau
mentale sau care nu au
experienta si cunostinte, cu
exceptia cazuluiin care au
primit supraveghere sau
instructiuni priving
utilizarea aparatului de
céitre o perscana
responsabild pentru
siguranta lor.

«Capiii NU trebuig 53 se joace
cu dispezitivul sau
componentele acestuia.
Curatarea si intretinerea
aparatului nu trebuie
efectuate de copii fara
supraveghersa unui adult,

«MNu [Ssati aparatul s&
functioneze
nesupravegheat.

«In timpul functionarii
aparatului, aburul fierbinte
este eliberat prin orificiile
de evacuare a aerului.
Pastrati-va mainile sifata la

ROMANA

o distanta sigura de crificiile
de evacuare a aburului si a
zerului. De asemenes, aveti
grija la aburul si aerul
fierbinte atunci cénd
scoateti tigaia din aparat.

« MU asezati aparatul pe
parete sau pe alte aparate.
Lasati cel putin 20-30 cm de
spatiu liber pe spate, pe
ambele parti si deasupra
aparatului. Nu asezati nimic
deasupra aparatului.

« Nu ytilizati niciodata
ingrediente uscare sal
hértie de impachetat Th
aparat.

«5Suprafetele accesibile se pot
Incalzi in timpul utilizarii.

« Deporitarea cartofilor:
Temperatura trebuie s3 fie
adecvatd varietatii de
cartofi depozitati si peste 6
*C pentru a reduce la
minimumn riscul expunsarii la
acrilamida in produsul
alimentar preparat.

«Nu umpleti niciodata tigaia
cu ulel.

s Acest aparat este conceput
peantru & fi utilizat |a
temperaturi ambiante
cuprinse intre 5°C i 40°C,

«Tineti cablul de alimentare
departe de suprafetels
fiarkinti.

«MNu agezati aparatul 1Anga
materiale combustibile,
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cum ar fi o fata de masa sau
0 perdea.

«MNu utilizati aparatul in zlte
scopurti decat cel descris in
acest manual si utilizati
nurnai accesori originale.

= Tigaia, cosul sunt Tncélzite in
timpul si dupd utilizarea
aparatujui, manipulati-le
intotdeauna cu atentie.

»Curatati temeinic partile
care vin in contact cu
alimentele inainte de a
utiliza aparatul pentru
prima data. Consultati
instructiunile din manual.

PRUDENTA

«Acest aparat este proiectat
humai pentru Uz casnic
normal. Nu este destinat
utilizarii in medii precum
personalul magazinului,
bucatarii, birouri, ferme sau
alte medii de lucru, De
asemenea, hu este destinat
utilizarii de catre clienti in
hoteluri, moteluri, pensiuni
si alte setari rezidentiale.

«Agezati aparatul pe o
suprafat orizontala, plana
s stabila.

«Deconectati intotdeauna
aparatul de la sursa de
alimentare daca este |dsat
nesupravegheat si inainte
ce asambilare, demontare,
depozitare sau curatare.

ROMANA

Deconectati intotdeauna
zparatul dupé utilizare.
+Daci dispozitivul este
utilizat incorect sau in
scopuri profesionale sau
semi-profesionale sau daci
nu este utilizat conform
instructiunilor din manualul
de utilizare, garantia nu va
fivalabila si AIWA isi declina
orice responsakilitate
pentru daunele cauzate.

«Returnati intotdezuna
aparatul la un centru de
sarvice autorizat Alwa,
pentru examinare sau
reparatii. Nu incercati sa
reparati singur aparatul,
altfel garantia va fi invalida.

«| 3sati aparatul 53 se
raceasci timp de
aproximativ 30 de minute
inginte de manipulare sau
curatare.

«Asigurati-va cd
ingredientele preparate in
acest aparat ies galben
auriu in loc de intuneric sau
maro. Indepirtati
ramasitele arse. Nu prijiti
cartofii la o temperatura
rmai mare de 180 ¢ C (pentru
a minimiza productia de
acrilamida).

«Aveti grija cand curatati
Zona superioara a camerei
de gatit - Elementul de
incalzire poate fi fierkbinte,
iar marginea pieselor
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metalice. Asigurati-va
intctdeauna ca mancarea
este complet gatitad in
uscaterul de aer.

«Cand gatiti alimente grase,
uscatorul de aer peate
emite fum.

INFORMATII DESPRE
ELIMINARE

«Pradusele neastre sunt
livrate Tntr-un ambalaj
optimizat. Aceasta consta Tn
principal in utilizarea
materialelor nepoluante
care trebuie livrate
servicidlui lecal de eliminare
a deseuriler ca materii
prime secundara. Sclicitati
informatii de la consiliul

ROMANA

local pentru Thdepartaraa
aparatelor invechite.

s Acest aparat este marcat cu
sirmbolul conformitatii cu
Directiva Eurcpeana
2012/19/UE privind
eliminarea echipamentelor
alectrice si electronica
uzate (Deseuride
achipamente electrice si
electronice DEEE].

» Directiva oferd cadrul
general valakil in intreaga
Uniune Europeana pentru
eliminarea si reutilizarea

deseurilor de

echipamente
electrice si
electronice.
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DEPANARE

Froblerns Cauzd posiblld Solutia |

Pradusul nu
furckloneazh

MNu wite conactat. Nu atl satat
cronenetndl sat butonul de
tornparaturd g sartard nu
esre ingtalat in pozithe,

Intreducati stacherul intr-o priza da
alimentare Tmplirmdntatd, Qeschidetl
tempanzatord H cormutatorul da control al
temperaturl, VA rogam g Ingialati sertanl
In poaitie.

Ingreclents care AU
sunt complet gitite

Exietd prea omulie Ingresiente
T Fritewzd. Coacetila &
temperaturd prea schzakd,
Timpul de coagere este prea
sourt

irnpaintitl ingradientele n loTur mlcl g
purieti-le tr friteuzd pentru o incllzirg mai
ynifarmd, Seatl butonul ge controd al
Lemperaturi [a temperatura derité
(consullali “SeLari®) 5i zavati Limpul la
timaul de copgene donit

M &1 prajit
unilor s

Unala ingredierte trebuis
rotita in tpnpul coacerik,

Cacd urela ing radiante sunt deasupn Sau
& uprapun cu akele (cumn ar 1l bastoanals
da carteti), acestes trebuie 535 fit Intoarse
in tirnpul coacgril,

Custarea prajitd nu

Tiustarea prajitd pe dara o

Pureti alega o gustars [a Suptor Sau poate

este Crocantd alegeti trabule gatits intr-o pariatl citeva uleliun pe gustare pantru a
tlgale tradiiipnala. creste crocantitates.
WA &0 poata Expsrd prea onule Invdredlonte | MU sosrmital] friccurai 53 dopisesscl

Irmping# friteuza
Ihagesd in pradus it
mipd corespunziton,

T friteuzd.

capacitataa maximd.

Fursl sl iaza dit
produs

tragredrantale pa care la
coagetiag un conginug ridicag
e ulwi

Cand eadtati ur ingréd ittt Suw uh contidt
rnal mare de ylei, o mulglne de furm de ulei
sa v indiltra in fritauzd, Uleial va ganara
furn gk, lar friceuze poate Fi mad flerbinge
desdt inmad normal Acest lugru nu
aferreazd efeckyl final al alimentelor
prajibe.

Basicana proaspate
de cartofi Ny sunt
praiiibe unifaarm

B ati Folesit vasiatates
rigrmali de gartafl. Mo ati
inrmualat cartafll in mod
corgspunzdtor fralnte de
prijlre.

Utilicats cartoli preaspedi Si asigurali-vs cd
nu sg gesprind awungi gandg préjiy'.lnmuiagi
cartofil tntr-ur castron, apei scoateli-| si
scurgetl-|.

Batsanale da carvefi

Prajit g sunt
crécanke

Crocantitatea bastoanaler de
conof| depinde de canittatca
de ulai 5iapd din ela.

Scoatani-la 5l scurgetile. Azigurati-vi ch
pentry a seurge chipsurlle de carpafi fn
med coraat inainta de periajul uleiului
Tatag| cartofii mal fin, Perlatd supratats
chipsurilar da cartofi cu ulei pentruale
facer &l Srocante.
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MAGYAR

FIGYELEM: A KESZULEK HASZNALATA ELOTT OLVASSA EL A
KEZIKONYVBEN ES A KESZULEKEN TALALHATS O55ZES UTASITAST

ES FIGYELMEZTETEST.

VESZELY

+«Ne helyezze o Készllléket
forrd gaztiizhelyre vagy
minden tipusy elektromos
tizhelyre és elektrornos
fézélapra, vagy forré siitdhbe.

+Soha ne meritse a
keésziileket vizbe, és ne
ablitse le a ¢sap alatt. Az
aramuités elkerllése
érdekében nem kerllhet viz
vagy mas folyadék a
készllékbe.

+ A s0tni kivant hozzavaldkat
mindig helyezze a kosarba,
hogy ne érintkezzenek a
flitSelernekkel.

«Ne takatja le a levegd
bermeneti és kimeneti
nyilasait, armig a keészilék
rmitikédik,

+MNe tiltse fel az edényt
olajjal, mert ez tlzveszélyt
okozhat.

+Ne hasznilja a készlleket,
ha a csatlakozé, 2 tdpkabal
vagy maga a készilék
sérlt.

+Scha ne érintse meg a
késziilék belsejét muiikddés
kézben.

2w

«Soha ne tegyen a kosarba
olyan mennyiséq ételt,
amely meghaladja a
feltintetett maximalis
szintet. Cydzadidn meg réla,
hogy nincs benne &tel.

« Mindig gy&z6djon meg arrdl,
hogy a fatdberendezés
szabad, s hogy nincs étel a
fitéberendeazésben.

FIGYELMEZTETES

»Ha a tapkibe! sérilt, ki kell
cserélni, a
srervizlgyndknek vagy
hasonléan képzett
személyeknek a veszély
elkerulése erdekében,

«A készllékat csak foldelt
aljzathoz csatlakoztassa.
Mindig ellendrizze, hogy a
dugé megfelelden van-e
bedugva a fali aljzatha.

« A készllék csatlakoztatasa
elétt ellendrizze, hogy a
keészUléken feltlntetett
fesziiltség megfelel-e a
healyi haldzati fesziltségnek.

»Ezt a készuléket nem kdlsd
idézitdvel vagy kilén
taviranyitd rendszerrel
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tHrrénd miikddtetésre
tarveziék.

«A hozzaferhetd
felUletek
hasznalat &
kézben
felforrdsodhatnak.

=Ezt a készléket nem fizikal,
arzakszervi vagy szellemi
képességekkel, illetva
tapasztalat és ismeretek
hidnyéaval rendelkezd
szeméelvek (beledrtve a
gyermekeket is)
hasznalhatjak, kivéve, ha a
biztonsagukért felelds
személy fellgyeletet vagy
utasitasokat kapott a
kész(lék hasznalataval
kapcsclatban.

A gyermekek NEM
jatszhatnak az eszkdzzel
vagy annhak alkatrészeivel. A
készllék tisztitdsst és
karbantartasat gyarmekak
nerm végezhetik felntt
felGgyelete nélkdl.

«Ne engedje, hogy a kész(|ék
fellgyelet nélkdl madkadjon.

A készitlék mukddése soran
forré géz szabadul fel &
levegd kimeneti nyildsain
keresztdl. Tartsa kezat és
arcat biztonsagos
tavolsagban a géz- és
levegékimeneti nyildsaktal.
Legven dvatos a forrd
gdzzel és levegdvel is,

MAGYAR

amikor eltavolitiz az edényt
a készllékbdl.

s Ne helyezze 2 készlléket
falhoz vagy mas
készllékekhez. Hagyjon
legalakzb 20-30 cm szabad
helyet a készolék hatuljan,
mindkét oldaldn és felett,
Ne tegyen semmit a
késziilak tetejére.

«5oha ne hasznaljon kennyd
Osszeteviket vagy
csomagoldpapirt &
készllekben.

« A hozzaferhetd fellletek
hasznalat kézben
falforrésodhatnak.

A burgonya tarolasa: A
hémérsékletnek meg kel
felelnie a tarolt
burgonyafajténak, és 6 °C
felett kell lennie, hogy
minimalisra csdkkentse az
elkészitett élelmiszerben
Iévé akrilamid-exporzicid
kockazatat.

+Soha ne tdltze fol az edényt
olajjal.

o7t a készlléket 5° C é5 40 °
C kdzotti kornyezet
hémérseékleten tarténd
hasznjlatra tervezték

«Tartsa tavol a tapkabelt forrd
fellletektdl.

« e helyezze a készlleket
éghetd anyagok, példaul
terité vagy faggdny
kézelébe.
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+«Ne hasznélja a késziilékeat a
ielen kézikdnyvben
leirtaktol eltérd célry, és
csak eredeti tartozékokat
hasznaljon.

«A serpenydt, a kosarat a
keszllek haszmalata kézhen
&5 utdn melegitik, mindig
dvatosan kezelje dkef.

oA készUlék elsd hasznalata
elétt alaposan tisztitsa meg
az élelmiszerrel érintkezd
alkatrészeket. Lasd a
kézikdnyv utasitasait.

FIGYELMEZTET

«Ezt a keszOléket csak
normal haztartasi
hasznélatra tervezték. Nem
haszndlhatd olyan
kérnyezetben, mint az
aruhazi szemaélyzet
konyhija, irodak,
gazdasigok vagy mas
munkakornyezetek, Nem
hasznalhatd az lgyfelek
széméra szalledakban,
maotelekben, panziokban és
mds lakééplletekben.

«Helyazze a késrilléket
vizszintes, egyenletes és
stabil felQletre.

«Mindig huzza ki a készuléket
az aramellatashdl, ha
fellgyelet nélkdal hagyja,
valarmint dsszeszerelés,
szétszere|és, tarolas vagy
tisztitas elStt. Hasznalat

MAGYAR

utan mindig hizza kia
késziléket a konnektorbdl.
+Ha az eszkézt helytelendl,
sZakrmai vagy
félprofesszionélis célokra
hasznaliak, vagy ha nem a
felhasznaldi kézikényy
utasitdsainak megfelelden
hasznalidk, a garancia
arvényét veszii, és az AlWA
kizar minden feleldsséget
az okozott kdrckért.
«Mindig vigye vissza a
készileket gy AlWA
hivatalos szervizkdzpontba
vizsgalat vagy javitds
caljadbdl. Ne prébalja meg
sajat maga megjavitania
késziléket, kKilénben a
garancia érvénytelen [esz.
«Kezealés vagy tisztitas elétt
hagyja a készlléket
kérilbelal 30 percig hdlni.
+Cyhz6ditn meg arrdl, hogy a
készulékben elkészitett
Heszetevdlk sHLét vagy barna
helyett aranyszindsk.
Tavolitsa el az égett
maradvanyckat. Ne slisse a
burgonyat 180 * C-nal
magasabb hémérsékleten
(az akrilamid termelésének
minimalizalasa érdekében).
«Legyen dvatos a fézdkamra
felss részenek tisztitasakor -
A flitéelem forré lehet, és a
fém alkatrészek széle.
Mindig gydz&édicn meg
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arrdl, hogy az étel teljesen
megrétt az Airfryerben.

+Zsiros ételek fézésekor az
Airfryer fastét bocsathat ki,

ANFORMACIO AZ
ELTAVOLITASROL

64

«Termeékeinket optimalizalt

csomagolasban szallitjuk.
Ez alapvetden nem
sZehhyezd anyagok
felhasznalasabadl all,
amelyeket masodlagos
nyersanyagként, kell
eljuttatni a helyi
hulladékkezeld
szolgalathoz, Kérjen
informaciot a varosi
tanacstdl az elavult
készllékek eltavolitasaral.

MAGYAR

»E7t a készilléket 3 hasznalt
elektromos s elektronikus
berendezések
artalmat|anitasardl szold
2012/19/EU) eurdpai
iranyelvnek valé megfelelés
sZimbdluma jelali
{elektromes és elektronikus
berendezések hulladékai).

A7 iranyelv biztositja az
Eurdpai Unid egesz
terlletén érvényes altaldnos

keretet az
elektromos 8s
elektronikus
berendezések
hulladékainak
L__ eltavolitasara és
irafelhasznilasara.
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I PFrobléma | Lehatséges ok Magaoldis

A vk rem
rnCikddik

Mincs csatlakortatva, Mem

Alitotka be oz 16zt vagy
hdrmrsaklot-corribeot, vagy a
Tleik nincg & helydre @eleplive,

Dugia be & dugdt egy faldelt kornakiorba,
Mylssa Kl az iddzlobt €5 a hémbredklet-
srabdlyeed kapesolil Kéjak, holyerne a
Fleroot 2 hiehrsre,

Mo tellesen f540
Sanhatawsic

Tol 2ok deszetews van az
elagsnedban Sassik tal
alacsony harmdrzdkletan, A
SUtesi idd vl révid

Dezza f2l a2 Seszetewbioat ki3 actagakra, 3
Pelyarra Skat ar slajeirdba ar
egyanlaresehh melegitds drdekdber,
Allltsa a himérséklet-szabilyozd gombot e
klwant hdrmérséklecre lasc: "Baslidsak’,
Bz dllitze ke gz iddt @ Kivant sutési iddre.

Narm egyarletazan
sikt

Mékibry Sas3eTaysE SObes
kizben neq kell Forditani.

Ha egyes SEeraleaadh a Tebafin vanmak,
vagy atfedéshen vannak midsokkal (pilddul
Burgonyapileakial), akloar s0és REzben
rrvaey boadl fordltani Shet.

S0 srack nam Aodlasiiatt salt snaciet alasZthat s01ds smacket, vagy esathay
ropogts hagyormdinyas sarparySben kahot rdharyy olajaz a snackre a
laall fig2ni. rofrogitsdg navelése rdelaban.

Herm lehat Tl 5ok dsszetewd van az Me enged]e, hogy az olajsind meghslxdia a

mengrlalSern clajsaitan rreaximalis kapacitissy

WVIBSZamarTn &2

olajsutdt 3

gk,

Fehér flst jam kia A siItatt Seszetevik magas Ha magasabi olajlartal mnl Gsszetenst sit,

Lerrmidkbedl clastartalormmal randalkeznak. | sok alajfist sehvireg be az alajsaldbe, A
Ola| fehds Famtdl generdl, éx a2 olejadtd a
srokdsosnd maksgabt labvar. Ex rem
befelyicolls a g0t drel végsed hacisar,

Frizs MNern hasznalta a szokdsos Haszndllon friss burgoryét. &5 doyeljen

burganyasaledk burgonyalajtas, Sitds: aldk arra, Rogy Siés KAzhan ne essan S2a

nern egyenketesen nem gztatta meafelelfen s Antaces o burgonyat egy thlba, mald vegye

salek burgonyapalcdkiat kol @5 Orltss le.

S0t burgonya rudek | A burgonve Hotok Vegye kifkel &3 Orlitze e Glajmosas eldtt

nam ropogasak ropogiisaga al ofa) 8 3wz gydredion meg 1ok, hogy a burgonya

mennyiségetd Kiog,

chipzat megfelald rmddan Gritae ki, vagje
Finomabbra a burgonyal Kenje meg a
burgenya chlps felalatét olajial, hogy
rapogisabii leagyen,

alnua
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CPMCKH

& NAMH:A : MPE KOPULWREHA YPEEAJA NPOYWTAITE CBA
¥MYTCTBA WM YNOZOPERA YKIBYYEHA ¥ OBO YNYTCTED M HA

m YPEBAJY.

QMNACHOCTHA

+HeMO|Te NOCTIBNTH anapaT
Ha WRopeT Ha spyh ras nau
¥ BAM3VHA CBXX BRCTS
SNeKTPUMYHKWK LLUNopeTa 1
eNeKTDUYHWX MAoYa, WAk Y
sBpyhy pepHy.

*HWKagda He YpoHWTe aNapaT
¥ BOOY WAN M MCNEpMTE
MCNOL YecMe, HUjeoHa
BCOa MNK Apyra redHoCT He
O1 Tpebano aa ynasu y
anapaT Ga 6y ce naberago
SMeKTPWYHU LLIGH.

«CaCTOIKa YBEK CTAaBWTE 0a ce
MNP Y KOPMKM, KAKS He
SMCTe DOWNK ¥ KOHTAKT ¢a
2NeMeNTMa MPejaksa.

rHamaojTe NoKkpUMBEaTH Aoson
Ba3dyxa M oTECpE 3a
YTHYHKMUY AOK [€ anapaTy
DYHKLMjI.

«[nex He NyHWUTE yream, jep
TO MOME M3a3BATH
CNACHOCT O Noapa.

»HeMajTe KOpYCTUTH anapaTt
aKo je yTHKaY, kabn 2a
Hanajake UK CaM anapaT
oluTefed.

»HuKraga He AuMpajTe
VHYTPaLWHOCT anapata AoK
je y dyHRUMjn.

+HuKaoa He CTassa) HMKaKBY
HONUYMAY XpaHe Koja
rnpemMallyje HazHaveHH
MAKCMMANHU HUBO ¥ KOPTIN.
MNoGpuHKTe ce Aa yHYTHa
He Oyne xpaHe.

»YBeK BOAWTE paqyHa N3
rpejad Syne GecnnataH U Aa
HemMa XpaHe 3arnasreeHe y
rEejadqdu.

n PEH:E

«AKO j& kabn 33 Hanajarbe
owreher, OH MORa GUTH
JaMerseH, 8all areHT 38
YCIYre MAK CAMYHG
keanudukoeaHe ccobe fa
& ce 1M30eraon PranK.

s[NoBEHWTE anapaT camMo ca
MPEU3EMIBEHOM YTUHMHMLIOM.
YieK ce yBepuTe da je
YTHKEY MENPAaBHS YMETHYT v
3MAHY YTHYHWLY.

»MpoeepwTe 0a NKX HANCH
HazHaJeH Ha anapaty
oAroBapa HanoHY NAKaNHWX
rNaBHUX Npou3Bchada npe
NoB&3KBaHa anapara.
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«(JBaj anapaTt HWje
OwzajHMpaH 23 pag nomMcohy
CNOSBHOr TajMepa unu
NOCeBHOr CUCTEMS
OJa/bWHCKOI yNpaBkava.

«[pWvcTynadHe
noepwiiHe
MGRY NOCTATIA
Epyhia TGHKOM
ynoTpeta,

«OBaj anapaT HYj& HaMeHeH
2a ynoTpeby on cTpaHe
ocoba [ykeyviyhiv neuy) ca
DUIUUKKM, YYTHKM ANK
MEHTAMHKUM
CNOCOBHOCTUMA, MW Ca
HEAOCTATKOM VCKYCTBa M
3HaH:&, OCHMM aKG HWUCY
A06MNK Had30p UK
YIYTCTES Y B34 Ca
KopuWwherseM anapaTa of
CTpaHe ocobe ORFOBORHE
I8 FeMXOBY De3teAHOCT.

«eua He b Tpebano na ce
Wrpajy ca ypehajesm un
H2rOBMM KOMIIOHEHTaMA.
Yuwhere M OGHaBatke
anapata ve 6M Tpebano na
cnposone aeua He3
HaA3opa cOpacnix.

«He BO3BONWTE Oa anapaT
papu Bes Hap3opa,

«TOKCM pana anzpaTta, pyha
napa ce ocnobaha Kpo3
OTBOPE BasgywhHe
yTUYRMLUE. [lpHuTe pyre K
nHLe Ha Ge3benHoj
YAareeHoCTH of OTEBOPE 23
napy W BeHTUn. Takohe

= AT

CPMCKM

Na3nTe Ha Bpeny Napy U
Ba30yx NPUNHKOM
yHNaHeakea nnexa ca
afaparta.

+He npunarofajTe anapar
Y23 3L WNH ¥3 BRyre
anapate. OCTasinTe
HaMakee 20-30 UM
cnebonHOr NPOCTORa Ha
nefuma, ca obe cTpaHe K
niHag anapata. He ctaguTte
HULUT2 Ha BpX anapara.

*HWKaOa He KopKCTHUTE
narsHe cacTojke WNK Nanvp
33 yMOTapakbe ¥ anapar.

»[pUCTYNaYHE NOBPLIKHE
MCMY NOCTATH Bpyhe TOKOM
ynoTpeGe.

« CKNaguWTeHe KRoMNWpa:
TeMnepaTypa Tpeba na
OArCoBapa PasHOoBPCHCCTH
KPCMNMpa YCKNagHuLWTeHor
W WaHan € ° U kako 61 ce
CMaHUO PHU3KK O
M3Naraka aKkpUnamyay y
NPUNPaMIE2HOM
NPeXpaMoeHOM NPoKU3BoaY.

«HuKana He NyHWUTS nnex
yibe.

«2Ba] aNapaT e QvsajHpaH
0A C& KOPUCTH Ha
aMBMjeHTaNHKWM
TEMMepaTypaMa MamMely 5*
U w40 L.

«ApKKTe Kabn 3a Hanajarke
Jare of Bpenux
NoBRLIMHA.

«He nocahzjTe anapaT GNuay
2aNa-HMedy MaTepujana,

a7



Kao LUTO ¢y CTONF-AK MNK
ZaBgeca.

sHemojTe KOpHMCTUTK anapat
¥ GUNO KOje OpyTe CBpXe
OCHM OHOI OMNMUCAHOI Y
OBCOM YNYTCTBY M KOPWCTHUTE
CAMO CPMIHHEAHW NPUBoR.

+TUrake , KOPNa e 3arpeea
TOKOM U HaKaH yroTpetsa
anapara, yEeK NaxkbMBD
NOCTYNajTE C& Fbma.

sTemersHo oOHUCTUTE AeNORe
KGjU QConase y KOHTaKT ca
XpaHoOM Npe npeor
KOpHWwheksa anapata.
MorneaajTe ynyTeTsa v
YAYTCTRY.

OrMPE3

Gé

+ QB3| aNapaT je HaMeHeH
CAMG 33 HOPMaANHy
yrnoTpedy v aomahKHCTBY.
Hwje HaMeH:2H 2a ynoTpady
¥ OKEYAHEHSMME Kad WTO Cy
KyXWrbe 0cobna
NPONasHKMLUE, KaHLENapWje,
dbapme UNK Opyra pagHa
OKpyIetea, Takohe Huje
HakMeH2H fla M3 KOpWCTa
EYTILLA Y XOTariMMa,
MOTENIMMMS, HOﬁEI—b}I’ <a
AoPYYKOM M Oy rdM
CTaMBEHMM NOCTABKAMA,

+MocTaanTe anapaT Ha
XOPMS0OHTAMNHY,
paBHOMEDRHY M CTabUNHY
NOBPLUMHY.

CPNCKH

+YBEK MCKLYYVTe anapaT ua
HanajaH:a aKo je ocrao Ges
Hag3CcPa K1 Npe CKNanatsa,
pacTagersa, CHAaAMWTS Hod
MaK YR ersa. Yaek
MCKIBYUMTE anapaT HaKoH
YROTREeGe,

=AKD Ce ypehaj KopHUcTH
HENRABWAHD UNK Y
NpoheCHoHaNHE WK
noaynpodecrodanHe
CRPXe, MM KO C8 He
KCOPMCTH ¥ CKNagy ca
YOYTCTEMMA M3
KOPUCHUYKOT yYNYTCTRA,
rapaHuMja Hehe 6utu
gaxeha n AMWA ce
oppewyje GUNo KaKee
OAMCBORHOCTM 38 HacTany
LUTETY.

*YBEK BpaTHUTE anapary
AMWA cpnatheHK
CEPBHUCHK UeHTaP Ha
nparmea vay Nanpaeky. He
NOKYLUAB3jTE CaMK 0a
nonpasuTe anapaTt, jephay
CYNPOTHOM FapaHumja Utk
Heeaxeha

«[lo3BONKTE aNapaTy 0a ce
®Nagn oKo 30 MHHYTa Npe
PYKOEaHE AW YKWbeHba,

«[1oToYANTS C& A CACTOjUM
npunpeMnheRd Yy GBoM
afapaTy u3ahy 3NaTHC Xy TH
YMECTC TaMHC MNK DpaoH
Boje. YinoHWUTe Waropene
OCTaTKE. KPOMOME HEMOTe
NCH¥WTH Ha TeMNepaTyP
evwei o0 180 ° L (aa Bucte

AR



CMaHMNW NPOW3BEOAHY
AkpUnaMmaa).

«ByguTe onpe3HK NPWIMKOM
yMwhiersa ropreer gena
KCMOpe 33 KyBaree - [pejHr
2/eMeHT Moxe BTH Bpyh, a
HEKMLUa MEeT2THIMX Dencea,
¥BeK ce noGpUHKMTE Oa
xpaHa Byae noTnyHoe
KyBaKa y Aupdpyepy.

«Kaga KyBa MacHy XpaHy,
Anpdhpyep Moe
SMHUTOBATK AWM.

WH®OPMALIUIE O
YKINAHAHY

«Hawm npovzeonu ce
HENOPYYYY ¥
ONTUMW3CBAHO] aMBanau.
To ce ¥ OCHOBIM CACTOjM 0f
yroTpete Hesarahyiyhikx
MaTepHjana Koju e Mopajy
HMEMOPYIUTH NOKSAHO
cryREK 2a onnararke

CPNCKM

OTNaAa Kao CceKyHiapHe
CUPOBWHE, 3aTpamnTe
MHDOpMaLMje o sawer
rpanckor eeha aa
YENakhakee 3acTapenHx
anapara.

«0EB3Q) aNapaT je obenewme
CUMBONOM YeKNZREHOCT

<a EE[}OHCKOM AWUPEeRTIMBOM

2012/19/EY o ognararey
NG0BHE BNeKTEMYHE W
eNeKTROHCKE cnpeMea
{OTNag eNEKTRUYHE W
21eKTPCHCKe onpemMe
WEEE).

«[peKkTiea cbestehyje
OMLUT OKEMUP KOj BaKK
Wy pon EBRONCKe yHVje 3a
YHNSHake U NOHOBHY

Koprwhiere

oTnagHe

SNeKTPUYHE K

eneKTpoHCKes

onpeme,

anua
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PEWABAYA NMPOSJEMA

’ NpoSneM

Mpanauoi xe panm

Moryhu vapok

Hwja Apnkiyrana, Hnce
MEASCHAN TalMER W
TEMNAPATYPHY KUAXY HAK
0N HMJE WHCTHMTAREHS H3
MBLTY.

' Pailia o

WAL TR YFTHHAE ¥ APNIEMIEONY Y THSHHLY
37 HAMAPAHE. DTHORMTE NPEKMIaY 33
KOHTPONY TAIMADS J FaMIEpaTY e,
HAHETANURAITE SUGKY HY MBCTY,

CACTO|UM KOt Hucy
¥ METRYHETH
CHYEAHH

a3 BB ML CAETOREE Y
NPHMHgHAKY. M2y uTe HE

MM HCKG MK
TEMNERaTYRH. BReMe NeYeHa
8 TIPRRpATRS.

CACTO[HE MOMENWTE ¥ MENE MDYITE B
CTREMTE Wi ¥ NPIRKOHULY RaM jo eeher
FArpREAHS, MOCTABMTE Dy THe 33 KOHTROMY
TEMMERATYRE HE MeMeHy TEMNERATYRY
inarnanaTe AgvorNanauararsaiqyoT] v
[IGASCHTE BREME HE MEMBEHG BREME

réa s

g PO DG DHD
ERGHAH

MoK £ACTOIKE b NOTRAGHD
BHEAHYPTI TOHEN NEUE S,

Ay HEKH SACTOIUM HE B, MW 8
PP AATY CA APy IaMaE (KO8 UrTo gy
LTANKAM O KROM NMPa), NoToaEM o MY ji
GHRPEHYTH TG MR,

Meskana yaHa Hnje | MpRany ysuey ke MOnaTe QLAGOATH YHAHY Y PODHH, KK
L coabepeTe THeSa CHYRATH Y MEIHUTR WETXATH HEKGMLKD YA Ha Yo HH
TRAMH LMOHATHOM THI2rY. Rk SHCTE RMOBalanA XpCKABOCT,

Huje maryhe lArsa mpsecwes CacTdpara He Sodadnmre i NpHMaYMLE NEERspaqe

NEBABMAHG FYCHYTH | FPseaRERy. CBd] MAKGH MANHH KINELWTET,

dpayep AL ¥

NpoHAROD.

Beny gy Banaad W] CacTolum Koje neveTe umajy HAm? WENEYETE HeKW CAcTolaK ¢a aefiim

NPoKAEoaa BMCOK CAARNA] b, CALD A M FITa, CCT WoadHaT HEHAPTHS
T 8 WRLMTH Y DA OHMLY, Yee Te
reHEPHCETH BENMW QWM 3 NEHEHMLE jB
MEHER TONTA|R HEED LITO JB HOPMBnHE, To
HE YTHHME HA HOHaYWHN BPEKET NpHEHE
wpaHE,

LilvanuhM ceeker HuWgTe HpRMoTHAM HOpManHY HOpUer uTe GEeH KRanup 1 BaamTe

KpoMAMEa HHGY CORTY Kpamupa, KHoTe paqyHa [a o6 He DActaiHy MEWIMKo M

PABHGMEEHT SGERS HITONWAM WTanHhe npwor:d, MOTHIMTE KDOMIKE Y YHHKRY, 3

N piwtar KPP Rpa N Hesy MABANMTE M OLADATE.

LUTANUME NPHEHRT
HPOMMEa HMCY
REHCMIEH

XEoKABoCT Wranuha
KPRLMANER 3A8HMCW 04
EumAMIAHE YWl M BOOE W
He M.

N3 EALUTE 1 b MCemHTE, (obprH e oo
Od HWNC DUSOWTE Ha ADAsWnad HavKnH Npe
AR THIHAR WREM, KM CHTHMIE
MoauMTe. MOBHIMHY YHACA SNODWTE YRsek
Rk S B XpOMaB i,

Fil!
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TURK

DIKKAT: CIHAZI KULLANMADAN GNCE, BU KILAVUZDA VE CIHAZDA

il
TEHLIKE

«Cihazi sicak gaz sobas) veya
her tarli elektrikli soba ve
elektrikli ocagin Gzerine
veya vakinina veya sicak
finmin icineg koymayn.

«Cihazl asla suya batrmayin
veva musluk altinda
durulamayin. Elektrik
carpmasin Snlemek igin
cihaza su veya baska bir sivi
girmemelidir.

sKizartilacak malzemeleri her
Zaman sepete koyun, Isitma
elermanlar ile termas
etmelerini Snlermek igin,

«(ihaz calisirken hava giris ve
cikig acikhiklarim
kapatmayin.

Yangin tehlikesine neden
olabileceginden tavay yad
ile doldurmayin.

«Fiz, gOg kablosu veya cihazin
kendisi hasarlivsa cihazi
kullanmayin.

«Cihaz cahsirken aslaig
kismina dokunmayin.

«Sepete asla belirtilen
maksimum seviyeyi agan
miktarda yiyecek koymayin.
iceride yiyecek
kalmadigindan emin olun,

anus

BULUNAN TUM TALIMATLARI VE UYARILAR] OKUYUN.

«Her zaman isiticinin bosg
oldugundan ve IsiiCya
yivecek sikismadigindan
amin ctun,

UYARI

«{Z0¢ kablosu hasarliysa, bir
tehlikevi énlemek igin servis
acenteniz vaya benzer
nitelikli kigiler tarafindan
dedistirilmelidir.

«Cihazi yalmzca toprakh bir
prize badlaym. Her zarman
fisin duvar prizine dodru
sekilde takildidindan emin
olun.

»vol olup olmadigin kontrol
edintage cihaz Gzerinde
belirtilen yerel sebeke
hacrnine kKarsilik gelirtage
cihazi badlamadan ance.

«Bu cihaz, harici bir
zarnanlavict veya ayrl bir
uzaktan kurnanda sisterni
ile cahstirilmak Gzere

tasarlanrmamistir.
sErigilebilir
yizeyler
kullarnim ,!_‘ ihj E
sirasinda
isinakailir.
«Bu ¢ihaz, guvenliklerinden
sorumlu bir Kisi tarafindan

K
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cihazin kullamirmyla ilgili
nezaret veya talimat
alrmachkea, fiziksel, duyusal
veya zihinsel yeteneklere
sahip veya deneyim ve bilgi
eksikligi olan kigiler
{cocuklar dahil) tarafindan
kullanilmak Gzere
tasarlanmamigtir.

«Cocuklar cihazla veya
bileganleriyle
O¥YNAMAMALIDIR. Cihazin
tamizligi ve bakimi, yetigkin
gdzetimi clmadan gocuklar
tarafindan yapilrnamalidir.

=Cihazin gozetimsiz
¢alismasina izin vermeyin.

«Aparatin ¢alismas: sirasinda,
hava cikis agikliklarindan
sicalkk buhar gikar. Elleriniz
va yuzindzi buhar ve hava
cikis ag khiklarindan glvenli
bir mesafede tutun. Aynica,
tavayl cihazdan gikarirken
sicak buhar ve havaya
dikkat edin.

+Cihaz duvara veya diger
cihazlara dayamayin.
Cihazin arkasinda, her iki
yaninda ve Ostinde en az
20-30 cm bos alan birakin.
Cihazin Gzering herhangi bir
sey keymayin.

«Cihazda asla hafif
malzemeler veya ambalaj
kadic kullanmayin.

«Erigilebilir ylzeyler kullarmm
slrasinda Isinabilir.

TURK

«Patataslerin depolanmas:
Hazirlanan gida drininde
akrilamide maruz kalma
riskini en aza indirmek icin
sicaklik, depolanan patates
gesidine uygun ve 6 °C'nin
dzerinde ofmalidir.

~Tavayl asla vag ile
doldurmayin.

«BuU cihaz, 5°C ile 40°C
arasindaki ortam
sicakliklarinda kullanmlmak
Uzere tasarlanmustir.

+ Gl kablosunu sicak
ylzeylerden uzak tutun.

«Cihazi masa drtisi veya
perde gibi yanic
malzemelerin yakinina
koymayin.

+Cihaz bu kilavuzda
agiklananlar disinda
herhangi kir arnag icin
kullanmayin ve yalnizca
orijinal aksesuarlar kullanin.

+[ezartma tavasl, sepet
cihazin kullanimi sirasinda
ve sonrasinda isitibr, bunlan
her zaman dikkatli kullarin.

«Cihazi ilk kez kullanmadan
fnce gida ile temas eden
parcalar yice temizleyin.
Kilavuzdaki talimatlara
bakin.

DIKKAT
»Bu cihaz yalnizca narmal ev

kullarmi igin tasarlanmigtir,
Madaza personeli

A&



miutfaklar, ofisler, ¢iftlikler
veya dider ¢calisma ortamlan
gibi ortamiarda kullanilmak
dzere tasarlanmamisur.
Ayrica misteriler tarafindan
otellerde, motellerde,
pansiyonlarda ve diger
kanut ortamlarinda
kullanilmak (zera
tasarlanmamugtir.

+»Cihazl yatay, dlz ve sabit bir
ylzeye yerlegtirin.

«Gozetimnsiz birakilirsa ve
montajdan, sGkmedan,
saklamadan veya
temizlemeden dnce cihaz
daima gig¢ kaynagmndan
ayirnn. Kullandiktan sonra
daima cihazin fisini cekin.

«Cihaz yanhg veya
profesyone| veya yvar)
profesyonel amaglarla
kullanilirsa veya kullanirm
kilavuzundaki talimatlara
uygun clarak kullanilmazsa,
garanti geger|i olmaz ve
AlWA meydana gelen
hasarlar igin herhangi bir
sorumlubuk kabul etmez.

«Cihaz inceleme veya onanm
icinn her zaman bir AIWA
yatkill servis merkezineg jade
edin. Cihaz) kendiniz tamir
etmeye calismayin, aksi
takdirde garanti gecersiz
olacaktir.

«Kullanmadan veya
temizlerneden dnce cihazin

TURK

yaklasik 30 dakika
sodumasinl bakleyin.

+Bu cihazda hazirlanan
rmalzernelerin koyu veya
kahverengi yerine altin
sarisi o/masina dikkat edin.
Yanrg Kalirhlan gikarnmn.
Patatesleri 180°C'den daha
yliksek bir sicaklikta
kzartmayin {akrilamid
dretimini en aza indirmek
iging.

«Pigirme haznesinin Ost
alaninl temizlerken dikkatli
olun - lsitma eleman sicak
olabilir ve metal pargalarnn
kenar olabilir. sirfryer'da
yiveceklerin her zaman
tamamen pistiginden emin
olun.

«Yadl yiyecekleri pisirirken
Airfryer durnan gikarabilir.

KALDIRMA HAKKINDA
BILGI

+UrGnlerimiz optimize
edilmis bir ambalzjda
teslim edilir. Bu, temel
olarak, ikineil harmmadde
olarak yerel atik bertaraf
servisine teslim edilmesi
gereken Kirletici olmayan
malzemelerin
kullarulmasindan olusur.
Eski cihazlann kaldirilmas:
icin beledive meclisinizden
bilgi isteyin.
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«Bu cihaz, kullanilrmig

74

elektrikli ve elektronik
ekipmanlann (At k elektrikli
ve elektronilk ekiprman
WEEE) imhasina iligkin
201219/EU sawill Avrupa
Crirektifine uygunluk
sermboll ile igaretlenmisgtir,

TURK

= Dircktif, atik elektrikli ve
elektronik ekipmanlarin
uzaklagtinimasi ve yeniden
kullarilmasi igin Avrupa
Birli&i genelinde
gegerli olan
genel cerceveyi
sunmaktadir.

anua



SORUN GIDERME

TH:NT‘T‘

Orirn galizm per

Briza takah dadil Zamanlayrcn
wava sicakhk dadnaalni
ayarlamadinz veya
Golrmeooniz yering
takilmamg,

Fisi toprakdl bir elekirik prizine takan.
Zomanlyyerve acoklik koneral ahahtann:
apin. Lintfon gokmacoyi yoring takan.

Malzemelar Lam

Frivbacta ok fazta mialzema

Malzarreleri kigok partilera SHON we dabs

pigmernig war, Gaokl dipzik Bir sicakhkia et Levma igin frigte koyan, gkl
piginin, Pidoone sOresi qok kisa, | keabrol dadrmesin isbanen sicakiiBa
ayvarlayin CAayarlatma hakin} ve sliceyi
istedifiniz pisirme suresine ayarlayn.
Eglt sekikdc Plgrme sirasinda baz oz raolzenmeler Dsrbeyse weya d §enenhde
kizartilmiame malzernelenin dérndordlmest SriDsiyarsa (patates cubuklan giti),

gurakir,

pigitraa siraginda ddadOrilrabart gurakir,

Kirzarrmis aparatif
Glur dadil

SagTiginiz Kizarmmg
atitiormalik, gelenekaal bir
tavieds pigirileralidir.

Fuinda atiguirmalik segebilic veva gavrekllg
ararmak [gin austirmaliklarnn Gzerine biraz
yaf sarebilirsini

Frighz uriine didzgin | Friegede ok fazla malzeme Fricoaan maksimum kapasitesinl aomaging

hir sekilde gar var. izim wermeyin.

iy,

Qrirnden boyaz Pigirdiginiz malzemeler Caba yiksek v igeriging sahip bir

durnarn Sikner yikeagk yod [eerdgire 3nhipair, raalzernoyl plelrdifjinizoe, fize gok fazla
yad durnaim sizacskbr, Vad béyaz durhan
gikeanr e ity normalden doha acak
clakilir. By, Kizartlmis yiyecedin niha
ctkbsinl cikllornog,

Taze patatas Narrmal palales ceziding Taze patatas kullanin ve kIZarurkan

cubuklan ezl kullanmadiniz, Patates defilmadikleandan spmn olun, Palalesker:

yekilde gubulkdanr kzaremadan dnce | bir kaseye baon n, ardindan gikano ve

kizarulirmarne dlizodn iatrmadime, slizdin,

Krarmis patates
gubuklar gior dagil

Fatates guburidanmn
gevrakligi, [gindaki yad vo su
rmiktarina bagledis.

Brlan gikann we stzin Yad hrgalamadan
Snce patatos cipsini dogru sakilde
bogalttijinedan emin olun. Patatesleri
dabd ince dedqravin. Facatos cleslaninin
wizeyind daha gewrek hale getlrmalk icin
wadila firgalavn,

aAlw&A
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PYCCKUNA

& BHUMAHME: NEPEQ, UCNOJIBIOBAHMEM YCTPOMCTEA NPOYWTUTE

QOACHOCTDL

+He crastTe NPUCOR Ha
FOPAYYIO FasoBYIC NNWTY
MM BC2 THNE
DNEKTEUYECKUX NAKT K
INEKTPUYECKMX NAKT UNK
pPROAOM C HMMIK, @ TakXe B
MoEAYY D DYZOBKY.

«HHUKOrOa He NOrpyHRanTe
NEMSCE B BODY U HE
OMONACKMBANTE ero Nos,
KpaHoMm. Boga vinv gpyrasn
WHOKOCTE HE OCMMHb)
NCNaAaTe B NpUBoH BO
M3bemaHne NopaKeHua
FHNerTRUYHYaeCKAM TOROM,

«Bcergs nomewanTe
MHIpeaueHThl ANA MapKH B
KOR3KHY, 4TOObI Ok K He
CONPUKACANWCH ¢
HarpegaTeNbHBIMH
IneMaHTaMN.

+He 33KpBIBaiHTE CTEEDCTMA
N9 ENYCKS W BhIMyCKa
BOIOVXa BO BpeMA paboTel
npubopa,

«He HanonMaKTe CKOBODCAY
MaCnoM, TaK Kak 3TO MOMeT
NPEMBECTH K BOIMOPRAHMID,

»He ucnonesyiiTe npubop,

2Chi BWMNKA, LUHYE NKTaHMA

BCE HHCTPY¥KLIMA K NPFEAYTIPEXAEHMA, BKTIOYEHHBIE B
AAHHOE PYKOBOACTBO M HA YCTPONCTBO.

HAK CaM NpUBop
NoBRaMAeHEL

*HUKGOMAa He NPUKacaNTecCh K
BHYTPEHHEM 4acTH
nenbopa BO BpeMA ero
paboTel.

*» HUKOrOa He KnaguTe B
KOp3uHY Moboe
KONUYECTEO NPOLYKTOH,
NPeBbiWAKLLEeS YK33aHHbIA
MaKCMMarbHbLA YpoBeHE.
YoepuTech, 4TO BHYTPH He
33ACTPANA NALLA,

»Bcerna cnenute 3a TemM,
YTCO B HArpeBaTens Sein
ceofongeH M B HEM He
JRCTPANM NRoaYKTEI.

NPEAYNPEXIOEHWE

«ECnU WHYP AVTaHWS
NOBREHKALEH, OH DOMMEH
BbITh IAMEHEH SaLLKM
CepRHMCHEIM areHMTOM UK
nuuaMia C aHANOMNAYHOM
KBanugdrKaymen, uTodn
H36EHATE ONACHOCTM,

«ToagrniovaiiTe Npubop
TOABKD K 3aseMNexHOoH
po3eTke. Beerna cneauTe 3a
TeM, UTOOH BUnka Bbina
NPaBUNLHG BCTABMNEHa B

pORaTKY.
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~[lepen NoAKNKRYeHKEM
npubopa NpoRepLTe,
COOTBETCTEYET JIN
HaNpMKeHWe, YKa3aHHoe Ha
Npurbope, HANPAXKEeHHKD
MeCTHCI C&8TH,

= JTOT NPpUGoP He
npeaHasHadeH anna
yapagneHWA C NOMOWIBID
BHELUAEro TaMepa 1nm
OTASNBHOM CUCTEMBI
OMCTEHUMOHHOM
yripasneHWs.
+ LOCTYMHBE
NOBSPXHOCTH
MOMyYT
HarpesaThcA
BO BpEMS MCMONE30OBaHUS.
«JTOT NPUEDP HEe
npegHasHadaH anm
MCAONE3CBaHWA AMLIAMK
{Bknouana netel)
DUsUSCKHMMY,
CEHCORHEBIMIA KA
VMCTBEHMbIM WA
CrnocoBHOCTAMM MW C
H2GOCTATKOM OMNbITa M
IHAHUIA, €CNK OHW HE
NOAYYWUAK HAOIOP UMK
MHCTRYKLKMK NO
MSMONL3IOBAHKIC NpuBopa
JHUOM, OTESTCTESHHEIM 33
Ux HE0MACHOCTL.

+[at HE onHKHbl MMpaTs ©
YCTRONCTBOM WA ero
KOMAQHEHTaMM. “{MCTHA K
TEXHHUYECKOS
oBCny:rueaHKa Nnpudopa He
A0MKHBE! BRINOAHATECHA

PYCCKWUIA

AeTbMM Be3 NPpUCMOTRS
B3POCHAbIX.

+Hez neossonaitte nprdopy
paboTaTe Ge3 NpUcMoTpa.

»Bo Bpema paboTol annapata
ropA4KY A Nap BoINyCKaeTCA
Yepesd BOIGYXORBINYCKHER
OTRSPCTUR. JemiiTe pyHn
W AMUES Ha 6e30NACHOM
FacCTCAHKK COT OTBEDCTHH
ANA EbiXOO2 MN3pa KM
BOIOYXA. KpoMe Toro,
ByNbTe OCTOPOWHL ¢
ropavMm Napom K
BO3OYXOM NP1 MIBAEYSHHKM
KacTpRan M3 npuiopa.

»He cTaBLTe NpUEOP ¥ CTaHbI
AW OPYIHME NpUBoRoE.
OcTaseTe He MeHee 20-30
cmM ceobBonHOro
NpPoCTRSHCTEa Ha 3a0He
naHemnw, C oBenx CTOROH K
Hag npropom. He knagmTe
HIYero Ha Npyudop.

»HUkoraa He Wenonb3yiTe B
npubope nerkue
HHIpegreH TR N
oGepTOYHYIO ByMary.

¢ [1CCTYNHBE NOBBIXROCTH
MOMYT HarpesaTtbCd BO
BeM HCNONE30BaHKA.

e XpaHSHWS KapTodens,
TeMnepaTypa A0MKHa
COOTEBETCTROBATE COPTY
XpaHALWerocs kaprTodena v
npesLWwaTh & °C, 4Tobu
CBECTH K MUHUMYMY DHCK
BO3OeWCTBUA aKpriamMuga
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g MOTOBOM NMHW2BOM
NPCOyKTE.

sH1Korna He HancnHAMNTe
CKOBOROOY MacnoMm.

*»3T0T NpHUEOP NpenHazHaven

ONA MCNONB3CBAHMA MPBEKY
TeMNepaTyPe OKPYHAIoWE A
Cpeful oT5 7 a0 407 L

v dennTe WHYPR NUTAaHUA
NOAANbLIS OT ropaunx
NoBEPXHOCTRMN.

»Hez paamewante npwbap
BROOM C FOPIRM MK
MaTepuanamm, TRKWMK KaK
CKATEPTE MM 33HABSCKA.

»He ncnonesyiate npriop
Ang Kakux-nn6o uaned,
KPOME ONUCAHHBIX B
OaHHOM PYKOBOQCTEE, M
MCNONL3Y TS TONBKG
OPUrMHANEHEE
AKCRCCYapRb.

«CROBOPOLOA, KOP3KHA
HArpeesoTCA BO BPEMA M
nocne MCRONL3DEAHWA
npwéopa, BCerga
COpALBHATECE C HUAMMK
CCTOPOMHE.

«[Nepen, NepebIM
HMCNONBI0BaHWMEM NPKGoRa
TWATRNBHO OYHMCTHUTE YacTu,
KOHTAKTHPRYIOLME C MM LUUEH,
Q6paTUTECE K
URCTPYKUWAM B
DYKOBCOCTEE.

PYCCKHUNA

OCTOPOMHOCTD

» ITOT NpUGop NpeaHasHaYeH
TOABKS ONna oboldHOro
HEITOBOMO UCNONB3IOBAHKA.
OH He NpenHasHadYeH Ana
HMIMONE3ICBEAHMA B TaKKX
CpeOax, KaK KyxXHi onsg
MePCOHANS MarasuHoR,
ohucel, hepMel AW apyrKe
pabodue MecTa. OH TakKe
He NpeAHazHaueH 4nR
MCMONEICBAHUA KAMEHTaMK
B OTeNAx, MOTENAax, OTenax
THMOA «NOCTENR 11 3ABTPAaK» 1
DY AKX AN B1X
NoME LLEHWAX.

»¥CTaHOBWTE NPHGOPR Ha
FOPUROHTANEHYIC, DPOBHYIO W
YCTORUMEYIO NOBePXHOCTD.

»Bcerga oTkniodante npubdap
OT UCTOHUHUKA NMTAHMA,
ecnu oH DCTaeneH bes
NPUCMOTPA, a TAKKe Nepes
COOPKON, pR2BOPKOH,
XPAHEHWEM KW OYMCTKOR,
Bcarga oTKNKOMaiATe
NpUSOPp OT CeTh Nocne
MCNONE3GBAHKA,

»ECAK YETRQRCTES
MCNoNL3YeTCH
HelnpaBWieEHO UNK B
NpodeccUoHaNBHEIX MK
nonynpodeccoHaNbHEIX
LENAX, MNM eCNH OHO
MCNOAE3YETCA HE B
COOTBETCTBUM €
MHCTRYKUWAMM B
CYKOBOOCTEE
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ADARICBATENA, MAPRaHTHUR He
ByneT JeHCTBMTENbHA, W
AMA OTKaZEIBRETCH OT
MNCOCH OTBETCTBEHHOCTH 2a
NpKHUrHeH MBI YiLepH.
«Bcerga eosBpallanTe
NPHBOP B aETOPMIOBAHHEIN
CEPBUCHEIA LEHTR ANVWA,
ang oCMOTR2 MAK DeMOHTS.
He nuTafTech
PEMCHTMPOB3aTe NpMEoD
CAMOCTORTENLHO, MHaYe
rapaHTHa 6yneT
HageNCTBMTeNsHOM.
+NaliTe NpUBopy OCTEITE B
TayaeHWe NpKrMepHO 30
MU HYT neper, obpalleHmMem
MK OMUCTROH.
+¥YBeauTech, |YTo
MHrpaaWeHTLl,
NEUroTOBNeHHEBIE B 3TGM
Nprbope, NoMyYMnuce
ZOMOTMCTOKENTBIMH, & HE
TaMHEIMK KM
KOpHMYHEBhIMA. YhanuTe
rnpuyropeeLlmMe CCTaTki. He
MapbTe KapTogherns Npu
TeMrnepatype ssiwe 180°C
{(UTCDEI CBECTH K MURMYMY
Bl paboTKy aKkpuiamiga).
«EYOETE OCTOPOMHEI NPKH
QHUCTHES BEDKHEF’I Ha oA
BAPCYHOM KaMepbl —
HarPEeBaTelbHbl A 3MNemMeHT
MOXET ObITE FTOPAYMM, 3
KRaA MeTanaunHecKmnx
feTaneli. Boerna cnegume
33 Tem, 4ToOR MULWE

PYCCKMIA

AOAHOCTEIC NPBHIOTOBRMAACE
B a3porpune.

= MNPV NPUIoTOBNSHKVM
HMPHON MKMW a3porpune
MCOKET BBILJENATE ObIM,

NHPOPMALIWUA OB
YOANEHAAN

«Hawa npoayxuma
NECTABNASTCA B
ONTHUMM3MPOBAHHOM
yNaxKoeKe. B OCHOBHOM 2T0
3AKMICYASTCA B
MCRONE30BaH MK
DKONOMMHECKK MNCThIX
MaTEPMANoe, KoTopble
BCMKHE GbITE AOCTABNSHD!
B MECTHYI CNYEY
YTUIWIALUMK OTXOO0E B
Ka4eCcTBe BTORPHYHCIC
ChipbA. 3anpocHTe
WHDOREMALMIO B FrOROACKOoM
COBETe ONA BLEIBO3E
yeTapeBLer TeEXHUHEM.

* JTOT NPUEOP OTMEYSH
CHMBOROM COOTBETCTBMA
FRpCNeACKCH AMPeKT1BE
201219/EU no yrunmsaumm
HMCAOAEIORSHHOMD
FNCKTPHUHYSCKOIO M
INeKTPOHHOre
oGopyaoRaHna [Waste
electrical and electronic
equiprment WEEE).
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«JHpeKTBa YCTaHaBNUBAST
oBLLMe paMKH,
GAeMCTBYIOWME
Ha Bceld
TEPPUTOPH K

EsponercKero
E | Consa B

PYCCKUW

OTHOWSHWMW YaanaHMA K
MOBTOPHOTO
WMCMONB30BaHWA OTXCN 0B
DNEKTPHYSCKOTO U
BNeKTPOHHOro
oGopYROBaHWA.
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YCTPAHEHUWE HENONAOOK

MpaOyHT HE paloTasT

OH HE NOOKAKMIEH K CETH. Bl HE
YETIHODEAN TARMOD PN LKy
TOMMICQATYERL LG EALL ALK W
VCTIHOEMNCH Ha MooTe:

BCTARLTE WMy B POTETHY C IAPERMEHMEM
DTHE-OATE TaEMOR M ROR TR ST

DETILE KD TOMMTEEATYPEL YOTh i GEHTE
OBNBELTEIIGH ALMK Ha HOCT.

MHrpoaHaHTE HE 02

B §hpT IDEHMLD CAMWHKD M

Fazgenwve HHMEODHEHTE Ha HOSomsLmn

HOHIE NERACRTORAAHE] | MHEF WAPETHENTE. B ekaTe | Momes o IomesTUTe ol B0 SEUTHERHHLY TR
MEM GRMLLKCH HHERTH Sonee peEHOMBOHGTD HATFEER. ¥ OTEHOEHTE
TeMMEpaTy e Bpema WHEHTHY Pl Y AHRO i ToMIaRITYPE Wl
BEINEKEHHA CAMIHOM KOPOTHOE, | eRamyrs TeMTepatypy [om. cHacTpoAKs) 1
FETAHGEHTE BEAMA H ENEEM G BE MR
DA,
HapanHoMapHD HokoTopun HHMPegMT T Conmk opiiM SHIDOEEEHTE HERARTCA CREpXY,
AR AR wEHCHE OARSERDARITR B WA REMAKRRBRGTCR £ EEYFEMH [HINRMS D,
BEEMA BERME KL KA TP ENEHEE MARMGUKKY, W HYHHRD
MEPEEOPEYNEATE BO BPEMA EbINevRE,
IHARGHAR WAy CHE HE OB P H B MAHYELE, HOTERYE Byl Bl MU TE BulERaTh TRIYEHY & Dy apHE MW,
HOYCTRAWEA BeepATE, AONHHA ST BOFMOHHO, CHMAMETE J2R0Y HEGDNLLIW M
MDA TOTE R M it WM AHGCTRER M, Al YRR NTE
TRBAMLMOH HOH CHOBOPONE. APCTRILNAD RSO
HE R B daparTRRLEL Ml Hi NODBONATS GrrMTap kL MG WL LT
MEBBWABHED BETABUTE | MHOT G WHE M e HTaE. BB YA MO TR
BEHTSEHALY
SEEATHG B NEOOVHT,

M2 W3NEAHT Byt

HHI PERMeHT, HOTOEWEe Bl

Kor0s St 26MheHEETe REKCA-NASE WHIpeOHeHT

LSO T T BELFIEK IR N, KME DT BEADOHa £ 50/ea g HECOMHM EDARRHEHHEM MITAT, BO
[T T T AT T PRIAT LAY BYTIET MG AR S ThE 0 NG S
MACAR HOrD QEMa, Macno SymeT oheonsTs
BEABA Dbirt, 1 BEATREENALY MOHET SL1TL
ropRuee, e ofbHHe, 370 HE BAWART HA
L A b T D R L
LaemME B 113 Honenes30eand ofishiel | Mononesyiime ComsmMi HapTodant 4 cnegaTe
RARTOH N I CAET AP TN A. B 4 TéM, OB Ol HE PAMIENFBLICA REX
P10 KL, ol HERRAD AR Ik Grald i WA AAn0aUTE KAPTE G O bR CRE, JRTER
DABMOMERHD KapTodEILHIAE Mancukk Maped | BHLTE W CNefTe Booy.
FUpeC R e o WA NOA .
WG P e XPYETHEH TR XA BTOGRNDHW BuHbTH 1k 1 COMATE By, YR TGy, HT
HARTOENaHI e MEMGMEHN AFEACAT ST HCMHSGCTAR | CNATH HBETOPENHE & WANEIA NOERH R HN M
MR K B MK MOCHR P oS SERRANH, NPEHIE Yae THETNTE MR
HPYCTAVLAE LTIy WapToth et LG FOTE S0010E MEmG.

CMEHETE MORERHHECTE K3PTORanuHBEG HHMEes
ARG, T CASAATE W GOnet
PG TR LA

AW
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