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FUTAGO AFR-9000
220-240V~ | 50-60Hz | 2400W | 9L | 60-200°C

[EN} Air fryer - Instruction Manual

[ES] Batldora da mano - Manual da Instruceclonas y saguridad
[Tl Frullatore a mana - Manualke di Istruzion| e sicurezza

(FR] Batteur & main - Manuel dinstructions et de sécurité

{DE) Handmilxer - Bedlenungs- und Skeherheltshandbuch

[PT] Misturador de m&o - Manual de Instrugies @ seguranca
[NL} Handmixer - Hand leiding en veiligheid

[BG) Pe4eH MuvKcep - PrkoBoAcTEC 3a ynompeda v BeacnacHocT
(EL} MIEep xeipds - EvpeiplSio oBmpan ko

[PL} Mikser recarry - Instrukeja obshugi | bezpieczefstwa

[SK) Runy mixér - Priruéka na pouffvanie a bezpetnost

[RQ) Mixar da m&nd - Manual de Instructiunl sl slguranti

(HU) Kézl mboer - Hasznélad és biztonsigl dtrmuatatd

[SR) Mu1icep 3a pyxe - YIyTcrao 33 kopuwiherse 1 GeaeqHocT
[TR} El Mikserl - Kullarm ve GavenlTk Kilavuzu

[RU] Py4HOR MHKCEE - PYMOBOOGCTEO M SKCNTyETALMK K BeacnacHoCTH



aupa

w3 v nd usl nescom

ahie 0. LTD. TOKYD. JapPan

211 Picluies shown aiz fon llushialion puipcss only.

21 Righis Resaived ailclhar lademaiks aiez piopaily of Than wespecl e ownais
allspecilicalions a1z subjecl lochange wil houl prct nolice.

firwa fmia Lid

e arvaindis les.com Faintade ol o wmn ol ede musde bt



SPECIFICATIONS

Especificacicnes, Specifiche, Spécifications, Spezifikationen, Especificagbes,
Specificatles, CneundmMkaunu, NpoSaypadee Specyflkacle, Speclfikicle, Specificatl,
Spacifikacidk, Cneyudmaumnje, Ozellikler, CnaymdpuKalmm

Power 2600 W Cavity type Tray
Capacity oL Vislble winclow Yes
Pre-sets 8 Auto clean Yes
Body material Stainless steel

CONTENT

Contenide, Contenuto, Contenu, Inhalt, Conteldo, Inhoud, CoabpxaHne,
Nepwexduevo, Zawartosé, Obsah, Continut, Tartalom, Caapsxalj, Igerik, ConepwaHme

MESUREMENTS

Medidas, Misure Mesures, Ma3e , Medidas , Afmetingen Mepku, Metphioew, Wymiary,
Merania Masuratori, Méretek, Mape, Slgimiler, MamepeHus,

- 3065 cm
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PARTS

{EN] 1.AIr Intake Vent 2.Control Panel 3.Alr Qutlet (Located on back) &. Maln Unit 5.
Non-stick grid {(One for each zone) 6.Baskets [One for each basket) 7.Visible Window
{ES) L.ventilacion de entrada de aire 2. Panel de cantrol 3. Salida de aire [ubicada en
la parte trasera) &. Unidad principal 5. Rejilla antiadherente 6. Cestas {una para cada
cesta) 7. Ventana visible.

(IT 1. Ventllazione della presa d'arla 2. Pannello di controllo 3. Uscita dell'aria {situata
nella parte posteriora) & Unita principale §. Griglia antiaderente 6. Cestelli {uno per
cgni cestello) 7. Finestra visikile,

{FR} 1. Ventilation d'admission d'air 2. Panneau de commande 3. Sortie d'air [située 3
I'arriére] &, Unit& principale 5. Grille antiadhésive 6. Paniers (un pour chaque panier) 7.
Fenétre visible.

{DE) 1. Lufteinlassentiiftung 2 Bedienfeld 3. Luftauslass [auf der Rlckseite] 4.
Haupteinheit 5. Antihaft-Gitter {Einer fUr jede Zone) 6. Kérbe {Einer fir jeden Korb) 7.
Slchtbares Fenster.

{PT) Lventilagdo de adrmissdo de ar 2. Painel de Controlo ¥, Saida de ar (localizada na
traseira) 4. Unidade Principal 5. Grelha antiaderente 6. Cestas (uma para cada cesto)
7. Janela visfvel.

{NL) 1, Luchtinlaatopening 2,Bedieningspaneel 3, Luchtuitlaat (bevindt zich aan de
achterkant) 4. Hoofdeenheid 5. Antiaanbakrooster {é&n voor elke zone} 6. Manden
{&&n voor elke mand) 7. Zichtbaar venster.

{BG] 1.BeHMnauwWa Ha BCMYKBaHeTO Ha Bb3fyx 2. KoHTponeH naHen 3. Maxopg 3a
Eb3AYX (paznonoxKeH oTaan) 4. MapHa eaMHMLA 5. Heaanenealwa pellsTka &.
KowHuumM [No &aHa 3a BeAKa KowHWUa) 7. Buovm npoaspen,
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{EL) 1. Aepaywydc sloaywyric aépa 2. Mivarag eAdyyou 3. Efobog aépa (mou Pplokeral oto niow wépog)
&, Kipux povdba 5, AvtikodAnmud midyua (Eve yue kdOe Zurvn) 6. KaidDux (Eve yuo xkbe kadby)
7.0pornd mapdBupo.

{PL} 1. Wentylacja wlotu powietrza 2. Fanel sterowania 3. Wylot powietrza
{umieszczony z tylu) 4. Jednostka giéwna 5. Kratka nieprzywierajgca 6. Kosze (po
Jednym na kazdy kosz) 7. Widoczne okno.

{SK} 1. Vetraci otvor na privod vzduchu 2.0vlddaci panel 3.vystup vzduchu
{umiestheny na zadnej strane) 4. Hlavn4 jednotka 5. Neprilnavd mrieZka [jedna pre
kaZd (i z6nu) &.KoSe (jeden pre kaZdy kés) TvViditelné okno.

{RO) 1, Veniilatie de admisie a aerului 2, Panoul de control 3, Prizd de aer (situati In
spate) &. Unitatea principald 5. Grild antiaderents 6. Cosuri (cite unul pentru fiecare
cos} 7. Fereastrs vizibila.

{HU) L.Levegtbeszivo szelldzés 2. Vezérlopuk 3. Levegd kimenet (hatul talalhatd) 4.
Fegység 5 Tapadasmentes racs 6. Kosarak [kesaranként egy) 7. Lathatd ablak,

{SR]) 1 .Auvp UHTake BenT ZLoHTpon Maden 3.Aup Oytner (MlouaTten oH Hayk) &.
MaeHa jeanHKua 5. Mpexa 5ea wtana (o jegHa 2a ceaky 3oHy) 6.Kopne (o jegHa 3a
ceaky kopny) 7.Buomue npo3op.

{TR} 1. Hava Girig Menfezi 2.Kantrol Paneli 3.Hava Cikisi (Arkada bulunur) &, Ana Onite
8. Yapigmaz 1izgara (Her b&lge igin bir tane) 6.5epetler {Her sepet igin bir tane) 7.
Gorandr Pencere.

{RU) 1. BeHTMNALWMOHHOE gTBEPCTUE ONIA BNycKa Bo3ayxa 2. NaHenb ynpaeneHua 5.
BbinycKHOe CTBepCTHE IV1F BOo3OyXa (PacnonomeHo caaan} & OCHOBHORW 6NoK 5.
AHTUNPUrAPHAA PeWweTKa (No OaQHON OANA KEXOAA 30HbI) 6.KepanHbl {(No 0gHOH Ha
Kaxoyio KopsuHy) 7.BManmoe okHo,

{EN) FUNCTION BUTTONS 1. French fries 2. Chicken 3. Decrease temperature or time
4. Steak B. Shrimp &. Fish 7. Dehydrate 8. Defrost 9. Increase tem perature or time 10,
Auto clean Tl Basket indicator 12. Shake basket indicator 13, Start/Stop 14. Light 15.
Menu selector 16, Dual cook 17. Power 18. Sync Smart finish 19. Light 20. Temperature
selector 21. time selector 22. Shake basket indicator 23. Basket indicatar

{ES) BOTONES DE FUNCION 1. Patatas fritas 2. Pollo 3. Disminuya la temperatura o el
tiempo 4. Bistec 5. Marisco 6. Pescado 7. Deshidratar 8. Descongelar 9. Aumentar |a
temperatura o el tiempo 10, Limpieza automdatica 1. Indicador de cesta 12. Indicador
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de agitacién de cesta 13. Inicio/parada 14. Luz 15. Selector de men 16. Coccién dual
17. Potencia 18, Acabado Sincronizado 19, Luz 20, Selector de temperatura 21, Selector
detiempo 22. Indicador de agitacidén de cesta 23. Indicador de cesta

{IT) PULSANTI FUNZIONE 1. Patatine fritte 2. Pollo 3. Diminuire la temperatura ol
tempo 4. Bistecca 8. Frutti di mare 6. Pesce 7. Disidratare 8. Sbrinamento 9.
Aumentare |a termperatura o il termpo 10. Pulizia autormatica 1. Indicatore del cestello
12. Indicatore di scuotimento del cestello 13, Avvio/arresto 14. Luce 15. Selettore menu
16. Doppia cottura 17. Alimentazione 18. Finltura sincronizzata 19. Luce 20, Selettore
della temperatura 21. Selettore dell'ora 22. Indicatore di scuctimento del cestello 23.
Indicatore del cestello

{FR) BOUTONS DE FONCTION 1. Frites 2. Poulet 3. Diminuez la température ou le
temps 4. Blfteck 5. Fruits de mer 6. Poisson 7. Déshydrater 8. Décongélation 9.
Augmentar [a température ou la tamps 10. Nettoyage automatique Tl. Indicateur de
panier 12. Indicateur de secousse du panier 18. Marchefarrét 14. Lumiére 15. Sélecteur
de menu 16. Double cuisson 17. Puissance 18. Arrivée synchronisée 19. Lumigre 20,
Sélecteur de température 21. Sélecteur de temps 22. Indicateur de secousse du
panier 23, Indicateur de panier

{DE) FUNKTIONSTASTEN 1. Pommes Frites 2. Huhn 3. Verringern Sie die Temperatur
oder Zeit 4. Steak 5. Meeresfrichte 6. Fisch 7. Dehydrieren 8. Auftauen 9. Erhdhen Sie
die Temperatur oder die Zeit 10. Autormatische Reinigung Tl. Warenkorb-Anzeige 12.
Schiittelanzeige des Korbs 13. Start/Stopp 14. Licht 15. Men-Selektor 16. Duales
Kochen 17. Macht 18, Synchronisiertes Finish 19. Licht 20. Temperatur-Wahlschalter 21.
Zeitwahler 22, Korb schitteln Anzeige 23. Warenkarb-Indikator

{PT) BOTOES DE FUNGAO 1. Batatas fritas 2. Frango 3. 3DImlnua a temperatura ou o
tempo 4. Bife 8. Marisco 6. Peixe 7, Desidratar 8. Descongelar 9. Aumente a
termperatura ou o tempo 10, Limpeza automdtica 11. Indicador do cabaz 12. Indicador
de agitagfic do cesto 13. Inlcio/paragem 14. Luz 15. Seletor de Menu 16, Cozinha dupla
17. Poténcia 18. Acabamento sincronizado 19. Luz 20. Seletor de temperatura 21.
Seletor de Tempo 22. Indicador de agitagio do cesto 23. Indicador da cesta

{NL} FUNCTIEKNOPPEN 1. Frieten 2. Kip 3. Verlaag de temperatuur of tijd 4 Biefstuk
8. Garnalen 8. Vis 7. Uitdrogen B. Ontdooien 8. Verhoog de temperatuur of tijd 10.
Automatisch reinigen Tl. Mandje indicator 12 Schud de mand indicator 13. Start/Stop
14. Verlichting 15. Menukiezer 16. Dubbele kok 17. Vermogen 18. Sync Smart finish 19.
Verllchting 20. Temperatuur keuzeschakelaar 21. Tljd keuzeschakelaar 22. Schud de
mand indicator 23. Winkelmandje indicator

{BG) BYTOHM 3A GYHKLIMA 1. MbpxeHn KapTodn 2. Mune 3. HamanneaHe Ha
TeMnepaTypaTa MAM BpeMeTo 4. Mbpona 5. Ckapuam 8. Puba 7. JexmapanipaiTe 9.
PasMpazapaHe S YEeNMYETe TeMNepaTypaTa My speMeTo 10, ABTOMaTUYHO
nouyncrteaHa T, UHaukKaTop 3a kKowHKuaTa 12, MHguKaTop 3a KowHWUaTa 2a
pasknalaHe 13, CTapt/Cron 14. CeeTnMHa 15. Cenekrop Ha MeHIo 16. [BoeH roteay 17.
MowHocTt 18. CHHXpoHU3npaHe MHTenureHTHo nokputue 19, CeetnHa 20,
TemnepatypeH cenekrop 2. Bpemesw cenexTop 22 MHAWKETOp 38 KOWHMLETS 38
paszknawaHe 23, MHOWKaTop 38 KoWHWUaTa

{EL) NAHKTPA AEITOYPNAZ 1. Navdres tyavieés 2, Kotdnouio 3. Melwon Beppoxpaciag f xpdvou 4,
Mnpidia 5. Ffaplbeg 6. Wipia 7. Adubariote 8. Andjutn 9. AuEfore ™ Beppoxpaola i o xpdvo 10,
Avtducoros kadaplopds 11, EvSelfn kakadlon 12. EvsiEn kadablol avoxivions 13. EvapEn/Aoxom| 14,
Gwg 15. Emhoyéag pevod 16. Authids pdyepag 17. logic 18. Zuyxpownopds funvou duwviploparos 19.
Mwe 20, Emhoyéas Bepuokpaclos 21, Emhoyéag wpag 22, Evbewdn kahabuol avarimons 23, Evbeltn
exAafol

{PL) PRZYCISKI FUNKCI 1. Frytki 2. Kurczak 3. Zmnigjsz temperature lub czas 4. Stek
5. Krewetki 6. Ryla 7. Odwodnic B. Rozmrazanie 9. Zwieksz temperature lub czas 10.

alwa



Automatyczne czyszezenie Tl WskaZnik koszyka T WskaZnik potrzgsania koszem 13,
Uruchom/zatrzymaj 14, Swiatto 15, Selektor manu 16, Podwéjny kucharz 17, Zasilanie
18. Synchranizacja Inteligentne wykoriczenie 19. Swiatio 20. Przetacznik temperatury
21. Selektor czasu 22, WskaZnik potrzgsania koszem 23. WskaZnik koszyka

(SK) TLACIDLA FUNKCII 1. Hranolky 2. Kuracie méso 3. ZniZte teplotu alebo Eas 4.
Steak 8. Krevety 8. Ryby 7. Dehydratovat 8. Rozmrazovanie 9. Zvyste teplotu alebo ¢as
10. Automaticke Cistenie 11. Ukazovatel kosa T2. Indikator koSa na pretrepanie 13.
Start/zastavenle 14. Svetlo 15. vyoer ponuky 16. Duélny kuchdr T7. Napélanie 18.
Synchronizécia inteligentného dokongenia 19. Svetla 20. Volic teploty 21. Vyber Easu
22. Indikéator koEa na pretrepanie 23. Indikator kosika

{RO) BUTOANE DE FUNCTIE 1. Cartofi prajiti 2. Pui 3. Reduceti temperatura sau
timpul &. Fripturd 5. Fructe de mare 6. Pegte 7. Deshidratare 8. Dezghetare 9. Cregteti
ternperatura sau timpul 10. Curitare automat3 T1. Indicator cos T2 Indicator agitare
cos 13. Start/stop 14. Lumina 15. Selector meniu 16, Gitit dual 17. Putere 18. Finisaj
sincronizat 19. Lumina 20. Selector de temperaturs 21. Selector de timp Z2. Indicator
agitare cog 23, Indicator cog

(HU) FUNKCIO GOMBOK 1. Silt krurmnpli 2. Csirke 3. Csokkentse a h8mérsékletet vagy
az idot 4. Steak 5. Garnélardk 6. Halak 7. Dehidratéalds 8. Leolvasztas 9. NGvelje a
h&mérsékletet vagy az id6t 10. Automatikus tisztitas 1. Kosar mutats 12. R&zza meg a
kosarat T3. Start/Stop 14. Fény 15. Menivélaszts 16. Kettds szakdcs 17. Teljesitmény 18,
Sync Smart felQlet 19. Fény 20, HGmérséklet vilasztd 21. IdGvélaszté 22. Rézza meg a
kosarat 23, Kosar jelzs

{SR} DUGMAD ZA FUNKCIJE 1. MomdpnT Z MunetrHa 3. CMarbMTe TEMMEPaTYRY MM
BpeMe &, Ofpesak 5. LLIKaMnK 6. P1ba 7. Oexuapypalte 8. OaMpaHuTe 9. Mobehalte
TeMNapaTyRy Wiy apease 10, AyToMaTero Wuwhere 11, MHovkaTop kopne 12,
MHOMKATOP Kopne 3a NpoTpecakse 13. Crapt/Cron 14. CeeTno 15. GMpad MeHuWja 16.
[BocTpyKo Kyearbe T7. CHara 18. CuHxpoHu3aumja MaMeTHa 3aepwHa ofpaga 1.
CeeTtno 20. Gupad Temnepatype 21. 6upad BpemeHa 22, MHOMKAToOp Kopne 3a
npoTpecare 23, MHoUKaTop kopne

{TR] FONKSIYON TUSLARI 1. Patates kizartrasi 2, Tavuk 3. Sicaklig veya siireyi
azaltin 4. Biftek 5. Karides 6. Balik 7. Kurutmak B. Buz ¢ézme 9. Sicakhig1 veya zamani
artinn 10. Otomatik temizleme TL Sepet gbstergesi 12. Sallama sepeti gostergesi 13.
Baglat/Durdur 14. 151k 15. Men( segici 16. |kili pisirme 17. Gag 18. Senkronizasyon Akilli
kaplama 19. Isik 20. Sicaklik se¢lcl 21. Zaman seglcl 22. Sallama sepetl gbstergesl 23,
Sepet gostergesi

{RU) KHOMNKM DYHKLIMHA 1. Kaprodens dpM 2 Kypuua 3. Sicaklifi veya stireyi azalun
4. Biftek 5. Karides 6. Balik 7. Kurutmak 8. Buz ¢tzme 9, Sicaklidi veya zamani artirin
10. Ctomatik temizleme 1. Sepet gdsterges| 12. Sallama sepetl gdsterges! 135,
Baglat/Durdur 14, Isik 15, Men(i segici 16, lkili pigirme 17, Gig 18, Senkronizasyon Akill
kaplama 19. 151k 20. Sicaklik segici 21. Zarman segici 22, Sallama sepeti gbstergesi 23,
Sepet gbstergesl
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Menu m © (One Basket / Two Basket)
200°C 18mins
200°C 20 mins
190°C 320 mins
680°C ghrs [1-24&hrs)
160°C 12 mins
180°C 10 mins
a0°c 15 mins
200°C Smins
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ENGLISH

BEFORE FIRST USE

N

I U S

Remove and discard any packaging material, promeotional labels, and tape
from the unit.

Remove all accessories from the package and read this manual carefully.
Please pay particular attention to operational instructions, warnings, and
important safeguards 1o avoid any Injury or property damage.

Wash the baskets and crisper plates In hot, scapy water, then rinse and dry
thoroughly,

Clean the inside and outside of the product with warm wet cloth, then dry
thoroughly.

The air fryer uses the technology of hot air heating. Never pour oil or fat into
the fryer.

Leave a minimum of 13 cm of space between the back and top of the wall.

FUNCTION BUTTONS

POWER BUTTON: The ' butten turns the unit on and off and stops all cooking
functions. Once the Unit is plugged in, the Power Button will light up. Selecting
the Power Button once {Press 1 second} will cause the full panel to be illuminated.
Press 1 second the Power Button will shut down the Unit.

START/STOP; After selecting temparature and time, start cooking by pressing
the START/STOP button. To pause cooking, first select the zone you would like to
pause, then press the START/STOP button{13].

Temperature Select lcon: Press this button to choose temperature, then press
the + button or - button enable you to select exact cooking temperature.

Indicator Light: © When you want to see the cooking process of food
ingredients, press this button, the light inside of the unit will light up. You can turn
off the light, and press this button again.

Sake: remind the turn the food to get a better crisper taste.

Dual cooking: Autormatically matches zone 2 settings to those of zone 1te cook a
larger amount of the same food, or cook different foods using the same function,
temperature, and time.

SYNC: Smart finish Automatically matches zone 2 settings to those of zone 1to
cook a larger amount of the same food, or cook different foods using the same
function, temperature, and time.

NOTICE: Please remember that these Default Settings offer only a reference. For
food ingredients differ in saurce, size, shape and brand, we can not guarantee to
provide the best Settings for your food ingredients. As the fast air change
technology can give renewed heating to the air inside the product immediately,
50, to pull the basket out of the unit during the operation will hardly affect the
process of cooking.

NOTE: If the dual basket alr fryer starts with cold boot, the cocking time should
be 3 minutes longer.

USING YOUR AIR FRYER

ppNpe

Pulll the basket handle to remowve [t from the fryer gently.

Place food on tha innar rack inside tha baskat.

Reinsert the basket with the foed into the fryer.

Note: The appliance requires the basket to be fully closed for operation. Unwind
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ENGLISH

the cord before plugging it in.
Plug the appliance into the power outlet. A beep will confirm the appliance is on,
and the onfoff button will light up.

5. Press the on/off button to activate the digital display.

MANUAL MODE

1. Once the ingredients are in the basket and the fryer is plugged in:
»  Adjust the time and temperature using the selector dial (20).
Use the +/- buttons (3){9) to increase or decrease the temperature and time.
=  Pressthe start button (13) to start cooking.
A During cooking:
Maodify the time and temperature if needed.
To pause cooking, press the power button [13) or open the basket.
3. To stop the appllance completely:
»  Press the power button {17) again.
* The screen will turn off, and the appliance will enter standby mode.

MENU MODE

1. Once ingredients are in the basket and the fryer is on:
»  Select deslred menu using the menu selector [15).
»  Adjust temperature and time following manual steps.
®»  Press start button {13} to begin cooking.
2. During cooking:
»  Modify time and temperature if needed.
*  To stop the appliance completely:
»  Press power button (13). Screen turns off, appllance enters standby mode,

COOKING IN YOUR DUAL BASKET AIR FRYER SMART FINISH
(SYNC)

To finish cooking at the same time when foods have different cook times, temps, or
even functions:
1. Placeingredients in the baskets, then insert baskets in unit.
2. Press SYNC button, zone 1will remain illuminated, then press the Menu button for
select the desired cooking function.
3. Select zone 2, then press the Menu button for select the desired cocking function.

NOTE: You can select a different function for zone 2.

4. Then press the START/STOP button to begin cooking In the zone with the longest
time. The other zone will display HOLD. The unit will activate the second zone
when kcoth zones have the same time remalning.

NOTE: Some food ingredients require overturning during the middle term of
cooking. To overturn the food ingredients, hold the handle and pull out the basket
from the product, and then make the turning. After that, slip the basket back to
the unit. {(When you pull out the basket from the preduct, the screen will show
"OPEN"}
NOTICE: When using It for the first time, please adjust the temperature to 200°C,
and let the unit working 30 minutes without food.

5. When cooking Is complete, the unit will beep 5 times and "End" will appear on the
display, the rotor will stop working after 20 seconds.

6. Remove ingredients by dumping them out or using silicone-tipped
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ENGLISH

tongsfutensils. DO NOT place drawer on top of unit.

DUAL COOK

To cock a larger amount of the same feed, or cook different foeds using the same
function, temperature, and time:
1. Place ingredients in the baskets, then insert baskets in unit
Press the DUAL COOK button, then press the Menu button to select the desired
cooking function.
3 Then Press START/STOP to begin cooking in both zones.

NOTE: some food ingredients require overturning during the middle term of cooking.
To overturn the food ingredients, hold the handle and pull out the basket from the
product, and then make the turning. After that, slip the basket back to the unit.
{When yeu pull out the basket from the product, the two screens will show "OPEN")
&, When cooking is complete, the unit will beep 5 times and "End" will appear on
the display, the motor will stop working after 20 seconds.
5. Remove ingredients by dumping them out or using sllicone-tipped
tongs/utensils.

ARTING BOTH ZONES AT THE E TIME, BUT ENDING AT
DIFFERENT TIMES

1.1 Select zone 1, then press the Menu button (15) to select the desired cooking
function.

1.2 Press the Time Contrel Button (20), then press the + (3) button or — {3} button
enable you to select exact cooking time 10 the minute.

1.3 Press the Temperature Control Button (20], then press + (9) button or — [3) button
enable you to raise or lower cooking temperature.

2.1Select zone 2, then press the Menu button (15} to select the desired cooking
function.

2.2 Press the Time Cantrol Button, then press the + (3) button or - {3} button enable
you 1o select exact cooking time to the minute.

2.3 Press the Termnperature Control Button, then press + {9) button or — [3) button to
enable you to raise or lower cooking temperature.

3. Press the START/STOP button to begin cooking in both zanes.

NOTE: Some food ingredients require overturning during the middle term of cooking.
To overturn the food ingredients, hold the handle and pull out the basket from the
product, and then make the turning. After that, slip the basket back to the unit.
{When you pull out the basket from the product, the two screens will show "OPEN")
&. When cooking is complete in cne zohe, the unit will beep 10 times and "End" will
appear on the display, the motor will stop working after 20 seconds.

5. Remove ingredients by dumping them out or using silicone-tipped tongs/utensils,
then wait for the ingredients in anocther basket to finish cooking.

PAUSING BOTH ZONES AT THE SAME TIME
1. To pause time in the SMART FINISH{SYNC) mode, or to pause both zones in dual

Zone cooking, press the START/STOP button.
2. To resurne cooking, press the START/STOP button again.
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ENGLISH

PAUSING A SINGLE ZONE DURING DUAL ZONE COOKING

1. To pause time in a single zone while both zones are running, select the zone you
want to pause, then press the START/STOP button.
2. To resume cooking, press the START/STOP button again.

CANCEL OPERATION

In any mode, you want to cancel the program which you selected, press the
START/STOP button, then press the power button, the unit will beep 5 times and
"End" will appear on the display, the motor will stop working after 20 seconds.

CLEANING YOUR AIR FRYER

The unit should be cleaned tharoughly after every use. The inside of the baskets,
crisper plates and the product ara all covered with non-sticking painted coat. Do not
use metal kitchen wares or abrasive cleaning material to do the cleaning, for this will
damage the non-sticking painted coat.

1. Pull out the plug from the power socket, let the product cool down. [Note: Take
out the baskets, thus, to make the fat-free fryer cool down more quickly:)

2. Use wet cloth to serub the outside part of the product.

3.  Clean the baskets or the bottom of the haskets with hot water, detergent and
non-abrasive sponge, please add hot water into the baskets together with some
detargent. Put crisper plates into the baskets, and then soak the baskets and the
crisper plates for 10 minutes.

&, Clean the Inslde of the product with hot water and non-abrasive sponge.

8. Use cleaning brush to clean the heating components, swept away remaining
food residual.

6. Atimely manner with a clean brush to clean the air inlet opening and the air
outlet opening, so as not to affect the air inlet and the outlet air flow.

Note: If food residue is stuck on the crisper plates or baskets, place them in a sink
filled with warm, soapy water and allow to soak.

Al LEAN FUNCTION

1. Fill the air fryer with water up to the edge of the cooking raclc
2. Add 5 ml of dishwashing detergent.

3. Press the "Aute Clean® button,

4. Empty the dirty water and clean any remaining residue.

With these simple steps, your air fryer will be ready for its next us

STORAGE YOUR AIR FRYER

1. Make sure the Air Fryer is unplugged and all parts are clean and dry before
staring.

2. Never store the Air Fryer while it is hot or wet.

3.  Putclean Crisper Plates into fryer basket and insert fryer basket into the Air Fryer

body.
4, Store Air Fryar in its box or in a clean, dry place.
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ENGLISH
GUARANTEE AND SERVICES

If you require services or repairing, or have any doubt, you can communicate with the
local Customer Center.

If there is no Customer Center near your location, you can communicate with your
local dealer.

This symbel means that in case you wish to dispose of the product once
its working life has ended, take it to an authorized waste agent for the
selective collection of waste electrical and electronic equipment (WEEE)
This appllance complles with Directlve 201435/ EU on Low Voltage,
Directive 2014/30/EU on Electromagnetic Compatibility, Directive 2011/65

— EU on the restrictions of the use of certain hazardous substances In
electrical and electronic equipment and Directive 2009/125/EC on the ecodesign
requirements for energy-related products
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ANTES DEL PRIMER USO

1I
2,

mo|mop M

Retire y deseche cualquier material de embalgje, etiquetas promocionales y
cinta adhesiva de la unidad.

Retire todos los accesorios del paquete y lea atentamente este manual. Preste
especial atencion a las instrucciones operativas, advertencias y medidas de
seguridad Importantes para evitar leslones o dafios a la propledad.

Lave las canastas y los platos para verduras con agua caliente y jabdn, luego
enjuague y seque bien.

Limpie el Interlor y el exterlor del producto con un pafio himedo y tiblo, luego
séquelo bien,

La freidora de aire utiliza la tecnologia de calentamiento por aire caliente.
Nunca vierta aceite o grasa en |a freidora.

Deje un espacio minimo de 13 cm entre la parte posteriory superlor de la
pared.

BOTONES DE FUNCION

BOTON DE ENCENDIDO: El ' botén enclende y apaga la unidad y detlene todas
las funciones de coccidn. Una vez que la unidad esté enchufada, el botén de
encendido se iluminara. Seleccionar el botdn de encendido una vez [presiona 1
segunde) hari que se ilumine todo el panel. Presione 1 segundoe el botén de
encendido para apagar la unidad.

START/STOP: Después de seleccionar la temperatura y el tiempo, comience a
cocinar presionando el betén START/STOP. Para pausar la coccién, primero
seleccione la zona que desea pausar, luego presione el botén START / STOP (13).

Icono de selecclén de temperatura: presione este botdn para elegirla
termperatura, luego presione el botén + o el botdn - que le permiten seleccionar la
temperatura de cocecién exacta.

Luz Indicadora: cuando desee ver el proceso de coccidn de los Ingredientes
alimentarios, presione este botdn, la luz dentro de la unidad se encenderd. Puede
apagar la luz y volver a presionar este botén,

Salke: recuérdale la vuelta a la comida para obtener un mejor sabor mas crujiente.
Cocclén duak hace colncidir automdéticamente la configuraclén de la zona 2 con
la de la zona 1 para cocinar una mayor cantidad del mismo alimente o cocinar
diferentes alimentos con la misma funcidn, temperatura y tiempo.

SYNC: Acabado intellgente Hace coincidlr automéaticamente la conflguracion de
la zona 2 con la de la zona 1 para cocinar una mayor cantidad de la misma comida
o cocinar diferentes alimentos con la misma funcién, temperatura y tiempo.
AMISO: Recuerde que esta configuracion predeterminada ofrece solo una
referencia. Para los ingredientes alimentarios que difieren en origen, tamafio,
forma y marca, no podemos garantizar proporcionar la mejor configuracion para
sus ingredientes allmentarlos. Como la techolegla de camblo rdpido de alre
puede dar un calentamiento renovado al aire dentro del producto de inmediateo,
por lo tanto, sacar la canasta de la unidad durante la operacién apenas afectars el
proceso de coocién.

NOTA: Si la freidora de aire de doble canasta comienza con arranque frio, el
tiempo de coccién debe ser 3 minutos més.
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USO DE SU FREIDORA DE AIRE

1
2
3.

5.

Tire del asa de |a canasta para sacarla de la freidera con cuidado,

Coloque los alimentos en la rejilla interior dentro de la canasta.

Vuelva a Insertar la canasta con la comida en la freldora.

Nota: El aparato requiere que la canasta esté completamente cerrada para su
funcionamiento. Desenrolle el cable antes de enchufarlo.

Enchufe el aparato a la torma de corrlente. Un pltldo confirmara que el aparato
estd encendido v el botSn de encendidofapagado se iluminara.

Presione el botén de encendido/apagado para activar la pantalla digital.

MODO MANUAL

1.

3

Una vez que los ingredientes estén en |a cesta y |a freidora esté enchufada:
Ajuste la hora y la temperatura con el dial selector {209,
Utilice los botones ++ (3)(9} para aumentar o disminuir la termperatura y el
tiempo.
Presione &l botén deinicio (13} para comenzar a cocinar.
Durante la coccién:
Modifique el tiemnpo ¥ la temperatura si s necasario.
Para pausar la coccién, presione el kotdn de encendideo 13) o abra la canasta.
Para detener el aparato por completo:
*  Presione al botén de ancendido (17) nuevamente.
= |apantalla se apagard y el aparato entrard en modo de espera.

-

MODO DE MENU

2

Una vez que los ingredientes astén en la canasta vy |a freidora asté encendida:

= Seleccione el mend deseado con el selector de ment {15}

=  Ajuste la temperatura y el tiempe siguiende los pasos manuales.

*  Presione el botdn de inicio {13} para comenzar a cocinar.

Durante la coccién:

=  Modifique el tiampo ¥y la temparatura si es necesario.

=+  Para detener al aparato por completo:

=  Presione &l botdn de encendido [13). La pantalla s@ apaga, el aparato entra
en modo de espera.

COCINAR EN SU FREIDORA DE AIRE DE DOBLE CESTA SMART

FINISH {SINCRONIZACION)

Para terminar de cocinar al mismo tiempo cuando los alimentos tienen diferentes
tiempos de coccion, temperaturas ¢ incluso funciones:

1.
2.

3

Cologue los ingredientes en las canastas, luego inserte las canastas en la unidad.
Presione el botdn SYNC, [a zona 1 permanecers ilurninadsa, luego presione el
botsn Mend para selecclonar la funcién de cocclén deseada.

Seleccione la zona 2, luego presione el botén Mend para seleccionar la funcion de
coccidn deseada.

NOTA: Puede seleccionar una funcién diferente para la zona 2

Luego presione el botén START / STOP para comenzar a cocinar en la zona con
el tiempo mas largo. La otra zona mostrard HOLD. La unidad activars la segunda
Zona cuando a ambas zonas les quede el mismo tiempo.
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NOTA: Algunos Ingredientes alimentarlos requleren volcarse durante el perfodo
medic de coccién. Para volear los ingredientes de los alimentos, sostenga el asa y
saque la canasta del producto ¥ luego haga el glro. Después de eso, deslice la
canasta nuevamente a la unidad. [Cuando saque la canasta del producto, la
pantalla mostrard "ABIERTO").

AVISO: Cuando se use por primera vez, ajuste la temperatura a 200 °C y daja que
la unidad funcione durante 30 minutos sin alimentos.

5. Cuando se complete la coccidn, la unidad emitird un pitide 5 veces y aparecera
"Fin" en la pantalla, el motor dejard de funclonar después de 20 segundos.

6. Retire los ingredientes tirdndolos o usando pinzasfutensilios con punta da silicona.
NO coloque el cajdn encima de la unidad.

COCCION DUAL

Para cocinar una cantidad mayor del mismo alimento, o cocinar diferentas alimentos
usando la misma funcién, temperatura y tiempo:

1. Coloque los ingredientes en las canastas, luego inserte las canastas en la unidad.

-3 Presione el botén DUAL COOK, luego presione el botén Mend para seleccionar la
funcién de coccién deseada.

3. Luego presione START f STOP para comenzar a cocinar @n ambas zonas,

NOTA: Algunos ingredientes alimentarios requieren volcarse durante el perfodo
medio de coccién. Para volcar les ingredientes de |os alimentos, sostenga elasay
saque la canasta del producto ¥ luego haga el giro. Después de eso, deslice la
canasta nuevarmente a la unidad. ([Cuanda saca la canasta del producto, los dos
las pantallas mostraran "OPEN")

&, Cuando sa complate la coccién, la unidad emitira un pitido 5 veces y aparecera
'Fin" en la pantalla, el motor dejara de funcionar después de 20 segundos,

- Retire los ingredientes tirdindolos o usando pinzas/utensilios con punta de
silicona.

COMENZAR AMBAS ZONAS AL MISMO TIEMPO, PERO
TERMINAR EN DIFERENTES MOMENTOS

1.1 Seleccione [a zona 1y, a continuaclén, pulse el botdn Mend {15} para selecclonar la
funcién de coccién deseada.

1.2 Prasione el botdn de control Time (20}, luego presione el botén + (9) o el botdn -
{3) que |le permite seleccionar el tiempo exacto de coccidn al minuto,

1.3 Presione el botdn de control de temperatura [20), luego presione el botén + (9] o el
botoén - [3) que le permite aumentar o disminuir la temperatura de coccién.

2.1 Seleccione la zona 2 v, a continuacian, pulse el botén Men (15) para seleccionar la
funci6n de coccién deseada.

2.2 Presione el botdn de control Time, luego presione el botén + (9) o el botdn - (3]
que le permite seleccionar el tiempo exacto de coccidn al minuto.

2.3 Presione el botén de control de temperatura, luego presione el botén + (9] o el
bot6én - 3) que le permite subir o bajar la temperatura de coccién.

3. Presione el botén START / STOP para comenzar a cocinar en ambas zonas.
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NOTA: Algunos Ingredlentes allmentarios requleren volcarse durante el perfodo
medio de coccién. Para volcar los ingredientes de los alimentos, sostenga el asa y
saque la canasta del preducte ¥ luego hadga el giro. Después de eso, deslice la
canasta nuevamaeante a la unidad. {Cuando saca la canasta del producto, los dos las
pantallas mostrardin "OPEN")

4, Cuando se complete la coccién en una zona, la unidad emitird un pitido 10 vaces y
aparecerd "Fin" en la pantalla, el motor dejard de funcionar después de 20 segundos.

5, Retira los ingredientes tirfndelos o usando pinzas / utensilios con punta de silicona,
luego espere a gue los ingredientes en otra canasta terminen de cocinarse.,

PAUSAR AMBAS ZONAS AL MISMO TIEMPO

1. Para pausar al tiempao en el modo SMART FINISH (SYNC), o para pausar ambas
zonas en la coccidn de doble zona, presione el botdn START / STOP.

2, Para reanudar Ia coceién, presiona el botsn START / STOP nuevamente.

PAUSA EN UNA SOLA ZONA DURANTE LA COCCION EN DOS
ZONAS

1. Para pausar el tlempo en una sola zona mientras ambas zonas estan en gjecuclén,
seleccione la zena que desea pausar y, a continuacion, pulse el botén START/STOP .

2. Para reanudar la coceldn, presione el botén START / STOP nuevamente.

CANCELAR OPERACION

En cualquier modo, si desea cancelar el programa que seleccions, presione el botén
START / STOP, luego presione el botdn de encendldo, la unidad emitird un pltide 5
veces y aparecerd "End" en la pantalla, el metor dejard de funcionar después de 20
segundos.

LIMPIEZA DE SU FREIDORA DE AIRE

La unidad debe limpiarse a fondo después de cada uso. El interior de las cestas, los
platos para verduras y €l producto estan cubiertos con una capa pintada
antladherente. No utlllce utensillos de coclna metéllcos nl materlal de limpleza
abrasivo para realizar la limpieza, ya que esto dafiara la capa pintada antiadherente.

1. Saque el enchufe de la torma de corriente, deje que el producto se enfrie. {Nota:
Saque las canastas, para que la freidora sin grasa se enfrie més rdpidamente).

2. Utilice un pafio himedo para frotar la parte exterior del producto.

3. Limpie las cestas o el fondo de las cestas con agua caliente, detergente y esponja

nao abrasiva, agregue agua caliente a las cestas junto con un poco de detergente.

Cologue platos para verduras en las canastas ¥ luego remoje las canastas y los

platos para verduras durante 10 minutos,

Limpie el interlor del producto con agua caliente ¥ una esponja no abraslva.

Utilice un cepillo de limpieza para limpiar les componentes de calefaccidn,

elimine los restos de alimentos restantes.

De manera oportuna con un cepillo limpio para limpiar la abertura de entrada de

aire y la abertura de salida de aire, para no afectar la entrada de aire y el flujo de

aire de salida.

L
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Nota: Sl los reslduoes de comida se pegan en los platos o canastas para verduras,
coléquelos en un fregadero lleno de agua tibia y jabén y déjelos en remojo.

FUNCION DE LIMPIEZA AUTOMATICA

1. Llene la freidora con agua hasta el borde de la rejilla de coccidn.
2 Anade 5 ml de detergente para lavar platos.

3. Presione el botdn "Limpieza automdatica®

4. Vacie el agua sucia y limpie cualquier residuo restante.

Con estos sencillos pasos, tu freidora de aire estar3 lista para su préximo uso.

ALMACENAMIENTO DE FREIDORA DE AIRE

1. Asegurese de que |a freidora de aire esté desenchufada y que todas las piezas
estén lImplas y secas antes de guardarla.

2. Nunca guarde la freidora de aire mientras esté caliente ¢ meojada.

3. Coloque los platos para verduras limpios en la canasta de la freidora e inserte la
canasta de la freidora en el cuerpo de la freidora.
Guarde la freidora de aire en su caja o en un lugar limpio y seco.

GARANTIA Y SERVICIOS

Si requieres servicios o reparaclones, o tlenes alguna duda, puedes comunlcarte con
el Centro de Atencion al Cliente local.

Si no hay un Centro de atencldn al cllente cerca de su ublcaclién, puede comunicarse
con su distribuidor local.
Este simbole significa que en caso de que desee desaechar el producto
una vez finalizada su vida Gtll, lidvelo a un agente de residucs autorizado
para la recogida selectiva de residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos (RAEE) Este aparate cumple con la Directiva 2014/35/UE de
Baja Tensién, la Directiva 2014/30/UE de Compatibilidad
I Electromagnética, la Directiva 2011/65 UE sobre restricciones al uso de
determinacdas sustancias pellgrosas en aparatos eléctricos y electrdnlcos v la Directlva
2009/125/CE schre |os requisitos de disefio ecoldglco aplicables a los productos
relaclonados con la energfa
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PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

l.
2,

Mo|m o oW

Rimuovere ed eliminare tutti | materlall di Imballaggio, le etichette
promozionali e 1l nastro adesivo dall'unita.

Rimuovere tutti gli accessori dalla confezione e leggera attentamente questo
manuale. Prestare particolare attenzione alle istruzioni per l'usg, alle
avvertenze e alle Importantl misure dl slcurezza per evitare leslonl o dannl alla
proprieta.

Lavare i cestini e le stoviglie delle verdure con acqua calda e sapone, quindi
risclacguare e asclugare accuratamente.

Pulire l'interno e l'asterno del prodotio con un panno calde, damp stoffa,
quindi asciugare accuratamente.,

La friggitrice ad aria utilizza |a tecnologia di riscaldamento ad aria calda. Non
versare mai olio o grasso nella friggitrice ad aria.

Lasciare uno spazio minimeo di 13 cm tra il retro e la parte superiore della
parete.

PULSANTI FUNZIONE

PULSANTE DI ACCENSIONE: Il ! pulsante accende e spegne l'uniti e
interrompe tutte le funzioni di cottura. Una volta collegata l'unitd, il pulsante di
accensione si accenderd. Selezionando una volta il pulsante di accensione
[premere 1 secondo) si accendera l'intero pannello, Pramere 1l pulsante di
accensione per 1secondo per spegnere 'unita.

START/STOP: Dopo aver selezionato la temperatura e I'ora, avviare la cottura
premendo il pulsante START/STOP. Per mettere in pausa la cottura, selezionare
prima la zona che si desidera mettere in pausa, quindi premere il pulsante
START/STOP (13).

icona dl selezione della temperatura: premere  questo pulsante per scegliera
la temperatura, quindi premere il pulsante + o il pulsante - che consentono di
selezlonare la ternperatura dl cottura esatta.

Indicatore luminoso: guando si desidera visualizzare il processo di cottura
degli ingredienti alimentari, premere questo pulsante, la luce all'interno dell'unita
si acconder?, E possibile spagnere la luce ¢ premere nuovarnante quasto
pulsante.

Saka: ricorda al cibo di girarlo per un sapore migliore e pit croccante.

Doppia cottura: abbina automaticamente l'impostazione Zona 2 alla Zona 1 per
cuocere una quantita maggiore dello stesso cibo o cuccere cibi diversi con la
stessa funzione, ternperatura e tempo.

SYNC: Smart Finishing Abbina automaticanmente le impostazioni della Zona2 a
quelle della Zona 1 per cuocere una quantita maggiore delle stesso cilke o cuccere
cibi diversi con |a stessa funzione, temperatura e tempo.

NOTA: Ricorda che questa Impostazione predefinita fornisce solo un riferimento.
Per gli ingredienti alimentari che differiscono per origine, dimensione, forma e
marga, hon possiamo garantire di fornire la migliore configurazione per i tuoi
ingredienti alimentari. Poiché |a tecnologia di ricambio rapido dell'aria pud dare
immediatamente un nuovo riscaldamento all'aria all'interno del prodotto, quindi,
la rimozione del cestello dall'unitad durante il funzionamento difficilmente influira
sul processo dl cottura,
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= NOTA: Se la friggitrice ad aria a doppio cestello si avvia con awvio a freddo, il
termpo di cottura dovrebbe essere di 3 minuti pit lunge.

UTILIZZO DELLA FRIGGITRICE AD ARIA

1. Estrarre con cautela la maniglia dal cestello dalla friggitrice ad aria.
2. Posizionare il cibo sulla griglia interna all'interno del cestello.
3. Relnserlre il cestello con Il clbo nella friggitrice ad arla.
NOTA: L'apparecchio richiede che il cestello sia completamente chiuso per il
funzionamento. Srotolare il cavo prima di collegarlo.
Collegare l'apparecchio alla presa di corrente. Un segnale acustico confermera
che l'apparecchio & accese e il pulsante di accensicnefspegnimente si illuminera.
5. Premere il pulsante di accensione/spegnimento per attivare il display digitale.

MODALITA MANUALE

L Una volta che gli ingredienti sono nel cestello e la friggitrice ad aria & collegata:
* Regolare l'ora e la temperatura con il selettore {20).

Utllizzare | pulsantl +~ (3)(9) per aurnentare o diminuire la temperatura el

tempo.

« Pramere il pulsante di awio (13) per avviara la cottura.

2 Drante la cottura:
Se necessario, modificare l'ora e la tempearatura.

Per mettere in pausa la cottura, premera il pulsante di accensione [13) o aprire il

cestello,
3 Per arrastare completamenta I'apparecchio:

*»  Pramere nuovamente il pulsante di accensione {17).
* Loschermo sl spegnerd & il dispositive entrera in modallta standby.

MODALITA MENU

1 Una volta che gli ingredienti sono nel cestello e |a friggitrice ad aria & accesa:
» Selezionare il menu desiderato utilizandoe il selettore di menu {15).
» Regolare latemperatura e I'ora seguendo i passaggi manuali.
*  Premere Il pulsante di avvio {13) per avviare la cottura.
2, Durante la cottura:
= Se necessario, modificare l'ora e la temperatura,
*  Perarrestare completamente l'apparecchio:
*  Premere il pulsante di accensione {13}, Lo schermo si spegns, il dispositivo
entra in modalita standby.

CUCINARE NELLA FRIGGITRICE AD ARIA A DOPPIO CESTELLO
SMART FINISH {SINCRONIZZAZIONE)

Per terminare la cottura contemporaneamente quanda il cibe ha tempi di cottura,
temperature o persino funzioni diverse:
1. Mettere gliingredienti nei cestelli, quindi inserire i cestelli nell'unita.
2.  Premere |l pulsante SYNC, la zona 1 rimarra illuminata, quindl premere Il pulsanta
Menu per selezionare |a funzione di cottura desiderata.

»
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3. Selezlonare la zona 2, quindl premere Il pulsante Menu per selezionare la funzione
di cottura desiderata.

NOTA: E possibile selezionare una funzione diversa per la Zona 2.

4, Quindi premere il pulsante START/STOP per avviare la cottura nella zona con il
tempo plh lungo. L'altra zona mostrerd HOLD. L'unitd attiverd la seconda zona
quando entrambe le zone avranno |a stessa quantita di tempo rimasto.

NOTA: Alcunl Ingredient] allmentarl devono essere versatl durante [l perlodo dl
cottura medio. Per rovesciare gli ingredienti alimentari, tieni la maniglia ed estrai
Il cestello del prodott], quindl fai la torslone. Successivamente, reinserire il cestello
nell'unita. [Quando si estraa il cestello dal prodotto, |o schermo visualizzerd
|IOPEN.II)

AVWWISO: Quando viene utilizzato per la prima volta, impostare la temperatura a
200°C e lasciare funzionare 'unitd per 30 minuti senza <ibo.

8.  Altermine della cottura, I'unitd emetter3 5 segnali acustici e sullo schermo
apparira "Fine", il motore smettera di funzionare dopo 20 secondi.

6. Rimuovere gli ingredienti gettandoli via o usando pinzettefutensili con punta in
silicone. NON posizionare il cassetto sopra I'unitd,

DOPPIA COTTURA

1.

Per cuocere una quantitd maggiore dello stesso cibo o cuocere cibi diversi utilizando
la stessa funziene, temperatura g tempo:

Mettere gli ingredienti nel cestalli, quindi inserira | castelli nell'unita.
Premere il pulgsante DUAL CODK , quindi premere il pulsante Menu per
selezionare la funzione di cottura desiderata.

Quindi premere START/STOP per avviare la cottura in entrambe le zone,

NOTA: Alcuni ingredienti alimentari devono essere versati durante il periodo di
cottura medio. Per rovesciare gli ingredienti alimentari, tieni la maniglia ed estrai
il cestello dei prodotti, quindi Tai la torsione. Successivamente, reinserire il
cestello nell'unita. {Quandao tira fuori il cesto del prodotto, loro due gli schermi
mostreranng "OPEN."]

Al termine della cottura, 'unitd emetterd 5 segnali acustici e sullo schermo
apparira "Fine", il motore smettera di funziohare dopo 20 secondi,

Rimuovera gli ingradienti gettandoli via o usando pinzette/utensili con punta in
silicone.

INIZIA ENTRAMBE LE ZONE CONTEMPORANEAMENTE, MA

TERMINA IN MOMENTI DIVERSI

11 Selezionare la zona 1 quindl premere 1l pulsante Menu {15} per selezlonare la
funzione di cottura desiderata.

1.2 Premere il pulsante di controllo del tempo (20}, quind! premere Il pulsante + {9) o
il pulsante - [3) che consente di selezionare il tempo di cottura esatto al minuto.

1.3 Premere il pulsante di controllo della temperatura [20), quindi premere il pulsante
+ {9 o il pulsante - (3) che ¢onsente di aumentare o diminuire la temperatura di
cottura.

alwa



ITALIANA

2.1 Selezlonare la zona 2 e quindl premere [l pulsante Menu (15) per selezlonare la
funzione di cottura desiderata.

22 Prermnere il pulsante di contrello del ternpo, quindi premere il pulsante + (9) o il
pulsante — (3) che consente di selezionare il tempe di cottura esatto al minuto.

2.3 Premmere il pulsante di controllo della temperatura , guindi premere il pulsante +
{9] o il pulsante - {3) che consente di aumentare o diminuire la temperatura di cottura.

3. Premere il tasto START/STOP per avwviare la cottura in entrambe le zone,

NOTA: Alcuni ingredienti alimentari devono essere versati durante il periodo di
cottura medio. Per rovesciare gli ingredienti alimentari, tieni la maniglia ed estrai il
cestello dei prodotti, quindi fai la torsione. Successivamente, reinserire il cestello
nell'unitd. [Quando tira fuori il cesto del prodotto, loro due gli schermi mostreranno
"OPEN."

& Al termine della cottura in una zona, 'unita emettera 10 segnali acustici e sullo
schermo apparira "Fine", il motore smettera di funzionare dopo 20 secondi.

5. Rimucvere gli ingredienti gettandeli via o utilizzando pinze/utensili con punta in
silicone, quindi attendere che gli ingredienti in un altro cestello finiscano di cuocere.

METTI IN PAUSA ENTRAMBE LE ZONE
CONTEMPORANEAMENTE

1. Introduzione Per mettere In pausa |l tempo In modalitd SMART FINISH (SYNC) o
per mettere in pausa entrambe le zone nella cottura a doppia zona, premere il
pulsante START/STOP.

2. Introduzione Per riprendere |a cottura, premere nucvamente il pulsante
START/STOP .

PAUSA IN UNA SINGOLA ZONA DURANTE LA COTTURA IN DUE
ZONE

1. Imtroduzlone Per mettere in pausa il tempo in una singela zona mentre entrambe
le zone sone in funzione, selezionare la zona che si desldera mettere in pausa, quindi
premere il pulsante START/STOP.

4 Introduzione Per riprendere la cottura, premere nuovamente il pulsante
START/STOP |

ANNULLA OPERAZIONE

In entrambe le modalita, se si desidera annullare il programma selezionato, premere
il pulsante START/STOP, quindi premete il pulsante di accensione, 'unitl emetterd 5
segnali acustici e sullo schermo apparird "Fine”, il motore smettera di funzionare
dopo 20 secondi.

PULIZIA DELLA FRIGGITRICE AD ARIA

L'unita deve essere pulita accuratamente dopo ognl utllizzo. L'internc del cestini, del
piatti di verdura e dei prodotti & ricoperto da un rivestimento antiaderente verniciato.
Nen utilizzare pentole in metallo o materiale per la pulizia abrasivo per eseguire la
pullzla, polché cléd danneggerebloe || rivestimento vernlclato antladerente.
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1. Estrarre la spina dalla presa, lasclare raffreddare 1l prodotto, {Nota: estrarre |

cestelli, in modo che |a friggitrice ad aria senza grassi si raffreddi piu

rapidamente.)

Utilizzare un panno umida per strofinare I'esterno del prodotto.

Pulire i cestelli 0 il fondo dei cestelli con acqua calda, detersivo e spugna non

abrasiva, aggiungere acqua calda ai cestelli insieme a un po' di detersivo. Mettere

i piatti di verdura nei cestini e poi immergere i cestini e i piatti di verdure per 10

minuti.

4. Pullre linterno del prodotto con acqgua calda e una spugna nen abraslva,

5. UUtilizzare una spazzola per la pulizia per pulire i componenti riscaldanti,
rimuovere eventuall resldul di clbo.

6, Tempestivo con una spazzola pulita per pulire I'aspertura di ingresso dell'aria e
l'apertura di uscita dell'aria, in modo da non influire sul flusso d'aria di aspirazione
e dl scarleo dell'arla.

NOTA: Se i residui di cibo si attaccano ai piatti ¢ ai cestini delle verdure, mettili in un
lavandino pieno di acqua tiepida e sapone e lasciali in ammollo.

Y

FUNZIONE DI PULIZIA AUTOMATICA

1. Rlempire la friggitrlce ad arla con acqua fino al bordo della griglia di cottura.
2. Aggiungere 5 ml di detersivo par piatti.

3. Premere |l pulsante "Pulizia automatica".

& Scolare l'acqua sporca & rimuovere eventuali residui rimanenti.

Con questl sempllcl passagygl, la tua friggltrice ad aria sard pronta per Il suo prossimo
utilizza.

CONSERVAZIONE DELLA FRIGGITRICE AD ARIA

1.  Asslcurati che la friggitrice ad arla sla scollegata e che tutte le partl siano pullte e
asciutte prirma di riporla.

2. Non conservare mai la friggitrice ad aria mentre & calda o bagnata.

3. Posizionare i piatti di verdure puliti nel cestello della friggitrice ad aria e inserire il
cestello della friggitrice ad aria nel corpe dalla friggitrice ad aria.

4. Conservare |a friggitrice ad aria nella sua scatola ¢ in un luogo pulito e asciutto.

RANZIA ERVIZI

Se hal bisogno di asslstenza o riparazionl, o hal domande, puoil contattare Il tuo
Centro assistenza clienti locale.

Se nonh ¢'& un centro dl asslstenza cllenti viclina alla tua posizione, puol contattare il
tuo distributore locale.
Questo simbolo significa che nel caso in cul sl deslder| smaltire |
prodotte al termine della sua vita utile, portarlo presso un agente di
rifiuti autorizzato per la raccolta differenziata dei rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE] Questo apparecchio &
conforme alla Direttiva 2014/35/UE sulla bassa tensione, alla Direttiva
= 2014/30/UE sulla compatibilitd elettromagnetica, alla Direttiva 2011/65 UE
sulla restrizione dell'uso di determinate sostanze pericolose nelle apparecchiature
elettriche ed elettroniche e alla Direttiva 2009/125/CE relativa alle specifiche per la
pregettazione ecocompatibile dei prodotti connessi all'energia
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1
2.

U A

Retirez et jetez tous les matériaux d'emballage, les étiquettes promotionnelles
et le ruban adhésif de I'appareil.

Retirez tous les accessoires de I'emballage et lisez attentivement ce manuel.
Portez une attention particuligre aux instructions d'utilisation, aux
avertissements et aux mesures de sécurité Importantas pour dviter les
blessures ou les dormmages matériels,

Lavez les paniars de légumes et la vaisselle 3 I'eau chaude savonneuse, puis
rincez et séchez-es solgneusement.

Essuyez l'intérieur et I'extérieur du produit avec un chiffon chaud et humide,
puis séchez soigneusement.

La friteuse & air utilise la technologie de chauffage & air chaud, Ne versez
Jamals d'hulle ou de gralsse dans la friteuse & =ir.

Laissez un espace minimum de 13 cm entre |'arrigre et le haut du mur.

BOUTONS DE FONCTION

BOUTON D'ALIMENTATION ; Le bouton allume et &teint 'appareil at arréta
toutes les fonctions de cuisson. Une fois I'appareil branché, le bouton
d'alimentation s'allume. Si vous sélectionnez le bouton d'alimentation une fois
{appuyez sur 1 seconde), l'ensemble du panneau s'allumera. Appuyez sur le
bouton d'alimentation pendant 1 seconde pour &teindre 'appareil.
START/STOP : Apras avoir sélectionné la température et 'heure, démarrez la
cuisson en appuyant sur le bouton START/STOP. Pour mettre la cuisson en
pause, sélectionnez d'abord la zone gue vous souhaitez mettre en pause, puis
appuyez sur le bouton START/STOP (13).

Icine de sélection de la température ; Appuysz sur ce bouton pour choisir la
température, puis appuyez sur le bouton + ou le bouton - qui vous permettent de
sélectionner la température de culsson exacte.

Yoyant lumineux : Lorsque vous souhaitez voir le processus de cuisson des
ingrédients alimentaires, appuyez sur ce bouton, la lumiére 3 l'intérieur de
l'appareil s'allumera. Vous pouvez éteindre la lumiére et appuyer @ nouveau sur ce
bouton.

Saké : Rappelez a 'aliment de le retourner pour une meilleure saveur plus
crogquante.

Double culsson : fait automatiquement correspondre le réglage de lazone 2 a la
zohe 1 pour cuire une plus grande quantité du m&me aliment ou cuire des
aliments différents avec la méme fonctlon, la méme température et le méme
temps.

SYNC : Finltlon Intelllgente Fait automatiquement correspondre les paramatres
de la zone 2 avec ceux de la zone 1 pour cuire une plus grande quantité des
mémes aliments ou cuire des aliments différents avec la m&mae fonction, la
méme température et le méme temps.

REMARQUE : N'oubliez pas que ce paramétre par défaut ne fournit gu'une
référence. Pour les ingrédients alimentaires qui différent par leur origine, leur
taille, leur forme et leur margue, nous ne pouvons pas garantir de fournir la
mellleure conflguratlon pour vos Ingrédlents alimentalres. Cormme la technolagle
de changement d'air rapide peut donner un nouveau chauffage 3 I'air 3 'intérieur
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du produit immédiaternant, le ratrait du panier de l'appareil pendant le
fonctionnement n'affectera guére le processus de cuisson.

& REMARQUE: 5] [a friteuse & air 3 double panier démarre avec un démarrage 3
froid, le termnps de cuisson doit 8tre de 3 minutes de plus.

TILISATION DE VOTRE FRITEUSE A AIR

Retirez délicatement la poignée du panier de la friteuse 3 air.

Placez les allments sur la grille Intérleure a l'lntérleur du panler.

Réinsérez le panier avec les aliments dans la friteuse 3 air.

Remarque : L'appareil nécessite que le panier sait compléterment fermé pour

forctlonner. Déroulez le cordon avant de le brancher.

&. Branchezl'appareil dans |la prise de courant. Un bip confirmera que 'appareil est
allumé et le bouton marche/farrét s'allumera.

5. Appuyez sur le bouton marchefarr&t pour activer l'affichage numérique.

N

MODE MANUEL
1. Une fois que les ingrédients sont dans le panier et que la friteuse & air est
branchée:

Réglez I'heure at la température 2 I'aide de la molette de sélection [20}).
Utilisez les boutons +£+ {3){9) pour augmenter ou diminuer la température et la
durée,
*  Appuyez sur le bouton de démarrage (13) pour démarrer la cuissen.
2 Pendant la cuisson :
Modifiez I'heure et la termpérature sl nécessaire.
Pour mettre la cuisson en pause, appuyez sur le bouton d'alimentation (13) ou
ouvrez le panier.
3. Pour arréter complétement llappareil :
* Appuyez 3 nouveau sur le bouton d'alimentation (17).
* |'dcran s'éteindra et 'appareil passera en mode veille.

MENU MODE
1. Une fois que les ingrédients sont dans le panier et que la friteuse a air est
allumée;

» Sélectionnez le menu souhaité 3 'aide du sélecteur de menu {15}.
»  Ajustez la température et I'heure en suivant les étapes manuelles.
& Appuyez sur le bouton de démarrage (13) pour démarrer la cuisson.
2 Pendant la cuisson :
»  Modifiez I'heure et la température si nécessaire.
=  Pour arréter complétement l'appareil :
» Appuyez sur le bouton d'alimentation (13). L'écran s'éteint, 'appareil passe
en mode veille.

CUISSON DANS YOTRE FRITEUSE A AIR A DOUBLE PANIER

MART FINISH HRONISATION

Pour terminer la cuisson en mé&me temps lorsque les aliments ont des temps de
culsson, des températures ou méme des fonctlons différents:

1. Placez les ingrédients cdans les panlers, puis insérez les paniers cdans l'appareil.
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2, Appuyezsur le bouton SYNC, la zone 1 restara allumée, puis appuyez sur la
bouton Menu pour sélectionner la fonction de cuisson souhaitée,

3. Sélectionnez la zone 2, puis appuyez sur le bouton Menu pour sélectionner la
fonction de cuisson souhaitée.
REMARQUE : Yous pouvez s&lectionner une fonction différente pour la zone 2.

4. Appuyez ensuite sur le bouton START/STOP pour démarrer la cuisson dans la
zone avec le temps le plus long. L'autre zone affichera HOLD. L'appareil activera la
deuxidme zaone lorsqu'il restera le ma8me temps aux deux zones.

REMARQUE : Certains ingrédients alimentaires doivent étre versés pendant la
péricde de cuisson moyenne. Pour renverser les ingrédients alimentaires, tenez la
poignée et sortez le panier de produits, puis faites la torsion. Aprés cela, remettez le
panler dans l'apparell. {Lorsque vous sortez le panler du prodult, I'écran affiche «
CUVERT 2.)

AVIS: Lors de la premilére utllisatlon, réglez la température a 200 °C et lalssez
'appareil fonctionner pendant 30 minutes sans nourriture,

8. Lorsque la cuisson est terminée, 'appareil émet 5 bips et = Fin » apparait a I'écran,
le moteur s'arréte de fonctionner apras 20 secondes.

6. Retlrez les ingrédients en les jetant ou en utilisant une pince a épiler ou des
ustensiles & pointe de silicone. NE PAS placer le tiroir sur le dessus de 'appareil.

DOUBLE CUISSON

Pour culre une plus grande quantité du mé&me allment ou cuire différents allments
en utilisant la m&me fonction, la méme température et le méme temps:

1. Placez les Ingrédients dans les panlers, puis Insérez les panlers dans l'apparell.

2. Appuyez sur le bouton DUAL COQK, puis appuyez sur le bouton Menu pour
sé&lectionner |la fonction de cuisson souhaitée.

3. Appuyez ensuite sur START/ STOP pour démarrer la cuisson dans les deux zones.

REMARQUE : Certains ingrédients alimentaires doivent &tre versés pendant la
période de cuisson maoyenne. Pour renversar les ingrédients alimentaires, tenez
la poignée et sortez le panier de produits, puis faites la tarsion. Aprés cela,
remettez le panier dans l'appareil. [Lorsqu'il sort le panier de produit, les deux les
ecrans afficheront « QUVERT »,)

& Lorsque la cuisson est terminée, I'appareil &met 5 bips et « Fin » apparaft a4
I'écran, le moteur s'arréte de fonctionner aprés 20 secondes.

5. Retirez les ingrédients en les jetant ou en utilisant une pince a épiler ou des
ustensiles 3 pointe de silicone.

11 Sélectionnez la zone 1, puis appuyez sur le bouton Menu {15) pour sélectionner la
fonction de cuissen scuhaitée, 1.2 Appuyez sur lebouton de commande T ime {20),

puis appuyez sur le bouton + [9) ou le bouton - {3} qui vous permet de sélectionner le
emps de culsson exact 3 l[a minute prés

1.3 Appuyez sur le bouton de contrdle de la température {20), puis appuyez sur le
bouton + {3) ou le bouton - (3) qul vous permet d'augmenter ou de diminuer la
température de cuisson.
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2,] Sélectionnez la zone 2, puis appuyez sur le bouton Menu (15) pour sélectionner la
fonction de cuisson scuhaitée. 22 Appuyez sur lebouton de commande T ime, puis
appuyez sur le bouton + {9] ou le bouton — (3] qui vous permet de sélectlonner le
termps de cuisson exact a la minute prés.

2.3 Appuyez sur le bouton de contrdle de la température , puls appuyez sur le bouton
+ [9) ou le bouton - (3] qui vous parmet d'augmeanter ou de baisser |a tarnpérature de
cuisson.

3. Appuyez surle bouton START/STOP pour démarrer |a cuisson dans las deux
Zones,

REMARQUE : Certains ingrédients alimentaires doivent 8tre varsés pendant la
période de cuisson moyenne. Pour renverser les ingrédients alimentalres, tenez la
porignée et sortez le panier de produits, puis faites la torsion. Aprés cela, remattez le
panier dans 'appareil. {Lorsqu'il sort le panier de produit, les deux les écrans
afficheront « OUVERT ».)

4. Lorsque la cuisson est terminge dans une zone, l'appareil émet 10 bips et « Fin »
apparalt & I'écran, le moteur s'arréte de fonctionner aprés 20 secondes.

5. Retirez les ingrédients en les jetant ou en utilisant des pinces/ustensiles & embout
en sllicone, puls attendez que les Ingrédlents dans un autre panler alent finl de culre.

METTRE EN PAUSE LES DEUX ZONES EN MEME TEMPS

1. L» Pour mettre le temps en pause en mode SMART FINISH (SYNC) ou pour mettre
en pause les deux zones en Mmode de cuisson & deux zones, appuyez sur le bouton
START/STOP.

2. Pour reprendre la cuisson, appuyaz A nouveau sur le bouton START/STOP .

PAUSE DANS UNE SEULE ZONE PENDANT LA CUISSON DANS
DEUX ZONES

1. Le Pour mettre le temps en pause dans une seule zone pendant que les deux zones
sont en cours d'exécution, sélectionnez la zone que vous souhaitez mettre en pause,
puis appuyez sur le bouton START/STOP .

2. Pour reprendre la culsson, appuyez & hoUveau sur le boeuton START/STOP |
ANNULER L'OPERATION
Dans I'un ou I'autre mode, si vous souhaitez annuler e programme que vous avez s¢

lectionné, appuyez sur le bouton START/ STOP, puis appuyez sur le bouton

d'alimentation, 'appareil émettra 5 bips et « End » apparattra 3 I'écran, le moteur
s'arrétera de fonctionner aprés 20 secondes.

NETTOYAGE DE VOTRE FRITEUSE A AIR

L'appareil doit &tre soigneuserment nettoyé aprés chaque utilisation. L'intérieur des
Faniers, des assiettes de l[égumes et des fruits et légumes est recouvert d'un
revétement antladhéslf peint. N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine en métal ou de
produits de nettoyage abrasifs pour effectuer le nettoyage, car cala endommagerait
le revEtement peint antiadhésif.
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1. Débranchez la fiche da la prise, laissaz le produit refroidir. {Remarque : Sortez las
paniers pour que la friteuse 3 air sans gras refroidisse plus rapidement))

2. Utilisez un chiffon hurmide pour frotter l'extérieur du produit.

3. Nettoyez les paniers ou le fond des paniers avec de I'eau chaude, du détergent et
une éponge non abrasive, ajoutez de I'eau chaude dans les paniers avec un peu
de détergent. Placez les asslettes de l[é&gumes dans les panlers, puls faltes
tremper les paniers et les assiettes de légumes pendant 10 minutes.

&. Nettoyez I'Intérieur du produit avec de I'eau chaude et une éponge non abrasive,

5. Utilisez une brosse de nettoyage pour nettoyer les composants chauffants,
enlevez tous les débris alimentaires restants.

6. Entemps opportun avec une brosse propre pour nettoyver l'ouverture d'entrée
d'air et l'ouverture de sortie d'air, afin de ne pas affecter le flux d'air d'entrée et
d'échappement.

Remanque : Si des résidus alimentaires collent aux assiettes ou aux paniers de

légumes, placez-les dans un évier rempli d'eau chaude savonneuse et laissez-les
tremper.

FONCTION DE NETTOYAGE AUTOMATIQUE

1. Remplissez la friteuse 3 air avec de |'eau jusqu'au bord de la grille de cuisson.
2. Ajoutez 5 ml de détergent & vaisselle.

3. Appuyez sur le bouton « Nettoyage automatique =.

4, \Vidangez l'eau sale et essuyez les résidus restants.

Avec ces étapes simples, votre friteuse & air sera préte pour sa prochaine utilisation.
RANGEMENT DE VOTRE FRITEUSE A AIR

1. Assurez-vous que |a friteuse & air est débranché&e et que toutes les pigces sont
propres et sdches avant de la ranger.

2. Nerangez jamais la friteuse & air lorsqu'elle est chaude ou humide.

3. Placez les assiettes de légumnes propres dans le panier de la friteuse & air et insérez
le panier de la friteuse 3 alr dans le corps de la friteuse 3 alr.

4. Rangez |a friteuse & air dans sa boite ou dans un endroit prapre et sec.

GARANTIE & SERVICES

5i vous avez besoin de services ou de réparations, ou si vous avez des questions, vous
pouvez contacter votre centre de service 3 la cllentéle local.

21l n'y a pas de centre de service a la clientéle pras de chez vous, vous pouvez contacter
votre distributeur local.
Ce symbole signifie que sl vous souhaitez vous débarrasser du produit
aprés |a fin de sa durée de vie utile, apportez-le & un déchet agréé pour
la collecte sélective des déchets d'équipements électriques et
électroniques [DEEE) Cet apparsil est conforme 2 la directive 2014/35/UE
sur la basse tension, 3 la directive 2014/30/UE sur la compatibilité
= électromagnétique, & la directive 2011/65 UE relative & la limitation de
'utilisation de certaines substances dangereuses dans les équipements électriques
et électronigues et A la directlve 2009/125/CE sur les exigences en matidre
d'écoconception pour les prodults llés 3 'énergie
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YOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Entfernen und entsorgen Sie Verpackungsmaterial, Werbeetiketten und
Klebeband aus dem Gerat.

Entfernen Sie samtliches Zubehdr aus der Verpackung und lesen Sie diese
Anleltung sorgfdttig durch. Bitte achten Sie besonders auf Betrlebshinwelse,
Warnhinweise und wichtige Sicherheitsvorkehrungen, um Vearletzungen cder
Sachschiden zu vermeiden.

Waschen Sie die Kbrbe und Gemiseplatten in heiBem Seifenwasser, spllen
Sie sie ab und trocknen Sie sie grandlich.

Reinigen Sie die Innen- und AuBenseite des Produkts mit einem warmen,
feuchten Tuch und trocknen Sie es anschlieBend griindlich ab.

CHe HelBluftfritteuse verwendet die Technologle der HelBluftheizung. GieBen
Sie niemals Ol oder Fett in die Fritteuse,

Lassen Sie mindestens 13 cm Abstand zwischen der Rickseite und der
Oberseite der Wand.

sv- N

U U

FUNKTIONSTASTEN

e POWER-TASTE: Die "' Taste schaltet das Gerst ein und aus und stoppt alle
Kochfunktionen. Sobald das Gerat eingesteckt ist, leuchtet der Netzschalter auf.
Wenn Sle die Eln-fAus-Taste elnmal auswihlen (1 Sekunde dricken), leuchtet das
gesamte Bedienfeld auf. Driicken Sie 1 Sekunde lang die Ein-fAus-Taste, um das
Gerdt auszuschalten.

e START/STOP: Nachdem Sie Temperatur und Zeft ausgewshit haben, starten Sle
den Garvorgang durch Driicken der START/STOP-Taste . Um den Carvorgang zu
unterbrechen, wihlen Sie zuerst dle Zone aus, die Sie pausieren méchten, und
driicken Sie dann die START/STOP-Taste (13).

* Temperaturauswahlsymbok Dricken Sie diese Taste, umn die Temperatur
auszuwdhlen, und driicken Sie dann die Taste + oder -, um die genaue
Gartempearatur auszuwahlen.

= Kontrollleuchte: Wenn Sie den Garvorgang von Lebensmittelzutaten sehen
mdchten, dricken Sle diese Taste, das Licht Im Inneren des Gerdts leuchtet auf.
Sie kdnnen das Licht ausschalten und diese Taste erneut driicken.

e Sake: Erinnern Sie das Essen daran, es zu wenden, um einen besseren knusprigen
Geschmack zu erhalten.

* Duales Kochen: Passt dle Einstellungen von Zone 2 automatisch an dle von Zone
1an, um eine griRera Menge desselben Lebensmittels zu garen oder
verschiedene Lebensmittel mit derselben Funktion, Temperatur und Zeit zu
garen.

= SYNC: Smart Finish Passt die Einstellungen von Zone 2 automatisch an die von
Zone1an, um eine gréBere Menge derselben Lebensmittel zu garen oder
verschiadena Lebensmittel mit darselben Funktion, Temperatur und Zeit zu
garen.

= HINWEIS: Bitte denken Sie daran, dass diese Standardeinstellungen nur eine
Referenz darstellen. Da slch Lekensmittelzutaten In Herkunft, GréBe, Form und
Marke unterscheiden, kdnnen wir nicht garantieren, dass wir die besten
Elnstellungen flr Ihre Lebensmittelzutaten bereitstellen. Da dle Technologle des
schnellen Luftwachsels die Luft im Inneren des Produ kts sofort wieder erwarmean
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kann, wird das Herausziehen das Korbs aus demn Gerat wahrend des Betriebs dan
Kochvorgang kaum beeintrichtigen.

HINWEIS: Wenn die HeiBluftfritteuse mit zwel Kriben mit kaltern Stiefel startet,
solite die Garzeit 2 Minuten linger sain.

VERWENDEN IHRER HEISSLUFTFRITTEUSE

1.
N
k.

5.

Ziehen Sie am Korbgriff, um ihn vorsichtig aus der Fritteuse zu nehmen.

Legen Sle dle Lebensmittel auf das Innere Gestell Im Inneren des Korbes,

Setzen Sie den Korb mit den Lebensmitteln wieder in die Fritteuse ein.

Hinweis: Fir den Betrieb des Geréits muss der Korb vollstandig geschlossen sein.
Wickeln Sle das Kabel ab, bevor Sle es elnstecken.

Schlie3en Sie das Gerat an die Steckdose an. Ein Piepton bestatigt, dass das
Gerat eingeschaltet ist, und die Ein-/Aus-Taste leuchtet auf.

Dricken Sie die Ein-fAus-Taste, um die Digitalanzeige zu aktivieren.

MANUELLER MODUS

*» 0

3

Sobald sich die Zutaten im Korb befinden und die Fritteuse angeschlossen ist:
Stellen Sie die Zeit und dle Temperatur mit dem Drehregler (20) eln.
Verwenden Sie die Tasten +/ [3){9), um die Temperatur und die Zeit zu
erthéhen oder zu verringern.

Drlcken Sie die Starttaste {13], um den Garvorgang zu starten.
Wiahrend des Kochens:
Andern Sie bel Bedarf die Uhrzeit und die Temperatur.
Um den Garvorgang zu unterbrechen, dricken Sle dle Eln-/Aus-Taste {13) oder
&ffnen Sie den Korb.

So schalten Sie das Gerdt vollstindig aus:

¢ Drlcken Sie dlie Ein-/Aus-Taste (17} erneut.

s  Der Bildschirm schaltet sich aus und das Gerit wechselt in den Standby-

Modus.

MENU-MODUS

1.

A

Sobald die Zutaten im Korb sind und die Fritteuse eingeschaltet ist:

* ‘Wahlen Sie das gewlnschte MenlU mit dem MenGwahler {15) aus.

¢  Passen Sie Temperatur und Zeit nach manuellen Schritten an.

® Dricken Sie die Start-Taste (13), um mit dem Garen zu beginnen.

Wiahrend des Kochens:

* Andern Sie bei Bedarf Zeit und Temperatur.

® Soschalten Sie das Gerat vollstdndig aus:

¢ Dricken Sie die Ein-fAus-Taste (13). Der Bildschirm schaltet sich aus, das
Gerdt wechselt in den Standby-Modus.

KOCHEN IN IHRER DUAL-BASKET-HEISSLUFTFRITTEUSE
SMART FINISH (SYNC)

So

beenden Sie den Garvorgang gleichzeitig, wenn Lebensmittel unterschiedliche

Carzeiten, Temperaturen oder scgar Funktionen haben:

1.

Legen Sie die Zutaten in die Kérbe und legen Sie dann die KSrbe in die Einheit.
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DEUTCH

Driicken Sie die SYNC-Taste, Zone 1 leuchtet weiter, und dricken Sie dann die
Men(i-Taste, um die gewlinschte Kochfunktion auszuwihlen.

Wahlen Sie Zone 2 und dricken Sie dann die Mend-Taste, um die gewilnschte
Garfunktion auszuwihlen.

HINWEIS: Sie kdnnen eine andere Funktion flr Zone 2 auswahlen.

Dricken Sie dann die START/STOP-Taste , um in der Zone mit der langsten Zeit
zu garen. In der anderen Zone wird HOLD angezeigt. Das Gerét aktiviert die
zweite Zone, wenn beide Zonen die gleicha Zait verbleiban.

HINWEIS: Einige Lebensmittelzutaten missen in der Mitte des Kochens
gewendet werden. Um die Lebensmittelzutaten umzudrehen, halten Sie den Griff
fest, ziehen Sie den Karb aus dem Produkt heraus und drehen Sie ihn dann.
Danach schleben Sle den Korb zurlick In das Gerdt. (Wenn Sle den Warenkorb aus
dem Produkt ziehen, wird auf dem Bildschirm "OFFNEN" angezeigt.)

HINWEIS: Wenn Sle es zum ersten Mal verwenden, stellen Sle bitte die
Temperatur auf 200 ° C ein und lassen Sie das Gerdt 30 Minuten ohne Nahrung
arbealten.

Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, piept das Gerdt 5 Mal und "Ende”
erschelnt auf demn Display, der Motor hért nach 20 Sekunden auf zu arbeiten,
Entferne die Zutaten, indem du sie ausschiittest oder eine Zange mit Silikonspitze
verwendest, Stellen Sie die Schublade NICHT auf das Gerdt.

DUALER KOCH

So kochen Sie eine grofere Menge desselben Lebensmittels oder verschiedene
Lebensmittel mit derselben Funktion, Temperatur und Zeit:

5.

Legen Sie die Zutaten in die KGrbe und legen Sie dann die Kérbe in die Einheit.
Dricken Sie die DUAL COOK-Taste und dann die Mend-Taste, urn die
gewinschte Garfunktion auszuwahlen.

Driicken Sie dann START/STOP , um mit dem Garen in beiden Zonen zu
beginnen.

HINWEIS: Einige Lebensmittelzutaten missen In der Mitte des Kochens
gewendet werden. Um die Lebensmittelzutaten umzudrehen, halten Sie den
Griff fest, ziehen Sie den Korb aus dem Produkt heraus und drehen Sie ihn dann.
Danach schleben Sle den Korb zurlclk In das Gerdt. (Wenn Sle den Korlb aus dem
Produkt herausziehan, warden die beiden auf den Bildschirmen wird "OFFNEN"
angezeigt.)

Wann der Garvorgang abgeschlossen ist, piept das Gerdt 5 Mal und "Ende"
erscheint auf dem Display, der Motor hért nach 20 Sekunden auf zu arbeiten.

Entferne die Zutaten, indem du sie ausschittest oder eine Zange mit
Slllkonspltze verwendest.

BEIDE ZONEN GLEICHZEITIG BEGINNEN, ABER ZU
UNTERSCHIEDLICHEN ZEITEN ENDEN

11 Wihlen Sie Zone 1und drocken Sie dann die Menu-Taste (15), um die gewnnschte
Garfunktion auszuwshlen.

1.2 Dricken Sie die Taste Time Contrel {20} und dann die Taste + {9) oder - (3], um die
genaue Garzeit auf die Minute genau einzustellen.

1.3 Dricken Sie die Ternperaturkontrolltaste {20) und dricken Sie dann die Taste + (9)
oder — [3), um die Gartemperatur zu erhohen oder zu senken.
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21 Wihlen Sie Zone 2 und dricken Sie dann die Menil-Taste {15}, um die gewiinschte
Garfunktion auszuwahlen,

2.2 Drickan Sie die Taste Time Control und driicken Sie dann die Tasta + (9) oder —
@3, um die genaue Garzeit auf die Minute genau auszuwihlen,

2.3 Dricken Sia die Temperaturkontrolitaste und dann die Tasta + (9) oder - {3), um
die Garternperatur zu erh&éhen oder zu senken.

3. Driicken Sie die START/STOP-Taste, um den Garvorgang in beiden Zonen zu
starten.

HINWEIS: Einige Lebensmittelzutaten missen in der Mitte des Kochens gewendet
werden. Um die Lebensmittelzutaten umzudrehen, halten Sie den Griff fest, zichen
Sie den Korb aus dem Prodult heraus und drehan Sia ihn dann. Danach schieben
Sie den Korb zurlck in das Gerat. (Wenn Sie den Korb aus dem Produkt

herausziehen, werden die beiden auf den Bildschirmen wird "OFFNEN" angezeigt.)

4. Wenn der Carvorgang in einer Zone abgeschlossen ist, piept das Cerét 10 Mal und
"Ende" erscheint auf dermn Display, der Motor hart nach 20 Selkunden auf zu arbeiten.

5. Entferne die Zutaten, indem du sie ausschittest oder eine Zange mit Silikonspitze
vanwandest, und warte dann, bis dia Zutaten in ainem anderen Korb fartig gekocht
sind.

GLEICHZEITIGES ANHALTEN BEIDER ZONEN

1. Anmelden Um die Zeit im SMART FINISH{SYNC)-Madus zu unterbrechen oder um
beide Zonen beim Kechen mit zwei Zonen zu pausieren, dricken Sie die
START/STOP-Taste.

2. Anmelden Um den Garvorgang fortzusetzen, dricken Sie erneut die START/STOP-
Taste.

ANHALTEN EINER EINZELNEN ZONE WAHREND DES ZWEI-
ZONEN-GARENS

1. Anmelden Um die Zeit in einer elnzelnen Zone anzuhalten, wihrend belde Zonen

ausgefihrt werden, wihlen Sie die Zone aus, dia Sie pausieren machten, und
driicken Sie dann dle START/STOP-Taste.

2. Anmelden Um den Carvorgang fortzusetzen, driicken Sie erneut die START/STOP-
Taste.

YORGANG ABBRECHEN

Wenn Sie in jedem Madus das ven lhnen gewahite Programm abbrechen méchten,
dricken Sle dle START/STOP-Taste, dann dricken Sle dle Ein-/Aus-Taste, das Gerdt
piept 5 Mal und "Ende" erscheint auf dem Display, der Motor hért nach 20 Sekunden
auf zu arbeiten.

REINIGEN IHRER HEISSLUFTFRITTEUSE

Das Gerét sollte nach jedem Gebrauch griindlich gereinigt werden. Die Innenseite
der Kdre, der Gemiseteller und des Produkts sind mit einer antihaftbeschichteten
Beschichtung Uberzegen. Verwenden Sle fur dle Relnlgung kelne Kichenutenslillen
aus Metall oder scheuerndes Reinigungsmittel, da dies die antihaftbeschichtete
Beschichtung beschidigt.
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1. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Produkt abkidhlen.
[Himweis: Nehmen Sie die Kérbe heraus, damit die fettfreie Fritteuse schneller
abkdhit)

2. Verwenden Sie ein feuchtes Tuch, um den dueren Teil des Produkts zu
schrubben.

3. Relnlgen Sle dle Kérbe oder den Boden der Kérbe milt helBem Wasser,
Reinigungsmittel und einem nicht scheuernden Schwamm, bitte geben Sie
helBes Wasser zusammen mit etwas Reinigungsmittel In die Kérbe. Geben Sie
die knusprigen Teller in die Kérbe und waichen Sie die Kérbe und die knusprigen
Teller 10 Minuten lang ein.

Reinigen Sie das Innere des Produkts mit heiBern Wasser und einem nicht
scheuernden Schwamm.

8. Verwenden Sie eine Reinigungsbirste, um die Heizkomponenten zu reinigen,
die restliche Spelsereste weggefegt haben.

6. Eine rechtzeitige Reinigung mit einer sauberen Biirste zur Reinigung der
LuftelnlassdfTnung und der Luftauslassdfnung, um den Lufteinlass und den
Auslassluftstrom nicht zu beeintrachtigen.

Hinwels: Wenn Spelsereste auf den Gemilsetellern oder -kirben kleben, stellen Sle
sie in ein mit warmem Seifenwasser gefillitas Waschbecken und lassen Sie es
einweichen.

AUTO-CLEAN-FUNKTION

Fillen Sie die HeiBluftfritteuse bis zum Rand des Garrosts mit Wasser,
Flgen Sle 5 ml Geschirrsplimittel hinzu.

Dricken Sie die Taste "Auto Clean®,

Entleeren Sie das Schmutzwasser und entfernen Sie alle verbleibenden
RUckstande.

Mit diesen einfachen Schritten ist Ihre HeiBluftfritteuse bereit fir den ndchsten
Einsat=z.

PN

BEWAHREN SIE IHRE HEISSLUFTFRITTEUSE AUF

1. Stellen Sie sicher, dass die Heil3luftfritteuse vormn Stromnetz getrennt ist und alle

Telle sauber und trocken sind, bevor Sle sle aufbewahren.

Bewahren Sie die Hei3luftfritteuse niemals heil oder nass auf.

Legen Sie saubere Gemilseplatten In den Fritteusekor und setzen Sie den

Fritteusekorb in das Gehause der HeiRluftfritteuse ain.

4. Bewahren Sie die HeilRluftfritteuse in ihrer Box oder an einem sauberen,
trockenen Ort auf.

2
k.

GARANTIE UND DIENSTLEISTUNGEN

Wenn Sie Service- oder Reparaturarbeiten bendtigen oder Zweifel haben, kénnen Sie
sich an das 6rtliche Kundencenter wenden.

Wenn es kein Kundencenter in der Nahe lhres Standorts gibt, kdnnen Sie mit lhrem
Handler vor Ort kemmunizieren.
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Dieses Symbol bedeutet, dass Sie, falls Sie das Produkt nach Ablauf
seiner Lebensdauer entsorgen méchten, es zu einem zugelassenen
Abfallbeauftragten flr die selektive Sarnmlung von Elektro- und
Elektronik-Altgeraten (WEEE) bringen mdchten, Dieses Gerdt entspricht
der Richtlinie 2014/35/EU Ober Niederspannung, der Richtlinie
I 2014/30/EV Ober elektromagnetische Vertraglichkeit, der Richtlinie
2011/65/EV zur Beschrankung der Verwendung bestimmter gefdhrlicher Stoffe In
Elektro- und Elaktronikgeritan und der Richtlinie 2009/125/EG Gber die Okodesign-
Anforder ungen an energieverbrauchsrelevante Produkte
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

N

I U B

Remova e descarte todos os materiais de embalagemn, rétulos promaocionais e
fita adesiva da unidade.

Retire todos os acessdrios da embalagem e leia atentamente este manual.
Preste especlal atengdo as instrugdes de operacdo, avisos e medidas de
seguranga importantes para evitar leses ou danos 3 propriedade.

Lave os cestos de vegetais e a louga com Sgua quente e sabfio g, em seguida,
enxague e seque bemn.

Limpe o interior e o exterior do produto conmn um pano quente e hdmido e, em
seguida, seque bem.

A air fryer utiliza tecnologia de agquecimento a ar quente. Nunca deite 6leo ou
gordura na alr fryer.

Deixe um espago minimo de 13 cm entre a parte de tras e o topo da parede.

BOTOES DE FUNCAO

BOTAC LIGA/DESLIGA: O botdo liga e desliga a unidade e para todas as
fungbes de cozedura. Assim que a unidade estiver ligada, o botdo liga/desliga
acender-se-4, Selecionar o bot#io liga/desliga uma vez [pressione 1segundo) fard
com que todo o painel se acenda. Pressione o botao liga/desliga por 1segundo
para desligar a unldade.

START/STOP: Depois de selecionar a temperatura € a hora, comece a cozinhar
pressicnando o botdo START/STOP. Para pausar o cozimento, primeire selecione
a zona que deseja pausar e pressione ¢ botio START/STOP [13).

(cone de seleciic de temperatura; Pressione  este botfo para escolher a
temperatura e, em seguida, pressione o botdo + ou © botdo - que permite
seleclonar a temperatura exata de cozimento.

Luz Indicadora: Quando quiser ver o processo de cozedura dos ingredientes
alimentares, prima este botao, a luz no interior da unidade acender-se-4. Voc&
pode apagar a luz e pressionar aste bot§o novamente.

Sake: Lembre a comida de vird-la para um sabor mais crocante.

Cozinha dupla: Corresponde automaticamente a configuragiio daZona 23 Zona 1
para cozinhar uma gquantidade maior do mesmo alimento ou cozinhar alimentos
diferentes com a mesma fungdo, temperatura e tempo.

SYNC: Acabamaeanto Intellgente Combina automaticarmente as configuragbes da
Zona 2 com as da Zona 1 para cozinhar uma gquantidade maior do mesmo
alimente ou cozinhar alimentos diferentes com a mesma fungado, temperatura e
tempo.

NOTA: Lembre-se de que esta predefinicdo fornece apenas uma referéncia. Para
ingredientes alimentares que difererm em origem, tamanho, forma e marca, ndo
podemos garantir que fornecemos a melhor configuragie para os seus
ingredientes alimentares. Como a tecnologia de troca rapida de ar pode
proporcionar um aguecimento renovado ao ar dentro do produto imediatamente,
pertanto, remover a cesta da unidade durante a operagao dificilmente afetard o
processo de cozimento,

NOTA: Se a air fryer do cesto duplo comegar com arranque a frio, o tempo de
cozedura deve ser 3 minutos mais longo.
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UTILIZAR A AIR FRYER

1. Puxecuidadosamente a pega do cesto para fora da air fryer.
2. Coloque os alimentos na prateleira interior dentro do cesto.
3. Volte a inserir o cesto com os alimentos na air fryer.

Nota: O aparelho requer que o cesto estaja totalmente fechado para
funciocnamento. Desenrole o cabo antes de o ligar.

4. Ligue o aparelho a tormada. Um sinal sonoro confirmars que o aparelho esta
ligado e que o botdo de ligar/desligar acenderd,

5. Prima o botdo on/off para ativar o ecrd digital.

MODO MANUAL

1. Assim que os ingredientes estiveremn no cesto e a air fryer estiver ligada:
Ajuste o tempo e a temperatura com o seletor (20].
Use os botdes +/- (3){9) para aurnentar ou diminulr a temperatura & o tempo.
Pressione o botao de inicio (13} para comegar a cozinhar.
2, Durante a cozedura:
Modiflgue o tempo e a temperatura, se necessarlo.
Para pausar o cozimento, pressione o botfio liga/desliga {13) ou abra a cesta.
3. Para parar completamente o aparelho:

* Pressione o botdo llgakiesliga 17) novamente.

* O ecrad desliga-se e o dispositivo entra emn mode de espera.

MODO DE MENU

1. Assinn que os ingredientes estiverem no cesto e a air fryer estiver ligada:
* Selecione © menu desejado usando o seletor de menu (15).
»  Ajuste a temperatura e o temnpo seguindo os passos manuais.
« Pressione o botdo deinfcio (13) para comecar a cozinhar.
2, Durante a cozedura:
s Maodifique o tempo e a temperatura, se necessario.
=  Para parar completamente o aparelho:
=  Pressione o bot#o liga/desliga (13). A tela desliga, o dispositivo entra em
mado de espera.

COZINHAR NO SEU SMART FINISH DOUBLE BASKET AIR
FRYER [SINCRONIZA!

Para terminar de cozinhar ao mesmo tempo quando os alimentos t8m tempos de
cozimento, temperaturas ou até mesmo fungles diferentes:

1. Coloque osingredientes nos cestos e, am seguida, insira os cestos na unidade.

2. Pressicne o bot&o SYNC, a zona 1 permanecera iluminada e, em seguida,
pressione o botdo Menu para selecionar a fungdo de cozimento desgjada.

3. Selecione azona 2 e, em seguida, pressione o botd3o Menu para selecionar a
funglio de cozimento desejada.
NOTA: Vocé pode seleclonar uma fungo diferente para a Zona 2.

%  Em seguida, pressione o botlio START/STOP para comegar a cozinhar na zona
com mals tempo. A outra zoha mostrard HOLD. A unldade ativars a segunda zona
quanda ambas as zonas tiverem a mesma gquantidade de tempo restante.

NOTA: Alguns ingredientes alimentares requerem derramamento durante o
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periodo de cozimente médic. Para tombar os ingredientes alimentares, segure a
alga e puxe o cesto de predutos e depois faga a torgio. Depois disso, deslize o
cesto de volta para a unidade, (Quando retlrar o cesto do produto, o ecrd mostrars
"OPEN")

AVISO: Quando usado pela primeira vez, ajuste a temperatura para 200°C e deixe
a unidade funcionar por 20 minutos sem alimentos.

5. Quando o cozimento estiver completo, a unidade emitird um sinal sonoro 5 vezes
e "Fim" aparecerd na tela, © motor parara de funcionar apés 20 segundos.

6  Retlre os Ingredientes deltando-os fora ou utllizando pingas/utensilios com ponta
de silicone. NAD coloque a gaveta em cima da unidade,

COZINHA DUPLA

Para cozinhar uma quantidade malor do mesmo alimente, ou cozinhar alimentos
diferentes usando a mesma fungéo, temperatura e tempo:

1. Cologue os Ingredlentes nos cestos e, em seguida, Inslra os cestos na unidade.
2 Pressione o botio DUAL COOK e, em seguida, pressione ¢ botao Menu para
selecionar a fung@o de cozimento desejada.

3 Em seguida, pressione START/STOP para comegar a cozinhar am ambas as
Zohas.

NOTA; Alguns ingradientes alimentaras requeremn derramamento durante o
periodo de cozimento médio. Para tombar os ingredientes alimentares, segure a
alga e puxe o cesto de produtos e depois faga a torgdo. Depois disso, deslize o
cesto de volta para a unidade. [Quande ele puxa a cesta de produto, os dois as
telas mostrardo "OPEN."}

& Quando o cozimento estiver completo, 8 unidade emitird um sinal sonoro 5
vezes e "Fim" aparecera na tela, o motor parard de funcionar apés 20 segundos.

5. Retire os ingredientes deitando-os fora ou utilizando pingas/utensilios com ponta
de silicone.

COMECE AMBAS AS ZONAS AO MESMO TEMPO, MAS
JERMINE EM MOMENTOS DIFERENTES

1.1 Selecione a zona 1 e, em seguida, pressione o botdo Menu (15) para selecionar a
fungdo de cozimento desejada.

1.2 Carregue no botio de controlo de tempo (20) e, em seguida, prima ¢ botio + (9)
ou o botdo - [3) que |he permite selecionar o tempo exatoe de cozedura ao minuto,

1.3 Carregue no botdo de controlo da temperatura (20} e, em seguida, prima o botdo
+ [9] ou o botdo - (3} que |he permite aurnentar ou diminuir a temperatura de
cozedura,

2] Selecione a zona 2 g, ern seguida, pressione o botdo Menu {15} para selecionar a
fungio de cozimento desejada.

22 Carregue no botdo Contralo de tempao e, em seguida, prima o botdo + {9 ou o
botdo - {3} que |he permite selecionar o tempo exato de cozedura ac minuto.

2.3 Carrague no botdo de controlo da temperatura e, em seguida, primna o botdo + [9)
ou o botdo - (3) que Ihe permite aumentar ou baixar a temperatura de cozedura.

3. Pressione o botSo START/STOP para comegar a cozinhar em ambas as zonas.
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NOTA: Alguns ingredientes alimentares requerem derramamento durante o
perioda de cozimento médio. Para tombar os ingredientes alimentares, segure a
alga e puxe o cesto de produtos e depols faga a torgdo. Depols disso, deslize o cesto
de wolta para a unidade. [Quando ele puxa a cesta de produto, 0s dois as telas
mostrardo "OPEN."}
4. Quando o cozimento estiver completo em uma zona, a unidade emitird um sinal
sohoro 10 vezes e "Fim" aparecera na tela, o motor delxard de funcionar apés 20
segundos.

5. Retlre os Ingredlentes deltando-os fora ou usando plngasAitensilios com ponta de
silicone, depois espere que os ingredientes de cutro cesto terminem de cozinhar.

PAUSAR AMBAS AS ZONAS AOQ MESMO TEMPO

1% Para pausar o tempo no modo SMART FINISH {SYNC) ou para pausar ambas as
zonas no cozimento de duas zonas, pressione o botio START/STOP.

2° Para retornar o cozlmento, pressione o botdo START/STOP novamente.

PAUSA EM UMA UNICA ZONA DURANTE O COZIMENTQ EM
DUAS ZONAS

1% Para pausar o tempo em uma unica zona enguanto ambas as zonas estdo em
execugio, selecione a zona que deseja pausar e pressione o bot3o START/STOP .

2°, Para retomar o cozimente, pressione o botdo START/STOP novamente.

CANCELAR OPERACAO

Erm qualquer um dos modos, se vocé quiser cancelar ¢ programa que voca
selecionou, pressione o botdo START / STOP , em seguida, pressione o botdo de
eneargia, a unidade ira apitar 5 vezes a "End" apareceré na tela, o motor vai parar de
funcionar apés 20 segundos.

LIMPEZA DA AIR FRYER

A unidade deve ser cuidadosamente limpa apts cada utilizagio. O interior dos cestos,
pratos de vegetais e produtos s3o cobertos com um revestimento antiaderante
pintado. Nao utilize panelas metilicas ou material de limpeza abrasivo para realizar a
limpeza, pois isso danificara o revastimento pintado antiaderente.

1. Puxe aficha para fora da tomada, deixe o produto arrefecer. (Nota: Retire os
cestos, para qua a air fryer sem gordura arrefaga mais rapidamenta.}

Use um pano hdmido para esfregar o exterior do produto.

Limpe os cestos ou o fundo dos cestos com agua guente, detergente e esponfa
n&o abrasiva, adicione dgua quente aos cestos juntamente com algum
cetergente, Cologue pratos de legumes nos cestos e depols mergulhe os cestos
e pratos de legumes durante 10 minutos.

Limpe o interior do produto com agua quente e uma esponja ndo abrasiva.
Use uma escova de limpeza para limpar os componentes de aquecimento,
remova quaisquer restos de alimentaos.

Oportunamente com uma escova limpa para limpar a abertura de entrada e
salda de ar, de modo a ndo afetar a entrada de ar & ¢ fluxo de ar de exaustio.

2
3

o
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Nota: Se os residuos alimentares aderirem a pratos ou cestos de vegetais, coloque-os
num lavatério cheio de 4gua morna e sabso e deixe-os de molho.

FUNGAO DE LIMPEZA AUTOMATICA

1. Encha a air fryer com dgua até & extremidade da grelha.
2. Adicione 5ml de detergente para lavar louga.

3. Pressione o botdo "Limpeza automatica”

4&. Escorra a dgua suja e limpe qualquer residuo restante.

Com estes passos simples, a sua air fryer estard pronta para a sua préxima utilizagdo.

GUARDAR A AIR FRYER

1. Certifique-se de que a alr fryer estd desligada e que tedas as pegas estdo limpas
e secas antes de armazenar.

2. Nunca guarde a air fryer enguanto estiver quente ou molhada.

3. Coloque as placas de legumes limpas no cesto da air fryer e insira o cesto da air
fryer no corpo da air fryer.
Guarde a air fryer na sua caixa ou num local limpo e seco.

GARANTIA & SERVICOS

Se necessitar de senigos ou reparagdes, ou theer alguma davida, pode contactar o
Centro de Apoio ac Cliente local.

Se ndo existir um Centro de Apoio ao Cliente perto da sua lecalizagéo, pode contactar
o seu distribuidor local.
Este simbolo significa que, caso pretenda eliminar o preduto apos o fim
da sua vida til, leve-o a um agente de resfducs autorizado para a
recclha seletiva de residuos de equipamentos elétricos e eletronicos
{REEE) Este aparelho estd em conformidade com a Diretiva 2014/35/UE
sobre Baixa Tens¥o, a Diretiva 2014/30/UE sobre Compatibilidade
I Eletromagnética, a Diretiva 2011/65/UE relativa 2 restricio do uso de
determinadas substanclas perlgosas em equlpamentos elétrlcos e eletrénicos e a
Diretiva 2009/125/CE relativa aos requisitos de concecéio ecolégica dos produtos
relacionados com o consumo de energia
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, promotielabels en tape van het
apparaat en gooi ze weg.

2. Haal alle accessoires uit de verpakking en lees deze handleiding aandachtig
door. Let vooral op bedieningsinstructies, waarschuwingen en belangrijke
voorzorgsmaatregelen om letsel of materiéle schadea te voorkomaen.

3. Wasde manden en crisperplaten in heet zeepsop, spoel ze af en droog ze
grondig af.

&. Reinig de binnen- en buitenkant van het product met een warme, natte doek
en droog het vervolgens grondig af.

5 De heteluchtfriteuse maakt gebruik van de technologie van
heteluchtverwarming. Glet noolt olie of vet In de friteuse.

6. Laat minimaal 13 cm ruimte tussen de achterkant en de bovenkant van de
muur.

FUNCTIETOETSEN

»  AANSUIT-KNOP: De ' knop schakelt het apparaat in en uit en stopt alle
kookfuncties. Zodra het apparaat is aangesloten, licht de aanfuit-knop op. Als u
eenmaal de aan/uit-knop selecteert (1 seconde drukken}, wordt het volledige
paneel verlicht, Druk 1 seconde, de aan/uit-knop schakelt het apparaat uit.

+ START/STOP: Nadat u de temperatuur en td hebt geselecteerd, begint u met
koken door op de START/STOP-knop te drukken. Om het koken te pauzeren,
selecteert u eerst de zone die U wilt pauzeren en drukt u vervelgens op de
START/STOP-knop (13).

» Temperatuurselectlepictogram: Druk op deze knop om de temperatuur te
Kiezen en druk vervolgens op de knop + of - om de exacte kooktemperatuur te
selecteren,

» Indicatielampje: Als u het kookproces van voedselingrediénten wilt zien,
drukt u op deze knop, het lampje aan de binnenkant van het apparaat gaat
branden. U kunt het licht uitdoen en nogmaals op deze knop drukken.

» Sake: herinner het voedsel eraan om het voedsel om te draaien om een betere
knapperige smaak te krijgen.

* Dubbel koken: Stemt de Instelllngen van zone 2 autormatisch af op dle van zone 1
om een grotere hoeveelheid van hetzelfde voedsel te bereiden, of om ander
voedsel te bereiden met dezelfde functie, temperatuur en tijd.

* SYNC: Siimme afwerking Stemt de instellingen van zone 2 automatlsch af op dle
van zone 1 om een grotere hoaveelheid van hetzelfde voedsel te bereiden, of om
verschillende voedingsmicddelen te bereiden met dezelfde functie, temperatuur
en tijd.

+ LET OP: Houd er rakening mee dat daze standaardinstellingen slechts ean
referentie bieden. Omdat voedselingrediénten verschillen in bron, grootte, vorm
en merk, kunnen we niet garanderen dat we de beste instellingen voor uw
voedselingrediénten kunnen bieden. Omdat de snelle
luchtverversingstechnologie de lucht in het product onmiddellijk opnieuw kan
verwarmen, heeft het trekken van de mand tljdens het gebrulk nauwelijks
inviced op het kookproces.

* NOTITIE: Als de heteluchtfriteuse met dubbele mand begint met koud
opstarten, moet de kooktijd 3 minuten langer zijn.
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UW HETELUCHTFRITEUSE GEBRUIKEN

1. Trekaan de handgreep van de mand om deze voorzichtig uit de friteuse te
halen.

2. Plaats voedsel op het binnenrek In de mand.

3. Plaats de mand met het voedsel terug in de friteuse.
Opmerking: Het apparaat vereist dat de mand volledig gesloten is om te kunnen
werken. Wikleel het shoer af voordat u de stekker In het stopcontact steekt.
Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact. Een pieptoon bevestigt dat
het apparaat is ingeschakeld en de aan/uit-knop gaat branden.

5. Drukopdeaan/ult-knop om het digitale dlsplay te activeren,

HANDMATIGE MODUS

1. Zaodra de ingrediénten in het mandje zitten en de friteuse is aangesloten:

* Stel de tijd en temperatuur in met behulp van de keuzeknop (20).
Gebrulk de +- knoppen (3}{9) om de temperatuur en tlid te verhogen of te
verlagen.

+ Drukop de startknop (13) om de bereiding te starten.

2 Tldens het koken:
Wijzig indien nodig de tijd en temperatuur.
Orn het koken te pauzeren, drukt u op de aanjuit-knop {13) of opent U de mand.
- R Om het apparaat volledlg ult te schakelen:
¢ Druk nogmaals op de aanjuit-knop (17).
& Het scherm wordt uitgeschakeld en het apparaat gaat naar de stand-
bymedus.

MENU-MODUS

8 Zodra de ingrediénten in het mandje zitten en de friteuse aan staat:
e Selecteer het gewenste menu met behulp van de menukiezer {15).
* Pas de temperatuur en tijd aan volgens de handmatige stappen.
* Drukopde startknop (13) om te beginnen met koken.

2 Tijdens het koken:
* Wijzig indien nodig de tijd en temperatuur.
*  Om het apparaat volledig uit te schakelen:

* Drukop de aan/uit-knop (13). Het scherm gaat uit, het apparaat gaat in de
stand-bymodus.

KOKEN IN UW AIRFRYER MET DUBBELE MAND SMART FINISH
(SYNC)

Om tegelijkertijd klaar te zijn met koken wanneer voedsel verschillende kooktijden,
temperaturen of zelfs functies heeft:
1. Plaats de ingredignten in de manden en plaats de manden in hat apparaat
2. Druk op de SYNC-knap, zona 1 blijft verlicht en druk vervolgens op de Menu-
knop omn ds gewenste kookfunctie te zelectesren.
3. Selecteer zone 2 en druk vervolgens op de Menu-knop om de gewenste
kookfunctie te selecteren.
OPMERKING: U kunt een andere functie selecteren voor zene 2.
4. Drukvervolgens op de START/STOP-knop om te beginnen met koken in de zone
met de langste tijd. In de andere zone wordt HOLD weergegeven. Het apparaat
activeert da tweede zone wanneer beide zones dezelfde tijd over hebben.
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NOTITIE: Sommige veedselingrediénten moeten tijdens het midden van het
koken worden omgedraaid. Om de voedselingrediénten omver te werpen, houdt
u de hendel vast en trekt u de mand ult het product en draalt u vervolgens. Schulf
daarna de mand terug naar het apparaat. (Wanneer u de mand uit het product
trekt, wordt op het scherm "QPEN" weergegeven.)
LET OP: Als u het voor da eerste keer gebruikt, stel dan de temperatuur in op
200°C en laat het apparaat 30 minuten zonder voedsel werken.

5. Wanneer het koken is voltooid, piept het apparaat 5 keer en verschijnt "End"® op
het display, de moter stopt na 20 seconden met werken.

6. Vverwijder ingrediénten door ze weg te gocien of door een tang/keukengerei met
slilconenpunt te gebrulken. Plaats de lade NIET bovenop het apparaat.

DUBBELE KETEL

Om een grotere hoeveelheid van hetzelfde voedsel te bereiden, of om ander voedsel
te berelden met dezelfde functie, temperatuur en tjjd;
L Plaats de ingrediéntan in de manden en plaats de manden in het apparaat.

2. Druk op de DUAL COOK-knop en druk vervolgens op de Menu-knop am de

gewenste kookfunctie te selecteren.

3. Druk vervolgens op START/STOP om te beginnen met keken in beide zones.
NOTITIE: Sommige voedselingredi&nten moeten tijdens het midden van het koken
worden emgedraald. Om de voedselingredignten omver te werpen, houdt u de
hendel vast en trekt u de mand uit het product en draait u vervolgens, Schuif daarna
de mand terug naar het apparaat. {(Wanneer u de mand uit het product trekt, worden
da twee scharmen tonan "OPEN")

&, Wanneer het koken is voltooid, piept het apparaat 5 keer en verschijnt "End" op

het display, de motar stopt na 20 seconden met werken.

5 Verwijder ingrediénten door ze weg te gooien of deer een tang/keukengerei met

siliconenpunt te gelbruiken.

BEIDE ZONES TEGELIJK BEGINNEN, MAAR OP
VERSCHILLENDE TIJDSTIPPEN EINDIGEN

1.1 Selecteer zone 1 en druk vervalgens op de Menu-knop {15} om de gewenste
kookfunctie te selecteren.

1.2 Druk op debedieningsknop [20] en druk vervolgens op de knop + (3) of - {3] om de
exacte bereidingstljd tot op de minuut nauwkeurlg te selecteren.

1.3 Druk op de temperatuurregelknop (20} en druk vervolgens op de knop + {9) of - (3}
om de kooktemperatuur te verhogen of te verlagen.

21 Selecteer zone 2 en druk vervolgens op de Menu-knop {15) om de gewenste
kookfunctie te selecteren,

2.2 Druk op de bedieningsknop en druk vervalgens op de knop + {9) of — {3} om de
exacte kooktijd tot op de minuut nauwkeurig te selecteren.

2.3 Druk op de temperatuurregelknop en druk vervolgens op de knop + {9) of — (3} om
de kooktemperatuur te verhogen of te verlagen.

3. Druk op de START/STOP-knop om te beginnen met koken in beide zones.
NOTITIE: Sommige voedselingredi&nten moeten tijdens het midden van het koken
worden omgedraaid. Om de voedselingrediénten omver te werpen, houdt u de
hendel vast en trekt u de mand uit het product en draait u vervolgens, Schuif daarna
de mand terug naar het apparaat. {Wanneer u de mand uit het product trekt, worden
de twee schermen tonen "OPEN")

4. Wanneer het koken in één zone is voltooid, piept het apparaat 10 keer en verschijnt
"End" op het display, de motor stopt na 20 seconden met werken,
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5. Verwijder de ingredi&nten door ze weg te gooien of door een tang/keukengerei
met siliconenpunt te gebruiken en wacht tot de ingrediénten in een andere mand
klaar zlln met koken.

BEIDE ZONES TEGELIJKERTIJD PAUZEREN

1. okt. Om de tijd te pauzeren in de SMART FINISH [SYNC)-medus, of om beide zones
te pauzeren bijj koken met twee zones, drukt u op de START/STOP-knop.
2. okt. Om het koken te hervatten, drukt u negrnaals op de START/STOP-knop.

EEN ENKELE ZONE PAUZEREN TIJDENS KOKEN MET TWEE
ZONES

1. okt. Orm de tijd in een enkele zone te pauzeren terwijl beide zones actief zijn,
selecteert u de zone die u wilt pauzeren en drukt u vervolgens op de START/STOP-
knop.

2, okt, Om het koken te harvatten, drukt u nogmaals op de START/STOP-knop.

ANNULEER BEWERKING

In elke modus wilt u het programma dat u hebt geselecteerd annuleren, drukt u op
de START/ STOP-knop en drukt u verwlgens op de aan/uit-knop, het apparaat plept
5 kear en "End" verschijnt op het display, de motor stopt met werken na 20 seconden.

W HETELUCHTFRITEUSE SCHOONMAKEN

Het apparaat moet na elk gebruik grondig worden schoongemaakt, De binnenkant
van de manden, crisperplaten en het product zijn allemaal bedekt met een nlet-
klevendea verflaag. Gebruik geen metalen keukengerel of schurend
schoonmaakmiddel om de reiniging uit te voeren, omdat dit de niet-klevende
geverfde laag beschadigt.

1. Trekde stekker uit het stopcontact, laat het product afkoelen. (Opmerking: haal
de manden eruit om de vetwvrije friteuse sneller af te laten koelen.)

2 Gebruik een natte doek om de buitenkant van het product te schrobben,

3. Reinig de manden of de bodem van de manden met heet water, afwasmiddel en
eenh hiet-schurende spons, voed heet water toe aan de manden samen met wat
afwasmiddal. Leg de crisperplaten in de manden an laat de manden an de
crisperplaten 10 minuten weken.

Reinig de binnenkant van het product met heet water en een niet-schurende
spons.

5. Gebruik een reinigingsborstel om de verwarmingscomponenten schoon te
maken, veeg de resterende voedselresten weg.

6. Eentijdige manier met een schone borstel om de luchtinlaatopening en de
luchtuitlaatopening schoon te maken, om de luchtinlaat en de
uitlaatluchtstroom niet te beinvioeden.

Opmuarking: Als er etensresten op de crisperborden of -manden blijven zitten, plaats

ze dan in een gootsteen gevulld met warm zeepsop en laat ze weken.

AUTO CLEAN-FUNCTIE

Vul de heteluchtfriteuse met water tot aan de rand van het kookrek,
Voeg 5 ml afwasmiddel toe.

Druk op da knop "Aute Clean™.

Leeg het vuile water en verwijder eventuele resterende resten.

PN

Met deze eenvoudige stappen is uw heteluchtfriteuse klaar voor de volgende keer
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BERG JE AIRFRYER OP

L.

Zorg arvoor dat de Airfryer is losgakoppeld en dat alle onderdelen schoon an
droog zijn voordat u deze opbergt.

2. Bewaar de Airfryer nooit als deze heet of nat is.

3. Plaats schone crisperplaten in de frituurmand en plaats de friteusemand in de
behuizing van de Airfryer.

&. Bewaar de Airfryer in de doos of op een schone, droge plaats.

GARANTIE EN DIENSTEN

Als u onderhoud of reparatie nedig heeft, of als u twijfelt, kunt u contact opnemen
met de plaatselijke klantenservice.,

Als er geen klantenservice In de buurt van uw lacatle [s, kunt u contact opnemen met
uw lokale dealer,

Dit symbool betekent dat als u het product na afloop van de levensduur
wilt weggoolen, u het naar een erkende afvalvertegenwoordiger moet
brengen voor de selectieve inzameling van afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur {AEEA) Dit apparaat voldoet aan Richtlijn
2014/35/EU inzake laagspanning, Richtlijn 2014/30/EU betreffende
elektromagnetische compatibiliteit, Richtlijn 201/65 EU betreffende de

beperking van het gebruik van bepaalde gevaarlijke stoffen in elektrische en
elektronische apparatuur en Richtlijn 2009/125/EG inzake eisen inzake ecologisch
ontwerp voor energiegerelateerde producten
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NPEAW NBPBA YINOTPEBA

A, WapapeTe M MaXBBPAETE BCUUKM OMAKOBEEYHW MaTepMal v, NPOMOLMCHATHK
ETMKETH W JIEHTa OT YCTPORCTBOTO.

B, W3gapete BCUMKWM aKCBCOapPM OT DNAKOBKaTa M NpoMeTaTe BHMMaTeNHo ToRa
PLKOBOACTBO. Mans, OSbpHETE cneyManHe BHUMaHME Ha MHCTRYKUMWTE 3a
eRCenACaTaums, NpeaynpexaeHUATa M BEXXHUTE NpeanasHi MepPKH, 2a fa
vaberHeTe HapaHABaHMA WM MMYLLECTBEHM LUETH.

B. MaMuiiTe KOLUHULUTE M NO-XPYTIKAaBMTE YMHWK B MOPeLLa, canyHeHa Boaa,
cne ToBa M3MaKHeTe W noacyleTe oGunHe.

. MNouwWcTeTe CTEETPE WU OTBEH NPOOYKTa C TOMNMa MOKPa Kbpna, cnem, KoeTo
noacywere aobpe.

A BuapylwHWAT GpPUTIOPHWK M3NON36a TEXHONOMMATA 38 OTONAEHWE C ropeLy
Bb3yX. HUKOra He UanMBaiTe Macno WKW MasHWHE BbB G pHTIOPHUKA.

E. Ocrasate MUHWMYM 13 CM NPOCTPaHCTRO MeXay Mpla 1M ropHaTa YacT Ha

cTeHaTa.

DyHKUMOHANHU GYTOHHU

BYTOH 3A 3AXPAHBAHE: ' EYTOHET BIJTIOUBA M M3KITION Ba YCTROWCTEOTO U
cnupa BCUYKKM ¢y|-||<uw| 3a roTeeHe. Cnen KaTo ycrpoﬁmso‘ro e EKNnicMeHo,
GyTOHGT 33 3aXpaHBEdHE LUe cBeTHe. M36upaHeTo Ha GyToHa 32 3aXpaHBaHe
BegHBK [HaTucHeTe 1 ceKyHAaa) We AoBeAe A0 DCBETABAHE Ha LIENMA NaHen.
HaTucHeTe 1 cekyHpa GyTOHET 3a 3aXpaHBaHe LWe M3KNIOYKW YCTPOWCTEOTS.
CTAPT/CTORN: Cneg kato nabepeTe TeMnepaTypa M BpeMe, 3arnodHeTe oa
roTBMTE, KaTo HaTUCHeTe GyToHa CTAPT/CTON. 3a 0a NOCTAaBMTE MOTBEHETC Ha
nay3d, MspBo M3bepeTe 30HATA, KOATO UCKATE 08 NOCTABWTE Ha Nay3a, Crneq KOeTo
HaTMcHeTe GyToHa START/STOPR(3).

WMioHa 3a nzfiop Ha TemnepaTtypa: HatmcueTe TO3M ByTOH, 3a Aa mabepete
TeEMNERATYPa, CNeq TOBd HatTneHeTe ByTOHa + nnK - ByTOHET BM NO3BONABA Oa
nabepeTe TOMHATA TEMNEPATYRA Ha NOTEEHE,

WHpuxaTopHa casTuHa: KoraTo MCKaTe Aa BUOWTE Npoueca Ha roTeeHa Ha
XpaHWUTENHUTE CLCTAEKW, HAaTUCHETE TO3K BYTCH, CBRETNIMHATa BLTPE B ypena Le
cBeTHe. MaXkeTe 0a W3KNICHMTE CBETIIMHAETA W A3 HaTUCHETE To3KW ByTOH OTHOBD.
Cane: HAMOMHM Ha 3aBOA Ha XpaHaTa, 38 Aa Nany-MuTe No-0ofhp XpyNKag BKYC.
ABsociiHo roTeeHe: ABETOMaTWUHO CHOTEETCTRA HAa HECTPOMKUTE Ha 20Ha 2 ¢ Te3un
Ha 30Ha 1, 3a ga roTer No-roNAMo KoJMHECTED OT €0Ha M Cblla XpaHa Wik ga
roTEM PasNMYHK XPaHW, M3NoAsBaiKd e0Ha U Chlla $yHKUMA, TeMNepaTypa 1
Bpeme.

SYNC: UHTeNMIreHTHO NOKPUTHE ASTOMaTUYHO CLOTBETCTEBE HA HaCTPOWKMTE Ha
30Ha 2 ¢ TeaW Ha 30Ha 1, 3a 0a roTeM No-ronamMo KoNMYeCcTBo OT €4Ha M Chlla
¥paHa UMK Aa roTBM PasNUUHK XPaHW, M3NON2B2AKK 80HA U Chila dyHKLKE,
TeMnepaTypa U BpeMe,

SABENEXKA: Monna, He 3a6papdaiiTe, Yye Te3M HACTPOWKKY No nogpaatupaHe
npennaraT camao cripagka. 3a XxpaHWTRIHA CbCTaBKM, KOMTO Ce paznuYyaBaT rno
WM3TOYHMUK, pazmep, fopma 1 MapKa, He MOXXeM a2 rAapaHTUpaMe, He LLE OCUTYPHUM
HaA-0obpUTe HACTPOMKM 33 BALLMTE XpaHUTENHMW ChCTaBKM. Tl KaTo
TEXHONOrMATE 33 Ebp3a CMAHA HA BH3AYXa MOXE HesabaBHO ga Aane NOgHOBEHO
HarpABaHe Ha Bb3/yXa BLTPe B MPOOyKTa, Taka Ye M30bpNBaHeTo Ha KOLWHULATA
OT ¥peda no epeMe Ha onepaluaTa eqBa M e NoBivdae Ha Npoleca Ha roTeeHe,
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= BABENEMKA: Ako $pMTIOPHWKET C 0BOMHA KOWHWUE 38no4BEa Che CTYAEHa
o6yBKa, BpeMeTo 3a roTseHe TpAbBa ga Ebae ¢ 3 MMHYTH No-Obroe.

U3NON3BAHE HA BAIIMA Bb3AVILUEH GPUTIOPHUK

A, WanbpnaitTe OpwKKaTa Ha KOLUHWUATA, 38 Aa A MaRaauTe oT GpUTIOpHWUKa

BHUMATENHO,

MocTageme xpaHaTa BhpXy EETPELUHATA CTOMKa BETPE B KOWHWLUATA.

MNocTapeme OTHORG KOLWHMLIATA C XPaHaTa BhE GPUTIGPHUKA,

SaSenenom: YpensT MIMCKBa KOLWHWLAETA 03 Gh0e HamuwHOo 3aTeopeHa 3a

paboTa. PazamiiTe kabena, npenuv Aa ro BioYMTe.

. BknioueTe Ypena B KOHTAKTA, 3BYKOB GUIHA We NOTELPOM, Y8 YReOhT @ BKKAEH
1 ByTOHLT 38 BKOYBEAHE / M3KNIoYBaHe We cBeTHe,

A. HamucHere SytoHa 3a BrkniouBaHe/M3knodBaHe, 33 Aa aKTMBMpaTe LMbposusa
OUECTNe,

PBLYEH PEXXUM

A Cneqn KaTo CbCTAaBEKMTE Ca B KOLUHMLLATE U GPUTIDPHUKET E BKITIOHEH:
Perynupaime EpeMeTO M TEMMNERATYRATa € NOMOLWITa Ha cenekTopa [20).
WanonzraiTte GyToHuTe +/- (3}{9), 33 03 yBOAUYUTE MW HaManuTe
TeMnepaTypara v BpeMeTo.
* HamucHete 6yToHa 3a ctapTrupaHe (13), 2a aa 3ano4YHeTe A3 roTeMTe.

B. Mo Bpame Ha roTReHe:
MpomeHeTe BpeMETO M TEMNEpaTYpaTa, 8K0 € HeobXxooMmo,
3a na NnocTaBMTE Ha Nay3a roTBEHETO, HaTMcHeTe BymoHa 3a aaxpaHeaHe [13)
WM OTRORETE KQWHWUaTA,
B. 3a pa cnpeTe ypeaa HarmanHo:

s  HamicHere otHoRO ByToHa 33 3axpaHeaHe (17).

s  EKPaHLT We ¢e M3KNIOUM K YPaOHT LS BAe38 B PaXM Ha FOTOBHOCT.

PEXXUM HA MEHIO

A, Cnep KaTo CHCTABKMTR €A B KOLUHMUATA M $GPMTIOPHMUKET @ BKITIOMEH:
*  NaBepeTe eNaHGTC MEHIO ¢ MOMOLLTa Ha CENeKTopa Ha MeHTo {15).
*  Perynvpaifte TeMnNepaTypaTa M BpeMETO, KaTo creapaTte PhMHWTE CTHIKM,
»  HammcHete ByToHa Start {13), 32 ga 3anoyHeTe ga roTBMTE.
B. Mo epeme Ha roTEEHS:
* [poMeHEeTe BPEMETO M TEMMEPaTYpaTa, aKo € HeoEXoAUMO,
*  3agacnpeTe ypeda HarmwiHo:
*  HaTucHeTe GyTOHa 3a 3axpaHbBaHe (13). EKpaHbT ¢8 M3KNIoYBa, YpemLsT Brvaa
B PEMKUM HA MOTQBHQCT,

[OTBEHE BLB BALIATA JBOAHA KOWHWULUA Bb3AYIIEH
DPUTIOPHUK MHTENUIFEHTHO NOKPUTHUE

(CUHXPOHW3NPAHE)

3a Aa 3aBbpLUMTE MTREHETE No €0HO W ChLUC BpEeMe, KoraTo XpaHUTe MMaT pasnuyHo
BpemMe 33 roTeeHe, EpeMa Unu Aopu GyHKuMn:
A. [MocraBeTe CLCTREKMTE B KOLLUHMLUMTE, CNed ToBa NOCTABETE KOLWHKMLW B EAMHALA.
B. HaTucHeTe ByToHa SYNC , 30Ha 1 LLe OCTaHE OCBETEHA, Cnen KOETD HaTUCHETS
6yToHa MeHIo, 32 aa wabepete xenaHarta ¢yHKUWA 33 roTEEHE.

pm
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B. MabepeTe aoHa 2, cnen KoeTo HaTUcHeTe ByToHa MeHIo, 3a Aa wabepere XenaHaTa
YHKU WA 32 roTREHe.

SABENBEXKA: MoxeTe na uzfepere Apyra GyHKLMA 33 30Ha 2.

I CnenToea HaTvcHeTe ByToma START/STOP, 3a aa 3ano4YHeTe ga roTBWTE B 30HaTa
¢ Ha-awnro apaMe. fpyrata acHa we nekaxe HOLD. YeTpoRcTROTO Wa aktTMavpa
HTOPaTa 30HB, KOraTo U ABETE 30HM MMAT 80HO M ChLUO OCTABALUD BPEME,
SABENEXKA: HAKOW XpaHMTeNTHM ChCTABKW M3WMCKBaT NpeobpbluaHe No BpeMe
Ha CpefHMA CPOK Ha roTeeHe, 338 0d NPe0HLPHETE XPEHUTENHUTE CLCTABKM,

A3 PbKNe ACKKATA M M30bPpNanTe KOLWHMUATA OT NPoAYKTa U cneq ToBa
Hanpage&aTe 3aBbpTaHeTo. Cnaf TaBa MTb3HeTe KOLWHWLATA 06paTHO KbM
YCTRPOHRCTROTO, {Korato M3eagure KOLWHWLATA OT NPOAYKTA, HA eKpaHa Wwe ¢e
nokaxe "OPEN"}
SABENEMKA: KOrato no ManonassaTte 33 MbPBM MbT, MOAR, PErynupanTe
TemMnepaTtypara 0o 200 ° C u ocTraseTe yCTpolcTBOTO Aa pabom 30 MuHyTW Bes
XpaHa.

A KoraTo roTBEHETO NpYKAKY Y, YCTROWCTBOTO LWe M34aae 3BYKOB CUrHan 5 MsTi U
Ha gucrnes We ce NoARK "Kpaid', MOTOPLT Le cnipe ga paboTk cneq 20 cekyHOM.

E. OTcTpaHaTe CheTABKUTE, KITO M U3XELPMUTE WAK M3NGN3eaTe WUnkM / npusop
ChLC CU/IMKOHOB BpBX. HE NoCTRBAMTE HeKMemeTo B:pXyY YPeaa.

ABOEH roTRAY

3a pa rTRUTE NO-FoAAMO KONWYECTRO OT €0Ha M ChLUA XpaHa WK A3 MOTBMTE pa3nMuHKn
XPaHMW, KATO M3NON3BATE £0HA W Cbla GYHKLMA, TEMNERATYPA 1 BpeMe:

Al MocTaeeTe CbCTaBKUTE B KOLWHWMLWTE, CNen ToBa NocTaseTe KoWHWUW B eguMHMua.

B. HaTucHeTe 6ymoHa DUAL COOK, cnen ToBa HaTUCHeTe ByToHa MeHio, 3a 0a

nabepeTe xenaHaTa ¢yYHKLUWA 38 roTeeHs.

B. Cnen Toea HaTUcHeTe START/STOP , 23 fa 3anovHeTe [a roTBUTE U B ABETE 30HM.
3ABENBEMKA: HakoW ¥paHUTenHM CbLCTABKM U3MCKBAT npeobphllaHe no speMe Ha
CpeoHKa CPOK Ha MTBeHe. 3a 0a nNpeofbpHeTe XPaHUTENHWTe ChCTABKM, 3a[phHTe
APWKKATA WM W3ObpnNadTe KOWHWMLUATA OT NPOOyKTa WM cnen TOBa HanpaBete
3aBbpTRHeTO. Cnen ToBd NNbIHeTEe KOWHMUETe oBpaTHO KbM YCTPORCTBOTS. [(Koram
M3BaQMTE KOLWHWLATa OT NpogyKTa, OBeTe ekpaHMTe we noxaaeaT "OPEN"}

T. KoraTe roTeeHeTo MERMKNICUU, YETROMCTBOTO We Magane SBYKOB CMIHAN 5 MsTU U

Ha gucnned Wwe ce noaeu "Kpait", MoToptT We cnpe 0a patoTtu cnen, 20 cokyHau,

a. OTCTpaHeTe ChCTABKUTE, KAaTO M M3XBBPNMTE UM MAMNON3BaTe LUMMNKK / NpUSopm

ChC CANTMKOHOB BPEX.

APTUPAHE HA NBETE 30HW HOBPEMEHHO, H
SARDPLUIBAHE MO PA3NWYHO BPEME

1.1 Mabepete 30Ha 1, cnen Tosa HamcHeTe GyTtoHa MeHie {15), 3a aa nabepeTe enaHaTa
PyHKLMA 33 roTESHS,

1.2 HaTucHeTe ByToHa 3a ynpasneHWe Ha Time {20), cnen Toea HaTMCHeTe ByToHa + [9)
Wnu — (3) OyToHa, 3a na MoeTe 03 wabiepaete TOMHOTO BpEME 3a NoTBEHEe A0 MHMHYTaTA.
1.3 HatucHeTte GyToHA 38 KGHTPON Ha TeMnepaTypaTa (20), cnen ToBa HaTcHeTe ByToHa
+ [0} unwv — {3} ByToH3, 32 O3 MOMeTa O3 NOBULWKTE WX HAMaNUTe TaMMNepaTypaTa Ha
roTeeHe.

21 MabeperTe 20Ha 2, cled KOETO HaTMCHeTe ByToHa MeHw (15), 3a pa wabepeTe
WenaHaTa PyHKUMA 33 MTEeHE.

2.2 HathcHete SyToHa 3a ynpaeneHWe Ha Time, cnep, ToBa HaTMCHeTe 6yToHa + [9) K
- (3) 6yTOH, KOHTO BM NO3BOAABA Oa W3IbGepeTe TCUHOTO BpeMe 3a NoTBeHe 00 MMHYTAaTa.
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BBIITAPCKMA

2.3 HaTucHeTe 6YTOHa 3a KOHTPOA Ha TeMMepaTypaTa, cneq ToEa HaTUCHeTe ByToHa +
[9) unu — (3], 32 Aa MOXETE A3 NOBULLMTE WKW HAMaNWUTe TeMNepaTypaTa Ha roTEeHe.
3. HaTucHeTe GyToHa START/STOP, 2a 1a 2aNOYHETe Aa NGTBATE M B JBETE 30HM.
JABENEMHKA: Hakon xpaHMTENHW CbCTaBKWM W3MCKBaT NpeobpbllaHe No BpeMe Ha
cpefHMA CPOK Ha roTBeHa. 3a ga nNpeofhpHeTe XpaHWUTE/THUTE ChCTAaBKH, 3a0pmKTe
OPBHKATE WM M30bpNaiTe KOWHWMLATaE OT NPpOOYKTa WM Cneq TOBa HanpaseTe
3aBbpPTaHeTo. Cnef ToBa NNbaHeTe KOWHWMLATA oBpaTHO KbM YCTPoHCTBOTO. (Korato
M3BaaMTE KOLHWLUATR OT NPOOYKTA, OBETE EKPAHMWTE LWe nokaasar "OPEN")

4. Korato roTeEeHeTO € 3aBbplieHO B e0HAa 30Ha, YCTPOACTROTO LWWe Mafane 3ByKOoB
curHan 10 MeTH 1 Ha aucrnen We ca NoAEM "KpaiAd", MoTopTET We cnpe oa paBoTty cneg
20 ceryHaM.

S, OTcTpaHeTe ChCTABKUTE, KATA M MAXEBLPNWTE UK U3MNDN3BaTE WMMKK / nputopu che
CUMUKOHGE BPBLX, CNEef KOSTe M3YAKAWTE CBhCTEEKMTE B APYTa KOLWHMUA, 32 A3
3aBbPLUNTE MOTBEHETO.

NAY3A HA OBETE 30HU EOAHOBPEMEHHO

1. 33 pa NoCTaEWUTE BPEMETO Ha Naysa B pexuMM SMART FINISH(SYNC) unu aa noctaeute
Ha Nay3a ABeTe 30HW NPH OBYIOHOBO NOTBEHS, HaTMeHeTe ByToHa START/STOP .
2. 38 g BL30DHOBUTE raTBEHETD, HaTMCHETe OTHOBO ByToHa START/STOPR .

NAY3A HA EDMHUYHA 30HA MO BPEME HA 1IBY3OHOBO
FOTBEHE

1. 3a pa NocTaBMTE BPEMETO Ha Naysa B €0Ha 30Ha, A0KaTO U ABETE 30H W C& M3NKMHABAT,
naBepaTe 30HaTa, KOATO UCKaTe Oa NOCTABWTE HA Nay3a, cneg KoaTo HaticHeTe SyToHa
CTAPT/CTON.

2. 33 0a BbA0GHOBMUTE MOTEEHETO, HATMCHETE GTHOBC GYyTOHa START/STOP .

OTMAHA HA OMEPALIUA

Bbb BCEKM pedidM UCKaTe Oa OTMeHWTE NPorpaMaTa, KOATo ¢Te U3EpaNi, HaTUCHETe
ByToHa START/STOP, cneq ToBa HETWCHeTe ByTOHAa 3a 3aXpaHBaHe, YCTPOWCTEOTO We
M3gane 3eyKoB CUrHan 5 METM W Ha QUcnnea we ce nosen "End”, MOTOPTET LWe crnpe Aa
pabotik cnen 20 cexyHOM.

NOYUCTBAHE HA BALINA BL3AYWEH GPUTIOPHUK

YerpolricTeoro TpRbGBa p0a ce NouMCTEA CTAPAETENHO cnepn, BCcAKa ynoTpeba.
BETPelWHOCTTa Ha KOLWHMLMTE, NO-OTUETNUBHUTE NAOYM M NPOAYKTET Ca MOKPMUTH C
Hezanensawo BoAgMcaHo NanTto. He M3non3eaiTe MeTanHM KyXHEeHCK M30enqds unv
aSpasvBeH NOYMCTBALL MaTepKMan, 3a Aa HaNpaBWTe NOMUCTEAHETO, 2ALUCTO TOBA LWe
nospeam Hesaneneawara SoagMcaHdo nanTta.

A. W3pbpnaifme wWencena ot KOHTAKTa, OCTaBeTE NPOOYKTa O3 Ce OXNaaM.
{(3abenexka: M3BapeTe KOWHKULUKTE, 32 A2 HakapaTe GpUMCpHMKE 683 MBIHMHKW
0a ce oxnagu no-obpao.)

B. WManonasaifTe MOKPa Kbpna, 3a 02 M3TLPKaTe BLHLWHAETA YaCT HE NPoayKTa.

B. MoyWCTeTe KOWHULMTE MNKW ABHOTO Ha KOWHWUMTE ¢ ropella Boga, Npenapar u
HeabpazveHa rx6a, Mona, fobaeaTe ropella Bo0a B KOWHWLMTE 3380H0 C MaNKo
npenapart. NocTapeTe NO-XpYNKIEM YUHMM B KOLUHWMLMTE K cref TOBa HaKkuMcHeTe
KOLUHMLMTE MU NO-XPYNKIBWTE YMHMM 33 10 MUHYTH.

. MouucTeTe BLTPELWHOCTTa Ha NPOoOYKTa © ropella Bona M HeabpasMeHa rva.

A. WManonaeaiTe 4yeTKka 3a NOYACTEAHE, 32 48 NOYHUCTHUTE KOMMNOHEHTHUTE 32
OTOMNEHHE, MOMETEHM GETAHANMTE OCTATBLIM OT XpaHa.
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EBITAPCKU

E. HaepemeHeH HAYWMH CYMCTA HETKA 23 NOYUCTEAHE HA DTEOPA HA BXOAA 33 Bh3ayX
M CTBOPA Ha MAX0Ad 34 BbaAyX, Taka He Oa He ¢ NOBNMAS Ha BXOOd Ha Bh3ayXd U
n3IxXooauMa BeagylieH NoToK

3afenexxa: AKO OCTATELMTE OT XpaHa ¢a 3aneneHM Bbpxy No-xpynkagyuTe YHHMM

MM KDWHWUKM, NOCTaeeE™e r'M 8 MUBKE, MHa € Tonna, cCanyHeHa ecna 1 ocTtaeeTe Oa

a2 HaKMCHaT.

DYHKLINA 3A ABTOMATUHHO NOYUCTBAHE

A. HanwnHeTe sbaOyWIHKMA GPUTIOPHUMK ¢ BOAA OO0 pbba HA PeLUSTKATA 33 roTBEHE.
B. [No6apar ce 5 ml npenapar 2a MUeHS Ha ChAOEe,

B. HaTtucHeTe GyToHa "ABTOMATMYHO NOMMCTRAHE"

r. Hzn pa3HeTe MpPbhCHaTa BOoAa M NOMHUCTETE BCMMKKM OCTaHa M OCTaThLA.

C Tean NpoCTH CTBIMNKM BaLMAT deHTIOpHHK we 6pae roToe 3a cNenBallMA CH Hac.

ChXPAHEHWE HA BAWNWS BL3AYLUIEH GPPUTIOPHUK

A. YbepeTe ce, JYe BhIfyWHUAT GPUTIOPHMK € MIKMIYEH U BCHYKK YacTM €8 HUCTH M
CyXW Npeny chxpaHaHva.

Hwukora He cexpaHABaiTe ¢ pUTIOPHM KA, OOKATS & FOpeLy, MM MOKEP.

MocTtageTe YUCTH HMHWK Crisper B KOWWHWMLATA 33 GPpUTIOPHUMLUM M NOCTaBETe
KOLUHMLATA 38 PPUTIOPHMLM B TRAOTD Ha Bb3AYLUHMA GPHTIOpHMI

. CbkxpaHaBaiTe PPUTIORPHWKE B KYTHATE MY MTH HA YUCTO M CYX0 MACTO.

TAPAHUNA U YCITYTU

AKO ce HyxKOaeTe oT Yenyr MAM peMOoHT, UMK UMaTe HAKAKBU CbMHEeHUA, MoXeTe O3
ce CEbpPHETE € MECTHMA LIEHTLP 38 KNWeHTN.
AKo B BNIM30CT A0 BALLETO MECTONENOMKEHWE HAMA LIeHTbE 338 KITMEHTH, MOXETe Oa
KOMYH WM KMPAaTE € MECTHAR OWUNBP.
To3u CMMBOM O2HAYARS, LMe B CITyJai, ue JenaeTte Aa U3XBBRIMTE
npoayKTa cnef U3TUHaHE Ha eKCMNNDaTaLU MoHHWUA MY XIBOT, 3aHeceTe ro
B OTOPM3MPaH OTNAAbUYEH areHT 33 CENeKTMBHO CbBUpaHe Ha CTNagbLM
OT eNeKTpPUHECKD U eneKTpoHHo oBopyasaHe [ODEEQ) Toau ypen
oTrosapa Ha QupekTuea 2014/35/EC 3a HMCKD HanpeskeHue, flupexkTuea
 — 2014/30/EC OTHOCHO €neKTPOMAarHMTHaTa ChBMECTUMOCT, [lMpeKTuBa
20T11/85 Ha EC oTHOCHO orpaHuMeHWsaTa 2a ynorpabaTa Ha onpegenaHu onacHy
BELLECTEA B eNeKTPHYECKOTO W enekTpoHHoTo obopyasaHe u Ovpektmea 2009/125/EQ
CTHOCHO M3IMCKBAHWMATR 38 EKOMNPOeKTUPaHe Ha NPoAYKTH, CBLRIaHN C
eHepronoTpetneHMeTo

B.
B.
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EAAHNIKH

MPIN THN NPOTH XPHIH

1.
2,

gohop M

Adapéore km aropplree Tugdv viuak cuoxevaolac, Suxdnuionkés ETkETES kKaL TAVIES oG ™
WovéSa,

Adaipéore dha Ta cfcooudp and tn ceoxeuagla ko SuaBdate mpogextuak autd o eyxeplSio,
Awote L5ualvepn npoaoy ong obnyleg Asrovpyiac, Tig mpoefonouoei koL T onpavmcég
Suodailaes yia my enoduy Tuxdy tpaupatiopoid f vduais {npude.

MAdvers Ta keAdOue kaL g mo TpayovEs Thxkes o Jsotd, camouvdvepo, ot ouvExewa
SEMALVETE Kot OTEVWIDOTE Kothd

KaBoplore To egwrepudd koL To EEWTEpLS Tow rpolibvrog uE TEoTd uypd mavl kaLom ouviyewa
OTEYWIOTE KaAd,

H $pwéla apr xpnoyonoiel ty wxvohoyla 8épuevans Jeorod afpo. Motd pnve_ plvete AdSy
f Alrog o prréla.

Adiore tovAdynatov 13 cm ytixpou peratl Tng MAdTnE kot g kopudic Tou Tolyou.

KOYMMIA AEITOYPMON

KOYMI AEITOYPAIAS: To (" koupnl evepyonolel koL enevepyomolel T povdsa ko arouarl dAeg
TG Asroupyies payewpuares. Mok, ouvBeBel n povida, vo kou i Asrovpyiag Ba avaer
Eméyovrac o xoujod Asrroupylag ule opid (Maxfore 1 Sevrepdieno) Ba mpoxknBel dpunapbde
ohdxirpou Tou nivakes Maxjoxs 1 Ssutepdherto to koupnl Aetrau pylag S kKAsloel T povise.
START/STOP: Aol eméiete Beploxpasia kal wpa, Eeaviote to pavelpepe Roruwveag o Kouprl
START/STOP. Na va Suwacdiete To payelpepa, emh£Ere mpdte  fivn rou Békete v Suakdete
Ko, 0T suvExewa, natmate o xoupnl START/STOP(13}.

Euovific emioyic Sepuoxpaniag;  MNamiete autd to xowpxl yue va eruAétene Beppoxpoaola ko,
ot auvExewa, narrjove o xoupd + A To koupnl - cag Erpénel va endétere axplf | Seppokpaoia
poyelpparos.

Ev&eurcua) Auyvle: Ovorw = Bédete vie Selte m Swebuwaclo payelpélomoe Ty CUOTRTKLN
tpodluwy, motiore outd To kou i, To diwg oTo EcLTEpKS T powhboc 8o avdpeL Mropelte va
ansvepyoroujosTe To dag ko va namjoete favd aud o kovpnLl

ddon: unevBuplote 1o yuplote To dayntd vux va ndpete px kaAltepn teayav yeban.

Burché povelpepa: AviotoiiZel aurduene T puBploew me g 2 pe autés me fivmg 1 yue vo
payepépete peyaiitepn roodnta tou Bwou daynrald f va payepéece Siadopetnd tpddiun
¥pnowonousvras Ty iur Aswoupyia, Beppoxpacin kel xpdvo.

SYNC:Efunvo duviprope AvrioroiZey avtdpara i puBploew; m fiwng 2 pe avcss mg fovng 1 ye
va payewpéete peyaitepn roodmra tou (Blow dayntod f ve payepéliete Suubopeticd tpbdiua
Apnowomouwveg Ty [Hux Asrtoupyle, Beppokpoole ke dpa.

EIADMOIHEH; Ne Bupdore énu autéc oL npoemeyusves puBuloew npoodépouv pdvo ua avabopd.
MNa ta ouorankéd tpodlpwy Siedépouy we pos Ty Ny, 1o péyeBac, To oy ke To epmopuxd
afjuc, Sev propol e va eyyunBolpe én Ba napéyoupe T kahltepeg puduloew; yu va cuotomkd
tpoclpwy oag, KaBuy n rexvoloyl ypiyopng akiayfs adpa propel va Sdok aptou, avavewpé
Bépporvan otov aépa Léoa ata npoldv, ETal, Yo vo TpoBrgee To kehdbh éfw ond tn povddeo ward
™ Suliprern mg Aermoupylag Be ennpedos eAdnowe m Suebuaola poyswpéporos.

EHMEIDIH; Edv n ¢piréla aépo Sumaod xedaBuol Eexwd pe kpdee udto, o xpdvog ayepéuotog
npémeL va elvan 3 Aerrmd peyaRiTEpOS,

XPHIH THZ PPITEZAZ AEPA

1.
2

Tpaprifez Tn Aaph Tou kehatwol yux we Tty adopEoete arahd amd tn dpelie
Tonolenjote w $aynrd oy eowiepikl] mukpe Héo oo kakdoL
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EAAHNIKH

3. TomoBemjore fova To KeAdBL pe To Goyntd otn hpirédo.
Inuelwan: H ouoxeur| amoccel to KaAdOL ve slven mafpwe khsiomd yuo Astroupyia, Zexvlife 0
koS0 npv To oUvBEgETE.

4. Iuvbéote Tn ouakeuli otny nplie Eva nxnuxd ofjpo o emfepawioel 6T N ouskeur elval
EVERYOTOL uévh KL o kouprd evepyorainons/anevepyonolrone Ba aviel

5. Nooioxe w xoupti evepyonolnonc/anevepyonoinong yua va evepyoroujoete mv indiaxij obévrn.

XEIPOKINHTH AEITOYPNA

1. MéAr; Ta suotatkd Bploxovral oo kaAdb ko n $piréla elven ouvbebepévn:
PuBpiots v wpa kawtn Seppokpaole xpnoylonoidves tov erakoyda (20).
*  Xprowyonoujore Ta kou pmnut +/- (3){9} yux va avtfjoete ) va peuboets T 8eppokpacio kaL o
xpovo,
*  [oojoce 1o kou i vapEne (13) yua va Sekivijoets to poyslpepc.
3 Kaod ) S1dprela Tou payewpéparoc:
Tponomnowfore To xpdvo kaLtn Bepuoxpaals edv xpeldeton
Mo reabon Tow payspdparos, oo vo kouwtl Ascovpyiag {13) f avolfre To kahdBL
3. Na va oraponioste eveehg Tn ouokeul:
o Nonjote foavd 1o kovpnl Aettoupyiac (17).
&  H oBdvn Oa amsvepyorownBel koL n ouokeul 8o ewcABeL o kaTdoraon avapoviig.

AEITOYPNA MENOY

L. Mékg Ta cuotatikd lval oro keAdOL koL n $pirtle Eival evepyomownpévn:
*  EmuéEte To emBupnTd Levol xpnoulomouwivieg Tov erkoyé pevol {15).
®  PuBpiore Tn Seppokposia koL To ypdvo oxolouBunras xewpokivma Bijporo.
®  [omfore 1o koupni évaping (13) yua va Sexwvrioete o povelpepo
2. Kernd ) Sudpreia Tou payepiporoc:
®  Tponomouiote ™o xpdvo ko tn Seppokpoaln edv xpeldieTo.
®  [ave oropoaijoete EvieMDG Tn ouvokeul:
®  [onfore o koupni Asrroupylag (13). H oBdvn onevepyonoLexal, n ovoxeuli ELoEpYETOL OE
KaTdaraon avapuovic.

MATEIPEMA ITO AINAD KAAAGI JAZ DPITEZA AEPAEEYTNINO DINIPIIMA
{(EYIXPONIZMDE)

T voe oAoihn pyaete To povelpepa veutdpove fvav va tpddua xouv Suxdopenikols xpdvoug
payeipéuatag, Beppokpaoies i axduo kan Aeroupyles:
1. Tomoerfiore To ouoramxd ova keSO e, oon ouvéxew, Tonodetiote to koAdBux o powdibo

2 NMaxfiote 1o kevwtd SYNG, n Qvn 1 Ba rRopogelvel oovoguuévn kat, otn suvéyews, o ote vo kou
Mevod yur va emdEete v emBupn] Aercoupyla poyepéparos.

3. EmukEETe Ty fovn) 2 koL, oty ouvEXEWT, renf oTe o keu i Mevou yur va smidEse v emBupnT
Aeoupyln payepéuonos.

EHMEHIIH: Mnopelte vo emAéEere pua SLopopetikg suvdgmon yua ™ fovn 2.

4. I ouvvixew, ratjote o xoupnl START/STOP vux va Sexwrioste o pevelpeic: o {hwvn pe To
peyaritepo ypovikd Sukotnpa. H dikn Ziwvn Be epdavice. HOLD. H poviSa 8x evepyorojoeL m
Seutepn Gown dray kKou ol SUo fuvee £xouv Tov [Buwo Ypdvo Nov cotopiveL
IHMEMIEH: Opouéva aquatomkd tpodlpwy anoredy avetpomnr kerd ™ Sudprews tou
LegonpdEeapou uayelpEuaTos, Mo v avorpéPete 1a suotatkd tpadluwy, kpamiote tn Aafn kal
TPt 6w 1o koK and o nooldv ke, ot guvixew, kdote T orpodl. Metd amd qurd,
yaopfiore To xeidO nlow om povdéo. (Drav fydiee o kahdb and o npoidv, otnv o8évn Ba
epaviferaLn evBelfn "OPEN".)
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EAAHNIKH

EIADMOIHEH: Otav o yonmuonowelte ya nown gopd, pudulote ™ Beppokpasia atoug 200 * C ko
adiore ™ povdsa va Azroupyel 30 Aerd ywplg daymud.

5  Dmv ohokhnpuwBel o uoyeipeua, n povdéo Ba nyfo=L 5 dopéc ko Ba epdovioTel omy oBdvn o
"Tékog", o kumTripag Ba oraparricel va Aercovpyel perd and 20 Seurepdhento

6.  Admpéore To ouroTamkd RETEVTHG TR 1 ApnovperowvTag AaplSet / oxeldn ouxdvng. MHN
toncfetelte oupmipl wiv ard n wovasa,

AINADI MATEIPAS

T vl payetpéihere peyahltepn moodyra Tou iGlou daynrod A va payepdlere Siadoperivd tpdd s
ypnoyonowwvtas v [Sia Aexoupyla, Bepuokpacio ko xpdvo:

1. TomeBetiote To ouoTamkd oTa KeAdOwa Ko, ot ouvExeLs, TOMoDEToTE To kahaBe otn povibo.

2 MNattjots o kovpnl DUAL COOK ki, ot auvExslda, mathiote to Kouprl Menu yuo ve emAEEeTe Thy

emBupmd Aermoupyle payewpéuaroc,.

3. I suvéxela, nariote START/STOP yuo v Eexiviioste To payelpepd kil oTig U0 Quves.
EHMEIOZH; QOpiopéva guotaruat tpodluwy anarodv avorporn kavd tn Sudpkeia Tou peconpdBeouou
payewpéparod, Na va avarpéere ta ovorankd tpodluwy, xpariots Ty Aaff kaL tpapikeE Efw o kahdoL
aré 1o mpoléy Kal, oTn ouvexew, kivee T orpodl. Metd and aurd, yawrphote To kaddeL nlow om
poviSa. (Dvav fydfere o kahdB. amd o npotby, Ta 0o o oBdveg Ba epdaviZovy "OPEN".]

5, Dray ohokAnpudel to yayelpeuce, n povasa 0o nxyfoel 5 dopéc kon Ba epdonorel otnv oBéwn To

"Tékog", o kvnriipes Be cvaporfos va Aemoupyel pevd ond 20 SevvepdhenTo.
5 Adarpéore Ta ouorankd menovras T f xproylonouinac AaplSec f oxedn okkéwng,

SEKINDINTAE KAI TIZ AYO ZOINEI TAYTOXPONA, AAAA TEAEINNONTAZ IE
AIADOPETIKEE XPONIKES STINMEE

1.1 Ermhéfxe n Qv 1 xm, o1 ouvéxewa, ratriore to kovpnl Mevod [15) yux va emhéfere v emBupnoy
Aewou pyla payepéuaros.

1.2 Nexdore o kovunl ghéyxou Time (20) ko, o ouvExewa, namfjoce o kout + (9) f — (3} kovpnl oo
emtpénouy v emkéEete akplBr xpdvo uayeiptpcros ato Aemmd.

1.3 MNamiote o koupnl eiéyyou Beppokpaoiag {20) kal, om auvéyela, nomjote 1o koupnl + (9} 1 - (3)
kouwd now oag empénel va aviioete | vor pewicete T Bepuokpoale payepéporor,

2.1 EmMdfxe ™ [unn 2 xau, oTn ouvExeLe, mamate ta koupnl Mevod [15) yux va emidfeTe v EmBupnT
Aemoupyle payepéparos.

2.2 Naxfjote to kouynl sAéyxou Time Kal, otn auvéxew, naxhore to kol + {9) A o kouwprl - (3} nouw
oo emiTpénel va emidfere Tov cxplfl pdévo payewpéuarog oto Aentd,

2,3 Narrieve v oupnl ehéypou Beppokpaalas kul, o ouvéxew, nadote o xouprel + (3) A o oupurl -
[3] yna va propéoets va aukfjoexe fj va peuboete ™ Beppokpaola poyeipéporos.

3. Natiore o xouunl START/STOP yux va Eexivioete To povelpepo kol ot S0 Give.

IHMEIQZH: Opopéva ouotarxkd tpodluwy aramoly avarpor| xard Ty Sudpkewa Tou pECOTpGBEDILOL
pevelpéporos, Nee ve avarpélete ta guortemed tpodilpwy, kpaiore tn Aapi koL tpaprifte €5w to kakdb
ard o polév Kal, oty ouvexew, Kkivee Th orpodly. MeTd amd aurd, vawrphoTte to kadd0L nlow om
novdSce. (Oray Pydiete To kakibl amnd w mpoldy, Ta 500 oL oBdver; Ba epdaviiovy "OPEN".]

4, Ctav choxAnpufel o poyelpepa oe pia v, n powidda Ba nyfoeL 10 dopéc ko Ba epdomnarel oxnv
oBéwn o "TEékog", o kwnipas B eraparioel ve Aewoupyel wetd cnd 20 Sevtepblemia.

5. Adarwpéote Ta cucranxd reniveos T f xpnoyonousveac Aafles f oxedn odudng kay, ot
SuvExeld, TepULEVETE Ta SUSTORLKE o8 GAAo kahdBy va Tedelhoouy 1o povelpe e,

MAYIH KAI TON AYO ZONDIN TAYTOXPONA

1. N nadon vou ypdvou oty Aewoupyice SMART FINISH{SYNC) {§ yua mador) ko wy 8o Juwiv oo
navelpeua Sudhric Livng roatiote o kouurnl START/STOP
2. Na va cuveyloete To payeipeya, nonfiore fawd To koupnd START/STOP .

alwa
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NAYIH MONHE ZONHE KATA TH AIAPKEIA TOY AINACY ZONIKOY
MATEIPEMATOX

1. Ma nadon tou ypdvou o pla Govn Evin exTEADUVTOL ka1 0L 800 foved, emAkéExe ) [wvn mou BEAeTE v
Bévete e nalon K, om Suvéxels, ratfote To kovpnl START/STOP .
2, Na va ouvexloete ™ payelpepa, mauiove §avd to xoupnl START/STOP

AKYPOTH AEITOYPIAZ

Le onowabrinote Aercoupyle, BEAETE Vo aKUPBICETE TO MpdypoyuLe o eruhéEone, nomfote o koupd

START / STOP Kkat\, ot guvéxelc, rmatriote to koupnl herroupylac, n poviSa Ba nyfoel 5 dopéc ko B
epdoviotel oty 086w vo "End”, o kiveipag So cxaparioel v Aerroupyel pevd and 20 Seuvcepdieno.

KAGAPIZMOZ THE OPITEZAS AEPA

H poviifia mpéne. va kedaplfeton oxohoomud Letd and kédGe xprion. To sowTEpWS Twy KoOAXDWY, OLTIO

payavég mhiikeg ko To poldy kahdrrovial dc pe avnuchdnmed fappévo nakd. Mnv xpnoponowlte

pevaddd oxedn woulvas f Asvaved kaBapuotud vkad yue v kdvate Tov kaBaplopd, yurd autd Ba

BrdueL To pn koAnTwd Poppévo ek,

1. Tpoprife £6w o Buopa and thy rplia, adiote To mpoldy vo kpuboeL (Enpelwon: Bydite to
KoAdeLa, rol, yia va xdvere tn dowéla xwpls Auwpl v KPUWOEL IO Yerivopes)

2. Mpnoyonoujote vypd ol yur va tplipere To efwrepudd ppor, Tou npoldvror.

3. KaBopiote ma keddOla f to kémas pépor Ty kahaduy Le Jeotd vepd, AmoppuUIavTIOS KL LN
Aewaviued adouyydpl, npooBéate {eotd vepd ota keAdOue pafl pe oo anoppuravTikd, BAATe
o Tpoyavd ude otx koAdfux ko o cuvEXela PouiukoTE T kA Ko Ta Ko Tpayavd mdTe
yux 10 Asnrd.

&, KaBoplote wo eouneplkd tou npoldvrog pe Teotd vepd kaw un Aeaviwd odouyydpl,

5.  Xpnoyonoujore Bodproa kaBaplauol ywa va knBaploete To Bepuavnikd efoprfjuars,
orounfovras Ta vndAoute vnokeippore tpodijwy,

6. Eyxoupog tpémog pe xabaph) Polptow yia Tov knBapioud ou avolyiomos ewgdbou adpo kaL Tou
avolyparag eéddou afpo, woe va pny ennpedierar n eloobog aépa xai n pory aépa efdbou.
Enpelwon: Edv ot urtohelypone tpodluwy dxouy xoddrioe. oxa tpayawd mdmx f keAkBu, vonoBenfote

Ta oF vEpoyiitn yepdTo e Zeomd, oonowvivepo koL adioTE Ta va pouiukoouy.

AEITOYPTIA AYTOMATOY KAGAPIZMOY

1. Teplore wn dpréle afpa pe vepd péxptny drpn g oxdpag pavelpé paros.

2, Npeotéote 5 ml anoppuravikod wudruw,

3. Norfore To kouvunl "Avtdporo; kadopopdg”.

&, AbSeviots o Ppdpuko vapd kL kafepiocs Tuydy uvroAsuUaTE TOU EXOUV TOpEIVEL

Me oWt vo crtd Briportet, n bpinéia aag S elvan drowyin yue my endpevn ad euds
ANOGHKEYIH THI PPITEZAT AEPA

1.  Bepoww@eite ém 1o Alr Fryer lvou anoouvbedepévo kow STL Ao Ta LWEpN elvon xaBopd Ko oTEYWE
naw and Tnv enoedrikeuorn.

2 Motk unv anoBnkedexe o Air Fryer evd) elvan Teotd 1] uypd.

3. BdAre kaBopd mdrta Crisper oto kaAdBi $prrélar ko toneberrore to kahdbL ppiélog oto sbua
vou Alr Fryer,
Amofnkedare o Air Fryer oto kout tou ) o xaBapd, Enpd pépoc.

anwa
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ETYHEH KAI YIIHPEZIEE

Edv ypevileote oépbic i emokeur i éxete onmowabinote cyupiBodlc, prepeite va eMKOIWWVAGETE LE TO
Tormwd Kévipo efurtnpérnong mekomuv.
Edov Sev urdpxel Kévrpa efuntnpétnong redomiv koved otny toroBesia aag, propelte va emwonioviioete
WE TOV TOMKE OVTUTpOOLNTD.
Autt o gopfolo onpaivel dmuoe rEpiTTwoT mow EmOuusite v anoppiyets To mpoldy
uég terewiraen n Sudprewn fwiic Tou, peTmdbepets To o EYREKpLIEVO NapdyovTa
ooBMsfmuy yuo v eriextuad oudkovr ormoBAritwy nAexTpikold kaL nAEKTpONKO(
eformuopol (AHHE) Autj n ouoxeul ouupopddiwverm We v odnylo 2014/35 / EE yia m
xeunAsj Tdon, Tnv oBnyle 2014/30 / EE vua T nAektpouayvntai oupBordtnte, Ty
I odnyia 2011765 EE oyerual 1e Toug neploplopolc e Xphonc opuopévary emklvbuvuv
ULV o2 nAeKTOLKS Kot NAEKTpoVLE eEomALad KaL ™y obhyle 2005/125/EK oxenikd |LE TIC anovefoels
owokoyikod oxeSuropon yie ouvSsdeva Je v evépyewa npoldvm

alnws



PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1
2

o P op M

Usuni T wyrzu€ wszelkie materlaty opakowaniowe, etyklety promocyjne | tasme
z urzgdzenia.

Wyimij wszystkie akcesoria z opakowania | uwaznie przeczytaj niniejszg
instrukcig. Prosimy o zwr6cenie szczegdinej uwagi na instrukecje obslugi,
ostrzezenia | wazne zabezpieczenia, aby uniknaé obrazeri lub uszkodzenia
mienia.

Umyl kosze i talerze do zapiekania w gorgce] wodzie z mydtem, a nastepnle
splucz i dokladnie wysusz

Whiezyes wngtrze i zewngtrzng strong produktu ciephy, wilgotng szmatka, a
nastgpnie doktadnie wysusz.

Frytownica powietrzna wykorzystuje technologie ogrzewania gorgcym
powietrzemn. Nigdy nie wlewaj oleju ani ttuszczu do frytownicy.

Pozostaw co najmniej 13 cm wolnej przestrzeni migdzy tytem a gorng czescia
Sciany.

PRZYCISKI FUNKCYJNE

PRZYCISK ZASILANIA: Przycisk ! wigcza | wylgcza urzadzenie oraz zatrzymuje

wiszystiie funkeje gotowania. Po podiaczeniu urzgdzenia zaswieci si¢ praycisk
zasilania. Jednokrotne wybranie przycisku zasilania {nacignij 1 sekunde)
spowoduje podéwietlenie catago panelu. Nacisnij 1 sekunde, przycisk zasilania
wylaczy urzadzenie.

START/STOP: Po wybraniu temperatury i czasu rozpocznij gotowanie, naciskajac
przycisk START/STOP. Aby wstrzymad gotowanie, najpierw wybierz strefe, kidra
cheesz wstrzymacd, a nastepnie nacisnij przycisk START/STOP [13).

Ikona wyboru temperatury: Naclsni] ten przycisk, aby wybrad temperature, a
nastepnie nacisnij przycisk + |lub przycisk -, aby wybra& dokiadng temparaturg
gotowania.

Lampka kontrolna: Jedll cheeasz zobaczyé proces gotowanla skiadnikdw
Zywnosci, nacisnij ten przycisk, zaswieci sie lampka wewngtrz urzadzenia, MoZesz
wylgczy€ Swiatla | ponownie nacisng€ ten przycisk

Sake: przypormnij o cdwroceniu jedzenia, aby uzyska¢ lepszy, bardziej chrupigcy
smak,

Podwéjne gotowanle: Automatycznie dopasowuje ustawienia strefy 2 do
ustawieri strefy 1, aby ugotowa¢ wigkszg ilos€ tej samej potrawy lub ugctowac
réine potrawy przy uzyciu tej samej funkeji, temperatury i czasu.

SYNC: Intellgentne wykoriczenle Automatycznie dopasowuje ustawienia strefy
2 do ustawieri strefy 1, aby ugotowac wighkszg iloS¢ tej samej patrawy lub
ugotowaé réine polrawy przy uzyciu tej same] funke]i, termperatury i czasu.
UWAGA: Nalezy pamietad, ze te ustawienia domysine oferujg jedynie
odniesienie. W przypadku skiadnikdw Zywnosci réznigcych sig Zrédiem,
rozmlarem, ksztattern | markg, nle mozemy zagwarantoewaé najlepszych ustawleri
dla skdadnikdw Hywnosci, Poniewaz technologia szybkie] wymiany powietrza
moze natychmiast ponownie aogrzac powietrze wewnatrz produktu, wyciggnigcie
kosza z urzadzenia podczas pracy prawie nie wplynie na procas gotowania.
UWAGA; Jesli Frytownica powietrzna z pedwéjnym koszem uruchamia sig z
Zimnym rozruchem, czas gotowania powinien by€ o 3 minuty dluzszy.

alwa
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KORZYSTANIE Z FRYTOWNICY POWIETRZNE)

N

Pociagnij uchwyt kosza, aby delikatnie wyjgé go z frytownicy.

Umiesé Zywnosé na wewnetrznym ruszcie wewngtrz kosza.

Wiéz ponownie kosz z Zywnosceiy do frytownicy.

Uwaga: Urzadzenie wymaga, aby kosz byt catkowicie zamkniety do pracy. Rozwin
przewdd przed podigczeniemn.

Podigez urzgdzenie do gniazdia elektrycznego. Sygnal déwickowy potwierdzi, ze
urzgdzenie Jest wigczone, a przycisk wlaczaniafwylaczania zaswieci sie.

Nacignij przycisk wlgczaniafwylaczania, aby aktywowaé& wySwietlacz cyfrowy.

TRYER RECZNY

L 2

*

r B

3.

Gdy sktadniki znajdg sie w koszu, a frytownica jest podigczona:
Ustaw czas | temperature za pomoca pokretta wyboru (20).
U2y przyciskdw +/- (3){9), aby zwigkszyE lub zmnle|szyE temperature [ czas.
Naciénij przycisk start {13), aby rozpoczad gotowanie.
Podczas gotowania;
W razle potrzeby zmodyfikuj czas i temperature.
Aby wstrzymad gotowanie, nacisni] przycisk zasilania (13) lub otwérz kosz
Aby calkowicie zatrzymaé urzadzenie:
* Ponownle nacisni]j przyclsk zasilania (17).
»  Ekran wylgczy sig, a urzadzenie przejdzie w tryb czuwania.

TRYE MENU
1

2,

Cidy skiadniki znajd]y sig w koszu, a frytownica jest wigczona:

*  Wybierz zadane menu za pomocy selektora menu {15).

* Dostosu] temperatureg | czas, wykonujge czynnosdcl reczne.

&  Nacisni] przycisk start (13), aby rozpoczaé gotowanle.

Podczas gotowania:

* W razie potrzeby zmodyfikuj czas i temperature.

*  Aby calkowicie zatrzymad urzadzenie:

*  Nacisni) przycisk zasilania {(13). Ekran wytacza sie, urzadzenie przechodzl w
tryb czuwania.

GOTOWANIE WE FRYTOWNICY POWIETRZNE] Z PODWOINYM
KOSZEM INTELIGENTNE WYKONCZENIE (SYNCHRONIZACJA)

Aby zakoriczy? gotowanie w tym samym czasie, gdy potrawy majg rézne czasy
gotowania, ternperatury, a nawet funkcje:

N~

Umiesé skladniki w koszach, a nastepnie wit2 kosze do urzadzenia.

Nacisnij przycisk SYNC, strefa 1 pozostanie podswietlona, a nastepnie nacisnij
przyclsk Menu, aby wybraé 2gdang funkc/e gotowania.

Wrybierz strefe 2, a nastepnie nacignij przycisk Menu, aby wylraé zgdang funkcie
gotowania.

UWAGA: Mozesz wybrac inng funkcjg dia strafy 2.

Nastepnie naciénij przyclsk START/STOPR, aby rozpaczad gotowanie w strefie o
najdiuzszym czasie. W drugiej strefie pojawi sig komunikat HOLD. Urzgdzenie
aktywuje druga strefe, gdy obie strefy beda miaty ten sam pozostaly czas.
UWAGA: Niektore skiadniki Zywnosci wymagajg przewrocenia w Srodkowym
okresie gotowanla. Aby przewrdclé sktadniki ywnoscl, praytrzyrma) uchwyt |

alwa
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wyciggnij kosz z produktuy, a nastgpnie obréé, Nastgpnie wsuri kosz z powrotern
do urzadzenia. [Po wyciggnieciu kosza z produktu na ekranie pojawi sle napls
"OPEN")

UWAGA: Uzywajgc go po raz pierwszy, ustaw tem perature na 200°C i pozwol
urzgdzeniu pracowa¢ przez 30 minut bez jedzenia.

8. Po zakoriczeniu gotowania urzgdzenie wyda 5 sygnatéw diwiekowych, a na
wySwietlaczu pojawi sie komunikat "End", silnik przestanie dzialaé po 20
sekundach.

6.  Usuri skiadniki, wyrzucajac je lub uzywajac szczypiechrzybordw z silikonowg
koricSwhag. NIE WOLNO umieszcza& szuflady na urzadzeniu.

PODWOINE GOTOWANIE

Aby ugotowact wigkszg ilofé tego samego jadzenia lub ugotowad rézne potrawy przy
uzyciu tej samej funkcji, temperatury | czasu:
1. Umiesé skladniki w koszach, a nastepnie widz kosze do urzgdzenia.

2. Nacisnij przycisk DUAL COOK, a nastepnie naciénij przycisk Menu, aby wybraé
#gdana funkcje gotowania.

3 Nastgpnie naclénl START/STOP , aby rozpoczaé gotowanle w obu strefach,
UWAGA: Niektdre skiadniki Zywnoscl wymagajg przewrdcania w srodkowym okresie
gotowania. Aby przewrécié skfadniki zywnosci, przytrzymaj uchwyt i wyciggnij kosz z
produktu, a nastgpnie obréé. Nastepnie wsufi kosz z powrotem do urzadzenia. (Po
wyciggnieciu kosza z prod uktu dwa ekrany pokaig "OTWORZ")

& Po zakoriczeniu gotowanla urzadzenle wyda 5 sygnatéw diwlekowych, a na
wytwiaetlaczu pojawi sig komunikat "End", silnik przestanie dziata& po 20
sekundach.

5. Usuri skladniki, wyrzucajge je lub uzywaigc szczypiec/prayboraw z silikonows
karicowka.

ROZPOCZYNANIE OBU STREF W TYM SAMYM CZASIE, ALE
KONCZENIE W ROZNYCH GODZINACH

11 Wybilerz strefe 1, a nastepnle naciénij przyclsk Menu [15), aby wybraé 2adang funkeje
gotowania.

12 Nacisnijprzycisk sterowania (20), a nastepnie nacisnij przycisk + {9) lub przycisk -
{3), aby wybra¢ doldadny czas gotowania z dokladnoscig co do minuty.

1.3 Naciénij przycisk regulacji temperatury (20), a nastepnie nacisnij przycisk + (9) luk
przycisk — (3}, aby podniesé lub cbnizyé temperature gotowania.

2.1 Wyblerz strefe 2, a nastepnle naclinlj przycisk Menu {15}, aby wybraé 2gdang
funkejg gotowania,

2.2 Naciénijprzycisk sterowania, a nastgpnie nacignij przycisk + {9) lub przycisk - (3},
aby wybrac dokiadny czas gotowania z dokfadnoscig co do minuty.

2.3 Nacignij przycisk kontroli temperatury, a nastepnie nacignij przycisk + (9} lub
przycisk — (3}, aby umozliwi€¢ podniesienie lub obnizenie temperatury gotowania.

3. Nacisnij przycisk START/STOP, aby rozpoczaé gotowanie w obu strefach.

UWAGA: Niektdre skladniki ywnofci wymagajq przewrdcenia w Srodkowym okresie
gotowanla. Aby przewrdelé sktadniki nywnoscl, praytrzymaj uchwyt | wyelagnil kosz z
produktu, a nastepnie obrég. Nastepnie wsun kosz z powrotem do urzadzenia. (Po
wyciagnieciu kosza z prod uktu dwa ekrany pokaig "OTWORZ")

4. Po zakoficzeniu gotowania w jedne] strefie urzgdzenie wyda 10 sygnatdw
diwigkowych, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat "End", silnik przestanie dziata¢
po 20 sekundach.

alwaS
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5. Usun skiadniki, wyrzucajac je lub uzywajac szczypiec/przyboréw z silikonowymi
koficébwhkamni, a nastgpnie poczekaj, az skladniki w innym koszu zakoriczg gotowanie.

RZYMYWANIE OBU STREF W TYM SAMYM 1IE

Rozdzial 1. Aby wstrzymaé czas w trybie SMART FINISH (SYNC] lub wstrzymac obie
strefy w trybie gotowania dwustrefowego, nacinij przycisk START/STOP.
Rozdzdal 2. Aby wznowi¢ gotowanie, ponownie naciénij praycisk START/STOP.

WSTRZYMYWANIE POJEDYNCZE) STREFY PODCZAS
GOTOWANIA DWUSTREFOWEGO

Rozdzat 1. Aby wstrzymad czas w jeddnej strefie, gdy obie strefy sg uruchomicne,
wybierz strefe, ktérg cheesz wetrzymaé, a nastgpnie naciénij przycisk START/STOP .
Rozdzal 2. Aby wznowi¢ gotowanie, ponownie nacisnij przycisk START/STOP.

ANULUJ OPERACIE

W dowalnym trybie cheesz anulowaé wybrany program, nacigni] przycisk
START/STOP, a nastepnie naci$nij przycisk zasilania, urzgdzenie wyda 5 sygnatow
diwiekowych, a na wyfwietlaczu pojawi sie komunikat "End", silnik przestanie dziata&
po 20 sekundach.

CZYSZCZENIE FRYTOWNICY POWIETRZNED

Urzgdzenie nalezy doktadnie wyczysSci€ po kazdym uiyciu. wnetrze koszy, talerze na
warzywa | owoece oraz produkt pokryte s nieprzywierajacy powloks lakiernicza. Do
czyszczehia nie uzywaj metalowych przybordw kuchennych ani Sciernych Srodkéw
czyszezgcyceh, poniewa? spowoduje to uszkodzenle nleprzywlerajgce] powtokl
lakierniczej.

1. Wyciggnij wiyczke z gniazdka elektrycznego, poczekaj, az produkt ostygnie.
{Uwaga: Wyjmi] kosze, aby frytownica bezttuszczowa szybciej ostyglal)

2. Uz mokrej szmatki do wyszorowania zewnetrznej czesci produktu.

3. WyczysE kosze lub dno koszy goracg woda, detergentemn i nierysujaca gabla,
dodaj gorgcg wode do koszy wraz z odrobing detergentu. Wiéz talerze do
Zapiekania do koszy, a nastgpnie namocz kosze i talerze na warzywa i owoce
przez 10 minut.

& WyczySt wnetrze produktu gorgeg wods | nierysujgcg gabka.

5. Uiy szczoteczki do czyszczenia, aby wyczyscié elementy grzejne, wymiesc resztki
jedzenia.

6. W odpowiednim czasie za pormocy czyste] szczotki wyczysE otwor wlotowy |
wylotowy powietrza, aby nie wplywaé na wiot i przeplyw powietrza wylotowego.

Uwaga: Jesli resztki jedzenia utknety na talerzach lub koszach do zapiekania, urniesd

je w Zlewie wypetnionym ciepta wodg z mydtem i pozostaw do namoczenia.

alwa



FUNKCJA AUTOMATYCZNEGO CZYSZCZENIA

1. Napehij frytownice wodg do krawedzi rusztu do gotowania.

2. Dodaj 5 ml piynu do mycla naczyn.

X Nacignij proycisk "Automatyczne czyszezenie',

&, Qpréznij brudng wode i wyczysE wszelkie pozostate pozostalosci.

Dziekl tym prostym krokom Twaja frytownica powletrzna bedzle gotowa na
nastgpnege

PRZECHOWL) F| WNI WIETRZ

1. Przed przechowywaniern upewnjj sie, ze frytownica powietrzna jest odigczona, a
wszysthkie czesci s czyste | suche.

2, Nigdy nie przechowuj frytownicy, gdy jest geraca lub mokra,

X.  WI6Z czyste talerze do smazenia do koszyka frytownicy | widz kosz frytownicy do
korpusu frytownlcy.

&, Przechowy] frytownice powietrzng w pudetku lub w czystym, suchym migjscu,

CGWARANCJA | USLUGI

Jesli potrzebujesz ustug lub naprawy lub masz jakiekolwiek watpliwosci, mozesz
skontaktowac sle z lokalnymm Centrum Clstugl Klienta.
Jesli w poblizu Twojej lokalizacji nie ma Centrum Obstugi Klienta, mozesz
skontaktowad sle z lokalnym sprzedawcs,
Ten symbol oznacza, Ze jesli cheesz zutylizowaé produkt po zakoriczeniu
jego okresu uzytkowania, zanies go do auteoryzowanego punktu ds.
odpadéw w celu selektywnej zbiGrki zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (WEEE) To urzadzenie jest zgodne z dyrekbywa
2014/35/UE w sprawie niskiego napigcia, dyrektywa 2014/30/UE w
I sprawie kompatyblincécl elektromagnetycznel, dyrektywa 2011/65/UE w
sprawie ogranlczer stosowanla niektérych nlebezpiecznych substanc]l w sprzecie
elektrycznym i elektronicznym oraz dyrektyws 2009/125/WE w sprawie wymogow
dotyezgcych ekoprojektu dla produktdw zwigzanych z energig
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PRED PRVYM POUZITIM

1
2

I S

Qdstrafite a zllkvidu/te vBetok ckalovy materidl, propagadné Stitky a pasku z
Jjednotky.

Vyberte vietko prislufenstvo z balenia a pozorne si preditajte thto prirudku.
Venujte osobitnd pozornost previdzkovymn polynom, varovaniam a dbleZitym
bezpeénostnym opatreniam, aby ste predisli zraneniu alebo poskodeniu
majetku.

Ko¥e a ostre)ile tanlere umyte v hordce] mydlove] vode, potom opléchnite a
dikladme osuste,

Vnitornd a vonkajiiu stranu vyrobku o&istite teplou vinkou handrigkou a
potom dBkladne osuste.

Fritéza wwuifva technoldgiu teplovzduiného ohrevu. Do fritézy nikdy nelejte
olgj ani tulc

Medzi zadnou a hornou astou steny nechajte minimélne 13 cm priestoru.

FUNKCNE TLACIDLA

TLAZIDLO NAPAJANIA: TlaZidlo ' zapina a vypina jednotku a zastavuje vietky
funkcie varenia. Po zapojeni jednotky sa rozsvieti tladidlo napdjania. Jednym
vyberom tlagidla napajania [stladenim 1 sekundy) sa rozsvieti cely panel,
Stla®enim 1 sekundy tla&idlo nap&jania vvpne jednotku.

START/STOP: Po zvolenl teploty a &asu spustite varenie stlaZenim tla&idla
START/STOP. Ak chcete varenie pozastavit, najprv vyberte z6nu, ktord cheete
pozastavit, a potom stlaéte tlaidlo START/STOP(13).

Teplota Vyberte likkonu: Stladenim whto tla&dla vwberte teplotu a potom
stlafenim tlagidla + alebo tlafidla - miZete zvolit presny teplotu varenia,

Kontrolka: Al cheete vidiet proces varenla prisad potravin, stladte toto
tla€idlo, rozsvieti sa kontrolka vo vnuitri jednotky. M&Zete vypniit svetlo a znova
stladit toto tladidlo.

Saké: pricomefite otofte jedlo, aby ste ziskall lep&iu chrumikavejEiu chut.

Dudine varenle: Automaticky priradl hastavenla z6hy 2 K hastaveniam zény 1 ha
varenie viciieho mneZstva rovnakého jedla alebo varenie réznych jedal pomoceu
rovnakej funkcie, teploty a £asu.

SYNC: Intellgentnd povrchova Gprava Automaticky priradl nastavenia zény 2 k
nastaveniam zény 1 na varenie va&Sieho mnoZstva rovnakého jedla alebo varenie
réznych jedal pomocou rovmakej funkcie, teploty a Easu.

UPOZORNENIE: Nezabudnite, Ze tieto predvolené nastavenia pontkaja iba
referenciu. Pokial ide o zloZky potravin, ktoré sa IEia zdrojom, valkostou, tvarom a
znackou, nembZeme zarudit, Ze poskytneme najlepEie nastavenia pre vase zloZky
potravin. PretoZe technoldgla rychle] vimeny vzduchu méZe okamiite obnovit
ohrev vzduchu vo vnutri produkty, vytiahnutie kosa z jednotky potas prevddzky
sotva ovplyvnl proces varenia.

POZNAMKA: Ak vzduchovs fritéza s dvoma ko3mi zalna studenou topdnkou, Eas
varenia by mal byt o 3 minuty dihal.

POUZIVANIE FRITEZY

1
2

Potiahnutim rukoviite ked3a ju jemne vwberte z fritézy.
Umiestnite jedlo na vndtorny stojan vo vnatri koSika.

anwal



SLOVENCINA

3. Znova vicEe ki s jedlom do fritézy.
Poznémka: SpotrebiZ vyZaduje, aby bol k&2 pre prevdzku Uplne zatvoreny. Pred
zapojenim kabel odvijajte.

&, Zapojte spotrebié do elektrickej zasuvky. Plpnutie potvrdl, Z2e spotrebié je
zapnuty, a rozsvieti sa tlafidlo zapnutiafvypnutia.

5. Stladenim tla&idla zapnutia/vypnutia aktivujete digitdlny displej.

MANUALNY REZIM

1. Ked'st ingrediencie v ko3lku a fritéza je zapojens:
Nastavte ¢as a teplotu pomocou valiéa (20).
* Pomocou tlagidiel +~ (3] [9) zvyEte alebo zniZte teplotu a Eas.
Stlagenim tlagidla Start 13) spustfte varenie.
2 Potas varenia:
\ pripade potreby upravte &as a teplotu.
Ak checete varenie pozastavit, stlaZte vypihaZ (13) alebo otvorte kdE,
3 Uplné zastavenie spotrebi&a:
& Znova stla&te tlagidlo napéajania {17).
* Obrazovka sa vypne a spotrebic prejde do pohotovostného reZimu.

REZIM PONUKY

1. Ked's( ingrediencie v ko3fku a fritéza je zapnuta:
*  Whberte poZadovani ponuku pomocou voll&a ponuky {15).
*  Nastavie teplotu a &as podla manudlnyceh krokewv.
= Stlafenim tladidla Start {13) spustite varenie,
2, Potas varenia:
* Vpripade potreby upravte &as a teplotu.
#*  Uplné zastavenle spotreblda:
»  Stlacte tlacidlo napdjania {13} Obrazovka sa vypne, spotrebic prejde do
pohotovostného reZimu.

VARENIE VO VASOM DVOJKOSI FRITEZA SMART FINISH (SYNC)

Ak cheete dokondit varenie v rovnakom &ase, ked majd potraviny rdzne Easy varenia,
teploty alebo dokonca funkcie:

1. VioZte ingrediencie do koSikav a potomn vioZzte koZe do jednotky.

2. Stlatte tla&ldlo SYNC, zéna 1 zostane rozsvleten, potom stladte tlaéldlo Menu pre
vyber poZadovanej funkcie varenia.
vyberte z6nu 2 a potom stlagenim tladidla Menu vyberte poZadovany funkecliu
varania.

POZNAMKA: Pre z6nu 2 mdzete 2volit ind funkeiu,

&. Patom stlaéte tla€idlo START f STOP a za¢nite varit v z6ne s najdIh&m &asom.
Druh& zéna zobrazl OLD, Jednotka aktivuje druhi zénu, ked obom zé6nam zostéva
rovnaky cas.

POZNAMKA: Niektors zloZky potravin vZadula prevritenle pofas stredného
olrdobia varenia. Ak chcete prevratit zloZzky potravin, drzte rukovat a vytiahnite koS
Z procuktu a potom otodte. Potom zasuiite kg spét do jednotky. (Ked vytiahnete
koZfk z vyrobku, na obrazovke sa zobrazl "OTVORIT")

UPOZORNENIE: Pri prvom pouZitl nastavte teplotu na 200 * C a nechajte
Jjednotku pracovat 30 mindt bez jedla.

5. PodokonZenlvarenia jednotka 5-krat pipne a na displaji sa zobrazl "Koniec",
motor prestane pracovat pe 20 sekundéch.
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6. Odstraiite prisady ich vysypanim alebe pouzitim kliestifiadu so silikénovym
hrotom. NEUMIESTNUITE z&suvku ha virch jednotky.

DUALNY KUCHAR

Ak chcete varit vitsle mnoZstvo toho istého jedla alebo varit rézne jed|a s rovnakou
funkeciou, teplotou a Zasom:
1. VicEte Ingrediencle do kodlkov a potormn vioZte kofe do Jednotky.

2, StlaZte tladidlo Dual COOK a stlagenim tladidla Menu vyberte poZadovani

funkciu varenia.

3. Potom stlagenim tla&idla START / STOP spustite varenie v oboch zénach.
POZNAMKA: Niektoré zlozky potravin vyzadujd prevritenie potas stredného obdobia
varenia. Ak cheete prevratit zlo2ky potravin, drite rukovit a vytiahnite kd z produktu
a potom otote. Potom zasufite ka8 spat do jednotky. (Ked wtiahnete kokik z
wyrobku, obaja na obrazovkich sa zobrazi "OPEN")

% Po dolcondenT varenia jednotka 5-krit plpne a na displeji sa zebrazl "Koniec",

motor prestane pracovat po 20 sekundach.

5. Qdstraite prisady ich vysypanim alebo pouZitim kliesti/riadu so silikénovym

hrotom.

ZACIATOK OBOCH ZON SUCASNE, ALE KONCIACI V ROZNYCH
CASOCH

L1 Whberte z6nu 1a potom stlafenim tla#idla Menu {15) vyberte poZadovania funkciu
varenia.

1.2 Stlacte ovladacie tlacidlo T ime (20} a potom stlacte tlacidlo + [9} alebo - (3) tlagidlo
vam umoZnl zvollt presny Cas varenla na mindcu.

1.3 Stlacte tladidlo reguldcie teploty (20} a potom stlacte tlacidlo + (9} alebo - (3), aby
ste 2wyl alebo znlZli teplotu varenia.

2.1Vyberte zénu 2 a potom stlaten1im tladidla Menu (15) vyberte poZadovand funkciu
varenia.

2.2 Stladte oviddacie tlacidlo T ime a potom stlate tlagidlo + (9} alebo - (3) tlagidlo
vam umozni zvolit presny Cas varenia na mindtu.

4.3 Stladte tlafidlo reguldcie teploty a potom stlafte tiafidlo + (9) alebo - (3), aby ste
mahli zv¥iit alebo zni it teplotu varenia.

3. Stlaenim tlatidla START/STOP spustfte varenie v oboch zénach,

POZNAMKA: Nicktoré zloFky potravin vyZadujd prevritenie po&as strednéhe obdobia
varenia. Ak chcete prevrétit zloZky potravin, drite rukovat a wwtiahnite k8% z produktu
a potom otofte. Potom zasufite kiB spit do Jednotky. (Ked vytlahnete kot z
wvyrobku, obaja na obrazovkich sa zobrazi "OPEN")

&. Po dokonceni varenia v jednej zone jednotka 10-krit pipne a na displeji sa zobrazi
"Koniec", motor prestane pracovat po 20 sekundach.

5, Qdstrafite ingrediencie ich vysypanim alebo pomocou kliedtl/ riadu so silikénovym
hrotom a potem podkaijte, kym ingrediencie v inom kosiku dokongia varenie.

1. Ak cheete pozastavit Zas v reZime SMART FINISH [SYNC) alebo pozastavit obe zény

pri varenlv dvoch z6nach, stlaéte tlaZidlo START/STOP,
2. Ak cheoete pokraZovat vo vareni, znova stlagte tlagidlo START/STCOP.
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P AVENIE JEDNEJ) ZONY D ZON H
VARENIA

1. Ak chcete pozastavit Cas v jednej zéne, ked su obe z6ny spustené, vyberte zénu,
ktor( chcete pozastavit, a stlagte tlaZidlo START/STOP.
2. Ak chcete pokratovat vo varenl, znova stlacte tladidlo START/STOP .

ZRUSIT OPERACIU

v akomkoek reZime cheete zrudit program, ktory ste vybrali, stlatte tlaidlo START/
STOP, potorn stlaffte tladidlo napdjania, jednotka zaplpne 5-krit a na displeji sa zobrazl
"Koniec", motor prestane pracovat po 20 sekundéch.

CISTENIE FRITEZY

Jednaotka by sa mala dékladne vy&istil po kaZdom pouZitl. Vnatro koSov, ostrejSie
taniere a vyrobok su pokryté nelepivym lakovanym ndterom. Na Eistenie nepouZivajte
kavovy kuchynsky riad ani abrazfvny Eistiaci materiél, pretoZe by sa tym poZkadil
neprilmavy lakovany nater.

1. Vytiahnite zastrtku z elektrickej zasuvky a nechajte produkt vychladndt.
[Pozndmka: Vyberte kose, aby sa fritéza bez tuku rychlejSle ochladila.)

2, Nawydrhnutie vonkajsej &asti virobku pouZite vinkd handri€ku.

3. VWistite koSe alebo dno keSov horlcou vodou, sapondtom a neabrazfivnou
Epongiou, pridajte do kofov hordcu vodu spolu s trochou saponétu. Do koSov
vioZte ostrejSie taniere a potom koSe a ostrejSie taniere namoéte na 10 mindt

& Vnutro wyrobku ofistite hor(cou vodou a neabrazivnou Spongiou.

5. Pomocou gistiacej kefy vylistite vykurovacie komponenty a zmeiite zvyiné
Zvysky jedla.

6. Vdas s &istou kefou na wyéistenle otvord na privod vzduchu a otvor ha vystup
vzduchu, aby nadoflo k ovplyvneniu privedu vzduchu a pridenia vystupného
vzduchu.

Poznémka: Ak sa na ostrejEich tanieroch alebo koSoch prilepia zvyEky jedla, vioZte ich

do umyvadla naplneného teplou mydlovou vodou a nechajte nasiaknut.

FUNKCIA AUTOMATICKEHO CISTENIA

1. Naplfte fritézu vodou aZ po okraj varného rostu.

2 Pridajte 5 ml saponatu na umyvanie riadu.

3. Stlatte tlaéidlo "Aute Clean".

& Vyprizdnite Spinavi vodu a vydistite vietky zvyiné zvySky.

Pomocou tychto jednoduchych krokov bude vaga fritéza pripravend na dalsie nase

%

Pred uskladnenim sa uistite, Ze je fritéza od pojena a vSetky £asti sU &isté a suché.
Fritézu nikdy neskladujte, kym je hordca alebo mokré.

VioZte Cisté taniere Crisper do kosika fritézy a viozte kos fritézy do tela fritézy.
Fritézu skladujte v Skatuli alelbo na €istom a suchom mieste.

ZARUKA A SLUZBY

Ak poZadujete servis aleloo opravuy, alelbo méate akékolek pochybnostl, mdete
komunikovat s miestnym zdkaznickym centrom.
Ak sa v bllzkosti va%e] prevadzky nenachédza zdkaznicke centrum, mbZete

rpyp
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komunikovat s miestnym predajcom.
Tento symbol znamend, 2e v pripade, Ze cheete vyrobok zlikvidovat po
skonéenl Jeho 2ivothost], odneste ho K autorizovanému zéstupeovl na
nakladanie s odpadmi na selektivny zber cdpadu z elektrickych a
elektronickych zariadeni {OEEZ} Toto zariadenie je v sllade so
smernicou 2014/35/ EU o nizkom napétl, smernicou 2014/30 / EU o
= elektromagnetickej kompatibilite, smernicou 2011/65/EU o obmedzenl
pouzivania uréitych nebezpetnych latok v elektrickych a elektronickych zariadeniach
a smernicou 2009/125/E5 o poZladavkéch na ekadizajn vyrobkov sdvislacich s

energiou vZKU
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TNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Scoateti siaruncati tecate materialele de ambalare, etichetele promotionale si
banda de pe unitate.

2 Scoateti toate accesoriile din pachet si cititi cu atentie acest manual. Acordati o
atentie decsebits Instructiunllor de utilizare, avertismentelor gl masurllor
importante de sigurantd pentru a preveni rinirea sau deteriorarea bunurilor,

3. Spilali cogurile de legume gi vasele cu ap4 fierbinte si sdpun, apoi clatiti si
uscati bine.

&. Stergeti interiorul si exteriorul produsului cu o carp3 calda si umed3, apoi
uscati bine,

5 Friteuza cu aer utilizeaza tehnologia de Incllzire cu aer cald. Nu turnati
niciodatd ulei sau grasime in friteuza cu aer.

6. Lésati un spatiu minim de 13 cm intre spatele si partea supericard a peretelui,

BUTOANE FUNCTIONALE

e BUTON DE ALIMENTARE: Butonul ' porneste si opreste unitatea si opregte
toate functiile de gétit. Odat3 ce unitatea este conectats, butonul de alimentare
se va aprinde. Selectarea butenului de alimentare o dat$ (apdsati 1 secunda) va
determina aprinderea Intregului panou. Apésati butonul de alimentare timp de 1
secundd pentru a opri unitatea.

+ START/STOP: Dupa selectarea temperaturii si a orei, incepeti si gétiti apasand
butonul START/STOP. Pentru a Tntreru pe gititul, selectati mai nt&i zona pe care
doriti 53 o intrerupeti, apol ap3sati butonul START/STOP [13).

= Pictograma de selectare a temperaturli: Apasati acest buton pentru a alege
ternperatura, apoi apésati butonul + sau butonul - care v permit s&8 selectati
termperatura exacts de gatire.

e Indicator luminos: Cénd doriii 53 vedeti procesul de gdtire a ingredientelor
alimentare, ap&sati acest buton, lumina din interiorul unititii se va aprinde. Puteti
opri lumina gi apdsati din nou acest buton,

*« Sake: Amintiti-i mancarii s3 o Intoarci pentru o aromd mai crocants.

& Gitlt duak Potriveste automat setarea Zona 2 cu Zona 1 pentru a g&ti o cantitate
mai mare din acelasi aliment sau pentru a giti alimente diferite cu aceeasi
functie, temperatura si timp.

= SINCRONIZARE: Finisare inteligentdi Potriveste autormat setérile Zonei 2 cu cele
ale Zonel 1 pentru a gitl o cantitate mal mare din acelasl allment sau pentru a gatl
alimente diferite cu aceeasi functie, temperatura si timp.

* NOTA: Vi rugdm s# retineti cé aceast# setare implicité oferd doar o referinté.
Pentru Ingredlentele alimentare care diferd Tn ceea ce priveste origines,
dimensiunea, forma si marca, nu putem garanta furnizarea celei mai bune
configuratii pentru ingredientele alimentare. Deoarece tehnologia de schimbare
rapidd a aerului poate oferi imediat o Tncélzire reinnoit3 aerului din interiorul
produsului, prin urmare, scoaterea cosului din unitate n timpul functiondrii nu va
afecta cu greu procesul de gétire.

* NOTA: Dac8 friteuza cu aer cald cu cos dublu Tnoepe cu pornire la rece, timpul de
gdtire ar trebui s& fie cu 3 minute mai lung.
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UTILIZAREA FRITEUZEI CU AER CALD

1.
-3
3

5

Trageti cu atentie manerul cosului din friteuza cu aer.

Asezati mancarea pe raftul interior din interiorul cosului.

Relntroduceti cosul cu alimentele Tn friteuza cu aer.

Notli: Aparatul necesita ca cosul 53 fie complet Tnchis pentru functionare.
Desfaceti cablul inainte de a-l conecta.

Conectatl aparatul la prizé. Un semnal sonor va conflrma ci aparatul este pornit
si butonul pornitfoprit se va aprinde.

Apdsati butonul pornit/oprit pentru a activa afisajul digital.

MOD MANUAL

L.

3.

Odat3 ce ingredientele sunt Tn cos si friteuza cu aer este conectaté:
Reglati timpul i temperatura cu selectorul (209,
Utilizati butoanele +- (3)(9) pentru a cregte sau micsora temperatura si timpul.
Ap3sati butonul de pornire (13} pentru a Tncepe s& gititi.

Tn timpul gatitului:
Modificati timpul si temperatura, daca este necesar.
Pentru a Intrerupe géatitul, apasati butonul de alimentare (13) sau deschideti
cogul,

Pentru a opri complet aparatul:

s  Ap3sati din nou butenul de alimentare (17).

=  Ecranul se va stinge 5i dispozitivul va intra Th modul de agteptare,

MOD MENIU

2.

Odata ce Ingredlentele sunt In cos gl friteuza cu aer este pernitd:

e Selectati meniul dorit utilizénd selectorul de meniu (15).

* Reglati termperatura si timpul urmand pasii manuali.

¢  Apdsati butonul de parnire (13) pentru a incepe s& gatiti.

Tn timpul g&titului:

*  Modificati timpul si temperatura, dac¥ este necesar.

*  Pentru a opri complet aparatul:

=  Apdsati butonul de alimentare (13). Ecranul se opreste, dispozitivul intrd Tn
meodul de agteptare.,

GATITUL IN FRITEUZA CU AER CALD CU COS DUBLU CU
FINISAJ INTELIGENT {SINCRONIZARE)

Pentru a termina gatitul in acelasi timp ¢ind alimentele au timpi de gatire,
temperaturi sau chiar functii diferite:

1.
2.

3

Asezati ingredientele in cosuri, apoi introduceti cosurile Tn unitate.

Apédsati butonul SYNC, zona 1va raimane iluminats, apoi apasati butonul Meniu
pentru a selecta functla de gatlt dorita.

Selectati zona 2, apoi apisati butonul Meniu pentru a selecta functia de gitit
darit3.

NOTA: Puteti selecta o functie diferits pentru Zona 2.

alwal



ROMANA

& Apol apasatl butohul START [ STOP pentru a Theepe 58 gatltl in zonha cu cel mal
lung timp. Cealalts zon3 va afisa HOLD. Unitatea va activa a doua zon3 atunci
cand ambele zohe au aceeasi pericada de timp rdmasa.

NOTA: Unele ingrediente alimentare necesitd turnare in timpul perioadel medjii
de gdtire. Pentru a rsturna ingredientele allmentare, tineyl manerul gl scoatetl
cosul de produse si apoi faceti risucirea. Dupé aceea, glisati cosul Tnapoi Tn
unitate. (Cand scoateti cogul din produs, ecranul va afiga "DESCHIS")

ANUNT: Cand este utilizat pantru prima dat&, setati temperatura la 200°C si l8sati
aparatul s3 functioheze timp de 30 de minute fara alimente.

B. Cand gatitul este complet, unitatea va emite un semnal sonor de 5 ori gi paecran
va apdrea "Sférgit", motorul va Inceta sa functioneze dupd 20 de secunde.

6. Indep#rtati ingredientele aruncandu-le sau folosind pensete/ustensile cu varf
siliconic. NU agezatli sertarul deasupra unitaii.

GATIT DUAL

Pentru a gati o cantitate mai mare din acelasi aliment sau pentru a giti alimente
diferite folosind aceeasi funciie, temperatura i timp:

1. Asezati ingredientela in cosuri, apoi introduceti cosurile Tn unitate.

A Apésati butonul DUAL COOK , apoi apdsati butonul Meniu pentru a selecta

functia de gtit dorita.
3 Apoi apiisati START / STOP pentru a Incepe s gititi Tn ambele zone.

NOTA: Unele ingrediente alimentare necesits turnare Tn timpul pericadei medii
de gétire. Pentru a rdsturna ingredientele alimentare, tineti manerul si scoateti
cogul de produse si apoi faceti rasucirea. DUps aceea, glisal cosul Thapoih
unitate. [Cnd sceate cogul cu produse, cei doi ecranele vor afiga "DESCHIS")

&, Cand gititul este complet, unitatea va emite un semnal sonor de 5 ori si pe
ecran va aparea "Sfarsit", motorul va Thceta sa functioneze dups 20 de secunde.

5. Indep4rtati ingredientele aruncndu-le sau folosind pensetefustensile cu varf
siliconic,

INCEPETI AMBELE ZONE iN ACELASI TIMP, DAR TERMINATI IN
MOMENTE DIFERITE

11 Selectati zona 1 si apoi apiisati butonul Meniu (15) pentru a selecta functia de gétit
dorita.

1.2 Apisati butonul Time control (20}, apoi apésati butonul + [2) sau butonul - {3} care
va permite s3 selectati timpul exact de gatire la minut.

1.3 Apdsati butonul de control al temperaturii (20), apoi ap#sati butonul + (9} sau
butonul - [3) care v permite s3 miriti sau si micsorati temperatura de gitire,

21 Selectati zona 2 gi apoi apésati butonul Meniu {15} pentru a selecta functia de g3tit
dorita,

22 Apésafi butonul Time control, apoi apsisati butonul + [2) sau butonul - {3} care v
permite s& selectati timpul exact de gatire la minut.
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2.3 Apdsatl butonul de control al temperaturll, apol apasagl butanul + (9} sau butohul
- {3} care vd permite s ridicati sau 54 reduceti temperatura de gétire.

3. Ap#sati butonul START / STOP pentru a Incepe s3 gititi Tn ambele zone.

NOTA: Unele ingrediente alimentare necesits turnare Tn timpul pericadei medii de
gdtire. Pentru a risturna ingredientele alimentare, {ineti manerul si scoateti cosul
de produse si apoi faceti résucirea. Dupé aceea, glisati cesul inapoi in unitate.
{Cand scoate cogul cu produse, cei dai ecranele vor afiga "DESCHIS")

4. Cand gititul este finalizat intr-o zond, unitatea va emite un semnal sonor de 10 ori
si pe ecran va ap#rea "Sfarsit'", motorul nu va mai functioha dupé 20 de secunde.

5. Scoateti ingredientele aruncindu-le sau folosind clesti / ustensile cu varf de silicon,
apol asteptati ca ingredientele dintr-un alt cos s3 termine de g&tit

INTRERUPETI AMBELE ZONE iN ACELASI TIMP

1. Pentru a ntrerupe timpul Tn modul SMART FINISH {SYNC) sad pentru a Tntrerupe
ambele zone In gathul cu doud zone, apdsatl butonul START/STOP.

2, Pentru a relua gatitul, ap&sati din nou butonul START/STOP.

PAUZA INTR-O SINGURA ZONA IN TIMPUL GATITULUI IN DOUA
ZONE

1. Pantru a ntrerupe timpul Intr-o singurd zond T timp ce se executd ambele zone,
selectati zona pe care doriti si o Intrerupeti, apoi apsati butonul START/STOP.

2, Pentru a relua gétitul, ap3sati din nou butonul START/STOP.

ANULEAZX OPERATIUNEA

Tn orice moed, daci doriti s3 anulati programul selectat, apasati butonul START / STOP,
apoi apiisaji butonul de alimentare, unitatea va emite un semnal sonor de 5 orisi pe
ecran va ap#rea "Sfarsit", motaorul nu va mai functiona dupé 20 de secunde.

CURATAREA FRITEUZEI CU AER CALD

Unitatea trebuie curdtata temeinic dupa fiecare utilizare. Interiorul cosurilor, placilor
de legume si produselor sunt acoperite cu un strat antiaderent vopsit. Nu utilizati
vase metalice sau materiale de curatare abrazive pentru a efectua curatarea,
deoarece acest lucru va deteriora acoperirea vopsitd antiaderenta.

1. Scoateti stecherul din prizg, l&sati produsul s8 se réceasca. (Noté: Scoateti
cosurile, astfel Tncat friteuza cu aer liber si se rdceascd mai repede.)

2. Utilizati o ¢8rpd urmneda pentru a freca exteriorul produsului.

3. Curdtati cogurile sau fundul cogurilor cu apa fierbinte, detergent gi burete non-

abrazly, adaugati apa fierbinte h cogurl Impreund cu putin detergent. Asezati

plécile de legume fn casuri si apoi Tnmuiati cosurile si placile de leagume timp de

10 minute,

Cur#tati interiorul produsului cu ap fierbinte si un burete non-abraziv.

Utilizati o perie de curatare pentru a curdta componentele de incilzire,

Tndepértati resturile alimentare rimase.

L
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6. Thtimp utll cu o petie curats pentru a curita deschiderea oriflciulul de admilsie a
aerului s deschiderea orificiului de evacuare a aerului, pantru a nu afecta fluxul
de aer de admisie s evacuare.

Notl: Dacd rezlduurlle allmentare se lipesc de farfurlile sau cosurile de legurme,
puneti-le Tntr-o chiuvetd umpluts cu api calda si s&pun si lisati-le s8 se Tnmoaie.

FUNCTIE DE CURATARE AUTOMATA

1. Umpleti friteuza cu aer cu apéd pand la marginea suportului de gatit.
2. Adiaugati 5 ml de detergent de vase.

3. Apdsatl butonul "Curstare automata®.

&. Scurgeti apa murdara si stergeti orice reziduu ramas.

Cu acestl pagl simpli, friteuza cu aer cald va i gata pentru urmétoarea utillzare.

DEPOZITAREA FRITEUZE| CU AER CALD

Asigurati-vi ¢ friteuza cu aer este deconectati si ¢l toate piesele sunt curate gi
uscate Inainte de depozitare.

Nu depozitati niciodat3 friteuza cu aer In timp ce este fierbinte sau umed3.
Asezati plicile de legume curate in cosul friteuzei cu aer si introduceti cosul
friteuzei cu aer in corpul friteuzei cu aer,

Depozitati friteuza cu aer in cutia sa sau Intr-un loc curat si uscat.

GCARANTIE & SERVICII

Daca aveli hevoie de servicii sau reparatii sau aveti Intrebdri, puteti contacta Centrul
local de servicll pentru clientl.

Daca nu existd un centru de asistentd pentru clienti Tn apropierea locatiel dvs., puteti
conhtacta distribultorul local.

p WP

Acest simbol insearnnd c&, Tn cazul Tn care doriti 58 eliminati produsul
dupd incheierea duratei sale de viats utild, duceti-l la un agent deseu
autorizat pentru colectarea separats a deseurilor de echlpamente
electrice si electronice (DEEE] Acest aparat respecti Directiva
2014/35/UE privind joasa tensiune, Directiva 2014/30/UE privind
o compatibilitatea electromagnetica, Directiva 2011/65/UE privind
restrictiile de utilizare a anumitor substante periculoase in echipamentele electrice gi
electronice si Directiva Directiva 2009/125/CE privind cerintele in materie de
proiectare ecclogicd aplicabile produselor cu impact energetic
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AZ ELSG HASZNALAT ELSTT

1. Tévolftson el &s dobjon kl minden csomagoldanyagot, promdéclas cimkét és
szalagot az egysagral.

2, Tévolitson el minden tartozékot a csomagolisbél, és figyelmesen olvassa el
ezt a kézikanyvet. Kérjuk, forditson kilénos figyelmet az Gzemeltetési
utasitisokra, figyelmezietésekre &s fontos dvintézked ésekre a sérilések vagy
anyagi kdrok elkerilése érdekében.

3. Mossa le a kosarakat és a ropogésabb lemezeket forrd, szappanos vizben,
majd dblitse le és alaposan szaritsa meg.

&, Tisztftsa meg a termék belsejét és kllsejét meleg, nedves ruhival, majd
alaposan szaritsa meg.

B. Alégsits a forré leveg6s fités technolégisjat hasznélja. Soha ne 6ntsdn olajat
vagy zsirt az olajsttéhe.

6. Hagyjon legaldbk 13 cm helyet a fal h&tso és felsd része Kizitt.

FUNKCIOGOMBOK

BEKAPCSOLGGOMB: A ' gomb be- és kikapcsolja az egységet, és lesliftja az
Seszes fiGzés] funkeldt. Miutdn csatlakoztatta az egységet, a bekapcesoldgomb
vilagltani kezd, A bekapcsolégombr egyszeri kivilasztasa (1| mésodperc
megnyom#&sa) a teljes panel megvilagitasat eredményezi. Nyomja meg 1

maésod percig, a bekapcsolégomb ledliitja az egységet.

START / STOP; A hdmérséklet és a7 id& kivilasztisa utdn inditsa el a fézést a
START / STOP gomb megnyomdisaval. A fozés szineteltetéséhez elbszor valassza
ki a szineteltetnl KIvAnT 26nAt, majd nyom|a meg a START/STOP gombot(13).

Hémérsékiet kivilasztisa [kon: Nyomja = meg ezt a gombot a hdmdérséklet
kivalasztasahoz, majd nyomja meg a + gombot vagy - gombot a pontos fozési
hémérséklet kivilasztisahoz.

Jelzdfény: Ha l&tni szeretné az élelmiszer-tsszetevdk fézési folyamatat,
nyomla meg ezt a gombot, a készllék belselében 1&v fény kigyullad.
Kikapcsaolhatja a lAmpét, &s ismét megnyomhatja ezt a gombot,

Sake: emlékeztesse az &tel forgatasst, hogy jobb ropogdsably [0 legyen.

Kettds f8zés: Automatikusan egyezteti a 2. zéna bedllft&sait az 1. zéna
beéllittasaival, hogy nagyobb mennyiséget f§zzon ugyanabbél az &telbsl, vagy
kdldnbdzs steleket fdzz8n ugyanazzal a funkcidval, hdrmérséklettel és iddvel,
SYNC: Intelligens befajezds Automatikusan egyezteti a 2. zéna bedllitdsait az 1.
z6na beéslliitasaival, hogy nagyobb mennyiséget f8zztn ugyanabbdl az &telbsl,
vagy klonbozs ételeket fGzz6n ugyanazzal a funkcidval, hdmérséklettel és idGvel.
FIGYELMEZTETES: Kérjlik, ne feledje, hogy ezek az alapértelmezett bedllitasok
csak referenclaként szolgalnak. Mivel az élelmiszer-dsszetevdk forrdsa, mérete,
alakja és mdrkija eltérd, nem tudjuk garantiini, hogy az £lelmiszer-dsszetevdk
szamdra a legjobb besllftdsokat biztosijuk. Mivel a gyors levegbcsere technolégia
azonnal Gjra felmelegfthetl a termék belsejében 16vs levegdt, gy a kosar kihlzisa
az egységbdl a mdvelet soran alig befolyisolja a ffzés folyamatét,

JEGYZET: Ha a kettds kosdr 1&gstd hideginditdssal kezdddil, a fOzési idSnek 3
perceel hosszabbnak kell lennie.

A LEGSUTSO HASZNALATA

1‘

Hazza meg a kosar fogantydjat, hogy dvatosan vegye ki az olajsttsbsl.



MAGCYAR

Helyezze az &telt a kosar belse)ében [&vd belsd dllvanyra,

Helyezze vissza az ételt tartalmazd kosarat az olajsutébe.

Meglegyzés: A kész(lék mikddéséhez a kosdrnak teljesen zérva kell lennie.

Hazza ki a kabelt, mieldtt csatlakoztatna.

&. Csatlakoztassa a készlléket a konnektorhoz. Egy hangjelzés megerdsiti, hogy a
készdlék be van kapesolva, &5 a be/ki gomb kigyullad.

5. Nyomlja meq a be/ki gombot a dightélls kilelz& aktlvalasahoz,

KEZ| UZEMMOD

1. Miutdn az Gsszetevok a kosdrba kerllhtek, és az olajsuts csatlakoztatva van;
Allftsa be az iddt 85 a hdmérsékletet a valasztotarcsédval (20}
Hasznélla a +/- gombokat (3)(9) a hdmérséklet és az [dS ndveléséhez vagy
csdkkentéséhez,
*  AfSzés megkezdéséhez nyomja meg a start gombot (13).

2 F&zés kdzben:
Szukség esetén modositsa az iddt és a hdmérsékletet.
A fGzés szlineteltetéséhez nyomja meg a bekapcsolégomicot (13), vagy nyissa ki
a kosarat.
3. A készulék teljes ledllitdsa:

*»  Nyomja meg ismét a bekapcsoldgombot (17).

* A képernys Kikapesol, &5 a kész(lék készenlétl Ozemmddba lép.

MENO MOD

1 Miutan az §sszetevlk a kosirba kerliltek, és az clajsité be van kapesoliva:
= Vilassza ki a kivdnt mendt a menQvalasztéval [15).
= Allitsa lbe a h&mérsékletet &s az iddt kézi |épésekkel,
*  ATS5zés megkezdéséhez nyormja meg a start gombot {13).
2. Fé&zés kdzben:
» Szikség esetén mddositsa az idot és a hdmérsékletet.
» A készilék teljes ledllitasa:
* Nyomja meqg a bekapcsoldgombot (13). A képernyd kikapcsol, a készillék
készenléti Gzemmdéadba lép.

FOZES A KETTOS KOSAR LEGSUTOBEN INTELLIGENS KIVITEL
{SZINKRONIZALAS)

A f6zés befejezése ugyanabban az iddben, amikor az ételek fidzési ideje, hdmérséklete
vagy akdr funkcitja eltérs:

L Helyezze a hozzdvalSkat a kosarakba, majd halyezze ba a kosarakat egységbe.

2 Nyomja meg a SYNC gombot, az 1. zéna tovabbra is vildgit, majd nyomja meg a
Menl gombot a kivant f8zési funkeisé kivélasztisihoz

3. Vdlassza ki a 2. zéndt, majd nyomja meg a Menl gombot a kivant fézési funkcié
kivalasztasahoz.

MEGIEGYZES: A 2. z6hidhoz méas funkeldt Is valaszthat.

4, Ezutén nyomja meg a START / STOP gombot a f6z68s megkezdéséhez a
leghosszabb ideig tartd zé6niban. A mésik zénaban a HOLD felirat jelenik meg. Az
agység akkor altivélja a masodik z6nat, amikor mindkét z6nébdl ugyanannyi idS
van hatra.

MEGIEGYZES: Egyes &lelmiszer-tsszeteviket fel kell borftani a f6zés kozepén. Az
elelmiszer-6sszetevok felboritdsdhoz tartsa meg a fogantydt, hdzza ki a kesarat a

W
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termekbdl, majd végezze el a forgatést. Ezutan cslsztassa vissza a kosarat az
egységhez, (Amikor kihtizza a kosarat a termékbél, a képarnydn a "NYITVA' felirat
jelenik meg.)
FICYELMEZTETES: Els6 hasznalatakor kérjik, llftsa be a hémérsékletet 200 ° C-
ra, &s hagyia, hogy az egység 30 percig muikidjén étkezés nélkal.

5. Amikor a f62&s befejez8d 6tt, az egység 5-sz6r slpol, s az "End" felirat megjelenik a
kijelzén, a motor 20 mésodpere malva lesll.

6. Tavolitsa el az Ssszeteviket Ggy, hogy kidebja dket, vagy szilikonveég(d fogot /
edényeket haszndl. NE helyezzen fidkot az egység tetejére,

KETT(S SZAKACS

Ha nagyobb mennyiséget szeratne f§zni ugyanabbél az ételbél, vagy kilénbdzs
&teleket szeretne dzni ugyanazzal a funkcidval, hdmérséklettel &s iddvel:
L Helyezze a hozzévaltkat a kosarakba, majd helyezze be a kosarakat egységbe.
2. Nyomja meg a DUAL COOK gombot, majd nyomja meg a Mend gambot a
kiv&nt f6zési funkcid kivilasztisihoz.
3 Ezutin nyormja meg a START f STOP gombot 3 fzés megkezdéséhez mindkét
zénaban.
MEGIEGYZES: Egyes élelmiszer-tsszetevket fel kell borftani a fdzés kézepén. Az
elelmiszer-gsszetevk felborftasihoz tartsa meg a fogantydt, hlzza ki a kosarat a
termékbdl, majd végezze el a forgatdst. Ezutdn csusztassa vissza a kosarat az
egységhez [Amikor kihizza a kosarat a termékbdl, a kettd A képernydkon az "OPEN"
felirat jelenik meg.)
% Amikor a fézés befejezdéditt, az egység 5-526r slpol, és az "End" felirat megjelenik
a kijelzdn, a motor 20 méasodperc mualva ledll.
5. Tavolltsa el az dsszeteviket gy, hogy kidobja dket, vagy szilikonvégd fogét /
edényeket hasznal.

MINDKET ZONA INDITASA EGYSZERRE, DE KULONBOZO
IDOPONTOKBAN VEGZODIK

1.1 Valassza Kl az 1. z6nét, majd nyomja meg a Ment gombot {15} a kivdnt fézési funkels
kivalasztisihoz.

1.2 Nyomja meg a Time Contrel gombot {20), majd nyomja meg a + (8) gombot vagy -
{3) gombot a pontos fézési ldd percre whruénd kivilasztasdhoz.

1.3 Nyomja meg a hémeérséklet-szabalyozd gombet (203, majd nyomja meg a + {9)
gombet vagy a - (3) gombot a fézési hdmérséklet emeléséhez vagy csbkkentéséhez,
2.1 Vilassza ki a 2 z6nd4t, majd nyomja meg a Ment gombot (15) a kivant f8zési
funkeid kivélasztasdhoz

2.2 Nyomja meg a Time Control gombot, majd nyomija meg a + (9) gombot vagy - (3)
gomb segitségével kivalaszthatja a pontos fdzési idSt percre.

£3 Nyomja meg a hémérséklet-szabalyozé gombot, majd nyomja meg a + [9}
gombot vagy a - (3] gombot a ffzési hdmérséklet emeléséhez vagy csdkkentéséhez,
3, Nyomja meg a START / STOP gombot a f8zés megkezdéséhez mindkét z6ndban.
MEGIEGYZES: Egyes éleimiszer-dsszetevket fel kell borftani a fdzés kbzepén. Az
&lelmiszer-osszetevok felborftdsihoz tartsa meg a foganty(t, hizza ki a kosarat a
termékbdl, majd végezze el a forgatast. Ezutdn cslsztassa vissza a kosarat az
egységhez. [Amikor kihizza a kosarat a termékbdl, a kettd A képernydkéin az "OPEN"
felirat jelenik meg.)

&. Amikor a fézés befajezédott egy zéndban, az egység 10-szer slpol, &5 a kijelz8n
megjelenik az "End" felirat, 8 motor 20 méasadperc mulva lesll.
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K. TAvolltsa el az Gsszetevdket Ugy, hogy kidobja 6ket, vagy sziliken v&gd fogét /
edényeket hasznal, majd varja meg, amig a hozzavalok egy masik kosdrban befejezik
a f5zést.

MINDKET ZONA ECYIDEIU SZONETELTETESE

L. Az idd szineteltetéséhez SMART FINISH (SYNC) madban, vagy mindkét 2z6na
szlneteltetéséhez kétzdnas fHzés esetén nyormja meg a START / STOP gombot.
2. A fGzés folytatdsdhoz nyomja megd ismét a START / STOP gombot.

EGYETLEN ZONA SZUNETELTETESE KETZONAS FOZES
KOZBEN

1. Ha sziineteltetni szeretné az id6t egy z6naban, mikdzben mindkét zéna fut, jeldlje
ki a szOinateltatni kfivint z6nat, majd nyomja meg a START/STOP gombot.
2. A fozés folytatasdhoz nyomja meg ismét a START / STOP gombot.

MOVELET MEGSZAKITASA

Barmely Ozemnmédban tordini szeretné a kivalasztott programot, nyormija meg a
START / STOP gombot, majd nyomja meg a bekapecsolégombot, az egység 5-szér
sipol, és az "End" megjelenik a kijelzén, a motor 20 masodperc mulva ledll.

A LEGSUTO nszTiTAsA

Az egységet minden haszndlat utdn alaposan meg kell tisztitani. A kosarak belsejét, a
ropogésabb tanyérokat &s a terméket ragasztatlan festett bevonat boritja. A
tisztitdshoz ne hasznaljon fém konyhai eszkdzdket vagy slroldszert, mert ez
karosithatja a nem tapadé festett bevonateot.

1. Hdzza ki a dugét a konnektorbdl, hagyja lehdlini a terrméket. [Megjegyzés: Vegye
ki a kosarakat, hogy a zsirmentas sité gyorsabban lehdljén.)

2. Nedwves ruhdval drzsdlle meg a termék kilsd részét.

3. Tisztitsa meg a kosarakat vagy a kosarak aljat forré vizzel, mososzerrel 6s nem
koptaté szivacesal, kérjlk, adjon forré vizet a kosaraklea mosdszerrel egyltt.
Helyezzen &lesebb tanyérokat a kosarakba, majd ztasss a kosarakat és a
ropogdsabb lemezeket 10 percig.

&, Tisztftsa meg a termék belsejét forrs vizzel és nem koptats szivaccsal.

8. TisztitGkefével tisztitsa meg a fatdelermeket, sSpdrje el a maradék
é&lelmiszermaradvanyokat.

6. Tiszta kefével ldSben tisztitsa meq a levegsd bemenet] nylldsat és a leveqsd
kimenati nyildsit, hogy ne befolyssolja a levegs bemenstét és a kimeneti levag
aramlasat.

Megjegyzéx: Ha &telmaradék ragadt a ropogésabb tanyérokra vagy kosarakra,

helyezze éket meleg, szappancs vizzel toltétt mosogatéba, és hagyja azni.

AUTOMATIKUS TISZTITAS FUNKCIO

1. Toltse fel a lé&gsitdt vizzel a f6z88llvany sz&l&ig.

2, Adjunk hozza 5 ml masogatészert.

3. Nyomja meg az "Automatikus tisztitds" gombot.

4. Urlse kl a plszkos vizet, &s tiszZtitsa meg a maradékot.

Ezekkel az egyszerd |épésekkel a |€gsito készen all a kovetkezG rank
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TAROLIA A LEGSUTOT

1. Tarolas eldtt gyéz&djén meg arrdl, hogy a légsité kl van hizva, és minden
alkatrész tiszta &s sziraz

2. Soha ne tarolja a légsitSt, amig forré vagy nedves.

3. Helyezze a tiszta ropogés lemezeket az olajsttd kosarba, és helyezze be az
olajsité kosarat a légsits testébe.

& A légsltdt a dobozdban vagy tiszta, szdraz helyen térolja.

GARANCIA ES SZOLGALTATASOK

Ha szervizre vagy javitdsra van sziksége, vagy kétségei vannak, kapcsolatba léphet a
helyi Ugyfélkézponttal.
Ha nincs Ugyfélkézpont a kdzelben, kommunikélhat a helyl kereskeddvel,

Ez a szimb&lum azt jelanti, hogy ha a terméket &lattartamanak lajarta

utan artalmatlanftani kivanja, vigye el egy engedélyezett
hulladéklgynékhdz az elektromos és elektronikus berendezések
hulladékainak szelektfv gyljtésére Ez a készillék megfelel az egyes
veszélyes anyagok elektromos és elektronikus berendezésekben vala
B ). mazsssnak korlstozassrs| sz616 2014/25/EU irdnyelvnek, az
elektromagneses dsszeférhetdségrél széld 2014/30/EV Irdnyelvnek, az egyes veszélyes
anyagok elektromos és elektronikus berendezésekben vals alkalmazasanak
korlatozassrol szélé 2011/65/EU irdnyelvnek &s a 2009/125/EK irdnyelvnek az energidval
kapcsolatos termeékek kérnyezetlarat tervezésére venatkozd kovetelményekrdl
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OPE NPBE YNOTPEGE

A. Yknouure n ogaumTe CBe MaTepMjane 3a Nakosatbe, NPOMOTHBHE
HanenHJUe 1 TPaKy W3 jegrHuue.

B. ¥YknoHure cae npnbop M3 NakeTa v NaXbyBo NPOYNTA|TE 0BA] NPMPYYHWK.
OB6paTiTe NocebHY NayHy Ha ONepaTUBHa YNYTCTES, YNO3IOPeHa U BasyHe
Mepe 3alUTITe KaKko Bucte nabarmu noepene UK owTehere UIMOBMHE.

B, Kopnuue U XpPCKaEe Tak:upe ONepuTe Yy BRPeNQ), CANYHCKO] ROAM, 3 3aTHM
TEMEIBHO MCNEPMTE M OCYLLIMTE.

.  YHyTpawHy M cNosball by A0 NPOW3BEoaa CHUCTHMTE TONMOM BRNaMXHOM KproMm,
d 3dTMM TEMEILHO OCYLUWTE.

. BaagyliHW NpeKUnaL, KOPHMCTH TeXHONQTMY Mpejarsa Tonnor Baagyxa. Hukapa
He cunajTe yrbe MK MacT Y MpKerbe,

E. Ocraeuté MUHMMYM 13 LM pasmaka u3mally 3aa0rhar M ropHer neny 3uaa.

DYHKLUUICKA TACTEPU

» IOVIME 3A HAMAJAKE: ' JyrMe ykmbyuyje Y UCKyuyje JenyHULY 1 33yCTaRma
cee yHKLMje Kyearba, Kafa ce jeqMHMLE NpUKbyY M, Oyrve 3a Hanajarbe hie
aaceetneTy. Mabop gyrMeTa 3a Hanajarke jenHoM (MpuTucHKUTe 1 cekyHOy)
npoyspokosahie oceeTmaparse Lenor nadena. MpruTtucHuTe 1 cexyHAyY OyrMe 3a
Hanajarbe Tie MCKMbYYUTM jeOUHULLY.

» CTAPT/CTONN: HakoH M35cpa TeMnepaType U BpeMeHa, MoYHUTE Ia KypaTe
NPUTUCKOM Ha AyrMe CTAPT/CTONM. [a 6ucre nayavpany Kysarbe, Npeo
maabepuTe 30HY KOjy XenuTe Aa MayzupaTe, a 3aTMM NPUTUCHUTEe OyTMe
CTAPT/CTON(13).

»  MHoHa Sgyor;MaGop TeMnepaTypesqyoTs MpuTcHMTE OBO oyrve na bucre
onabpan TeMNepaTypy, a 3aTMM NMPUTUCHUTE JyTrMe + WK - oMoryhaea BaM ga
n3abepeTe TaYHY TEMNEPATYPY KyBatba,

MHOWKETOP CEOTNOCTH: Kapa xenuTe ga BMaATe NpoLec KyBarba CacTojaka
XpaHe, NPUTUCHUTE DBOD OyrMe, CBETNO YHYTap jenMHuUe he 3aceeTneT. MoxeTe
0a yracuTe CBETNO U NOHOBO NPUTUCHETE OBO OYrME,

Caxe: nNoacetTvTe OKPeHUTe XpaHy 0a nobuje 60K yigye.

ARSCTpYKO KYBRH8! AYTOMAETCKM NoOyOnapa NOcTasKe 30He 2 ¢a OHUMA ¥ 30HW 1
0a 64 ce Kysana pefia KONUYMHA MCTe XpaHe UK KyBana pasivymMTe HaMUpHKLE
kopucTehin ncTy byHKUM]Y, TeMNepaTypy M BpEME.

+ CHHXPOHM3ALIMIA: MameTHa 33BpPLWIHMLE ayTOMaTCKK Nogynapa nocraske
3cHe 2 ca NocTaBKaMa 3o0He 13a KyBamke Behie KONMUMHE UCTe XpPaHe MNU KyBa e
Pa3aNUIUTUX HAMUPHKUUS NOMOTy MCTe ¢ywHKUWje, TeMNapaType U BpeMaHa,
OBABEWITEHE: MMajTe vy ceTTe ce Aa obe NoApalyMeBaHe NOCcTaBKe Hyae
camMo pedepeHUy. 3a cacTojKe XpaHe Koju ce pasnuikyjy No M3BOpY, BENWMYMHM,
obnuiy v BpeHay, He MOXaMo rapaHToBaHo ofie3feanT Haj6orba NopeLaRarha
3a Balle cacTojKe xpaHe. Kako TExHonomja 6pae NpoMeHe Basgyxa MOMe oQMax
baTu oBHOBIBEHO rpejarke Basfyxy YHYTap NpoW3sana, Tako A3, Nosnaqyere
KOopne K3 jeqWMHULEe TOKOM paga Teluko aa he yTMuaTi Ha npouec KyBatba.

= HAMOMEHA: AxO ABOCTPYHAE KOPMNa BA3OAYLWHOr MPXMOoLA NOYHE XNagHeMm
YM3MOM, BpeMe KyBaka 6 TpeSano Oa tyne 3 MWHYTa OyKe.
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KOPULWIKEHEM BALLUET BASIYIUHOI MPXUOLA

A. TMoeyunTe APLWKY KOpNe 0a B1CcTe je HeKHO YKNOHWITHM 3 NpXMoLa.
B. C{rtaeuvTe xpaHy Ha yHyTpallt KW CTaNaK YHyTap Kopre.
B. TMoHOBC ySauW Kopny ca XpaHOM Y MDHWUOHULLY.
HanomeHa: AnapaT 3axTeba fa Kopna 6yae NoTNyHo 3aTROpeHa 3a pan,
OpmMoTaBare Kabna npe Hero LWTD ra NPpYKLY-MTE.
. MNpAKEYyYUTe anapaT y yTHYHKMULY. BMn fie NOTBpOMTA Oa je anapat ynarkeH, a
AYTMe 3a UCKbyUMBar-e Tie 3acBeTneTu.
O. MNputucHuTe ayrMe &qyor,OHjodbEgyoT, Aa BMCTe BKTHBMPaNKW QUFMTAENHK
eKpaH.
PYYHW PEXXWUM
A. JefHoM Kapa cacTojuM Eyay ¥y KOpnM, a NEUOHKK J& NpUMKBYYeH Ha To!
» [opecyTe BpEME M TEMNEpaTYpy noMohy Supaua (20).
*  KopucTuTe OyrMapg, +- (3)(9) Aa 6McTe noBehaam UM CMarkMAWM TeMNeRaTYRY U
BpemMe,
& lNpuTucHuTe gyrMe Sgyor,CTaptéqyoT, {13) aa BvcTe NoYeny Aa Kysare.
B. TOKOM KyBaHsa:
&  MaMeHWTe BpeMe U TeMMepaTypy aKo J& NeTpesHo,
¢  [a BucTe Nayaupann KyBake, NPUTHUCHUTE AyTMe 33 Hanajare (13) unu
OTBOPHTE KOPITY.
B. Oa GueTe NOTNYHO 2aycTaBuin anapat:
* T[oHDEC NPWTUCHWTE AyrMe 338 Hanajarse (17).
*  ExkpaH e ce nckeyuuTH, @ anapart hie yhi y peskum npyunpagHocTy.
PEXXUM MEHWJA
Al JenHoM cacTojuM Cy ¥ KOPMK, a NpxeHuLa je Ha:
*  MHzbop xKerbeHor MaHWja noMohy Supaua MeHuja [15).
* [Nopecure TeMNepaTypy W BpeMe NpaTenn pyuHe KOpake,
*  [puTucHUTe ayrMe &gyor,CTapTAqyeT; {13) aa SMCTe NoYerv ¢a KyBareM.
B. TokomM kyBara:

s  MHMameHuTe BpeMe U TEMNapaTypy axko je notpebHo.

e [a Sucre NOTNYHO 3aycTaBW/IM anapaT:

*  [MNputucHuTe AyrMe 3a Hanajare (13), EkpaH ce uckrbyuyje, anapat ynasny
PEXWUM NPUNPaBHOCTH.

LLOOKWHI MH YOYP A1YAJ1 BACKET AUP PPYEP CMAPT
OUHUCX (CYHLL)

Ja SucTe 2aBpLIMNM KyBaHe ¥ NCTO BpeMe Kaga HaMUPHMUe MMajy paznuqmuTa
BPEMEHA KyBatba, TEMMNOBE W HaK diyHKLMje:

A,
B.

B.

CraBMTe cacTojKe ¥ KopnKue, a 3aTUM yBaLuTe Kopnuue ¥ jeanHMLY.
MputcHTe gyrme CYHLL 30Ha 1 e oCTETM OCBET/IbEHE, 8 38TUM NPUTUCHUTE
OyrMe MeHuja ga BucTe naadpann Xe/beHy dyHKUW]Y KyBatba.

Haabepime 30HY 2, 8 3aTUM NPUTUCHUTE AyrMe MeHuW]a na GucTe Mzabpanu
WMerbeHy GyHKUWY KyBaHha,

HAMOMEHA: MoxeTe 02 Maabepete opyry pyHKUM]Y 32 30HY 2
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. 3amuM npuTucHMTe pyrMe CTAPT/CTON pa Gucre Hajoywe nNouenu aa Kyesare y
30HuW. Apyra 3oHa fie npykasat XONO JenmHuua fie aKTmBMpaTii Apyry 30HY
Kana obe 3cHe MMajy NpeocTano UCTO BpeMe.
HAMOMEHA: Hexu cacToluM xpaHe 3axTepaly NpeBpTare TOKOM CPpeaHer
TEPMMUHA KyBatba. [la 6McTe NnpeBpHYN M CAcTOjKe XpaHe, OpsHnUTe OPLUKY W
M3BYLIMTE KOpny Ma NMPoMW3Boaa, a 3aTMM HanpabuTe oKPET. MNocne Tora, BpaTuTe
Kopny ¥ jeauHuLy. (Kana MaryveTe KOpNy Uz Npov3Rcaa, Ha ekpaHy he Butr
npuvKazaHe &qyoT;ONMEH&QYOT;.)
OBABELUTEHE: Kapa ra npeu nyT KOPUCTUTE, NOOECUTE TEMNEpaTYpy Ha 200 ©
LL, ¥ NycTuTe jepMHMWUY 0a paau 30 MuHyTa 683 XpaHe.

A. Kapga ce kysarse 3aBpLUM, jenmHuua Te ce najasuTn 5 nyTa, a &qyoT,Kpaj&qyoT; Ha
avennejy, Mmotop fie npecTaTy Oa pagw nocne 20 cekyHom.

E. YKNOHMTE CACTQjKe TaKe LUTO heTe MX M3BaumTH MW KOPMCTHTM TOHIOBE Ca
cunukoHuma/nprbopom. HE nocarapajte dmoky Ha Bpx jeauHuue.

ABOCTPYKW KYEAP

Oda 6ucre ckyeann gehy KONMUMMHY UCTa XpaHe WA KyBafii pa3sivduTe HaMUpHULE
KopUCTERKM UCTY dYHKLU MY, TEMNepaTyYPy U BpeMe:
Al CTapuTe cacTojKe ¥ KOpNMLUe, a 3aTMM yBauure Koprvue v jenuHuLY.
B. MputucHuTe gyrve AYAN LOOK, a 3gTMM NpUTUCHUTE ayrMe MeHuja na Gucre
naabpany MereeHy GYHKUM]Y KyBatsa.
B. 3atMm nputcHuTe TacTep CTAPT/CTON pa 6ucre nouenm aa Kysate y 06e
30He,
HAMOMEHA: Hexkm cacTojuM XpaHe 3axTeBaly NPpeRpTarbe TOKOM CPeLHer TepMHHA
KyBaH:a. [la McTe NpaBpHYM CACTOjKa XpaHe, O, pUTe APLUKY M M2BYLIMTE KOPTY W3
NpPOU3EOaa, 8 3aTUMM HanpaeWTe OKPeT. Mocne Tora, BRaTMTe KOpPMy Y jeanHuuy. (Kaga
WM3IBYYETE KOPNY U3 NPOW3IBoAS, WX ABCjeeKpaH The NpuKasaTu
Bqyor,ONEH&qyODT;.)
r. Kana ce KyBarhe 3aBpLluM, jenMHMLUa he ce nojasntM 5 nyTa, a &qyoT,Kpaj&qgyoT;
Ha guennely, motop fie npectatv ga pagw nocne 20 cekyHan.
. R YKNOHHUTE CacTojKe Take Wre hete mMx nadaunmi MM KOPHUETUTH TOHIOBE GA
cunukoHUMa/Mpuopaom.

NOKPETAMLE OBE JOHE ¥ UCTO BPEME, AN CE SABPILLUABA
¥ PAINWNWUTO BPEME

1.1 M3abepmMTe 30HY 1, @ 3aTUM NPMUTUCHATE OyTMe MeHu)a [15) na GMcTe M3abpanu
WerzeHy GYHKUWY KyBarsa.

1.2 IPUTHCHUATE KOHTRONHO OyrMe TumMe {20), a 3aTUM NPUTUCHWTE OyrMe + (9] Unu -
(3) koje Bam omoryfiasa aa MaabepeTte TAYHO BPEME KyBaHa A0 MUHYTA.

1.3 MpUTUCHATE OyrMe 33 KOHTRONY Temnepatype (20), 2 3aTUM NPUTUCHUTE TacTep
+ {9) unu - {3) gyrMe koje sam omoryhaea fa NnogurHeTe MKW CMarbUTe TEMNEepPaTypy
KyBaH:a.

2.1 Haabepute 30HY 2, a 3aTMM NpUTUCHUTE OyrMe MeHuja [15) na Bucre msabpanu
werbeHy SYHKLUUfY KyBaHsa.

2.2 NpUTUCHMTE KDHTPOAIHG ayrme TUMe, 3 3aTUM NPUTUCHUTE OyrMe + (2] imnm — (3}
Koje BaM oMoryhaea ga wsatepere TaMHO BpeMe KyBahsa 0o MMHYTA.

2.3 MNpUTHUCHATE OyrMe 33 KOHTPOY TEMNepaTyps, 8 3aTMM NPUTUCHUTE Tactep + (9]
WK - {3} Aa BUCTe NOOMMMKA MK CMakLMA TEMNEPaTYRY KyBaksa.

. MpurucHuTe nyrme CTAPT/CTON pa 6vcte nodenw 0a KyeaTe y obe 3oHe.
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HAMNOMEHA: Haxu cacTojuM xpaHe 3axTerajy NPeEpTaH-e TOKOM CpeaHer TepMUHa
KyBarsa. Ja 61cTe NpespHYX CAacTojKe XpaHe, [ PHUTE OPLUKY M M3BYLTE KOPNy U3
NpowW3Bo0A, 8 3aTMM HanpaBuTe okpeT. Mocne Tora, BpaTuTe Kopny ¥ jeamHuuy. (Kana
WM3BYHETE KORMY M3 NPONIBoaa, Hnx Opojeekparn he nprkasamm
&qyor,OMNEH&qyoT..}

%&. Kapa ce Kypake 3appLUM ¥ JeqHo] 3aoHU, jenuHKuUa he ce curHanueati 10 nyta u
&qvor;Kpaj&ayoT; e ce NojaBuTW Ha gucrnejy, Mmotop he Npecratk Aa pagy nocne 20
CeRyHOMW.

5. YKNOHUT® CacTojke Tako WTo heTe X M38aLMTH UMM KOPUCTHUTH TOHIMOEE Ca
CUNUKOHWMa/MpUEOPOM, 8 3aTHMM CaYEeKR|TE fa CAcToOjUM ¥ APYrG] KopnM 3aeplue ca
KyYBaH-eM.

n HUPAH-E OBE 30HE ¥ UCTO BPEME

1. Oa Bucre nayaupanu epeMe y pesuuMy CMAPT PUHWUCX[CYHL) wnu aa 6ucte
naysupanu obe 3oHe y KyBaHsy ¥ NBOCTRYKS] 30HW, npuTUCHUTE ayrme CTAPT/CTON.
2. [a 6MCTe HACTABWAIM €A KyBaHeM, NOHOBO NPUTUCHKUTE OyrMe CTAPT/CTONM.

NAY3UPAHSE JEOHE 30HE TOKOM KYBAHA Y OYANHOD
30HM

1. Oa Gucre nayavpanu BpemMe ¥ jenHaj 3oHu gokK cy obe 3oHe NokpeHyTe, usabepuTe
ACHY Kojy enuTe Aa NayaupaTe, a 3aTUM NPUTUCHWUTE OyrMe CTAPT/CTON.
2. Ja BucTe HACTAaBWNW €3 KyBarkeM, MOHOBO MpUTUCHUTE ayrme CTAPT/CTOMN.

OTKAXKU ONMEPALINIY

Y B1N0 KOM pEXMMY MKENMTEe 0a DTKAXETE NporpaM Kaju cte maabpany, npuTUcHeTe
nyrme CTAPT/CTOTN, 3aTMM NPATUCHETE OyrMe 3a Hanajarse, jeguHuua hie ce
nojaenT 5 nyma 1 &gyor;KpajRqyoT; fie ce nojaenTk Ha gucnnejy, moTop fie npecTaTk
04 paaM nocne 20 cexkyHau.

SULWIKHEHE NMPXXUOLLA 3A BAILNYX

JegmHnuy Tpeba DeTarbHO QUMCTHUTI Nocne cBake ynotpebe. YHyTpalHoCoT Kopnuua,
XpcKape Nnoue W NPoMsBoa CY NPeKpUBeHK HenenkaHuM ohapSaHuM KanyToM.
HeMejTe KORUCTUTIA METaNHE KyXMHCKe paToBe WK abpasuBHW MaTepuian sa
uiwhere, jep hete 2a TO OWTETUTU Heneryben cdapbaHm KaryT,

A, V3pauTe yTUKAY W3 YTUYHWMLIE, OCTABMTE NPOM3BOA Aa ce oxnaau. (HanoMeHa
HM3eaguTe Koprivue, Tako 0a ce NnpxeHuUa 63 MmacTn Spxwe oxnagu.)

B. Kopwcrime BnaxHy Kpny 38 puBarbe cnorsHOr gena npoussona.

B. Oyucrture KOopnuvue WM gHO kopnyua TonnoM BooomM, oeTepleHTOM M
HeabpasnBHMM cyHjepom, MONMMO Bac O3 33jeqHO C3 HEKMM OETEPLEHTOM
[opare TNy BoOy Y Koprdue. ¥ KopnuLe CTaBUTe XPCKage TakMpe, @ 3aTUM
NoToNKTe KOPMULUE U Xpckabe TakbMpe Ha 10 MUHYTa.

F.  QuUCTUTE YHYTRALWHOCT NPOMIBOOA TOMIIOM BOACM L1 HealpasmMBHUM CyHNepoM,

A KopHcTdTe YeTKMUy 3a ydwhierse Ja GMCTe CUMCTMIM KOMINCHEHTE Mpejar:a,
ogHenM npeoCtane ocraTke XpaHe.

E. bBnaroepemeH Ha4yWH Ca HUCTOM YETKMLIOM 33 unwhere COTBOPA 32 ADBEon
Ba3ayxa M QTBOPA 38 BEHTUNE, KAKO O He 6m yTviuano Ha goBon sasgyxa M
NEOTOK Ba3oyxa.

HanoMeHX AKO <o GCTanM XpaHéa 3arnaee Ha XpeKaBMM TaHMpPUMa WU KopnULaMa,

CTABNTE WX ¥ CYOONepy WEMyHeHY TOMNMOM, CAMyYHAsTOM BOOOM K OO3BO/INTE 08 C8 HATONE.
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SYHKLINIA AYTO LLNEAH

A, HanyHuTe NpvoHWLY Basiyxa BofoM 00 MBMLUE cTanaK 3a KyBakbe.
B. [onafme 5 MmN feTepleHTa 33 Npathe CYAOoES.

B. [MpPUTUCHUTE OYTMEeSqyoT,AYTOMATCKO YU WNeHe8gyoT,.
I. HCI'IpaBHHTB NprbaBy BOAY K CMUACTWTE CBE& NPEOCTANe CCTaTKe.

OBWM jeQHOCTABHMM KCpaLUWMa, Bawl BasnylHK npxunauy e 6B1uth cnpemaH 3a
cnenehe Hac

CKNAOMWITUTE CBOJ BA3AYLLIHU OPA3

A, ¥YeapuTta ce naje Aup Dpyep UCKibyuvaH WU 03 Cy CBX O0eN0BM MUCTHM U CYBM Npa
crNagvLLTEHa.

B. Hukaga He cknapguwTUTe AMp Ppyep A0K je Bpyh Uk RNaxmaH.

B. CraewuTe umcre Lipvcrep nnoue y Kopny 3a Npxerse M ybauuTte kopny 3a

npxeHe y Teno Amp Opyep-a.
. YownaguwTtare Avp Ppyep ¥ cBojY K¥THY WX Ha HWCTO, CYBO MECTO.

TAPAHLLNJA N YCITYTE

Axo BaM je noTpebHa ycnyra WK NonpaBxka mau mate GMNo KaKBy CyMHY, MOXETE 08
KOMYHU UM paTe Ca NOKanHMM KOPUCHUYKWMM LEeHTRROM.
Ako y 6n1M2mMHM nokauuje He noctojy LleHTap 2a knujeHTe, MOXKeTe 03 KoMyHWUULMpaTe
Ca NoKaNTHUM UNepPOM,
OBaj cumbaon 3HauuW 03 y cnydajy 0a MenuTe 0a oonowITe NpoM3eaq,
Kala ¢ Helrob paiHA BeK 3aBplln, ogHecuHTs ra oBpnawheHoM
OTNAOHOM areHCy 2a CENeKTWEHO NPUKYNIbakhe STMNagHE eNeKTpUYHE U
enekTpoHcke onpame (WEEE) Oeaj anaparT je y cknagy ca flupekTHBOM
2014/35/EY Ha Huckom HanoHy, dvpexkrtusa 2014/Z0/EY o
o eKTPOMAarHETHOM KOMNaTuBuarHocti, Qupexktuea 20T11/65 EY o
orpaHmyiervMa ynotpebe ogpeljeHUX onacHMx MaTtepuja ¥ enexkTpMYHD] 1
eneKkTpoHcKaj onpemm 1 Jupexrtian 2009/125/ELL Ha eyopecurH 3axTeBMMa 3a

eHepreTckW NpoayuTe
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ILK KULLANIMDAN &NCE

1. Unltedekl tim ambala) malzemelerinl, promosyon etlketlerinl ve bantlar
cikarin ve atin,

Tam aksesuarlarn paketinden gikann ve bu kilavuzu dikkatlice okuyun.
Herhangi bir yaralanma veya maddi hasan 6nlemek igin ldtfen ¢aligtirma
talimatlanna, uyarilara ve 6nemli glvenlik dnlemilerine Gzellikle dikkat edin.
Sepetleri ve sebzelik tabaklarnini sicak, sabunlu suda yikayin, ardindan
durulayin ve lylce kurulayin.

Urndn igini ve disini ihk islak bezle temizleyin, ardindan iyice kurulayin.
Hava fritéz{, sicak hava isitma teknolojisini kullanir, Fritdze asla smvi veya kat
vafj dékmeyin.

Duwvarin arkasi lle (stQ arasinda en az 13 cm bogluk kirakin.

FONKSIYON DUGMELERI

» GU¢DOSMESE Dugme U Tniteyi agar ve kapatir va tim pigirme iglevierini
durdurur. Unite prize takildi§inda, Glig Digmesi yanacaktir, Glug Ddgmesinin bir
kez seclimesl! {1 sanlye basin} tm panelin aydinlatiimasina neden olacaktir. 1
saniye basin, Gag Digmesi Uniteyi kapatacaktir.

BASLAT/DURDUR: Sicaklik ve stireyi segtikten sonra BASLAT/DURDUR
dlddmesine basarak plsirmeye baslayin. Pisirmeyi duraklatmak i¢ln nce
duraklatmak istediginiz bolgayi segin, ardindan BASLAT/DURDUR digmesine
{13) basin.

Sicakhk Segme Simgesk: Sicakligh segmek igin bu digmeye basin, ardindan +
didgmesine veya - dugmesine basin, tam pisirme sicakligini segmenizi saglar.

N

o Py M

Gosterge iz Gida malzemelerinin pigirme strecini gérmek istediginizde
bu didmeye basin, Unltenin Igindekl 151k yanacaktir. 151§ kapatabllir ve bu
digmeye tekrar basabilirsiniz.

Sake: Daha iyi bir gevrek tat elde etmek igin yiyecegi gevirmeyi hatirlatin.

Ikili piyirme: Ayni yiyecedin daha bliyik bir miktanni pigirmek veya ayni iglevi,
sicaklig ve streyi kullanarak farkh yiyecekleri pigirmek igin balge 2 ayarlarir
otomatik clarak bélge 1'in ayarlariyla eslestirir.

SYNC: Alalli bitls Ayni yivecedin daha blyUk bir miktarin pisirmek veya ayni
Islevl, sicakhd ve zamani kullanarak farkl ylyecekler! pigirmek Igin bdlge 2
ayarlarini ctornatik olarak bblge 1'in ayarlariyla eglegtirir,

DIKKAT: Litfen bu Varsayllan Ayarlann yalnizea bir referans sundugiunu
unutmayin. Gida bilegenleri kaynak, bayut, gekil ve marka bakimindan farkhlik
gasterdiginden, gida bilesenleriniz igin en iyi Ayarlan safjlamay garanti edemayiz.
Hizli hava degisim teknolgjisi, Grdnin igindeki havaya aninda yenilenmisg 1sitma
vereblldidinden, ¢galigrma sirasinda sepetl Gniteden digar gekmek, plsirme Islermninl
neredeyse hig etkilemeyecektir.

NOT: Cift sepetli hava fritdzi soguk gizme ile baglarsa, pigirme sliresi 3 dakika
cdaha uzun olmalidir.

HAVA FRITO6ZUNUZ0 KULLANMA

1. Fritbzden nazikge gikarmak igin sepet tutamadini gekin.
2. Yiyecekleri sepetin Igindek I¢ rafa yerlegtirin,
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3. Yiyeceklerle birlikte sepeti fritdze tekrar yerlegtirin,
Not: CThazin ¢alismasi Igin sepetin tamamen Kapatilmasi gerekir. Fige takmadan
once kabloyu gevsetin.
Cihaz elektrik prizine takan. Bir bip sesi cihazin agik oldujunu onaylayacak ve
acma/kapama digmes| yanacakur.

5. Dijital ekrani etkinlegtirmek igin agma/kapama dugmesine basin.

MANUEL MOD

1. Malzemeler sepete girdikten ve fritéz prize takildiktan sonra:
Segici kadran (20} kullanarak sQreyl ve sicaklig| ayarlayin.
Sicakhd ve slreyi artirmak veya azaltmak igin +/~ dGgmelerini {3){9] kullarun.
*  Pigirmeye baglamak igin baglat dGgmesine (13} basin.
2. Plglrme sirasinda:
Gerekirse zamani ve sicaklid degistirin.
Pisirmeyi duraklatmak icin gig dGgmesine (13) basin veya sepeti agin.
3 Clhazi tamamen durdurmak igin:
¢ Gl didgmesine {17} tekrar basin.
s  Ekran kapanacak ve cihaz bekleme moduna girecektir.

MENO MODU

1. Malzemeler sepete girdikten ve fritéz agildiktan sonra:
=  Mend segiciyi (15) kullanarak istedidiniz mendyd segin.
s  Manuel adimlari izleyerek sicaklig ve zarnani ayarlayin.
¢ Pisirmeye baslamak igin baglat digmesine (13) basin.
2. Pigirme sirasinda:
s Gerekirse zamani ve sicaklhi@ dedistirin.
s Cihaz tamamen durdurmak igin:
s  Glg digmesine (13) basin. Ekran kapanir, cihaz beklemea moduna girer.

CIFT SEPETLI HAVA FRITOZUNDE PiSiRME AKILLI KAPLAMA
(SENKRONIZYON)

Yiyeceklerin farkh pigirme sureleri, sicakliklari ve hatta islevleri oldugunda ayni anda
piglrmeyi bitirmek Igin:
1. Malzemeleri sepetlere yerlesgtirin, ardindan sepetleri Oniteye yerlestirin.

2. SYNC didgmesine basin, bdlge 1 vanik kalacaktir, ardindan istenen pisirme
fonksiyonunu secmek igin Menid didgmasine basin.

3. Bblge 2Yi segin, ardindan istenen pisirme fonksiyonunu segmek igin Men{
digmesine basin.

NOT: Bolge 2 igin farkl bir islev segebilirsiniz.

4. Ardindan BASLAT/DURDUR d dgmesine basarak en uzun stire olan bélgede
plsirmeye baslayin. DIJer bélgede HOLD gérintllenecektir. Unite, her Ikl bdlge de
ayni streye sahip oldugunda ikinci bélgeyi etkinlestirecektir.

NOT: Baz gida bilegenleri, plsirme isleminin ortasinda devrilmeyi gerektirlr. Cicda
malzemalarini ters gevirmek igin kolu tutun ve sepeti Orinden digan gekin ve
ardindan déndirme islemini yapin. Bundan sonra, sepeti Oniteye geri kaydirin,
{Sepeti tranden gikardiginizda ekranda "AGIK" mesaji gorantalenecektir.)
DIKKAT: | Ik kez kullanirken, litfen sicakligi 200 *C'ye ayarlayin ve tinitenin
yiveceksiz 30 dakika galismasina izin verin.

8. Plsirme tamamlandidinda Gnite 5 kez blp sesi cikaracak ve ekranda "BIttl® yazisi
gorunecek, motar 20 saniye sonra galismayl durduracaktir.
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6. Malzemeleri bogaltarak veya silikon uglu maga/mutfak egyalari kullanarak gikarin.
Gekmeceyi Unitenin Ozerine YERLESTIRMEYIN.
GIFT PiSiRME
Ayn yiyecejin daha biyiik bir miktarim pigirmek veya aym iglevi, sicakhj ve zamam
kullanarak farkh yiyecekleri pisirmek igin:
1. Malzemelerl sepetlere yerlestirin, ardindan sepetleri dnlteye yerlestirln.
2. ¢IFT PISIRME digmesine basin, ardindan istenen pisirme fonksiyonunu segmek
i¢in Meni didmesine basin.
A Ardindan her Tid bélgeds de pigirmeys baglamak Igin BASLAT/DURDUR'a
kasin.
NOT: Bazi gida bilesenleri, pigirme igleminin ortasinda devrilmeyi gerektirir. Gida
malzemelerini ters gevirmek igin kolu tutun ve sepeti Grinden digan gekin ve
ardindan dénddrme iglemini yapin. Bundan sonra, sepeti Uniteye geri kaydirin.
{Sepetl trinden gikardhifinzda, Kl ekranlarda "ACIK" gérntilenecektir.)
&, Pigirmea tamamlandi§inda (nite 5 kez bip sesi gikaracak ve ekranda "Bitti" yazisi
gorinecek, motor 20 saniye sonra ¢galigmayi durduracaktir.
5. Malzemelerl bogaltarak veya silikon uglu masa/mutfak egyalan Kullanarak gikarin.

HER IKl EYI AYNI ANDA LA ANCAK FARKLI
ZAMANLARDA BITIRMEK

1.1 Bélge 1'i segin, ardindan istenan pigirme fonksiyonunu segmek igin Ment dig
mesine (15) basin.

1.2 KontrolDOgmesine (20] basin, ardindan + (9) didmesine veya — (3) dddmesine
basin, tam pisirme stresini dakikasina kadar se¢cmenizi saglar.

13 Sicaklik Kontrol Ddgmesine [20) basin, ardindan pisirme sicakhidini ylkseltmenizi
veya dUsdrmenizi saglayan + (2] ddgmesine veya — {3) dGgmesine basin.

21 Bilge 2' yi segin, ardindan istanen pigirme fonksiyonunu secmek igin Men(
digmesine [15) basin.

22 KontrolDafmesine basin, ardindan + (9) dOGgmesine veya — [3) didmesine basin,
tam pisirme slresini dakikasina kadar segmenizi saglar.

2.3 Sicaklik Kontrol DOgmesine basin, ardindan pigirme sicakhidini yikseltmenlzi
veya dlsldrmenizi sadlamak icin + (2} didmesine veya - {3} ddgrmesine basin.

3. Her iki bdlgede de pisirmeye baslamak igin BASLAT/DURDUR digmesine basin.
NOT: Bazi gida bilesenleri, pisirme igleminin ortasinda devrilmeyi gerektirir. Gida
malzemelerini tars cevirmek igin kolu tutun ve sepeti Orinden digan gekin ve
ardindan dénddrme iglemini yapin. Bundan sonra, sepeti Uniteye geri kaydirin.
{Sepetl trinden akardifinizda, Ikl ekranlarda "ACIK" gérinttlenecektir.)

4, Bir bolgede pisirme tamamlandifjinda, Unite 10 kez bip sesi ¢ikaracak ve ekranda
"Bitir' mesajl gdrinecek, motor 20 saniye sonra ¢alismay durduracaktir.

5. Malzerneleri bogaltarak veya silikon uglu maga/mutfak egyalan kullanarak gikann,
ardindan baska bir sepetteki malzemelerin pisirmeyi bitirmesini bekleyin.

HER IKI BOLGEY| AYNI ANDA DURAKLATMA

1. SMART FINISH{SYNC} moedunda zamani duraklatmak veya gift bSlgeli pigirmede her
iki bélgeyi de duraklatmak igin BASLAT/DURDUR digmesine basin.
2. Pisirmeye devam etmek igin BASLAT/DURDUR digmesine tekrar basin.
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CIFT BOLGELI| PiSIRME SIRASINDA TEK BIR BOLGEYI

DURAKLATMA

1. Her iki bdlge de galigirken tek bir bdlgede zamani duraklatmalk igin, duraklatmak
istedidiniz bélgeyi segin ve ardindan BASLAT/DURDUR digmesine basin.
2. Pisirmeye devam etmek I¢in BASLAT/DURDUR dUgmesine tekrar basin.

. .
Herhangi bir modda, sectiginiz programi iptal etmek istivorsaniz, BASLAT/DURDUR
digmesine basin, ardindan gig dogmesine basin, (nite 5 kez kip sesi qikaracak ve
ekranda "Bitir" yazis| gérinecelk, motor 20 saniye sonra galismay durduracaktir.

FRITOZUONDZUN TEMIZLENMESI

Unite her kullanimdan sonra iyice temizlenmelidir. Sepetlerin igl, sebzelik tabaklan ve
araniin tamami yapismaz boyall kaplama ile kaplanmigtir. Temizlidi yapmak igin
metal mutfak geregleri veya agindirici temizlik malzemeleri kullanmayin, gankd bu
yapismaz boyal kaplamaya zarar verir.

1. Figi elektrik prizinden gekin, Grandn segumasim bekleyin. {Not: Yagsiz fritdzin
daha ¢abuk sofurmasini saglamak [gin sepetler] ¢ikarin.)

2. UOranin dig kismini firgalamak igin islak bez kullanin.

3.  Sepetler] veya sepetlerln altini sicak su, deterjan ve agindiric! olmayan stngerle
temizleyin, IGtfan sepatlere bir miktar detarjania birlikte sicak su ekleyin. Sabzelik
tabaklanni sepetlere koyun ve arcindan sepetleri ve sebzelik tabaklarin 10 dakika
bekletin.

&, Urdnidn igini sicak su ve agindinc olmayan singerle temizleyin,

5. Isitma bilegenlerini temizlemek igin temizleme firgasi kullanin, kalan yiyecek
artiklarini sdpdran.

6. Hava girisini ve gikig hava akigini etkileremek igin hava girig agikligin ve hava
clkag agikligin temizlemek igin temiz bir firga ile zamaninda.

Neot: Sebzelik tabaklarina vaya sepatlerine yemek artiklan yapigirsa, bunlan ik,

sabunlu suyla dolu bir lavaboya koyun ve 1Islanmasina izin verin.

OTOMATIK TEMIZLEME FONKSIYONU

1. Hava frithzdnd pigirme rafinin kenarina kadar suyla deldurun,
2. 5 ml bulasik deterjam eklayin,

3. "Otomatik Temizle" ddgmesine basin,

&, Kirli suyu bogaltin ve kalan kalintilan temizleyin.

Bu basit adimlarla fritSzlinGz bir sonraki bize hazir olacak

HAVA FRITOZONDZ0 SAKLAYIN

1. Saklamadan 6nce Hava FritSzin fisinin gekili oldugundan ve tim pargalarin
temiz ve kuru oldugundan amin olun.

Hava FritGzlnd asla sicak veya islakken saklamayin.

Temiz Sebzelik Tabaklarnin fritéz sepetine koyun ve fritdz sepetini Hava Fritoza
gdvdesine yerlestirin.

&, Hava Fritéz0ni( kutusunda veya temiz, kuru bir yerde saklayin.

1Y
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GARANTI VE HIZMETLER

Servise veya onanma ihtiyaciniz varsa veya herhangi bir supheniz varsa, yerel Magteri
Merkezl ile lletigime gegebllirsiniz.
Bulundudunuz yere yakin bir Mlsteri Merkezi yoksa, yerel bayinizle iletigim
kurabilirsiniz.
Bu semnbeol, Grand kullamim &mrid sona erdikten sonra atmak isterneniz
durumunda, atik elektrikil ve elektronlk eklpmanin (WEEE) seclcl olarak
toplanmasi igin yetkili bir atik acentesine gotlrecegdiniz anlamina gelir.
Bu cihaz, DUsk Voltaj ile ilgili 2014/35/EU Direktifi, Elektromanyetik
Uyumluluk ile ilgili 2014/30/EU Direktifi, elektrikli ve elektronik
_— ekipmanlarda belirli tehlikeli maddelerin kullanimina iligkin Kisitlamalara
iligkln 20M/65 EV Direktif] ve 2009/125/EC Direktifl ile uyumludur Enerji lle Tiglli drlnler
igin elo tasanm gereklililderi haklkanda
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NEPEN NEPBbIM UCTIOJIb3OBAHUEM

As  Ypoanute n BoIBpoCETe © YCTPOACTBA BCE YTIAKOBOYHBIE MaTepHanyl,
PEK/IAMHBIG ITUKETK M NEHTY,

B. H2BnexnTe BCe akcecCyapbl M3 YTIAKOBKM M BHUMATENBHO MPOMTHTE 3TC
pyxoBoacTao. MNoxanyieras, obpatuTe ocobos BHUMaHWE Ha MHCTPYKRUWMK No
IRCNNyaTaUuuK, NpenyrnpesxoeH s M BaXKHLIE Mephl NPeqoCTOROMHOCTH,
uTOBE M3GEXNATL TPEaBM MMM MaTEpManbLHOMS yiwuepba.

B. BbiMOATE KOP3IMHDI M TAPENKK ANA CEEXMX OBOLLEA B ropadeid MbiNbHOA BOaE,
3aTéM TWETENLHe ONONOTHHUTE M BbiCYLLUNTE.

I OurcmiTe M3genve MIHYTPW M CHAPYXKH TeMUNoH BNAaXKHON TKAHBIO, 2aTeM
TWaTeNnbHO BhICYLUWATE.

A. Bo $pHTIOpHULS UCNONBIYETCA TAXHONOMA Harpesa MopPAHMM BO30YXOM.
Hukorga He HanBanTe Macno UK WP BO PPUTIDPHULLY.

E. OQcTapsme MUHMMYM 13 CM NPOCTRAHCTBA MeXOY 3a0Hei 1 BepxHel YacTbo
CTEHbIL

DYHKUNOHANDHDIE KHOMKWA

* KHOMKA NMUTAHMSE: KHonka ) BKNIOYAET 1 BHIKTICUAEeT YCTPOWCTBO U
CCTaHABRMMEaeT Bee GyHKLMM NPMIreTOBNeHMA. Kak TONbKO YCTRORCTRO GyneTr
NoAKMIOYEHO K C2TH, 3aropUTCcA KHOMKA NMTaHWA. OOHOKPaTHOE HaMaTe KHOMKM
MUTaHKWA [HaXMUTe 1 CeKkyHOY} NPUELOST K TOMY, UTQ BCA MaHeN b 3aropuTes,
Haxmmte 1 cexyHay, HTOGH KHOMKa MUTAHMA BLIKAKCH WA YCTPOWCTEO.

= CTAPT J CTOMN: Nocna sLiopa TemMnepatypbl M BPEMEHU HAUHUTE
NpUroToBneHne, Haxxas KHonky CTAPT f CTONN. Yto6bl NpUOCTaHOBUTL
NPUIroToBNEHME, CHa4Yana BbiGepMTe 30HY, KOTOPYHS Bbl XOTMTE NPWOCTAHOBMTS,
3aTeM HaKMKTe KHonky CTAPT fCTORN (13).

* 3HaUOK BLIBORA TeMNePATYRLE: Ha)kMuTe 3Ty KHonKy, YTofhl BHGpaTh
TEMMNEPATYRY, 38TeM HaXXMMWTE KHOMKY + WK KHOMNKY -, HTo6 0 BeBpaTs Ta4Hyo
TeMnepaTypy NPUreToBneHu.

+ CPeTOROH MHOMKATOR: Korga bl XOTUMTE YEMOETE NPOLECE MPMIOTORNeHUA
MULLEBbIX MHIPEOWEHTOB, HAXXMIKTE 3TY KHOMKY, 3aropuTcA CEET BHYTPK
ympoﬁma. Bhbl MOXeTe BblKMNIOYMTE CBeT, 1 CHOBa Ha»aTh 3Ty KHONKY.

* CaKe: HaNOMHUTE G TOM, UTG HYKHO NePeBCRAMUBEATE eay, YToGhl NoAYUUTh
Gonee xpycTAWMA By,

- HBO“HO. NpMroToAN@HME: aBTOMaTUHECKW CONOCTaBnAeT HECTpDI;"IKM 30HH 2 C
HaCTpOFlREMM 30HbI 1 AnA npyaroTapneHMa 6onbllero KonM4ecTsa OAHWX N TEX e
NPOAYKTOB UKW NPUIroTORNEHMA pa3dHbix Gniod © MCNONb30BaHWEM OOHOK M ToN
we GYHKUMM, TeMNepaTyPbl M BpeMeHN.

¢ CHHXPOHM3IALIMS: MHTeNNeKTYaNbHanA oTRENKA ABTOMaETUYECKH
COMNOCTABNAST HACTPOHKH 30HBI 2 ¢ HACTRGHUKaMM 30HE 1 4NA NPUIeTeBNeHNSA
BonblUard KOMUUECTEa OOHMY M TEX We MPOOYKTOE MK MPUISTOBNEHMA PasHbIX
GO0, € UCNOAROBIHUEM QOHON 1 TOIR Xe QYHKLIMMK, TeMNapaTyRhl U EpeMaHu,

* BHWMAHME: Noxanyiicta, NOMHUTE, YTO 3TM HACTPOMKKA NO YMOMYAHUIG
ABNAKCTCH TONbKS CNpPa BOYHHBIMIA. HOCKCI-any nMAWEBbie MHrpeMeHThl
OTIM4IOTCA NO NPCUCXOMOeH W0, Pa3Mepy, GopMe U MapKe, Mbl He MOXaM
rapaHTUpoBaTh, HTO NpenocCTaBMM Havny4lime HaCTpCII‘v'IKH AONA BallnX NMALLIEBBIX
WHIpeaHeHToB. MocKoNbKY TEXHONOMMS GHICTPON CMEHB! BOYNa MOMET OaTh
HOBLIH HRMPEB Bo3OyXy BHYTPW NPOLYKTA CRasy, 3HaUMT, BoiTACKUBAHME KOP3WHbI
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M3 arperaTa B0 BPpeMA paboTbhl NPAKTUHECK HE NOBNWAET Ha NPOLES:
NPUIOTORISH MR,

* TPMMEMAHME: Ecni $pUTIORHWLA C ABYMA KOPIUHAMMU 3aMYyCKAeTCA
XONGOHDIM 3arpy3Koi, BpeMs NPMroToBNEHWA AOXKHO 6bTb Ha 3 MAHYTHI
Gonowe,

HCNONLIOBAHUE PPUTIOPHULLLI

A. TMoTAHMTE 338 pyHKY KOpP3WHbI, HTOBH OCTOPOMHO BRIHYTL 6€ M3 GPMTIOPHKLBL.

B. MomecTuTe gy Ha BHYTPeHHIOK PELUeTKY BHYTDW KOP3WHbI.

B. CHoBa BCTABLTE KOPZUHY C NPOOYKTAMU BO HPUTIOPHULLY.
Mpumeuanue: Ona paBoTthl npubopa Heobxoaumo, UTobul KopalHa Boina
MNONHOETBIO 2aKpkma. PaaMoTaliTe WHYP Nepaa NooKNoMeHMaMm.

. BrAouuTe NpUGGH B ROIETKY. SBYKOBOR CMIMHAN NOATES RLAMT, UTO Npmbop
BKIMIOYEH, M 3ar0pUTCA KHOMKA BKIIOHEHWA/BEIKN IOHEH WS,

O. Ha)mute kHoMKy BkIICMeHMa/BHKNIOMeHWE, YToBH aKTMBMpPOBaTE LMGPORON

aucrineii,
A, Mocne Toro, KaK MHMPEAUEHTH OKaMYTCA B KOP3WHE, 8 HPUTIOpHMUE NogKnioYeHa
K CETI.

COTperynupyiTe BpeMda WM TEMNeRaTYRY € NOMALLBIC AMCKa Buibopa [20).

*  Mecnone3ayime KHONKKW +- (3)(29}, yTo6bl YBENMHMTE MNKU YMEHBLUWTE
TeMnapaTypy U Bpams.

*  HayMWTe KHeMNKY 3anycKa {13], yTebbl HavaTb NPUIeTeBASHWE.,

B. Bo Bpema npurotoeneHWA:

Mp HEOBXOOMMOCTA UZMEHWUTE BPEMA M TEeMNepaTypy.

Ymofbl NPUOCTAHORUTE MNPUMOTORNSHWE, HBKMMHTE KHOMKY NUTaHKWA (13) unu

OTKPOATE KOPAaWHY.

B. UTo6H NOMHOCTLIC OCTAHOBWTE NpUBoP:

&  HamMmTe KHONKY NWUTaHKWA (17) ewe pas.

®  DKpaH NnoracHeT, M Npubop NepeineT B peXMM OMMIaH s,

PEXUM MEH

A. Mocne Tero, KaK MHMPEANEHTH OKaXYTCH B KOP3MHE M $pUTIoRHMLE BRIIOYEHE:
¢ BpiGepuTe HY»KHOE MEHIO C NOMOLLEIC cenexkTopa meHio [15).
=  OTperynupywre TEMNEpaTypy M BPEMHA, CNEQYA PYHHLIM MHCTPYHKLIMAM.
s  HaMKTe KHONKy 3anycka {13), yTo6bl Ha4aTk NPUIoCTOBNEHWE.
B. Bo bpems MNPUrcToBRNEHUA;
* [pwr HeaBXoOQMMOCTM MAMEHWTE BPEMA M TEMNEPATYPY-
¢  Yr1obH NONHOCTLIC OCTAHOBMTE NpUubop:
»  HammuTte KHonky NMTaHmn (13). 3KpaH BuiknoyaeTcH, Nprbop NepexoguT B
DEMHM OHWUOAHMA.

NPUNOTOBNEHME NWLLA BO DPUTIOPHULIE C ABYMS
KOP3IUHAMW SMART FINISH (SYNC)

YTo6bl 3aKOHYATE MPUIMOTOBENEHME B OAHD M TO XKE BREMSA, Karaa NpoayKTHl MMelaT
pazHoe BpeMs NPUIoTOBNeHWA, TeMNepaTyRy MK gavke $hyHKUMM, BHIMOMHWTE
cnenyiolMe oeRcTaUA.
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MOMBCTTE MHFPROWMEHTH B KOP3WHBI, J3TEM BCTABLETE KOP3WHE B YCTPOMCTBO,
HaxmuTe kKHonKy SYNC, 30Ha 1 OCTAHeTCH NoacEeqeHHON, 3aTEM HDHMMTE
KHOMKY «sMeH 0, YToSbl BbIBPATD KenaeMykd GYHKLUMIO NOUIoTOBNeHMA.

B, Bufiepute 20Hy 2, 3aTeM HaXKMKTa KHOMNKY eMeHIo:, YTobhl BuifpaTh MenaeMylo
PYHKUMIO NPUrCTORASHMS.

NMPMMEMAHME: B MOyeTe EbBpaTh Apyryio GyHKUMIO 019 20HbI 2.

. 3aTteM HaxMuTe KHonky CTAPT §f CTON, 4Tobbl HaHaTb NPUNOTOBIEHME B 30HE C
CaMbiM QNMTENBHLIM BpeMeHeM. B apyroi 3oHe otobpaaurca HOLD. YorpoicTeo
AKTMBW PYET BTOPYK 30HY, Korga B 0benx 30HaxX OCTAHETCH OQMHAKOBOE BREMS,
MPMMEYAHME: HekoTopbie NULLEBbLIe WHIPeOWeHTh TpeGyIoT NepeBopauMBaHKuA
B cepeMHe neprona NpUMroToBeHUs. YTobbl NeperepHyYTh MNULLEBbIE
WHIPpEOWaHThHl, BOIbMUTECH 38 PYYKY W BhiTALLMTE KOP3MHY M3 NPoOyKTa, a 3aTemM
coenafTe NnepeeopadMeaHne, Mocne 3Toro BCTaesTe KOp3nHy 0GpaTHO B
yeTpoicTeo. [Koraa Bl BbiTalUMTE KOP3WMHY U2 NPOOyKTa, Ha 3KpaHe NosSBuTCH
Haanuck «OTKPbITO=.)

BHMMAHME: [1pu NepBOM UCNONb3IOBAHWMKM OTRPEMYNMPYWRTE TEMNEPaTYRY 00
200 ° C v ganTe yeTRpoWeTey nopaboraTts 30 MMHYT 583 enbl.
A Korga npuromeneHune GyneT 2apeplUeH, arperaT M20AcT 5 2BYKOBBIX CUIHAN0B M
Ha aucnnees NeAsMTeH sKoHeLs, MOTOP NepecTaHeT paboTaTh Uepes 20 cekyHa,
E.  ¥Y0anuTe MHrpeoueHThl, BeICEINaE UX MU MCnonbays WMnub/nocyny ©
CUIMKOHOBEIMW HaKOHEMHWKAaMW. HE cTaBbTe BHOBMMXHOR ALLUMK HA BEPXHIDID
YacTb YCTPOHCTRA,

OBOWHOW NOBAP

Y1o6b NpMroTaeuTe GONbLIEE KONWYECTED OOHOM W TOM Ke NULLM WY MpUIcToBNTE
pa3Hbie NPOAYKTb], UCMONE3YA OOHY U Ty e ¢GYHKUMIO, TeMNepaTypy WM BpeMs,
BLINOMHWTE CNeqyioLMe DaHCTBMA.

A. MoMecTUTe MHIPeOMeHTH B KOPAWHbI, 3aTéM BCTABLTE KOPAWHB B YCTRORCTRO.

B. HaMuTe KHONKY DUAL COQK, 3aTeM HaKMMTEe KHOMKY «sMeHIow», UToGhl BhiSpaTh

}anaemMyio GyHKLMIO NproToBNaHWA.

B. 3atem Hamume CTAPT f CTON, utoful HauaTs NpMroToBNeHWE B ofenx soHax.
NMPUMEMAHUE: HekoTopbie NWWEBEIE MHMpEOUeHTH TPebyIoT NepeecpaunBaHng B
cepeauHe Nepuoaa NpuroTosneH ud. YTobsl NnepesepHy T MU ILEELE MHIMPeAUEeHTD,
BO3bMMTECH 38 PYYKY W BbITALLUMTE KOP3MHY M3 NPpoOyKTa, 8 3aTeM cOoenanTe
nepesopaqMBaHune, Mocne 3Toro BCTABLTE KOP3WHY OGRAaTHO B YCTROWETBO, (Koraa Bbl
BHiITACKMEAETe KOP2MHY M2 MPoayKTa, Opa Ha aKpaHax otobpazntea Hagnuek "OPEN")

r. Korpa npurotosneHMe 6yOeT 3apeplUeHo, arperaT U34acT 5 3BYKOBbIX CUrHanoB

M Ha aWcnnee NoaesuTcA «KoHeLs, MoTop NepacraHeT paforaTh Yepez 20 cekyHA.

o ¥YnanwTe MHMEEAWEHTDI, BLICKINGB MX WKW MCNOMbL3YS LWMNLL/NoCYny C

CHMMKOHOBEIMH HaKGHEYHUKAMN,

MYCK OBEUX 30H HOBPEMEHHO, H KOHYAHWE B
PA3SHOE BPEMH

1.1 BuiSapuTte 30HY 1, 3aTeM HasMMTe KHONKY «MeHios {15), uToBbl BeBpaTh wenasMylo
YHKLMIO NPUTOTOBNEHHA.

1.2 HaxxmuTe KHanky ynpasneHus T ime [20), 3aTem HaxmMuTe KHonky + (9 nnKn KHonky
-[3), yToGH BLIGPETE TOMHOE BPEMA NPUISTOBNEHMA C TOMHOCTRIO 40 MHHYTH,

1.3 HaxMuTE KHOMKY KOHTpONA TeMnepaTypsl {20], 3aTeM HaKMMTE KHONKY + (2} nAu
KHOMKY -[3), YToGH MNOBLICMTL WM MOHW3UTE TeMMNepaTyRy MPUroToRNeHMS.
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21 BoibepuTe 30HY 2, 33aTEM HEKMUTE KHOMNKY «Menio» (15), 4Tobn BbIOpaTh HenaaMy
GYHKUMIC NPUIOTOB@HMA,

2.2 HaKMWTeKHOMNKY ynpapneHWA Time, 3aTeM HaXKMUTE KHONKY + () MU KHOMKY -
(3], vrobnl BEIGPATE TOMHO® BpEMA NPUICTOBR@HUA € TOMHOCTRIC 00 MUHYTEI.

2.3 HaKMMTE KHONKY KOHTRONA TEMMePaTYPbl, 3aTeM HBXKMMHTE KHOMKY + (9) unu
KHONKY - [3), 4TOBbI NOBLICUTE UMK NOHU3WTE TEMNSPaTYRyY NPUIrcTORNSHUA.

3. HekMuTe KHONKY CTAPT f CTOM, 4ytofbi Ha4aTk NpUroToBneHne B o6eux 3oHax.
NPUMEMAHME: HekoTopble NULWESBEIE MHIPEAWEHTH TpebyioT NepesopayMBaHuA B
cepegrHe Nepvoaa NPUroToBNeHUA. YTobn nepeBepHYTh MULLEBBIE MHMPEOMEHTH,
BO3LMUTECH 33 PYMKY M BRITALLMTE KOPAUHY W3 NPOOYKTA, & 3aTeM caenaie
rnepeBopavyMBaHMe. Mocne 3Toro BCTaBbTe KOpaWHy oBpaTHO B YCTROWCTRO. (Koraa Bbl
BhiTACKMBAETE KOPAWHY W3 NPOOYKTa, 0,Ba Ha IKpaHax oToSpa3anTcd Hagn1ebk "OPEN")
4. Korga npuroctoeneHuve SyOeT 3aseplUeHo B 0aHOM 30He, YCTPORCTES Ma3pacT 10
3BYKOBHIX CUFHanoB M Ha AMcnnee noasuTea tKoHeus, MOTOp nepectaHeT paboTaTh
yepea 20 cekyHAa.

5. ¥OanuTe WHpeaneHTsl, BbIChiNas MX MW MCNonk3ys WWnuL / nocyoy ©
CANMKOHOBBIMA HAKOHEYHUKAMIM, 3ATEM NOOHKAWTE, MOKa MHIPEOWEHTH B APYroA
KGR3IWHe 3aKOHYAT NPUICTeRSHWS,

QOHOBPEMEHHASA NAY3A QEEUX 30H

1. €M, YTOGH NPUOCTAHOBEMTb BPEMA B pesxkuMe SMART FINISH {SYNC) unu1
MNPHUOCTAHOBNUTE OG€ A0HDBI NPM NPMMCTOBNSHMM B ABYX 30HEX, HAMWMTE KHOMKY
CTAPT/CTOMM.

2. CM. YTobbl BO30BHORWTE NPUrOTOBNEHME, CHOBA HaXMWUTE KHonky CTAPT / CTOIM.

NPUOCTAHOBKA OAHOM 30HbI BO BPEMS
OPUINNOTORNEHWUA B ABYX JOHAX

1. €M, HTOGH MPUOCTAHOBWUTD BPEeMA B OAHOK 30HE BO BpeMs paboThl 00eMX 30H,
BbiSepUTE 30HY, KOTOPYIO Bl XOTHTE NPUOCTEHOBWTL, 3aTEM HEXMMWTE KHOMKY
CTAPT/CTOM .

2. CM. 1066l BO306HOBUTE MPUraTOBNEHME, CHOBA HaXMMUTE kHonky CTAPT / CTONM.

OTMEHA ONEPALIUA

B niofoM peskMMe Bbl XGTUTE OTME@HWTE MPOrRaMMY, KOTORYIO Bbl BoIGRANM, HEXXMUTE
KHOMKy CTAPT / CTOMM, 2aTeM HROWMUTE KHOMKY MMTaHKA, YCTPOMCTBO M3AacT 5
3BYKDBBIX CMFrHanoB M Ha aMcnnee NoqaeMTCA (KOHQLI,!, ABvraTene NepactaHeT
pabotaTts 4epes 20 CcexyHa.

YUCTKA OPUTIOPHULLIDI

VCTPORCTBO cnenyeT TWATENbHO CUMLLATE NOCNe KaM(ooro MCNoN b30BaHWUA.

BHyTpaHHSAA YacTe KOP3WH, Tape KW ANA CEEMWX OBOLLEA U NPOLAYKT NOKPHITb

SHTUNPWIEPHBIM OKPELIEHHDIM CNOeM. He MCnonbayiATe OnA Q4UCTKN

METaNNUYEecKYIO KyXOHHYIO YTEapb MW aBpa3mMBeHbie YUCTALLWME CPEOCTBa, Tak Kak 3To

NoOBpenMT aHTWMNPUIEPHOE OKPaLIeHHOE MOKPbLITHE.

A. BbTawmMre BUNKY M3 DOIETKW, JANTE MAAENMIO OCTHITh. ([pMMedaHue: BoiHbTe
KOPAWHBI, 4TOOH obeampeHHan GRUTIOPHMLUA GhicTpee ocThiNa.)

B. Wcnonnayiime BNAMHYIO TKaHb, YTOSE NPOTERETh BHALWHIOK YacTk UBAENHE,

B. QOuuvcTuTe KCpPaWHBI MW OHO KOP3WH NOpAYEe BoADA, MOIOLLIUM CPELCTEOM M
HeafpaaveHoi ryEkol, noxanyitcta, gofassTe ropaAuyio BoAY B KOPIWMHbB BMeCTe
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€ HeBONbLUMM KONUYECTEOM MOKILLETD CPencTea. MoNnoKUTe B KOP3UHBI TARENKA
ONA XPYCTALLEH KOPGUKM, 3 2aTeM 3aMOYIMTE KOP3MHB U TApen Ky A1 CBEMMX
OBOLWER Ha 10 MMHYT.

F. ©OuucTMTe nagenve M2HYTPW ropaYeil Bopol 1 HeatpasmBHO ryGKONM.

A NCNoAb2YATE YMCTHLLYIO LIETKY, YUTOGH OMUCTUTE HArPeBaTeNbHbIe 3NeMeHTh,
CMaxXHYB OCTaTKK MULLK.

E. (CBoeBpEMEHHG YMCTON LUETKOM OYMLLENTE OTEEPCTME ANA BryCKa Bo3ayxa 1
OTEEPCTWE ONIA BbiXOO2a BO30yXa, YTOSE He NOBNWATE HA BMYCKHOM M BRI MYCKHOR
NOTOK BOAOYXA.

MpuMayaHMe: ECAM OCTaTKM MUK NPUAKMIUIA K TapenkaM U9 KOpaWHaM onA

CBEMMX OBOLLIEH, NOMECTHTE MX B PAKOBUHY, HENOMAHEHHYIC TeNNOA MbINbHOK BOOOM,

A AaiiTe BNMTAThCH.

DYHKLMA ABTOMATUMECKON OMUCTKU

A. HanonHuTe ¢pUTICPHMLY BOOOH 00 KPaA PeLleTKM.

E. [JoSapbre S MN cpedcTBa ONA MbTbA NOcyabl.

B, HaxmuTe KHOMKY «ABTOQUUCTES,

F. CneiTe rpaAzHYID BOAY U OMMCTTE DCTABLL MeCH DCTaTK.

BBINGAHWB 3TW NPOCTHE WAk, Bawa dpuUTISpHMLE GY0eT roToBa K CnenykiueMy Mo,

XPAHEHWE DPUTIOPHULLbI

A. TMNepep xpaHeHWeM yEeauTeCh, YTO GPUTIOPHULIA OTKIICMEHA OT CETH, 8 Bee
[ETanu YUCThIE U CyXME.

B. Hukorna He xpaHuTe GpUTIOPHKMLY, NOKa OHA rOpAYAN WA BNaMHan.

B. [MonowWTe YACTbIE TAPESKA O/ CBEXMWX OBOLLEA B KOP3IMHY (GPUTIOPHALE 1
BCTABETE KOP3IWHY GPUTIOPHMLUDb B KOpNyc $pUTIOPHMLLbI.

F. XpaHuTe GpUTIOPHKLY B KOpOBKe WX B MUCTOM CyXOM MacTe.

FTAPAHTHAA U YCIIYTU

Ecnv am TpeSyeTcR obcnyKneaHne MM PEMOHT, MW ¥ BAC ecThb Kakne-nnio
COMHEHWA, Bbl MC)KETE CBA3ATECA ¢ MECTHHM LISHTPOM oBCnyMBaHWMA KITMeHTCB.
Ecnv NoBnuaocTi oT Ballerc MectonanoxaHua HeT LieHmpa oBcny»wueaHmna
KIMMEHTOB, Bol MOXETE CBA3aThCA C MECTHBIM AMNSpOM.

3TOT CMMBOM DIHAYAET, YTO B Cy4ae, eCn Bbl XOTUTE YTUIMSMPOBaTh

WM3OENNE NG NCTEYEHWM CPOKA 1o Cybhl, OTHECHTE era

SRTOPUI0BAHHOMY aNeHTY Mo YTUAW3aL KK OTXOO0R eKTPUMECKOTo 1

NEKTRPOHHEIo obopynoraHua (WEEE) 31aT npubGop COOTRRTCTRYET

OuvpexTee 2014/35/EC © HUaKDBONETHOM OBopynoBsaHuK, JpeKTuee

2014/30/EC 06 aneKTPOMarH MTHOM COBMEeCTMMOCTH, npexTee 2011/65

EC 06 orpaHUHeHWAX UCNONE30BaHMA onpeqenaHHLIX onacHuX BeLecTs B
IeKTPUUECKOM W 2NeKTpoHHOM oBopyaosaHMKn U JupekTuee 2000/125/EC O
TpeSOBaHUAX K 3KOAWAAMHY AN IHEPreTUUSCKX NPOLYKTOR
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